Ministére

de I'Agriculture,

des Pécheries

et de I'Alimentation

Ouébec

E3 3

Bureau du sous-ministre

Québec, le 2 juin 2022

Objet : Demande d’accés aux documents
N/Réf : 2022-05-20-011

Madame,

La présente fait suite a votre demande d’accés aux documents recue par courriel le
20 mai dernier, concernant les propriétés situées au 1245, rue Sherbrooke ouest et au
3447, rue de La Montagne a Montréal.

A cet égard, il appert de I'analyse du dossier que nous ne pouvons y répondre que
partiellement. En conséquence, vous trouverez ci-joint les informations accessibles en
vertu de la Loi sur I'accés aux documents des organismes publics et sur la protection des
renseignements personnels (chapitre A-2.1) ci-aprés « Loi sur I'accés », détenues par le
ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation.

Dans les documents qui vous sont transmis, je vous informe que certains renseignements
ont été caviardés en application des articles 53 et 54 de la Loi sur 'accés. En effet, ces
dispositions ne nous permettent pas de donner acces a certaines informations puisqu’elles
renferment des renseignements personnels, lesquels sont confidentiels au sens de cette loi.

De plus, nous refusons 'accés a des documents en application de l'article 28 de la Loi sur
'accés, qui oblige un organisme public a refuser, dans certaines circonstances, de
confirmer I'existence de renseignements obtenus par un organisme qui en vertu de la loi,
est chargé notamment de prévenir et détecter les infractions aux lois. Suivant cette
disposition, nous ne pouvons vous confirmer l'existence de renseignements visés par
votre demande puisque cette seule confirmation ou non risquerait d’entrainer I'une des
conséquences prévues par cette disposition.

Enfin, conformément aux articles 51 et 135 de la Loi sur 'accés, nous vous informons que
vous pouvez demander la révision de cette décision auprés de la Commission d’accés a
'information dans les trente (30) jours de cette décision. Vous trouverez ci-joint les
dispositions de la Loi sur I'accés mentionnées dans la présente.

200, chemin Sainte-Foy, 12¢ étage
Québec (Québec) G1R 4X6
Téléphone : 418 380-2136
Télécopieur : 418 380-2171



Pour toute information, vous pouvez contacter monsieur David Dubé, adjoint a la
responsable de l'accés a linformation, par téléphone au 418 380-2136 ou par courrier
électronique a accesinformation@mapag.gouv.gc.ca.

Veuillez recevoir, Madame, I'expression de nos sentiments les meilleurs.

Marie-Odile Koch

Secrétaire générale et directrice de la coordination ministérielle
Responsable de la Loi sur 'acces



Loi sur I’accés aux documents des organismes publics et sur la protection des
renseignements personnels
(Chapitre A-2.1)

AVIS IMPORTANT

Par souci d’équité envers tous les demandeurs, depuis le 1¢" avril 2017, le ministére
de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation applique de fagon intégrale le
Reglement sur les frais exigibles pour la transcription, la reproduction et la
transmission de documents et de renseignements personnels (chapitre A-2.1, r. 3),
pour toute demande de documents comportant 150 pages et plus et ce, sans regard
du mode de transmission exigé par le demandeur. Pour plus de détails, consultez le
mapag.gouv.gc.ca/accesinformation.

Article 28

Un organisme public doit refuser de confirmer l'existence ou de donner communication
d'un renseignement contenu dans un document qu'il détient dans l'exercice d'une
fonction, prévue par la loi, de prévention, de détection ou de répression du crime ou des
infractions aux lois ou dans l'exercice d'une collaboration, a cette fin, avec une personne
ou un organisme chargé d'une telle fonction, lorsque sa divulgation serait susceptible:

1° d'entraver le déroulement d'une procédure devant une personne ou un organisme
exergant des fonctions juridictionnelles;

2° d'entraver une enquéte a venir, en cours ou sujette a réouverture;

3° de révéler une méthode d'enquéte, une source confidentielle d'information, un
programme ou un plan d'action destiné a prévenir, détecter ou réprimer le crime ou les
infractions aux lois;

4° de mettre en péril la sécurité d'une personne;

5° de causer un préjudice a une personne qui est I'auteur du renseignement ou qui en est
I'objet;

6° de révéler les composantes d'un systéme de communication destiné a l'usage d'une
personne chargée d'assurer I'observation de la loi;

7° de révéler un renseignement transmis a titre confidentiel par un corps de police ayant
compétence hors du Québec;

8° de favoriser I'évasion d'un détenu; ou
9° de porter atteinte au droit d'une personne a une audition impartiale de sa cause.

Il en est de méme pour un organisme public, que le gouvernement peut désigner par
réglement conformément aux normes qui y sont prévues, a I'égard d'un renseignement
que cet organisme a obtenu par son service de sécurité interne, dans le cadre d'une
enquéte faite par ce service et ayant pour objet de prévenir, détecter ou réprimer le crime
ou les infractions aux lois, susceptibles d'étre commis ou commis au sein de I'organisme
par ses membres, ceux de son conseil d'administration ou de son personnel ou par ceux
de ses agents ou mandataires, lorsque sa divulgation serait susceptible d'avoir I'un des
effets mentionnés aux paragraphes 1° a 9° du premier alinéa.




Article 53
Les renseignements personnels sont confidentiels sauf dans les cas suivants:

1° la personne concernée par ces renseignements consent a leur divulgation; si cette
personne est mineure, le consentement peut également étre donné par le titulaire de
l'autorité parentale;

2° ils portent sur un renseignement obtenu par un organisme public dans I'exercice d'une
fonction juridictionnelle; ils demeurent cependant confidentiels si I'organisme les a obtenus
alors qu'il siégeait a huis-clos ou s'ils sont visés par une ordonnance de non-divulgation, de
non-publication ou de non-diffusion.

Article 54
Dans un document, sont personnels les renseignements qui concernent une personne
physique et permettent de l'identifier.

Article 51

Lorsque la demande est écrite, le responsable rend sa décision par écrit et en transmet
copie au requérant et, le cas échéant, au tiers qui a présenté des observations
conformément a l'article 49.

La décision doit étre accompagnée du texte de la disposition sur laquelle le refus s'appuie,
le cas échéant, et d'un avis les informant du recours en révision prévu par la section Il du
chapitre IV et indiquant notamment le délai pendant lequel il peut étre exercé.

Article 135

Une personne dont la demande écrite a été refusée en tout ou en partie par le
responsable de l'accés aux documents ou de la protection des renseignements
personnels peut demander a la Commission de réviser cette décision.

Une personne qui a fait une demande en vertu de la présente loi peut demander a la
Commission de réviser toute décision du responsable sur le délai de traitement de la
demande, sur le mode d'accés a un document ou a un renseignement, sur I'application de
I'article 9 ou sur les frais exigibles.

Ces demandes doivent étre faites dans les trente jours qui suivent la date de la décision
ou de l'expiration du délai accordé par la présente loi au responsable pour répondre a une
demande. La Commission peut toutefois, pour un motif raisonnable, relever le requérant
du défaut de respecter ce délai.



Service de I'environnement

Inspection des aliments Rapport d' InSDECtIOH

Rapport d'inspection #829487 2019-01-24 08:45

Etablissement # 102575

PRESSE CAFE Exploitant : 9246-2050 QUEBEC INC.

PRESSE CAFE Dossier:  2107171-0001
1245 Rue Sherbrooke Ouest

Montréal, Québec
H3G 1G3

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente : Moyen faible Charge de risque actuelle : Moyen faible

Avis: Cette évaluation est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de cette inspection. L'exploitant est responsable en
tout temps du contr6le des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des consommateurs. Veuillez
sans plus tarder prendre toutes les mesures nécessaires pour vous assurer que les regles décrites ci-dessous sont respectées.

SECURITE DES ALIMENTS

Constatations de non-conformités

No Regle(s) et actions exécutées

1 | Nul ne peut préparer, recevoir, détenir, donner ou vendre tout produit destiné a la m Dans la chambre froide, il y a une boite en sturo

consommation humaine qui est impropre, altéré de maniéere a le rendre impropre, mousse recouverte de moisissure. A lintérieur, il'y a
dont l'innocuité n'est pas assurée pour cette consommation ou qui n'est pas un aliment qui s'apparente a du chocolat en flocons
conforme aux exigences de la présente loi et des reglements. qui est également moisi. Selon I'employé, ce produit

n'est plus utilisé depuis longtemps et a été oublié la.

Action prise :
Elimination volontaire Qté 1 kg environ.

2 | S'assurer que tout local, toute aire ou véhicule utilisé pour la préparation des m Pas d'installation sanitaire pour le lavage des mains
aliments dispose d'un évier access ble et fonctionnel pour le lavage des mains, d'une dans la cuisine arriere. 1l'y a seulement un gros
eau potable, chaude et froide, de distributeurs de savon liquide ou en poudre et de contenant de savon rose sous une table a coté de
serviettes individuelles jetables et que ce local, cette aire ou ce véhicule est muni I'évier avec une pompe. Pas de distr buteur de savon
d'un systéme de récupération ou d'évacuation des eaux usées. liquide a cet endroit.

3 | Garder propres les lieux, I'équipement, le matériel et les ustensiles servant a la m La majorité des poignées de portes des réfrigérateurs
préparation, au conditonnement, a l'entreposage, au transport, a I'étiquetage et a la et tirroirs sont sales.

distribution des produits.

AUTRES REMARQUES

Constatations de non-conformités

No Regle(s) et actions exécutées

1 | L'exploitant doit tenir un registre dans lequel il inscrit le nom de ceux qui sont m Aucun registre des titulaires d'une attestation de la
titulaires d'une attestation de formation de manipulateur d'aliments ou de formation obligatoire. Selon I'employé, le propriétaire
gestionnaire d'établissement alimentaire. Il doit conserver ce registre dans le lieu de aurait fait la formation mais il ne sait pas ou est
I'exploitation tant que ces personnes sont membres de son personnel et 12 mois I'attestation.

apres qu'elles ont cessé de I'étre.

NOTES

Températures ok

Propreté ok

Trappe a graisse (fournie par les responsable de la batisse).
Remise du dépliant sur les systemes a l'eau

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www.mapag.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis a_

Imprimé le 2022-05-24 09:26 Page 1 de 2



Montréal &3 mecion e siments Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #829487 2019-01-24 08:45

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de I'inspecteur : Pierre Bilodeau

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: pierre.bilodeau@montreal.ca

& les gestes mentionnés dans ce rapport.

Pour toute information concernant la Division de l'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.cal/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

. __________________________________________________________________________________________________________________________ __ _ |
Imprimé le 2022-05-24 09:26 Page 2 de 2



Service de I'environnement
Inspection des aliments

Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #772110 2015-07-20 11:15

Etablissement # 102575

PRESSE CAFE Exploitant : 9246-2050 QUEBEC INC.
PRESSE CAFE Dossier:  2107171-0001

1245 Rue Sherbrooke Ouest
Montréal, Québec
H3G 1G3

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

tout temps du contr6le des risques reliés a ses opérations.

Charge de risque précédente : Faible Charge de risque actuelle : Moyen faible

Avis: Cette évaluation est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de cette inspection. L'exploitant est responsable en

Loi sur les produits alimentaires (P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des consommateurs. Veuillez

sans plus tarder prendre toutes les mesures nécessaires pour vous assurer que les re

gles décrites ci-dessous sont respectées.

SECURITE DES ALIMENTS

No Regle(s)

Constatations de non-conformités
et actions exécutées

1 | Les produits ne doivent pas étre conservés en dehors d'un réfrigérateur ou d'un
réchaud pour une durée prolongée afin d'éviter la prolifération des bactéries. Faire
les préparations en petites quantités et retourner les aliments rapidement au chaud
(>60°C) ou au froid (<4°C). Ne pas laisser les aliments trainer inutilement a la
température de la piéce.

m Quiches vendus dans un présentoir a la température
ambiante depuis au moins 60 minutes.

Action prise:
Les morceaux de quiches ont été transféré dans le
présentoir réfrigéré.

2 | Effectuer les activités de préparation, de conditionnement, de transformation et
d'entreposage de fagon a prévenir la contamination des produits et de garantir leur
innocuité.

m Produit exposé a une source de contamination:
-Planches a découper entreposées directement sur le
plancher de la cuisine.

3 | La glace utilisée pour la consommation humaine, la préparation et la conservation

des aliments, doit provenir d'eau potable et étre protégée contre la contamination

durant son transport, sa manutention et son entreposage. Voir a vider, nettoyer et
assainir la machine a glace.

m La glace n'est pas protégée des sources de
contamination.
Pelle enfouie sous la glace.

4 | Garder propres les lieux, I'équipement, le matériel et les ustensiles servant a la
préparation, au conditionnement, a I'entreposage, au transport, a I'étiquetage et a la
distribution des produits.

m Effets personnels entreposés de facon non
hygiénique:
-Porte-feuille et des feuilles de notes sont entreposés
directement dans les aliments:bananes séchée,
cannerberges séchées.
-Celullaires, clefs et autres effets personnels
entreposé sur les plans de travail et le tablettes de la
cuisine.

5 | Le récurage des surfaces du matériel, de 'équipement, des ustensiles et des
contenants qui entrent en contact direct avec les produits doit se faire au moyen d'un
instrument ou tampon non métallique.

m Laine d'acier utilisée pour récurer un équipement en
contact avec le produit.

6 | L'exploitant doit utiliser des lieux, locaux ou véhicules congus, construits et
entretenus de maniére a permettre I'exécution des opérations d'une fagon
hygiénique, a permettre le nettoyage et la désinfection de toutes les surfaces et de
maniére a ne pas contaminer les produits.

m Plaguette a mouches installée au dessus des aires
de préparation.

AUTRES REMARQUES

No Regle(s)

Constatations de non-conformités
et actions exécutées

1 | Utiliser les produits chimiques autorisés conformément aux normes prescrites et
selon les instructions du fabricant. Exercer une surveillance appropriée.

m Produit chimique utilisé qui n'est pas approuvé pour
usage alimentaire: eau de javel.

Imprimé le 2022-05-24 09:27

Page 1 de 2



Montréal € s ™ Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #772110 2015-07-20 11:15

NOTES

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www.mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis a_

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de I'inspecteur : Pierre-Luc Vigneault

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: pierre-luc.vigneault@montreal.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

ign

Pour toute information concernant la Division de l'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.cal/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

. _________________________________________________________________________________________________________________________ __ _ |
Imprimé le 2022-05-24 09:27 Page 2 de 2



Montréal §f3 jorce de fenvirennement Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #725322 2012-04-24 11:20

Etablissement # 102575

PRESSE CAFE Exploitant : 9246-2050 QUEBEC INC.
PRESSE CAFE Dossier: 2107171-0001

1245 Rue Sherbrooke Ouest

Montréal, Québec

H3G 1G3

PRELEVEMENT D'ECHANTILLONS

Un prélévement d'échantillons a été réalisé lors de la présente inspection. Les échantillons seront expédiés dans un laboratoire autorisé.

No éch. Aliment Caractéristiques Temp. °C No scellé

28493 Salade de pates alimentaires | Salade de bulgur, pois chiches, oignons, huile et sauce tomate. Préparée 129
le matin et prélevée dans le comptoir réfrigéré.

28494 Salade de pates alimentaires | Salade de bulgur, pois chiches, oignons, huile et sauce tomate. Préparée 129
le matin et prélevée dans le comptoir réfrigéré.

NOTES

POUIM: La salade de pates et pesto problématique lors du dernier échantillonage n'étant pas dispon ble, j‘ai prélevé une salade
équi fin d'analyses.

Veuillez noter que les résultats analytiques de I'échantillons représentera tout de méme les conditions dans lesquelles les salades sont préparées.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www_mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis é_

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de I'inspecteur : Catherine Gravel

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: inspectiondesaliments@yville. montreal.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

Signature

Pour toute information concernant la Division de I'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.cal/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

Imprimé le 2022-05-24 09:28 Page 1 de 1



Montréal &3 mmmecson ces aimems Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #724651 2012-04-04 14:55

Etablissement # 102575

PRESSE CAFE Exploitant : 9246-2050 QUEBEC INC.
PRESSE CAFE Dossier: 2107171-0001

1245 Rue Sherbrooke Ouest

Montréal, Québec

H3G 1G3

Loi sur les produits alimentaires (P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des consommateurs. Veuillez
sans plus tarder prendre toutes les mesures nécessaires pour vous assurer que les regles décrites ci-dessous sont respectées.

SECURITE DES ALIMENTS

Constatations de non-conformités

No Regle(s) et actions exécutées

1 Le produit altérable a la chaleur a I'exception des fruits et légumes frais entiers doit m Nous vous rappellons de respecter cette régle.
étre refroidi sans retard et maintenu constamment a une température interne et
ambiante ne dépassant pas 4C jusqu'a sa livraison au consommateur.

NOTES

Suivi de résultats analytique.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www.mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis é_

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de I'inspecteur : Catherine Gravel

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: inspectiondesaliments@yville.montreal.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

ignature

Pour toute information concernant la Division de l'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.cal/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

Imprimé le 2022-05-24 09:30 Page 1 de 1



Service de I'environnement

Inspection des aliments Rapport d' InSDECtIOH

Rapport d'inspection #722055 2012-01-25 14:35

Etablissement # 102575

PRESSE CAFE Exploitant : 9246-2050 QUEBEC INC.
PRESSE CAFE Dossier:  2107171-0001
1245 Rue Sherbrooke Ouest

Montréal, Québec
H3G 1G3

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente : Charge de risque actuelle : Faible

Avis: Cette évaluation est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de cette inspection. L'exploitant est responsable en
tout temps du contr6le des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (P-29)
Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des consommateurs. Veuillez
sans plus tarder prendre toutes les mesures nécessaires pour vous assurer que les regles décrites ci-dessous sont respectées.

SECURITE DES ALIMENTS

Constatations de non-conformités

No Regle(s) et actions exécutées
1 | Ne pas décongeler les aliments potentiellement dangereux a la température de la m Créme de champignons condensé dans un
piece. emballage sous vide décongelé a la température de

la piece. (Température interne de -1C).

Action prise :
Créme de champignons déplacée au réfrigérateur.

2 | llest interdit de vendre des animaux marins et des animaux d'eau douce et des m Saumon fumé dans un emballage sous-vide non
produits de ces animaux qui sont fumés ou qui renferment un aréme de fumée perforé décongelé dans le réfrigérateur depuis 1 jour.
liquide concentré et qui sont emballés dans un contenant hermétiquement scellé a ) )
moins qu'ils soient gardés congelés ou que I'emballage soit perméable a I'oxygene. Action prise :

Si réfrigéré dans un emballage perméable, la durée de vie maximale permise est de | Emballage perforé.
14 jours.

AUTRES REMARQUES

Constatations de non-conformités

No Regle(s) et actions exécutées
1 | L'exploitant doit tenir un registre dans lequel il inscrit le nom de ceux qui sont m Aucun registre des titulaires d'une attestation de la
titulaires d'une attestation de formation de manipulateur d'aliments ou de formation obligatoire.

gestionnaire d'établissement alimentaire. Il doit conserver ce registre dans le lieu de
I'exploitation tant que ces personnes sont membres de son personnel et 12 mois
apres qu'elles ont cessé de I'étre.

NOTES

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www.mapag.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis a_

Imprimé le 2022-05-24 09:31 Page 1 de 2



Montréal € s ™ Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #722055 2012-01-25 14:35

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de I'inspecteur : Catherine Gravel

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: inspectiondesaliments@yville.montreal.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

Signature

Pour toute information concernant la Division de l'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.cal/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

. ___________________________________________________________________________________________________________________________ __ _ |
Imprimé le 2022-05-24 09:31 Page 2 de 2



Montréal &3 mmmecson ces aimems Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #720602 2011-12-05 11:15

Etablissement # 102575

PRESSE CAFE Exploitant : 9246-2050 QUEBEC INC.
PRESSE CAFE Dossier: 2107171-0001

1245 Rue Sherbrooke Ouest

Montréal, Québec

H3G 1G3

PRELEVEMENT D'ECHANTILLONS

Un prélévement d'échantillons a été réalisé lors de la présente inspection. Les échantillons seront expédiés dans un laboratoire autorisé.

No éch. Aliment Caractéristiques Temp. °C No scellé
27092 Mets cuisinés prét-a-manger | salade de pomme de terre: pomme de terre, créme sare, oignon, sel, 8.6
poivre prélevée de la table froide
27093 Mets cuisinés prét-a-manger | salade de pate: pate alimentaire, pesto commercial ( persil, basilic, huile 94
d'olive, ail, fromage parmesan prélevée de la table froide:
27094 Mets cuisinés prét-a-manger | salade de fruit: melon,melon miel, raisin, cantaloup prélevé de la table 93
froide
27095 Mets cuisinés prét-a-manger | salade de légume: concombre, piment jaune, tomate, carotte, jus de 93

citron, sel, poivre prélevé de la table froide

NOTES

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www_mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis é_

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de I'inspecteur : Line Beaudoin

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: inspectiondesaliments@yville.montreal.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

Signature

Pour toute information concernant la Division de I'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.cal/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

. __________________________________________________________________________________________________________________________ __ |
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Rapport d'inspection #784182 2016-05-09 15:20

Etablissement # 112300

STATION ORANGE (MANULIFE) Exploitant : DISTRIBUTION ADEGA INC.
1245 Rue Sherbrooke Ouest Dossier:  2312250-0004
Montréal, Québec
H3G 1G3
NOTES

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www _mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur : Pierre-Luc Vigneault

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: pierre-luc.vigheault@montreal.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

Signature

Pour toute information concernant la Division de l'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.ca/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

. _________________________________________________________________________________________________________________________ ____ |
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Rapport d'inspection #699241 2010-04-08 10:20

Etablissement # 16507

STANDARD LIFE #2032 Exploitant : ARAMARK QUEBEC INC.

ARAMARK Dossier:  0052353-1107
1245 Rue Sherbrooke Ouest

Montréal, Québec
H3G 1G3

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente : Moyen Charge de risque actuelle - Moyen faible

Avis. Cette évaluation est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de cette inspection. L'exploitant est responsable en
tout temps du contréle des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des consommateurs. Veuillez
sans plus tarder prendre toutes les mesures nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

REMARQUES

Constatations de non-conformités

No Reégle(s) et actions exécutées

1 | Etat et conception des surfaces du matériel, de l'équipement et des contenants qui = Conversion.
entrent en contact direct avec les produits

2 | Inscriptions obligatoires, étiquetage m Conversion.

3 | Propreté des lieux m Conversion.

4 | Température de conservation = Conversion.
NOTES

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www _mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis a Conversion.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur : Cecilia Avram

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: cecliamihaela.avram@montreal.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

Signature

Pour toute information concernant la Division de l'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.cal/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

. _________________________________________________________________________________________________________________________ __ __ |
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