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Code de procédure pénale (article 367, par. 1)

ORIGINE

Direction generale adjointe Qualité de vie ;
Service de I'environnement Constat d’infraction n° 3/ 0 5 S50 (.JQS

Inspection des aliments
827, boul. Crémazie Est — bureau 301 o P % 7 Z
Montréal (Québec) H2M 2T8 Référence n°® { :

Officier de liaison : Lee Ann Letendre et Carine Baptiste

A DEFENDEUR
Nom, prénom ou personne morale (en majuscules) Date de naissance
Année Mois Jour [] Femme
GROUPE LE RICHMOND INC. [] Homme
Adresse (n®, rue, app., ville, province)Code postal
377 Rue Richmond, Montréal, Québec H3J 1T9
Téléphone (résidence) Téléphone (travail) Occupation de la personne ou activité de I’entreprise
514 508-8749 Restaurateur
B INFRACTION
Date et heure de I'infraction [] Loi sur les produits alimentaires Article
Année Mois  Jour Heure
2021-09-09 13 h 20 min. [X] Réglement sur les aliments Article 2.1.2.

Description de I’infraction

En ayant exploité un lieu visé par l'article 2.1.1. qui n'est pas exempt d'insectes ou de leurs excréments.

¢ LIEU DE L’INFRACTION
Endroit

RESTAURANT LE RICHMOND

Adresse (n°, rue, app., ville, province) District judiciaire
377 Rue Richmond, Montréal, Québec Montréal
Description des lieux (ou du batiment) N° établissement
Restaurant avec permis d’alcool 110193

D CHOSES SAISIES, DOCUMENTS OU EVENEMENTS CONNEXES

X Avis d’infraction (] Rapport d’analyse X Autre

X< Rapport d’inspection X Photographies

E FAITS ET GESTES PERTINENTS

Le défendeur exploitait un établissement [X] un véhicule []

Lorsque je me suis présentée a I’établissement, le commerce était ouvert et en opération. Une hotesse m’a
accueillie lors de mon arrivée. Au moins quatre cuisiniers se trouvaient dans 1’aire de préparation. Un faisait
chauffer des aliments et montait les assiettes pour les commandes des clients. Un employé nettoyait des
équipements dans 1’aire de la plonge. Un cuisinier se trouvait dans I’aire de préparation au sous-sol et dressait
| une assiette de dessert. Plusieurs clients étaient attablés.

de la compagnie selon le Registraire des entreprises du Québec, n’était pas sur
place. C’est monsieur ui s’est présenté comme étant le responsable de 1’établissement. Cest & lui
que le rapport d’inspection a ete remis et expliqué. Un permis valide émis par le MAPAQ au nom de la
compagnie a I’adresse du commerce était disponible sur place (photo #1).

Le commerce ¢€tait constitu¢ d’une salle a manger dans laquelle se trouvent plusieurs tables et un trés grand bar.
Au rez-de-chaussée se trouvaient une aire de préparation munie d’équipements de cuisson, de réfrigérateurs et
de tables de travail. Une aire de nettoyage des équipements se trouvait annexée a la cuisine du rez-de-chaussée.
Une salle de préparation principalement utilisée pour faire la préparation des patisseries se trouvait au sous-sol.
X Suite sur autre page

SIGNATURES
J’ai personnellement constaté J’ai personnellement constaté
les faits mentionnés en & ANMBXC & D & E IZ F les faits mentionnés en D A E] B [:] (8 D D D E |:| F
[] Agent de la paix ou [[] Agent de la paix ou
[X] Personne chargée de I"application de la loi [] Personne chargée de I"application de la loi
Nom et prénom (en majuscules) Nom et prénom (en majuscules)
GRAVEL LALUMIERE, EMILIE
Matricule nnée Mois Jour | Matricule Année Mois Jour
l-05-a |
Signatu Signature
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ORIGINE
Direction generale adjointe Qualite de vie :
Service de I'environnement Constat d’infraction n® ,5/ O SSO (.7[{5
Inspection des aliments 5 p
827, boul. Crémazie Est — bureau 301 - " f/ 5 \_k 2
Montréal (Québec) H2M 2T8 - Référence n° O

Officier de liaison : Lee Ann Letendre et Carine Baptiste

FAITS ET GESTES PERTINENTS

‘\A/[ Suite de E
Elle était munie de tables de travail, d’équipements pour la transformation des aliments et d’un congélateur
vertical. Une chambre froide et une chambre de congélation y avaient été aménagées.

Lors de la visite, la présence de plusieurs mouches a été constatée dans 'aire de préparation située au sous-sol.
Un piége lumineux avait été installé sur le mur du fond. Le collant au fond du pi¢ge était tapissé de cadavres de
mouches de facon telle que les mouches vivantes entraient et sortaient du piége sans y rester prises (photo #2).

Les mouches se posaient sur les luminaires et sur le plafond de la salle de production en laissant sur leur passage
des traces qui ressemblaient a des excréments de mouches (photo #3).

LES SURFACES

Deux mouches vivantes s’étaient posées sur la table de production située au centre de la piéce (photo #4). Deux
mouches se trouvaient aussi sur la table de marbre utilisée du c6té de la production de patisserie (photo #5). Sept
mouches prenaient place sur la table d’acier inoxydable qui longeait le mur du fond. Table sur laquelle se
trouvaient le rouleau de pellicule plastique, des papiers parchemin, des plateaux de service surélevés et un rond a
induction électrique (photo #6). '

LES EQUIPEMENTS

Les mouches s’envolaient et se posaient sur I’ensemble des équipements, qu’ils soient en cours d"utilisation ou
non. Une mouche se trouvait sur une grille utilisée pour le refroidissement des patisseries (photo #7). Une
mouche marchait sur le tour du bol du batteur sur socle pendant que se dernier était en utilisation (photo #8).
Des mouches s’étaient posées sur des torchons de travail laissés sur une table (photo #9). Deux mouches
vivantes se trouvaient sur une balance électronique (photo #10). Une mouche s’était posée sur le dessus d un
minuteur (photo #11). Des mouches vivantes s’étaient posées sur des équipements propres en train de sécher et
sur le rebord de I"évier utilisé pour le nettoyage des équipements (photo #12). Plusieurs mouches se trouvaient
sur le rond a induction utilisé pour la cuisson de certains aliments (photo #13). Plusieurs mouches se posaient ici
et 1a sur des équipements et des produits d’emballage posés sur des tablettes en laissant des traces de ce qui
ressemble & des excréments d’insectes (photo #14).

Compte tenu de ce qui précede, j'ai eu des motifs raisonnables de croire qu'il en résultait un danger imminent
pour la vie ou la santé des consommateurs, c'est pourquoi j'ai ordonné une restriction des opérations afin de
permettre I’extermination des mouches. le nettoyage et I'assainissement des surfaces et des équipements.

|| Suite sur autre page

SIGNATURES

J’ai personnellement constaté J”ai personnellement constaté

les faits mentionnés en X] A N B R] & R] D ’% E R] F les faits mentionnés en D Al ]B U C [_J D u E L_| F

[ ] Agent de la paix ou D Agent de la paix ou

DX Personne chargée de I’application de la loi [ | Personne chargée de I’application de la loi

Nom et prénom (en majuscules) Nom et prénom (en majuscules)

GRAVEL LALUMIERE, EMILIE

Matricule Année Mois Jour |Matricule - Année Mois Jour
|| 20~

Signature Signature
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ORIGINE
Direction géenérale adjointe Qualité de vie : ‘
Service de I'environnement Constat d’infraction n° 5o SSO ()L{5
Inspection des aliments f
827, boul. Crémazie Est — bureau 301 ) g 2 \,( Z/
Montréal (Québec) H2M 2T8 Référence n° { ) D
Officier de liaison : Lee Ann Letendre et Carine Baptiste
FAITS ET GESTES PERTINENTS

[] Suite de E
F DONNEES SUR DIVERS PERMIS [X|  OU AUCUN PERMIS AFFICHE [ ]

(a) (b) ()
Nature du permis : RESTAURATEUR

MAPAQ
N® permis : 2305171-0001-01
Emis a (exploitant) : GROUPE LE
RICHMOND INC.
Date de délivrance : 2020-12-23
Date d’expiration : 2021-12-22
SIGNATURES

J’ai personnellement constaté J’ai personnellement constaté
les faits mentionnés en [E A @ B @ C Iz D & E @ 13 les faits mentionnésen [ JA[ B[ JCID[JEL]F
[] Agent de la paix ou [C] Agent de la paix ou
<] Personne chargée de I'application de la loi [[] Personne chargée de I’application de la loi
Nom et prénom (en majuscules) Nom et prénom (en majuscules)
GRAVEL LALUMIERE, EMILIE
Matricule Année Mois Jour | Matricule Année Mois Jour
Signatur Signature
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RS : RESTAURANT LE RICHMOND ETABL : 110193
EXPL: GROUPE LE RICHMOND INC. ART:21.2.
PHOTOS PRISES LE : 2021-09-09

ADRESSE : 377 Rue Richmond, Montre ébec, H3J 1T9
INSP : EMILIE GRAVEL LALUMIERE ﬂ

Québec ea e

fos proauits slmentaires (RLRQ, chaplie P29
o RESTAURATEUR

PREPARATION GENERALE SANS BUFFET Nombre d'unités do maintien chaud ou froid

gorie

bdo 2020-12-23 au 2021-12-22

ou vihicule exploité
RESTAURANT LE RICHMOND
377, RUE RICHMOND
MONTREAL, (Qc)
H3J 179

oitant GROUPE LE RICHMOND INC,

1800 463-6210

André Lamgntagne

Photo #1

Photo #2



RS : RESTAURANT LE RICHMOND ETABL : 110193
EXPL: GROUPE LE RICHMOND INC. ART : 2.1.2.
PHOTOS PRISES LE : 2021-09-09
ADRESSE : 377 Rue Richmond, Montrég
INSP : EMILIE GRAVEL LALUMIERE

Québec, H3J 1T9

Photo #3




RS : RESTAURANT LE RICHMOND ETABL : 110193
EXPL: GROUPE LE RICHMOND INC. ART:2.1.2.
PHOTOS PRISES LE : 2021-09-09
ADRESSE : 377 Rue Richmond, Montrg
INSP : EMILIE GRAVEL LALUMIERE

Quebec, H3J 1T9

Photo #5

Photo #6



RS : RESTAURANT LE RICHMOND ETABL : 110193
EXPL: GROUPE LE RICHMOND INC. ART:2.1.2.
PHOTOS PRISES LE : 2021-09-09
ADRESSE : 377 Rue Richmond, Montr: &bec, H3J 1T9
INSP : EMILIE GRAVEL LALUMIERE W

Photo #7

Photo #8




RS : RESTAURANT LE RICHMOND ETABL : 110193 "
EXPL: GROUPE LE RICHMOND INC. ART:2.12.
PHOTOS PRISES LE : 2021-09-09
ADRESSE : 377 Rue Richmond, Montré uébec, H3J 1T9
INSP : EMILIE GRAVEL LALUMIERE ﬂ

Al
Photo #9

Photo #10



RS : RESTAURANT LE RICHMOND ETABL : 110193
EXPL: GROUPE LE RICHMOND INC. ART:2.1.2.
PHOTOS PRISES LE : 2021-09-09

ADRESSE : 377 Rue Richmond, Montréal. Québec, H3J 1T9

INSP : EMILIE GRAVEL LALUMIERE i
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Photo #12



RS : RESTAURANT LE RICHMOND ETABL : 110193
EXPL: GROUPE LE RICHMOND INC. ART:2.1.2.
PHOTOS PRISES LE : 2021-09-02
ADRESSE : 377 Rue Richmond, Mont
INSP : EMILIE GRAVEL LALUMIERE

Wébec, H3J 1T9

Photo #13

e

Photo #14





