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A DEFENDEUR
Nom, prénom ou personne morale (en majuscules) , Date de naissance

Année Mois Jour [] Femme
9286-8470 QUEBEC INC. .
Adresse (n°, rue, app., ville, province)Code postal
1008 Rue Clark, Local 208, Montréal, Québec H2Z 1J9
Téléphone (résidence) Téléphone (travail) Occupation de la personne ou activité de I’entreprise

(514) 390-8828 Restauration

B INFRACTION
Date et he”"‘? de I"infraction [] Loi sur les produits alimentaires Article
Année Mois  Jour Heure
2021-05-05 14:40 Réglement sur les aliments Article 1.4.1. al.2

Description de ’infraction

En détenant un produit altérable a la chaleur sans le maintenir constamment a une température interne et
ambiante ne dépassant pas 4°C jusqu'a sa livraison au consommateur.

C LIEU DE L’ INFRACTION

Endroit

RESTAURANT RUBIS ROUGE

Adresse (n°, rue, app., ville, province) District judiciaire
1008 Rue Clark, Local 208, Montréal, Québec Montréal
Description des lieux (ou du batiment) N° établissement
Restaurant avec service aux tables et tables a buffet 107150

D CHOSES SAISIES, DOCUMENTS OU EVENEMENTS CONNEXES

Avis d’infraction ] Rapport d’analyse [1 Autre
Rapport d’inspection Photographies

E FAITS ET GESTES PERTINENTS

Le défendeur exploitait un établissement un véhicule []

Je me suis présenté le 5 mai 2021 a |'établissement restaurant Rubis Rouge situé¢ au 1008 Rue Clark, local 208,
a Montréal pour faire l'inspection en compagnie de ma collegue, Mme Kim Deveault. Lors de mon arrivée, il y
avait 2 employés dans la cuisine qui s'occupaient de la préparation des aliments et de la cuisson. Un autre

employé était dans la section de préparation des dumplings et coupait de la goberge. Il y avait 2 employées au
service pour préparer les commandes et servir les clients. ﬁ était
présente sur place. C'est d'ailleurs a cette derniére que je me suis identifié lors de mon arrivée et que j'al remis
le rapport d'inspection de ma visite. Selon le Registraire des Entreprises du Québec, la compagnie est en

vigueur. Le permis MAPAQ était valide et affiché au mur dans la section service (photo 1). Lors de ma visite,
il y a eu 2 clients qui sont venus pour prendre leur commande.
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Suite de E

Le restaurant est situé au deuxieme étage de la bétisse. L'entrée du restaurant est pourvue d'un comptoir de
service et d'une petite section de préparation et cuisson avec un grand réchaud pour les viandes. Apres cette
aire, il y a deux grandes cuisines de préparation et cuisson des repas avec les chambres froides et de congélation
ainsi que l'aire de lavage.

En déposant mes effets personnels dans la salle & manger avant de commencer mon inspection, j'ai
immédiatement remarqué la présence de morceaux de viande dans un chariot a roulettes et sur une table a buffet
hors fonction.

Voici les aliments et les températures internes des viandes:

Sur I'étage du haut du chariot a roulette, il y avait environ 30 morceaux de porc cuit dont un était a une
température interne de 23.9°C (Photo 2). Sur I'étage d'en dessous du chariot a roulette, il y avait un contenant
de métal avec environ 20 morceaux de pore cuit dont un était & une température interne de 25.4°C (photo 3).
Sur la derniére tablette de ce chariot, il y avait environ 5 canards laqués cuits dont un était a une température
interne de 26,1°C (photo 4). Sur le réchaud hors fonction, il y avait 2 poulets cuits dont un était a une
température interne de 27.3°C (photo 5).

Dans la plus grande cuisine de préparation et de cuisson sur un comptoir, il y avait un contenant avec de la
viande de porc dans une sauce a une température interne de 43.8°C (photo 6) et dans un autre contenant de
métal il y avait un mélange de riz cuit, porc et ceufs qui était a une température interne de 38.4°C (photo 7).

Les aliments ci-hauts mentionnés ont été placés dans les chambres froides. Voici les numéros de thermométres
digitaux utilisés pour les mesures des températures et qui sont vérifiés par un laboratoire: 101 et 3071.

F DONNEES SUR DIVERS PERMIS OU AUCUN PERMIS AFFICHE []
- (a) (b) (©)
Nature du permis : Permis du M.A.P.A.Q
Restaurateur

N? permis :

2225856-0001-01

Emis a (exploitant) :

9286-8470 QUEBEC INC.

Date de délivrance :

2020-09-01

Date d’expiration :

2021-08-31
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RESTAURANT RUBIS ROUGE # 107150
9286-8470 QUEBEC INC.

1008, rue Clark, Montréal, Québec H2Z 1J9
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RESTAURANT RUBIS ROUGE # 107150
9286-8470 QUEBEC INC.

1008, rue Clark, Montreal, Quebec H2Z 1J9
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