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Bureau du sous-ministre

Québec, le 21 mars 2024

Objet : Demande d’accés aux documents
N/Réf : 2024-03-13-003

Monsieur,

La présente fait suite a votre demande d’accés aux documents regue par courriel le
13 mars dernier, concernant des rapports d’inspection en lien avec le dossier 2024-01-18-
009.

A cet égard, il appert de I'analyse du dossier que nous ne pouvons y répondre que
partiellement. En conséquence, vous trouverez ci-joint les informations accessibles en
vertu de la Loi sur I'accés aux documents des organismes publics et sur la protection des
renseignements personnels (chapitre A-2.1) ci-aprés « Loi sur I'accés », détenues par le
ministére de I'Agriculture, des Pé&cheries et de I'Alimentation.

Dans les documents qui vous sont transmis, je vous informe que certains renseignements
ont été caviardés en application des articles 53, 54 et 59 de la Loi sur 'accés. En effet,
ces dispositions ne nous permettent pas de donner accés a certaines informations
puisqu’elles renferment des renseignements personnels, lesquels sont confidentiels au sens
de cette loi.

De plus, nous refusons I'accés a des documents en application de l'article 28 de la Loi sur
'accés, qui oblige un organisme public a refuser, dans certaines circonstances, de
confirmer I'existence de renseignements obtenus par un organisme qui en vertu de la loi,
est chargé notamment de prévenir et détecter les infractions aux lois. Suivant cette
disposition, nous ne pouvons vous confirmer I'existence de renseignements visés par
votre demande puisque cette seule confirmation ou non risquerait d’entrainer I'une des
conséquences prévues par cette disposition.

Enfin, conformément aux articles 51 et 135 de la Loi sur I'accés, nous vous informons que
vous pouvez demander la révision de cette décision auprés de la Commission d’acceés a
linformation dans les trente (30) jours de cette décision. Vous trouverez ci-joint les
dispositions de la Loi sur 'accés mentionnées dans la présente.

200, chemin Sainte-Foy, 12° étage
Québec (Québec) G1R 4X6
Téléphone : 418 380-2136
Télécopieur : 418 380-2171



Pour toute information, vous pouvez contacter madame Edith Couture, adjointe a la

responsable de laccés a [linformation, par courrier électronique
accesinformation@mapag.gouv.gc.ca.

Veuillez recevoir, Monsieur, I'expression de nos sentiments les meilleurs.

Marie-Odile Koch
Secrétaire générale et directrice de la coordination ministérielle

Responsable de la Loi sur I'accés

a



Loi sur I'accés aux documents des organismes publics et sur la protection des
renseignements personnels
(Chapitre A-2.1)

Article 28

Un organisme public doit refuser de confirmer I'existence ou de donner communication
d'un renseignement contenu dans un document qu'il détient dans l'exercice d'une
fonction, prévue par la loi, de prévention, de détection ou de répression du crime ou des
infractions aux lois ou dans l'exercice d'une collaboration, a cette fin, avec une personne
ou un organisme chargé d'une telle fonction, lorsque sa divulgation serait susceptible:

1° d'entraver le déroulement d'une procédure devant une personne ou un organisme
exercant des fonctions juridictionnelles;

2° d'entraver une enquéte a venir, en cours ou sujette a réouverture;

3° de révéler une méthode d'enquéte, une source confidentielle d'information, un
programme ou un plan d'action destiné a prévenir, détecter ou réprimer le crime ou les
infractions aux lois;

4° de mettre en péril la sécurité d'une personne;

5° de causer un préjudice a une personne qui est I'auteur du renseignement ou qui en est
l'objet;

6° de révéler les composantes d'un systéme de communication destiné a l'usage d'une
personne chargee d'assurer l'observation de la loi;

7° de révéler un renseignement transmis a titre confidentiel par un corps de police ayant
compétence hors du Québec;

8° de favoriser I'évasion d'un détenu; ou
9° de porter atteinte au droit d'une personne a une audition impartiale de sa cause.

Il en est de méme pour un organisme public, que le gouvernement peut désigner par
réglement conformément aux normes qui y sont prévues, a I'égard d'un renseignement
que cet organisme a obtenu par son service de sécurité interne, dans le cadre d'une
enquéte faite par ce service et ayant pour objet de prévenir, détecter ou réprimer le crime
ou les infractions aux lois, susceptibles d'étre commis ou commis au sein de l'organisme
par ses membres, ceux de son conseil d'administration ou de son personnel ou par ceux
de ses agents ou mandataires, lorsque sa divulgation serait susceptible d'avoir I'un des
effets mentionnés aux paragraphes 1° a 9° du premier alinéa.

Article 53
Les renseignements personnels sont confidentiels sauf dans les cas suivants:

1°la personne concernée par ces renseignements consent a leur divulgation; si cette
personne est mineure, le consentement peut également étre donné par le titulaire de
l'autorité parentale;

2° ils portent sur un renseignement obtenu par un organisme public dans I'exercice d'une
fonction juridictionnelle; ils demeurent cependant confidentiels si I'organisme les a obtenus



alors qu'il siégeait a huis-clos ou s'ils sont visés par une ordonnance de non-divulgation, de
non-publication ou de non-diffusion.

Article 54

Dans un document, sont personnels les renseignements qui concernent une personne
physique et permettent de l'identifier.

Article 59

Un organisme public ne peut communiquer un renseignement personnel sans le
consentement de la personne concernée.

Toutefois, il peut communiquer un tel renseignement sans le consentement de cette
personne, dans les cas et aux strictes conditions qui suivent:

1° au procureur de cet organisme si le renseignement est nécessaire aux fins d’'une
poursuite pour infraction a une loi que cet organisme est chargé d’appliquer, ou au
Directeur des poursuites criminelles et pénales si le renseignement est nécessaire aux
fins d’une poursuite pour infraction a une loi applicable au Québec;

2° au procureur de cet organisme, ou au procureur général lorsqu’il agit comme
procureur de cet organisme, si le renseignement est nécessaire aux fins d’'une procédure
judiciaire autre qu’'une procédure visée dans le paragraphe 1°;

3° a un organisme qui, en vertu de la loi, est chargé de prévenir, détecter ou réprimer le
crime ou les infractions aux lois, si le renseignement est nécessaire aux fins d’une
poursuite pour infraction a une loi applicable au Québec;

4° a une personne a qui cette communication doit étre faite en raison d’'une situation
d’'urgence mettant en danger la vie, la santé ou la sécurité de la personne concernée;

5° a une personne qui est autorisée par la Commission d’accés a linformation,
conformément a l'article 125, a utiliser ce renseignement a des fins d’étude, de recherche
ou de statistique;

6° (paragraphe abrogé);
7° (paragraphe abrogé);

8° a une personne ou a un organisme, conformément aux articles 61, 66, 67, 67.1, 67.2,
68 et 68.1;

9° a une personne impliquée dans un événement ayant fait I'objet d’un rapport par un
corps de police ou par une personne ou un organisme agissant en application d’'une loi
qui exige un rapport de méme nature, lorsqu’il s’agit d’'un renseignement sur l'identité de
toute autre personne qui a été impliquée dans cet événement, sauf s’il s’agit d’'un témoin,
d’'un dénonciateur ou d’'une personne dont la santé ou la sécurité serait susceptible d’étre
mise en péril par la communication d’un tel renseignement.

Article 51

Lorsque la demande est écrite, le responsable rend sa décision par écrit et en transmet
copie au requérant et, le cas échéant, au tiers qui a présenté des observations
conformément a l'article 49.

La décision doit étre accompagnée du texte de la disposition sur laquelle le refus s'appuie,
le cas échéant, et d'un avis les informant du recours en révision prévu par la section Il du
chapitre IV et indiquant notamment le délai pendant lequel il peut étre exercé.



Article 135

Une personne dont la demande écrite a été refusée en tout ou en partie par le
responsable de l'accés aux documents ou de la protection des renseignements
personnels peut demander a la Commission de réviser cette décision.

Une personne qui a fait une demande en vertu de la présente loi peut demander a la
Commission de réviser toute décision du responsable sur le délai de traitement de la
demande, sur le mode d'accés a un document ou a un renseignement, sur l'application de
I'article 9 ou sur les frais exigibles.

Ces demandes doivent étre faites dans les trente jours qui suivent la date de la décision
ou de I'expiration du délai accordé par la présente loi au responsable pour répondre a une
demande. La Commission peut toutefois, pour un motif raisonnable, relever le requérant
du défaut de respecter ce délai.



RAPPORT D'INSPECTION

Sous-Ministériat a la santé animale et a
linspection des aliments

Date: 2023-03-02 Heure d'arrivée: 11:15 Numeéro du rapport d'inspection:3550051
Raison de la visite: Insp. réguliére (01)

Exploitant: 9479-3924 QUEBEC INC.

Etablissement: Sans obijet

Banniére: Sans objet

Responsable:

Adresse de I'établissement: 400-110 ROUTE 132, SAINT-CONSTANT, J5A2J8, (Québec)

Numeéro de dossier: 2796903 - 1

Numeéro spécifique: Sans objet

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente: Charge de risque actuelle: Elevé

Avis: L’évaluation de la charge de risque actuelle est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de
'inspection. L'exploitant est responsable en tout temps du contréle des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des
consommateurs et le risque pour la santé et le bien-étre des animaux. Veuillez sans plus tarder prendre toutes les mesures
nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

EVALUATION DU RISQUE A LA SANTE

No Reégle(s) Constatation de non-conformité(s) et
action(s) exécutée(s)

1* | Maintenir les aliments potentiellement dangereux réfrigérés a 4 °C ou Température interne des aliments
moins; maintenir les aliments potentiellement dangereux maintenus potentiellement dangereux / Plusieurs aliments
chaud a 60 °C et plus. avec des températures qui varient entre 7°C et
13°C / Aliments déplacés
2* | Garder congelés les produits aquatiques fumés ou utiliser des Etape critique inadéquate de destruction ou de
emballages qui permettent I'échange adéquat d’oxygéne. contréle de microorganismes pathogénes / Du

saumon fumé en décongélation dans un sac
non hermétique / Emballages ouverts

3* |Maintenir les aliments potentiellement dangereux qui ne font pas I'objet Aliments potentiellement dangereux hors
d'une préparation a des températures : égales ou inférieures a 4°C, équipement / Des ceufs
supérieures ou égales a 60°C.

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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4 * | Entreposer et maintenir a I'abri de toute source de contamination le Méthode d’entreposage inadéquate / des
matériel, I'équipement ou I'emballage qui entre en contact avec des couteaux sont entreposés entre la table de
aliments. travail et le mur

Causes d'introduction de microorganismes
pathogénes / Planche a decouper et ouvre boite
entreposés directement sur le plancher et
remettre l'ouvre boite dans son support sans le
laver / Nettoyage et assainissement des
ustensiles et de I'équipement

5* |Entreposer et maintenir les aliments a I'abri de toute source de Aliment non protégé / dans la chambre froide
contamination.

6 Maintenir les équipements contenant des aliments potentiellement Température ambiante d’une unité de
dangereux a une température de 4°C ou moins ou de 60°C ou plus. conservation par le froid hors norme. / La

température d'un frigo est a 14°C

7 Détenir des aliments non altérés, non contaminés, propres a la Aliment altéré / I'huile des friteuses est noires
consommation humaine et dont I'innocuité est assurée. Aliment altéré / Odeur de décomposition se

dégageant des crevettes et formation d'une
couche de mousse sur celles-ci

8 S'assurer que le personnel affecté a la préparation des aliments, au Vétements de travail non exclusifs
lavage ou au nettoyage du matériel et de I'équipement porte des
vétements propres utilisés exclusivement pour ce travail.

9 S'assurer que le personnel affecté a la préparation des aliments, au Port de bijoux ou d'objets susceptibles de
lavage ou au nettoyage du matériel et de I'équipement ne porte aucun tomber dans les aliments ou de les contaminer /
bijoux/objet susceptible de tomber dans les aliments ou des les Montre / Bracelet, collier
contaminer.

10 | Garder propres les équipements et ustensiles servant a la préparation, Equipements malpropres / Tables froides, les
au conditionnement, a l'entreposage, au transport, a I'étiquetage et a la étageres de la chambre froide, cotés des
distribution des produits. friteuses, les woks, les chaudiéres, etc....

11 Utiliser des équipements, des ustensiles et des contenants qui sont en Etat inadéquat de I'équipement / Planches a
contact direct avec les aliments fabriqués d'un matériel qui est découper fissurées
imperméable et non absorbant et qui est exempt de particules Conception inadéquate / Utilisation d'un fil
détachables, d'aspérités ou de fissures. enroulé sur la poignée du tamis qui sert a retirer

les aliments dans friteuse

12 | Utiliser des équipements, des ustensiles et des contenants qui sont en Etat inadéquat de I'équipement / Etagéres
contact direct avec les aliments fabriqués d'un matériel qui ne peut étre rouillées de la chambre froide
corrodé et qui résiste aux opérations de lavage, de nettoyage ou
d'assainissement.

13 | Garder les lieux, les locaux ou les véhicules propres et aménagés de Malpropreté d’'un ou des locaux ou installations

fagon a prévenir la contamination physique, chimique ou
microbiologique.

/ murs, plancher, plafond de la chambre froide,
le plancher, et le mur derriére le lave vaisselle
Sources de contamination physique / agrafeuse
sur un plan de travail juste en face des aliments
servis en buffet

REMARQUES

Inspection réguliere et pour une plainte pour une agrafe dans une soupe wonton.

Pas de plainte similaire

Plainte fondée
Le filet a cheveux est obligatoire pour tous les manipulateurs d'aliments

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
Sans objet Visite du 2023-03-02 11:15:00 Rapport d'inspection No 3550051
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AVIS DE NON-CONFORMITE No 1054867

En vertu de la loi : Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29) Amende minimale

Article : 3.1 5000%+ frais

En vertu du Réglement ou de I'ordonnance

R.1 - REGLEMENT SUR LES ALIMENTS, Article : 1.4.1 1000$+frais

3.1. L’exploitant d’'une conserverie ou d’un établissement, d’un lieu ou d’'un véhicule ou I'on prépare,
conditionne, transforme, emballe, entrepose, débarque, regoit, donne a des fins promotionnelles, met en vente
ou vend des produits ou détient des produits en vue de la vente ou de la fourniture de services moyennant
rémunération ou du don a des fins promotionnelles ainsi que d’un lieu ou se trouvent des animaux dont les
produits sont destinés a la consommation humaine ou d’un lieu ou I'on effectue de I'abattage, doit maintenir
la conserverie, I'établissement, le lieu, les locaux, le véhicule et le matériel propres.

Cet exploitant doit empécher que I'état ou 'aménagement des installations, 'exécution des opérations de
préparation, de conditionnement ou de transformation des produits, leur entreposage ou I'exécution de toute
autre opération ou ['utilisation du matériel soient suscept bles d’affecter la salubrité des produits ou les
conditions sanitaires de I'exploitation.

1990, c. 80, a. 3; 2000, c. 26, a. 5; 2021, c. 29, a.4412

1.4.1. Température de conservation: Le produit doit étre maintenu a une température propre a en assurer

la conservation.

Le produit altérable a la chaleur a I'exception des fruits et légumes frais entiers doit étre refroidi sans retard
et maintenu constamment a une température interne et ambiante ne dépassant pas 4 °C jusqu’a sa livraison au
consommateur, sauf pendant le temps requis pour I'application d’'un procédé de fabrication ou d’un traitement
reconnu en industrie alimentaire et qui exige une plus haute température.

Dans le cas d’un produit congelé, la température interne et ambiante doit étre d’au plus -18 °C. Dans le cas
d’un produit non congelé, la température doit étre supérieure au point de congélation du produit.

Les aliments décongelés doivent, dans le cas de vente ou détention en vue de vente en cet état, porter
directement ou sur leur emballage une indication a I'effet qu'il s’agit d’aliments décongelés.

Le produit périssable vendu chaud ou servi chaud au consommateur doit étre gardé a une température
interne d’au moins 60 °C jusqu’a sa livraison.

R.R.Q., 1981, c. P-29,r. 1, a. 1.4.1; D. 1573-91, a. 12.

Dans les circonstances, nous vous avisons de vous conformer immédiatement aux articles de la Loi , du réglement
ou de Il'ordonnance ci-dessus. A défaut de ce faire, le ministére prendra les mesures qui s'imposent et ce, sans
autre avis.

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptdmes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. Il peut réintégrer ses taches 48 heures aprés I'arrét complet de ses
symptéomes ou, s'il y a lieu, selon 'avis du médecin.

Lorsqu’un prélévement d’échantillons est réalisé pendant une visite d’inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révélent non conformes aux criteres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de Il'inspecteur: OUALIDA HALASSA
Adresse: 2877, CHEMIN CHAMBLY, LOC. 4, LONGUEUIL, J4L1M8, (Québec)

Téléphone: 450 928-7400 poste 5547
Télécopieur: 450 928-7795
Courriel : oualida.halassa@mapaq.gouv.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2023-03-02

Signature :

SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3550051 a été remis a ||| G

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapaq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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RAPPORT D'INSPECTION

Sous-Ministériat a la santé animale et a
linspection des aliments

Date: 2023-02-03 Heure d'arrivée: 10:15 Numéro du rapport d'inspection:3541357
Raison de la visite: Insp. plainte (04)

Exploitant: SOBEYS CAPITAL INCORPORATED

Etablissement: IGA EXTRA #445

Banniére: IGA EXTRA (SOBEYS)

Responsabie: [

Adresse de I'établissement: 5005 BOUL. DE L'ORMIERE, QUEBEC, G1P1K6, (Québec)

Numéro de dossier: 128398 - 65

Numeéro spécifique: Sans objet

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

REMARQUES

Inspection suite a la réception d'une plainte concernant de la vitre retrouvée dans une compote de pommes Motts Fruitsations
non sucrée achetée a I'établissement. Un prélévement du méme lot est effectué (111522WA 10:25 MA: 2024-MR-09).

Selon la responsable, il n'y a pas eu de signalement similaire a I'établissement.

PRELEVEMENT No 736897

Un préléevement d’échantillons a été réalisé lors de la présente inspection. Les échantillons seront expédiés dans un laboratoire autorisé.

Mode de prélévement :
- Procédure générale de prélevement des aliments

Nature du produit / Marque

Quantité Quantité Lot No Emballé Préparé Meilleur No scellé
No prélevée ou du lot le le av.
surface

écouvillonnée

PUREE DE FRUITS (compote de pommes) /
6x104ml 6x104ml 111522WA 10:25 2023-03-09

Condition d'expédition

Date: 2023-02-03 heure : 14:00
Température ambiante
Expédié par : moi-méme

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptdmes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. Il peut réintégrer ses taches 48 heures aprés I'arrét complet de ses
symptéomes ou, s'il y a lieu, selon 'avis du médecin.

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
IGA EXTRA #445 Visite du 2023-02-03 10:15:00 Rapport d'inspection No 3541357 Page 1 sur 1



Lorsqu’un prélévement d’'échantillons est réalisé pendant une visite d’'inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révélent non conformes aux critéres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

IDENTIFICATION DE LINSPECTEUR

Nom de l'inspecteur: MIREILLE DUBUC
Adresse: 1685, BOUL. WILFRID-HAMEL, RC 40, QUEBEC, G1N3Y7, (Québec)

Téléphone: 418 643-1632 poste 2653
Télécopieur: 418 644-6327
Courriel : mireille.dubuc@mapaq.gouv.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2023-02-03

Signature :

SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3541357 a été remis a_

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapaq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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Agriculture, Pécheries
et Alimentation RAPPORT D'INSPECTION
P
Quebec
Sous-Ministériat a la santé animale et a
l'inspection des aliments

Date: 2023-02-02 Heure d'arrivée: 13:30 Numeéro du rapport d'inspection:3540611
Raison de la visite: Insp. plainte (04)

Exploitant: EXCELLENCE RSR INC.

Etablissement: TIM HORTONS

Banniére: TIM HORTONS

Responsable:

Adresse de ['établissement: 801 BOUL. LAURIER, MCMASTERVILLE, J3GOKS5, (Québec)

Numéro de dossier: 2646844 - 3

Numeéro spécifique: Sans objet

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

REMARQUES

Inspection suite & une plainte. Morceaux métalliques dans un givré aux fraises.

Conversation téléphonique avec |l EV'e m'informe que la personne plaignante lui a contacte.
Effectivement, elle confirme que la machine était défectueuse et qu'une vis a tombé sur le produit.
Aujourd'hui les deux machines sont opérationnelles et conformes.

L'exploitante s'engage a faire un suivi auprés tout son personnel et de faire la vérification de toutes les machines au début des
opérations.

L'accident est un cas isolé.

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptémes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. Il peut réintégrer ses taches 48 heures aprés l'arrét complet de ses
symptémes ou, s'il y a lieu, selon I'avis du médecin.

Lorsqu’un prélévement d'échantillons est réalisé pendant une visite d’inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révélent non conformes aux critéres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapag.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de I'inspecteur: JOSE LUIS CARMONA
Adresse: 1355, DANIEL-JOHNSON OUEST, B. 3300, SAINT-HYACINTHE, J2S8W?7, (Québec)
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Téléphone: 450 778-6517 poste 6166
Télécopieur: 450 778-6538
Courriel : jose-luis.carmona@mapag.gouv.gc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2023-02-02

Signature :

SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3540611 a été remis a_

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapaq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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Agriculture, Pécheries
et Alimentation RAPPORT D'INSPECTION
4
Quebec
Sous-Ministériat a la santé animale et a
l'inspection des aliments

Date: 2023-01-30 Heure d'arrivée: 14:15 Numeéro du rapport d'inspection:3540021

Raison de la visite: Insp. plainte (04)
Exploitant: Sans objet

Etablissement:

Banniére: Sans objet
Responsable:

Numéro de dossier: 2675883 - 1
Numeéro spécifique: Sans objet

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

REMARQUES

Prélévement du corps étranger (rongeur incluant le pot d'olives) effectué ainsi que questionnaire ACIA rempli sur place. Avis au
plaignant et avis de consentement signés par la plaignante.

Présent rapport acheminé par la poste 2 ||| G-

N'hésitez pas @ communiquer avec moi pour plus d'information.

PRELEVEMENT No 736791

Un prélévement d’échantillons a été réalisé lors de la présente inspection. Les échantillons seront expédiés dans un laboratoire autorisé.

Mode de prélévement :
- Procédure générale de prélévement des aliments

Nature du produit / Marque

Quantité Quantité Lot No Emballé Préparé Meilleur No scellé
No prélevée ou du lot le le av.
surface

écouvillonnée

OLIVE(Elara Kalamata) /
i 15L $90211001J1W1] 2023-12-06

Condition d'expédition

Date: 2023-01-30 heure : 15:30
Température ambiante

Expédié par : Purolator

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapaq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptémes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. Il peut réintégrer ses taches 48 heures aprés l'arrét complet de ses
symptémes ou, s'il y a lieu, selon I'avis du médecin.

Lorsqu’un prélévement d’'échantillons est réalisé pendant une visite d’'inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révélent non conformes aux critéres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

IDENTIFICATION DE LINSPECTEUR

Nom de I'inspecteur: JOELLE TURGEON-DHARMOO
Adresse: 5130, BOUL. GUILLAUME-COUTURE B.100, LEVIS, G6V9L4, (Québec)

Téléphone: 418 834-6740 poste 2321
Télécopieur: 418 834-6765
Courriel : Joelle.Turgeon-Dharmoo@mapaq.gouv.qc.ca

Un exemplaire de cet acte a été expédié par la poste éﬁ

Fait a LEVIS ce 2023-01-30

Signature :
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