Ministére

de I'Agriculture,

des Pécheries

et de I’Alimentation

P
Québec e

Bureau du sous-ministre

Québec, le 8 aolt 2025

Objet : Demande d’accés aux documents
N/Réf : 2025-07-28-011

Monsieur,

En réponse a votre demande daccés aux documents recue par courriel le
28 juillet dernier, vous trouverez ci-joint les informations accessibles en vertu de la Loi
sur laccés aux documents des organismes publics et sur la protection des
renseignements personnels (chapitre A-2.1) ci-aprés « Loi sur l'accés », concernant
9401-0378 QUEBEC INC., MAXI & CIE PIE IX #8704, BISTROT INTERNATIONAL
(TRUDEAU INTER-59) et 9479-7743 QUEBEC INC.

Dans les documents qui vous sont transmis, vous constaterez que certains
renseignements ont été caviardés conformément aux articles 53, 54 et 59 de la Loi sur
l'accés. Ces articles ne nous permettent pas de donner accés a certaines informations
puisqu’elles renferment des renseignements personnels, lesquels sont confidentiels au
sens de cette loi.

Enfin, conformément aux articles 51 et 135 de la Loi sur I'accés, nous vous informons
que vous pouvez demander la révision de cette décision auprés de la Commission
d’accés a l'information dans les trente jours de la présente décision. Vous trouverez
ci-joint les explications relatives a I'exercice de ce recours.

Pour toute information, vous pouvez contacter le soussigné, par téléphone au 418-380-
2136 ou par courrier électronique a accesinformation@mapaqg.gouv.gc.ca.

Veuillez recevoir, Monsieur, I'expression de nos sentiments les meilleurs.

David Dubé
Substitut a la Responsable de la Loi sur I'accés

200, chemin Sainte-Foy, 12¢ étage
Québec (Québec) G1R 4X6
Téléphone : 418 380-2136
Télécopieur : 418 380-2171



Loi sur I'accés aux documents des organismes publics et sur la protection des
renseignements personnels
(Chapitre A-2.1)

Article 53

Les renseignements personnels sont confidentiels sauf dans les cas  suivants:
1° la personne concernée par ces renseignements consent a leur divulgation; si
cette personne est mineure, le consentement peut également étre donné par le
titulaire de l'autorité parentale;

2°ils portent sur un renseignement obtenu par un organisme public dans
I'exercice d'une fonction juridictionnelle; ils demeurent cependant confidentiels si
l'organisme les a obtenus alors qu'il siégeait a huis-clos ou s'ils sont visés par
une ordonnance de non-divulgation, de non-publication ou de non-diffusion.

Article 54
Dans un document, sont personnels les renseignements qui concernent une personne
physique et permettent de l'identifier.

Article 59
Un organisme public ne peut communiquer un renseignement personnel sans le
consentement de la personne concernée.

Toutefois, il peut communiquer un tel renseignement sans le consentement de cette
personne, dans les cas et aux strictes conditions qui suivent:

1° au procureur de cet organisme si le renseignement est nécessaire aux fins d’une
poursuite pour infraction a une loi que cet organisme est chargé d’appliquer, ou au
Directeur des poursuites criminelles et pénales si le renseignement est nécessaire aux
fins d’'une poursuite pour infraction a une loi applicable au Québec;

2° au procureur de cet organisme, ou au procureur général lorsqu’il agit comme
procureur de cet organisme, si le renseignement est nécessaire aux fins d’'une
procédure judiciaire autre qu’une procédure visée dans le paragraphe 1°;

3° a un organisme qui, en vertu de la loi, est chargé de prévenir, détecter ou réprimer
le crime ou les infractions aux lois, si le renseignement est nécessaire aux fins d’'une
poursuite pour infraction a une loi applicable au Québec;

4° a une personne a qui cette communication doit étre faite en raison d’une situation
d’'urgence mettant en danger la vie, la santé ou la sécurité de la personne concernée;

5° a une personne qui est autorisée par la Commission d’accés a l'information,
conformément a larticle 125, a utiliser ce renseignement a des fins d’étude, de
recherche ou de statistique;

6° (paragraphe abrogé);
7° (paragraphe abrogé);

8° a une personne ou a un organisme, conformément aux articles 61, 66, 67, 67.1,
67.2, 68 et 68.1;

9° a une personne impliquée dans un événement ayant fait I'objet d’'un rapport par un
corps de police ou par une personne ou un organisme agissant en application d’'une loi
qui exige un rapport de méme nature, lorsqu’il s’agit d’'un renseignement sur l'identité
de toute autre personne qui a été impliquée dans cet événement, sauf s'il s’agit d’'un
témoin, d’'un dénonciateur ou d'une personne dont la santé ou la sécurité serait
susceptible d’étre mise en péril par la communication d’un tel renseignement.



Article 51

Lorsque la demande est écrite, le responsable rend sa décision par écrit et en transmet
copie au requérant et, le cas échéant, au tiers qui a présenté des observations
conformément a l'article 49.

La décision doit étre accompagnée du texte de la disposition sur laquelle le refus
s'appuie, le cas échéant, et d'un avis les informant du recours en révision prévu par la
section Il du chapitre IV et indiquant notamment le délai pendant lequel il peut étre
exerce.

Article 135

Une personne dont la demande écrite a été refusée en tout ou en partie par le
responsable de l'accés aux documents ou de la protection des renseignements
personnels peut demander a la Commission de réviser cette décision.

Une personne qui a fait une demande en vertu de la présente loi peut demander a la
Commission de réviser toute décision du responsable sur le délai de traitement de la
demande, sur le mode d'accés a un document ou a un renseignement, sur l'application
de l'article 9 ou sur les frais exigibles.

Ces demandes doivent étre faites dans les trente jours qui suivent la date de la
décision ou de l'expiration du délai accordé par la présente loi au responsable pour
répondre a une demande. La Commission peut toutefois, pour un motif raisonnable,
relever le requérant du défaut de respecter ce délai.



Service de I'environnement

Inspection des aliments

Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #920594 2024-10-01 15:00

Etablissement # 8685

BISTROT INTERNATIONAL (TRUDEAU INTER-59)
AEROPORT DE MONTREAL
975 Boulevard Roméo-Vachon Nord

Local IN-B2172
Dorval, Québec
H4Y 1H2

Exploitant : HOST INTERNATIONAL OF CANADA LTD
Dossier : 1074011-0028

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente : Moyen

Charge de risque actuelle : Moyen élevé

Avis: Cette évaluation est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de cette inspection. L'exploitant est responsable en
tout temps du contrdle des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des consommateurs. Veuilez
sans plus tarder prendre toutes les mesures nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

SECURITE DES ALIMENTS

No

Regle(s)

Constatations de non-conformités
et actions exécutées

Imprimé le 2024-10-01 16:14
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Service de I'environnement
Inspection des aliments

Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #920594 2024-10-01 15:00

Le produit altérable a la chaleur a I'exception des fruits et légumes frais entiers doit
étre refroidi sans retard et maintenu constamment a une température interne et
ambiante ne dépassant pas 4C jusqu'a sa livraison au consommateur.

m Dans des contenants placés sur le dessus de glace il
y avait en vente au comptoir de service:
-Un contenant avec 4 sandwichs a la viande fumée
dont la température interne dans un était de 10.2.C et
dans un deuxieme de 9.3.C
-Un contenant avec 4 sandwichsde viande fumée
dont la température interne dans un était de 9.7.C et
dans un deuxieme de 10.5.C

m |l y avait aussi:
-Un contenant avec 6 pizzas avec sauce tomate,
fromage cru rapé et salami dont une pizza au centre
du contenant avait une température interne de 10.3.C
et une pizza au dessus du contenant avait une
température interne de 12.3.C
-Un contenant avec 7 bagels avec fromage a la
créme et saumon fumé dont un avait une
température interne de 11.8.C et un autre également
avait une température interne de 11.8.C

m Le réfrigérateur vertical de salades, de yogourt et de
breuvages situé dans l'espace des serveurs avait une
température ambiante de 10.2.C a son plus froid. A
l'intérieur il y avait plusieurs salades qui avaient une
température interne supérieures a 4.C. Ily avait
entre autres:

-3 salade de poulet babeurre (environ 410 grammes
chaque) dont une avait une température interne de
9.9.C

-1 salade de couscous a l'italienne de 182 grammes
dont la température interne était de 11.6.C

m |l y avait aussi:
-2 salades de fromage de chévre et de betteraves
(environ 290 grammes chaque ) dont la température
interne d'une était de 10.7.C
-2 salade césar au poulet (environ 344 grammes
chaque) dont la température interne dans une était de
11.7.C
-1 carton de lait Québon 2 % entamé dont la
température interne du lait était de 9.2.C (environ 1.8
litres restant).
Le thermomeétre de I'exploitant placé dans le
réfrigérateur indiquait une température ambiante de
11.C

Action prise :
Aliments relocalisés dans des réfrigérateurs a 4.C et
moins.

Les surfaces du matériel, de I'équipement, des ustensiles et des contenants qui
entrent en contact direct avec les produits doivent étre faites d'un matériau quine
peut étre corrodé, résistant aux opérations de lavage, de nettoyage ou de
désinfection, non toxique et non en état ou en voie de putréfaction, non absorbant
et imperméable, inaltérable par les produits et fabriqué de fagon a ne pas altérer les
produits. Ces surfaces doivent étre exemptes de particules détachables et de
fissures.

m Dans la machine a glace,il y a la présence de rouille
autour d'une vis (il y a une coulure orangée sur la
paroi interne de la machine a glace).

AVIS DE NON-CONFORMITE No 920594

EN VERTU DE LA LOI SUR LES PRODUITS ALIMENTAIRES (L.R.Q., C. P-29) Amende
EN VERTU DU REGLEMENT OU DE L'ORDONNANCE
Loi P-29, r.1, art. 1.4.1, al. 2 Température de conservation, produits altérables a la chaleur 1,000$ a 30,000%
m Une poursuite judiciaire sera recommandée.
Imprimé le 2024-10-01 16:14 Page 2 de 3




Montréal §3 porics detenvironnement Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #920594 2024-10-01 15:00

DESCRIPTION DETAILLEE DES ARTICLES PRECEDENTS

Loi P-29, r.1, art. 1.4.1, al. 2 Température de conservation, produits altérables a la chaleur

Le produit altérable a la chaleur a I'exception des fruits et légumes frais entiers doit étre refroidi sans retard et maintenu constamment a une
température interne et ambiante ne dépassant pas 4C jusqu'a sa livraison au consommateur, sauf pendant le temps requis pour l'application d'un
procédé de fabrication ou d'un traitement reconnu en industrie alimentaire et qui exige une plus haute température.

Dans les circonstances, nous vous avisons de vous conformer immédiatement aux articles de la loi, du réglement ou de I'ordonnance ci-
dessus. A défaut de ce faire, la Ville de Montréal prendra les mesures qui s'imposent et ce, sans autre avis.

NOTES

Motif de la visite: Inspection réguliére.
Porter attention a nettoyer la partie interne de la ventilation du réfrigérateur 2 portes dans le local de plonge arriére.

Photo prise lors de l'inspection

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www_mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis a Monsieur Aissat M'hamed.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de I'inspecteur : Jolaine Asnong

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel:  inspectiondesaliments@montreal.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

Signature

ACCOMPAGNATEUR(S)

Marc Desautels, Superviseur

Pour toute information concernant la Division de I'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.ca/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

|
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= Rapport d’infraction général (page 1 de 3)
Montreal % Code de procédure pénale (article 367, par. 1)

ORIGINE

Direction générale adjointe Qualite de vie N B ;
Service de I'environnement Constat d’infraction n® 3/ O b l 1 %\%
Inspection des aliments
827, boul. Crémazie Est— bureau 301 . ~ ———
Montréal (Québec) H2M 278 Référence n \C) o q’
Officiers de liaison : Lee Ann Letendre - Carine Baptiste
A DEFENDEUR
Nom, prénom ou personne morale (en majuscules) Date de naissance

Année Mais lour [ Femme
HOST INTERNATIONAL OF CANADA LTD (] Homme

Adresse (n°, rue, app., ville, province)Code postal
973, Boul. Roméo-Vachon Nord, Local IN-B2172, Dorval, Québec, H4Y 1H2

Téléphone (résidence) Téléphone (travail) Occupation de la personne ou activité de |’entreprise
514 633-9972 poste 6721 Restaurant avec service rapide

B INFRACTION

Date et heure de Iinfraction [7] Loi sur les produits alimentaires Article

Année Mois  Jour Heure

2024-10-01 15:00 [X] Réglement sur les aliments Article 1.4.1. al.2

Description de I’infraction

en détenant un produit altérable a la chaleur sans le maintenir constamment & une température interne et
ambiante ne dépassant pas 4.C jusqu'a sa livraison au consommateur

C LIEU DE L’ INFRACTION

Endroit

BISTROT INTERNATIONAL

Adresse (n°, rue, app., ville, province) District judiciaire
975, Boul. Roméo-Vachon Nord, Local IN-B2172, Dorval, Québec Montréal
Description des lieux (ou du batiment) N° gtablissement
Restaurant situé dans I'Aéroport International Montréal-Trudeau 8685

D CHOSES SAISIES, DOCUMENTS OU EVENEMENTS CONNEXES

Avis d’infraction [[] Rapport d*analyse [ Autre
Rapport d’inspection Photographies

E FAITS ET GESTES PERTINENTS

Le défendeur exploitait un établissement un véhicule []

Je me suis présentée le 2024-10-01 a 15:00 accompagnée de mon superviseur Monsieur Marc Desautels, au
commerce BISTROT INTERNATIONAL situ¢ au 975, Boul. Roméo-Vachon Nord, Local IN-B2172, a
Montréal, pour y effectuer une inspection. A mon arrivée, le commerce était ouvert et en opération. Deux
employés se trouvaient derriere le comptoir de service préts a servir les clients. Plusieurs aliments se trouvaient
en vente dont entre autres dans des réfrigérateurs, dans des contenants placés sur de la glace et sur le comptoir
de service. Je me suis présentée a l'aide de ma carte d'inspectrice aux employés présents qui m'ont mentionné
que le gérant n'était pas sur place mais que je pouvais procéder a l'inspection du commerce. Par la suite,
pendant I'inspection le gérant Monsieur Aissat M'hamed est venu sur place et le rapport d'inspection lui a été
remis et expliqué. Pendant I'inspection, il y avait des clients qui étaient assis a des tables et consommaient des
aliments acheté au commerce.

[X] Suite sur autre page

SIGNATURES
J’ai personnellement constaté J’ai personnellement constaté
les I‘:its mentionnés en A XIB[X|CI[X| DX E X] F les f:its mentionnés en m/A &B EKC &D Iﬁ/ED{
[] Agent de la paix ou [[] Agent de la paix ou § N
Personne chargée de I"application de la loi Personne chargée de "application de la loi
Nom et prénom (en majuscules) Nom et prénom (en majuscules)
ASNONG, JOLAINE DESAUTELS, MARC

Année Mois Jour

2024-10-08

Matricule Année Mois Jour
- Zo2gy-194<]

Signatur,

2

wcme




2 Rapport d’infraction général (page 2 de3)
Montreal % Code de procédure pénale (article 367, par. 1)

ORIGINE
Direction générale adjointe Qualité de vie — = TFI
il . Constat d’infraction n® 3 1O b g\ 3

Service de l'environnement
Inspection des aliments

827, boul. Crémazie Est — bureau 301 ac \ C\ g
Montréal (Québec) H2M 278 Référencen® | S

Officiers de liaison : Lee Ann Letendre et Carine Baptiste

FAITS ET GESTES PERTINENTS

Suite de E

Le commeree Glait composé principalement d'unc salle a manger, d'un espace de service des aliments, d'un
espace bar et d'une pi¢ce d'entreposage dans laquelle se trouvaient un espace de nettoyage.

Au commerce il y avait un permis du Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
émis pour l'exploitant HOST INTERNATIONAL OF CANADA LTD. pour le commerce BISTROT
INTERNATIONAL situé a l'adresse 975, Boul. Roméo-Vachon Nord, Dorval, Québec, H4Y 1H1 et ce dernier
était en vigueur (photo #1). D'autres informations figurants sur ce permis sont indiquées dans la section F du
présent rapport.

Pendant I'inspection, j'ai constaté que des aliments altérables a la chaleur étaient conservés & une température
interne et ambiante supérieure a 4.C. Voici le détail de ces aliments et de leur température interne et ambiante.

Dans des contenants placés sur le dessus de glace il y avait en vente au comptoir de service:

-Un contenant avec 4 sandwichs 4 la viande fumée dont la température interne dans un était de 10.2.C et dans un
deuxiéme de 9.3.C

-Un contenant avec 4 sandwichs de viande fumée dont la température interne dans un était de 9.7.C et dans un
deuxiéme de 10.5.C

-Un contenant avec 6 pizzas avec sauce tomate, fromage cru rapé et salami dont une pizza au centre du
contenant avait une température interne de 10.3.C et une pizza au dessus du contenant avait une température
interne de 12.3.C

-Un contenant avec 7 bagels avec fromage a la créme et saumon fumé dont un avait une température interne de
11.8.C et un autre également avait une température interne de 11.8.C

Il y avait dans I'espace des serveurs un réfrigérateur vertical de salades, de yogourt et de breuvages qui avait une
température ambiante de 10.2.C a son plus froid. A l'intérieur il y avait entre autres:

-3 salade de poulet babeurre (environ 410 grammes chaque) dont une avait une température interne de 9.9.C

-1 salade de couscous a l'italienne de 182 grammes dont la température interne était de 11.6.C

-2 salades de fromage de chévre et de betteraves (environ 290 grammes chaque ) dont la température interne
d'une était de 10.7.C

-2 salade césar au poulet (environ 344 grammes chaque) dont la température interne dans une était de 11.7.C

-1 carton de lait Québon 2 % entamé dont la température interne du lait était de 9.2.C (environ 1.8 litres restant)

Le thermométre de I'exploitant placé dans le réfrigérateur indiquait une température ambiante de 11.C

Les températures ont €té prises a l'aide des thermomeétre a tige vérifiés #3127 et #055.

[[] Suite sur autre page

SIGNATURES
J'ai personnellement constaté J*ai personnellement constaté
les faits mentionnés en [X] A X] B[X] C[XI D X/ E [X] F les faits mentionnés en [A'A [FB [A.C Ijﬁ) @,/E fAF
[] Agent de la paix ou [ Agent de la paix ou >
Personne chargée de I’application de la loi Personne chargée de I'application de la loi
Nom et prénom (en majuscules) Nom et prénom (en majuscules)
ASNONG, JOLAINE DESAUTELS, MARC
Matricule Année Mois Jour |Matricule Année Mois Jour
2024-10-08 2024 -1 9-15]

-



Montréal &3

Rapport d’infraction général (page 3 de3)
Code de procédure pénale (article 367, par. 1)

ORIGINE

Direction générale adjointe Qualité de vie
Service de I'environnement

Inspection des aliments

827, boul, Crémazie Est — bureau 301
Montréal (Québec) H2M 278

Constat d’infraction n® BIO = Sqol 8\3
Référence n® { ( ».’\ ‘ S q_

Officiers de liaison : Lee Ann Letendre et Carine Baptiste

FAITS ET GESTES PERTINENTS

Suite de E

F DONNEES SUR DIVERS PERMIS

OU AUCUN PERMIS AFFICHE [ ]

(a)

(b) ©

Naturc du permis : Ll .
Ministere de 'Agriculture,

des Pécheries et de
I'Alimentation du Québec
(restaurateur)

N° permis :

1074011-0028-01

Emis a (exploitant) :

HOST
INTERNATIONAL OF
CANADA LTD

Date de délivrance : 2023-10-26

Date d’expiration : 2024-10-25

SIGNATURES

J7ai personnellement constaté

les faits mentionnés en [X] A X B [X] C[X] D X] E [X] F

J*ai personnellement constaté

les faits mentionnés en [zl ANMBYICEDKIERAF

[] Agent de la paix ou
Personne chargée de I’application de la loi

[[] Agent de la paix ou
Personne chargée de I"application de la loi

Nom et prénom (en majuscules)

ASNONG, JOLAINE

Nom et prénom (en majuscules)

Année Mois Jour

2024-10-08

Matricule

Signature

Matricule

DESAUTELS., MARC
Année Mois Jour
222% 1015~
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. [ CA
RAISON SOCIALE: BISTROT INTERNATIONAL, ETABLISSEMENT #8685 ‘ Sq‘
EXPLOITANT: HOST INTERNATIONAL OF CANADA LTD

ADRESSE:975 Boul. Roméo-Vachon Nord Local IN-B2172 Dorval H4Y 1H2

PHOTO PRISE L =10-01, ARTICLE 1.4.1.
JOLAINE ASNON -MARC DESAUTELS

. =
'« i
¥

- 4V %\v’

Y

e

g A.l' Itunte; :’_écheries
et Alimentation
1074011-0028-01 |
Québec PERMIS _
[Esur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29, a. 9, 1er al., par, m ou n)
Nature RESTAURATEUR

Catégorie PREPARATION GENERALE SANS BUFFET Nombre d'unités de maintien chaud ou froid 4 ‘

o 2023-10-26 au 2024-10-25 |

Lieu ou véhicule exploité
BISTROT INTERNATIONAL ,
975, BOUL. ROMEO VACHON NORD !
DORVAL, (Qc)
H4Y 1H1 |

Exploitant HOST INTERNATIONAL OF CANADA, LTD

Tél. : 1800 463-6210

Permis alimentaires & Lamontagne
) in Sainte-Foy, 11e étage Andrt | s y |
é?’%bc::&ébzc) G1R 4X6 Ministre de Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation .

Le permis doit étre affiché a la vue du public

et il n'est ni remboursable ni transférable

Photo #1



Service de I'environnement
Inspection des aliments

Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #923709 2024-12-02 09:45

Etablissement # 105

MAXI & CIE PIE IX #8704
MAXI ET CIE*

10200 Boulevard Pie-1X
Montréal-Nord, Québec
H1H 321

Exploitant : LOBLAWS INC.

Dossier :

1808371-0081

Loi sur les produits alimentaires (P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des consommateurs. Veuilez
sans plus tarder prendre toutes les mesures nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

SECURITE DES ALIMENTS

No Reégle(s)

Constatations de non-conformités
et actions exécutées

distribution des produits.

1 Garder propres les lieux, I'équipement, le matériel et les ustensiles servant a la ]
préparation, au conditionnement, a I'entreposage, au transport, a l'étiquetage et a la

Les lieux, équipements et matériaux suivants sont
sales:

- Réfrigérateur a lait: Accumulation de lait, liquide,
oeufs cassés au sol. Présence de moisissures sur le
plancher et étagéres, découlinades sur les murs,
liquides séchés sur les tablettes, poussiére sur les
grilles de ventilation. Présence de débris séchés au
sol

Forte odeur nauséabonde qui se dégage du
réfrigérateur des produits laitiers

Réfrigérateurs de l'aire de vente:

- Section margarine: Accumulation de débris et
liquide séché

- Section yogourt: Présence de moisissures noires,
de nombreux déris et de crasse

- Réfrigérateur a viandes: Crasse brune et jaunatre

A la section des légumes: Accumulation de matiére
gluante a I'endroit ou sont déposés directement les
légumes feuillus tels betteraves et herbes fraiches

Réchaud a poulet est sale (tablettes et rails)

A l'aire de vente centrale, les sections suivantes sont
sales:

- Tablettes des noix

- Tablette sous les gateaux commerciaux

- Tablettes a la section du riz, des compotes de
pomme, des jus et des boissons gazeuses

- Accumulation de débris au fond du congélateur
tombeau a pois

2 | Le matériel, les équipements et les installations doivent étre en bon état de [ ]
fonctionnement, congus, construits, fabriqués, entretenus et disposés de maniére a
fonctionner selon l'usage prévu, a permettre le nettoyage et la désinfection de toutes
les surfaces et de maniére a ne pas contaminer les produits.

Equipement non congu de fagon a permettre son
nettoyage et sa désinfection:

- Tablettes du réfrigérateur a produits laitiers (rouille,
peinture qui écaille), coupe froid brisé du réfrigérateur
a lait

AVIS DE NON-CONFORMITE No 923709

EN VERTU DE LA LOI SUR LES PRODUITS ALIMENTAIRES (L.R.Q., C. P-29) Amende
EN VERTU DU REGLEMENT OU DE L'ORDONNANCE
Loi P-29, r.1, art. 2.2.1 Propreté des lieux 500% a 15,000%
m Une poursuite judiciaire sera recommandée.
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Montréal §3 porics detenvironnement Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #923709 2024-12-02 09:45

DESCRIPTION DETAILLEE DES ARTICLES PRECEDENTS

Loi P-29, r.1, art. 2.2.1 Propreté des lieux

Les lieux, véhicules, équipements, matériaux et ustensiles servant a la préparation au conditionnement, a 'entreposage, au transport, a 'étiquetage
et au service des produits, ainsi que les autres installations et locaux sanitaires, doivent étre propres.

Dans les circonstances, nous vous avisons de vous conformer immédiatement aux articles de la loi, du réglement ou de I'ordonnance ci-
dessus. A défaut de ce faire, la Ville de Montréal prendra les mesures qui s'imposent et ce, sans autre avis.

NOTES

Visite de I'établissement suite a la réception d'une plainte de consommateur concernant la mauvaise odeur et la malpropreté du réfrigérateur a lait.

Vérification suite a la derniére inspection concernant l'avis de non conformité émis en lien avec la malpropreté des lieux.

Des photos ont été prises lors de linspection

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www_mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis a M. Gaétan Benoit.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de I'inspecteur : Marie-Claude Mercier

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: marieclaude mercier@montreal.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

Signature

ACCOMPAGNATEUR(S)

Maika Landry, Inspecteur

Pour toute information concernant la Division de I'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.cal/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

|
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Montréal §3

Rapport d’infraction général (page 1 de 3)
Code de procédure pénale (article 367, par. 1)

ORIGINE

Direction générale adjointe Qualité de vie
Service de I'environnement

Inspection des aliments

827, boul. Crémazie Est — bureau 301
Montréal (Queébec) H2M 2T8

Constat d"infraction nﬂ?j@’% ?)gb
1 ’ :/
Référence n® I O %5\)

Officiers de liaison : Lee Ann Letendre - Carine Baptiste

A DEFENDEUR

Nom, prénom ou personne morale (en majuscules)

LOBLAWS INC.

Date de naissance
Année Mois lour [ Femme

[] Homme

Adresse (n°, rue, app.. ville, province)Code postal

10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, HIH 3Z1

Téléphone (travail)

514 321-3111

Téléphone (résidence)

Occupation de la personne ou activité de I'entreprise
Epicerie grande surface

B INFRACTION

Date et heure de I"infraction [ Loi sur les produits alimentaires Article

Année Mois  Jour Heure

2024-12-02 09:45 [X] Réglement sur les aliments Article 2.2.1.

Description de I'infraction

autres installations ou locaux sanitaires.

En ayant un endroit dont les lieux, les équipements, les matériaux et ustensiles servant a la préparation ou au
conditionnement, & 'entreposage, a I'étiquetage ou au service des produits, ne sont pas propres ainsi que les

C LIEU DE L’INFRACTION

Endroit
MAXI & CIE PIE IX #8704

Adresse (n°, rue, app., ville, province)

10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, H1H 3Z1

District judiciaire

Montréal

Description des lieux (ou du batiment)

N® établissement

105

D CHOSES SAISIES, DOCUMENTS OU EVENEMENTS CONNEXES

Avis d”infraction
Rapport d’inspection

[ Rapport d*analyse
Photographies

] Autre

E FAITS ET GESTES PERTINENTS

Le défendeur exploitait un établissement un véhicule []

précédente du 4 octobre 2024,

expliquée puis I'inspection a débuté.

Je me suis présentée a I'établissement accompagnée de ma collegue Mme Maika Landry suite & la réception
d'une plainte signalant I'insalubrité du réfrigérateur a lait.
Un avis de non-conformité au sujet de I'insalubrité des lieux avait d'ailleurs été émis lors de I'inspection

Dés mon arrivée, je me suis identifi¢e a I'aide de ma carte d'inspecteur a I'employ¢ responsable sur les lieux qui
m'a par la suite dirigée vers le directeur de magasin, M. Gaétan Benoit. La raison de notre visite lui a été

[X] Suite sur autre page

SIGNATURES

J'ai personnellement constaté

les faits mentionnés en [X] A [XI B [XI CXI D X E [X] F

J"ai personnellement constaté

les faits mentionnés en [X] A XIB ] C A DKIE K F

[] Agent de la paix ou
Personne chargée de I"application de la loi

[C] Agent de la paix ou
Personne chargée de I'application de la loi

Nom et prénom (en majuscules)

MERCIER MARIE-CLAUDE

Nom et prénom (en majuscules)

LANDRY MAIKA

Année Mois Jour

2024-12-02

Année Mois Jour

203H - 1320

Matricule

Signature




Montl‘éa| % Rapport d’infraction général (page 2 de3)

Code de procédure pénale (article 367, par. 1)

ORIGINE
Direction générale adjointe Qualité de vie — — —
Service de I'environnement Constat d”infraction n® 5(\}5& %35
Inspection des aliments i
827, boul. Crémazie Est - bureau 301 G o R 7),.})
Montréal (Québec) H2M 2T8 Référencen® | O o 18
T

Officiers de liaison : Lee Ann Letendre - Carine Baptiste

FAITS ET GESTES PERTINENTS

Suite de

Maxi ct Cic Pic IX #9704 cst unc épiceric de grande surface comprenant diverses seetions cn périphéric telles
boulangerie, boucherie, charcuterie et fruits/légumes. Les allées centrales sont utilisées principalement pour la
vente de denrées non périssables. Lors de l'inspection, plusicurs employés étaient présents et affairés a leurs
taches dans leur département respectif. Tout au long de l'inspection, des clients sont entres, ont effectué leurs
achats. ont payé puis ont quitté.

L'inspection a débuté au réfrigérateur des produits laitiers offerts en vente derriere les diverses portes vitrées.
Dés mon arrivée, j'al remarqué la présence de coulures de lait séché dans certaines portes vitrées. En
m'approchant de plus prés, j'ai ouvert l'une des portes puis une forte odeur nauséabonde s'en est dégagée. J'ai
constaté I'accumulation de liquide brun couvrant une large partie de certaines tablettes contenant des récipients a
lait. A certains endroits, les étendues de liquide étaient séchées et craquées alors qu'a d'autres endroits,
l'accumulation était plus épaisse et laissait paraitre une matiere duveteuse semblable a de la moisissure en
surface (photos 1-2). La section pour le lait au chocolat était parsemée d'éclaboussures brunes et d'accumulation
de liquide brun a la base de la tablette (photo 3).

La plupart des tablettes étaient tachées de la couleur des sacs de lait qu'elles entreposaient. On pouvait
également remarquer les plaques orangées tout au long du rebord longeant les tablettes (photo 4).

Je me suis par la suite dirigée a I'entrep6t ou se trouvait la porte pour entrer a l'intéricur de la chambre froide des
produits laitiers d'ot s'effectue le remplissage des diverses tablettes. J'ai alors remarqué I'importante
accumulation de liquide sur le sol sous les diverses étagéres entreposant les produits laitiers accessibles aux
clients.

Au travers I'étendue d'eau se trouvaient des amas de liquide orangé, des débris d'oeufs cassés et des plaques de
liquide brundtre. A certains endroits se trouvaient des étendues duveteuses semblable a de la moisissure. De
plus, les supports a étagéres étaient recouverts de crasse grisatre (photos 5-6-7).

Sur une partic du mur de la chambre froide a produits laitiers on pouvait y voir des dégoulinades jaunitres et des
taches noires duveteuses semblable & de la moisissure (photo 8). Dans un coin de la chambre froide il y avait au
sol une accumulation de coquilles d'oeufs cassés, un breuvage et un petit sac avec un contenu verditre (photo 9).

Je suis par la suite retournée a l'aire de vente a la section des comptoirs rélrigérés contenant les yogourts.
Certaines tablettes montraient des traces de crasse brune (photos 10-11) puis a certains endroits, le panneau
latéral du fond montrait des plaques de matiére noire semblables a de la moisissure (photo 12).

En déplacant les emballages de yogourt déposés sur la tablette du bas, j'ai remarqué 'accumulation de débris, de
morceaux d'emballage et de plaques de liquide séché a la surface de la tablette (photo 13). Les bouches de
ventilation tout au long du réfrigérateur étaient recouvertes de poussiére. La situation était semblable 4 la section
des contenants de margarine (accumulation de débris, carton et liquide séché noir) (photo 14).

Arrivée au comptoir réfrigéré des viandes fraiches, j'ai remarqué la présence de crasse brune tout au long du
rebord des tablettes (photo 15).

Au comptoir des saucissons, les tablettes grillagées étaient parsemées de plaques noires duveteuses semblables a
de la moisissure (photo 16) puis la tablette entreposant les saucisses a hot dog montrait des plaques de crasse
Jaundtre et brunitres (photo 17).

Suite sur autre page

SIGNATURES
J7ai personnellement constaté J'ai personnellement constaté
les faits mentionnés en [X] AX|BXIC[XID X E X F les faits mentionnés en [l A [{.B (.C [{.D{ E [ F
[] Agent de la paix ou [ Agent de la paix ou
Personne chargée de I’application de la loi Personne chargée de I'application de la loi
Nom et prénom (en majuscules) Nom et prénom (en majuscules)
MERCICR MARIE-CLAUDE LANDRY MATKA
Matricule Année Mois Jour | Matricule Année Mois Jour
> [2041202 [ acaM-13 Q0
Signature Signature
\‘
~ )



A Rapport d’infraction général (page 3 de3)
Montreal % Code de procédure pénale (article 367, par. 1)

ORIGINE
Direction générale adjointe Qualité de vie ’% =
Service de I'environnement Constat d’infraction n® . lO" ’3&) %gb
Inspection des aliments )
827, boul. Crémazie Est — bureau 301 i 3 ¥ b ﬁ
Montréal (Québec) H2M 2T8 Référence n GG
]

Officiers de liaison : Lee Ann Letendre - Carine Baptiste
FAITS ET GESTES PERTINENTS

Suite de E

A I'aire de vente des fruits/légumes, certains produits tels carottes, betteraves et herbes fraiches étaient
entreposées directement sur un présentoir dont la surface était torsadée et présentait une importante
accumulation de matiére gluante gélatineuse brunatre entremélée aux débris de l[égumes (photos 18 a 20). De
nombreux débris de légumes et de feuilles en putréfaction obstruaient les bouches de ventilation et recouvraient
la tablette (photo 21).

A proximité se trouvaient les rails utilisés pour la vente de salade en sacs. Certains d'entre eux montraient la
présence de plaques de matiére duveteuse beige (photo 22).

A la section avant prés des comptoirs caisses se trouvait un réchaud a poulet en fonction dont la tablette du haut
était couverte d'une matiere brunatre puis le rebord de la tablette au-devant était recouvert de papier
d'aluminium déchiré montrant des plaques de crasse brune (photo 23). Le rail devant la tablette du bas ol se
trouvait des emballages contenant des poulets cuits était remplie de crasse brune, de débris et méme de cheveux
(photo 24).

A I'endroit ou étaient entreposées des boites de giteaux commerciaux, on pouvait voir une importante
accumulation de poussiére ainsi qu'une plaque de liquide séché (photo 25).

En vérifiant les tablettes ou se trouvaient les divers sacs de riz, j'ai remarqué que 1'une d'elles était recouverte de
carton. En retirant le carton, la totalité de la tablette était tapissée de crasse brunatre (photo 26).

Des plaques de crasse brunatre étaient également visibles sur les tablettes entreposant des jus (photo 27), des
compotes de pomme (photos 28-29) et des noix (photo 30).

Une épaisse couche de crasse brune/noirdtre recouvrait la surface de la palette entreposant les boissons gazeuses
(photo 31).

A la fin de I'inspection, j'ai pris connaissance du permis du Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de
I'Alimentation du Québec qui était en vigueur (photo 32).

F DONNEES SUR DIVERS PERMIS OU AUCUN PERMIS AFFICHE []
(a) (b) (c)

Vente au Détail

Préparation générale

MAPAQ

Nature du permis :

N° permis : 1808371-0081-01

Emis a (exploitant) :

LOBLAW S INC.

Date de délivrance :

2024-10-31

Date d’expiration :

2025-10-30

SIGNATURES

J"ai personnellement constaté J"ai personnellement constaté

les faits mentionnés en [X] A XIBXICXID X E [X] F les faits mentionnés en ] A I B k] C I D ERI F

[] Agent de la paix ou [ Agent de la paix ou
Personne chargée de I'application de la loi Personne chargée de |'application de la loi
Nom et prénom (en majuscules) Nom et prénom (en majuscules)

MERCIER MARIE-CLAUDE LANDRY MAIKA

Matricule Année Mois Jour | Matricule Année Mois Jour

2024-12-02 | BcN- 19 20

Signature
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LOBLAWS INC.

Maxi & Cie Pie IX 8704 #105

10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, H1H 3Z1
Photos prises

HW12—OZ article 2.2.1.

M.-C. Mercier

Photo 2



LOBLAWS INC.

Maxi & Cie Pie I1X_8704 #1056

10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, H1H 321
Photos prise:
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LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie IX_8704 #105
10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, H1H 321

Photos prise -12-02 arii 2.1.
M.-C. Mercie . Land

Photo 5




LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie I1X_8704 #105
10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, H1H 321

Photos prises 4-12-02 artj 55
M.-C. Mercier M. Landry

Photo 8



LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie 1X_8704 #105
10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, H1H 321

Photos prises 4-12-02 article 2.2.1.
M. Landry-

M.-C. Mercier,
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Photo 10



LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie IX_8704 #105

10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc¢, H1H 321
Photos prises le 2024-12-02 arl 8

M.-C. Mercier . Landry

Photo 12



LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie 1X_8704 #105
10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, H1H 321

Photos prises 4-12-02 article 2.2.1.
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LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie IX_8704 #105

10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, H1H 3Z1
Photos prisesje 2024-12-02 arti
M.-C. Mercieh M. Landry_
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Photo 16



LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie IX_8704 #105

10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, H1H 321
Photos prises le 2024-12-02 article 2.2.1.

M.-C. Mercie1 M. Landry

Photo 17

Photo 18



LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie IX_8704 #105
10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, H1H 321

Photos prises -12-02 arti :
M.-C. Mercie . Landry

Photo 20



LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie IX_8704 #105
10200, boul. Pie-1X, Montreal-Nord, Qc, H1H 3Z1

Photos prises le 2024-12-02 arg .
M.-C. Mercier M. Landry]

Photo 22



LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie IX_8704 #105
10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Q¢, H1H 3Z1

Photos prises 4-12-02 ard 2.0
M.-C. Mercier, M. Landry|
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LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie IX_8704 #105
10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, H1H 3Z1

Photos prises 4-12-02 article 2.2.1.
M.-C. Mercie ; Landry_-

Photo 25

Photo 26



LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie IX_8704 #105
10200, boul. Pie-I1X, Montréal-Nord, Qc, H1H 3Z1

Photos prises -12-02 arij (3
M.-C. Mercier, . Landry
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LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie IX_8704 #105
10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, H1H 321

Photos prises/de 2024-12-02 arti 2.1,
M.-C. Mercie M. Landry

Photo 29

Photo 30



LOBLAWS INC.
Maxi & Cie Pie IX_8704 #105
10200, boul. Pie-IX, Montréal-Nord, Qc, H1H 321

Photos prises -12-02 ardi A
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Photo 31
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RAPPORT D'INSPECTION

Sous-Ministériat a la santé animale et a
linspection des aliments

Date: 2023-05-23 Heure d'arrivée: 13:15 Numeéro du rapport d'inspection: 3574153
Raison de la visite: Insp. réguliére (01)

Exploitant: 9401-0378 QUEBEC INC.

Etablissement: RESTAURANT IMPERIAL

Banniére: Sans objet

Responsable: M. PING TA HSIEH

Adresse de I'établissement: 8245 BOULEVARD TASCHEREAU, LOC 15 &, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

Numeéro de dossier: 2721573 - 1

Numeéro spécifique: Sans objet

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente: Elevé Charge de risque actuelle: Moyenne élevée

Avis: L’évaluation de la charge de risque actuelle est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de
'inspection. L'exploitant est responsable en tout temps du contréle des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des
consommateurs et le risque pour la santé et le bien-étre des animaux. Veuillez sans plus tarder prendre toutes les mesures
nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

EVALUATION DU RISQUE A LA SANTE

No Reégle(s) Constatation de non-conformité(s) et
action(s) exécutée(s)

1* |Effectuer et vérifier les procédés de production, de préparation et de Temps de préparation trop long / de paquets de
transformation et d'entreposage de fagon a garantir l'innocuité des riz collant
aliments.

2* | Maintenir les aliments potentiellement dangereux qui ne font pas I'objet Aliments potentiellement dangereux hors
d'une préparation a des températures : égales ou inférieures a 4°C, équipement / des aliments frits a la température
supérieures ou égales a 60°C. ambiante sans préparation

3* |Entreposer et maintenir les aliments a I'abri de toute source de Aliment non protégé / dans les unités de
contamination. réfrigeration

4 * | Nettoyer et assainir les équipements/surfaces qui sont en contact avec Absence de nettoyage avant I'assainissement /
les aliments a I'aide d'outils ou d'appareils appropriés a l'industrie sur les surfaces de travail
alimentaire et qui respectent les exigences établies par le MAPAQ.

5* |Utiliser des produits qui sont appropriés a l'industrie alimentaire. Outil inadéquat / Tampon métallique

6 * |S'assurer que, sur le plan hygiénique, le personnel adopte un Comportement hygiénique inadéquat (exemples
comportement s'accordant au sens commun et approprié a l'industrie : manger, macher de la gomme) / prendre du
alimentaire. café

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-05-23 13:15:00 Rapport d'inspection No 3574153
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7 * | Garder propres les équipements et ustensiles servant a la préparation, Equipements malpropres / couvercles bacs

au conditionnement, a I'entreposage, au transport, a I'étiquetage et a la d'aliments, certains chariots, extérieur frigo 2
distribution des produits. portes et 3 portes, extérieur réchaud, intérieur et
extérieur de 2 tables froides, petit évier cuisine
et robinetterie, cotés friteuse, balances, bouloir,

etc.

8 * |Garder les lieux, les locaux ou les véhicules propres et aménagés de Malpropreté d’'un ou des locaux ou installations
fagon a prévenir la contamination physique, chimique ou / le plancher sous équipements de cuisson,
microbiologique. murs proche de la plonge, portes et plancher de

chambres froides, filires de la hotte de cuisson

9 S'assurer que le personnel affecté a la préparation des aliments, au Port de bijoux ou d'objets susceptibles de
lavage ou au nettoyage du matériel et de I'équipement ne porte aucun tomber dans les aliments ou de les contaminer /
bijoux/objet susceptible de tomber dans les aliments ou des les chaine au cou
contaminer.

10 |Utiliser du matériel et de I'équipement qui sont en bon état, congus, Nature des matériaux inadéquats / cartons sur
construits, fabriqués entretenus et disposés de maniére a fonctionner de tablettes d'entreposage et réutilisation de
selon l'usage prévu dans l'industrie alimentaire. boites en cartons de canards pour entreposer

des aliments
REMARQUES

Des photos ont été prises lors de l'inspection.
Suite aux constatations au niveau de I'hygiéne, un rapport d’infraction sera rédigé et transmis au ministére de la Justice.
Des photos ont été prises.

Présence de contenants d’aliments entreposés directement sur le plancher de la chambre froide. Doivent étre sur des supports
a 10 cm du sol.

Veuillez entreposer les produits carnés crus de fagon a prévenir la contamination en tout le temps dans les unités de
réfrigération.

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptdmes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. Il peut réintégrer ses taches 48 heures aprés I'arrét complet de ses
symptéomes ou, s'il y a lieu, selon 'avis du médecin.

Lorsqu’un prélévement d’échantillons est réalisé pendant une visite d’inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révélent non conformes aux criteres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !

Pour en savoir plus visitez le : www.mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

Vous conditionnez vos produits cuits dans des pots en verre ? Vous devez inscrire la mention « garder réfrigéré » sur I'étiquette
pour éviter toute confusion quant au mode d’entreposage. Seules les conserves qui ont subi une stérilisation, par exemple un
traitement thermique sous pression dans un autoclave, peuvent étre entreposées a la température ambiante.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur: ELENA GUZUN-TURCAN
Adresse: 2877, CHEMIN CHAMBLY, LOC. 4, LONGUEUIL, J4L1M8, (Québec)

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-05-23 13:15:00 Rapport d'inspection No 3574153 Page 2 sur 2




Téléphone: 450 928-7400 poste 5537
Télécopieur: 450 928-7795
Courriel : Elena.Guzun-Turcan@mapaq.gouv.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2023-05-23

Signature :

SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3574153 a été remis a M Ming Tan, gérant

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapaq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-05-23 13:15:00 Rapport d'inspection No 3574153
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Québec c:c3 Rapport d'infraction général
(Code de procédure pénale, article 367, par 1°)

ORIGINE
MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N° POURSUIVANT N° MANDANT N° DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A L'INSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001 364188

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

Guzun-Turcan Elena, 2877 chemin de Chambly, local 4 Longueuil (Québec), J4L 1M8

PERSONNE MORALE (@

DEFENDEUR
PERSONNE PHYSIQUE (—

NOM 1 NOM 2

PRENOM

NOM DE L'ORGANISME DATE DE NAISSANCE (AAAA-MM.-JJ) MINEUR SEXE
9401-0378 QUEBEC INC. 0 M FC
RAISON SOCIALE
RESTAURANT IMPERIAL
ADRESSE I APP. CASIER POSTAL CODE POSTAL
8245 BOUL. TASCHEREAU iAlS&lG JAY-1A4
MUNICIPALITE PROVINCE/ETAT | PAYS N° TELEPHONE HORS QUEBEC
BROSSARD QC Canada |

AUTRES
pece  |PERmIs [] PLAQUE D'IMMATRICULATION [7] PR°E¥LNTCE DEFENDEURS
D'IDENTITE 2 = — - ' IMPLIQUES
E£T NUMERO 7 ; C
NEQ 1174693722 | Autres ] | Autres ] Q ]
- 1
[ rncrion
LEOUVERSLE (@ ANNEE MO!S JOUR (DEBUT) HEURE MINUTE (DEBUT) ANNEE MOIS JOUR (FIN) HEURE MINUTE (FIN)
ggﬁ;;&ﬁclﬁgm ENTRELEETLE (AAAA-MM-1J) (HH:MM) (AAAA-MM-1J) (HH:MM)
DUAL 2023-05-23 13:15
—— EXPLOITANT-ENTITE |MEME ETABLISSEMENT | N° LOI PRINCIPALE | NOM DE LA LOI PRINCIPALE
N ! 0} . . .
®AK) [2721573 0001 |wvisite P-29 | Loi sur les produits alimentaires
1
ART. LOI PRINCIPALE | N° LOVREG. APPL. 1
40 i r.1Regl. sur les aliments
ARTICLE REGL. APPL. 1
2.2.1
N° LOI/REG. APPL. 2 ARTICLE APPL. 2 CODIFICATION CODE DEF. CODE VEH.
101

DESCRIPTION DE L'INFRACTION

LA PREPARATION, A L'ENTREPOSAGE ET AU SERVICE N'ETAIENT PAS P

A EXPLOITE UN LIEU OU EST EXERCEE L'ACTIVITE DE RESTAURATEUR DONT LES LIEUX, LES EQUIPEMENTS ET LES USTENSILES SERVANT A

ROPRES.

SUITE SUR COMPLEMENT DE RAPPORT D'INFRACTION GENERAL (PAGE ADDITIONNELLE) D

_ LIEU D'INFRACTION

DESCRIPTION ET ADRESSE DU LIEU D'INFRACTION

AIRE DE PREPARATION ET D'ENTREPOSAGE
RESTAURANT IMPERIAL
8245 BOUL. Taschereau, local A15&16, Brossard, Québec, J4Y 1A4

NO RAPPORT D'INSPECTION
3574153

LOCALISATION (CODE MUNICIPAL)
58007

DISTRICT JUDICIAIRE
Longueuil

CHOSES SAISIES OU DOCUMENTS JUSTIFICATIFS

CHOSES SAISIES D | DESCRIPTION

ORDONNANCE

ANNEXE

O PRECISER
DOCUMENTS JUSTIFICATIFS [ ] |

O

-mrs ET GESTES PERTINENTS

« RESTAURANR IMPERIAL » QUI POSSEDE UN PERMIS DE RESTAURATE

J'AI FAIT LES CONSTATATIONS SUIVANTES:

JE ME SUIS PRESENTEE COMME ETANT UNE PERSONNE AUTORISEE DU MAPAQ POUR EFFECTUER UNE INTERVENTION A L'ETABLISSEMENT

UR OU L'ON DETIENT DES PRODUITS EN VUE DE LA VENTE. J'Al

RENCONTRE UNE PERSONNE SE PRESENTANT COMME M MING TAN, GERANT.

SUITE SUR COMPLEMENT DE RAPPORT D'INFRACTION GENERAL (PAGE ADDITIONNELLE) E

v

PREMIER AGENT ATTESTATION DEUXIEME AGENT ATTESTATION
J'AIPERSONNELLEMENT CONSTATE LES /A PERSONNELLEMENT CONSTATE LES
FAITS MENTIONNES EN : i e <R e[ ¢ F [ [Fars menTionnes en: o LT o i e T L
NOM PRENOM INOM PRENOM
GUZUN-TURCAN ELENA
MATRICULE MATRICULE
AGENT DE LA PAIX [] AGENTDELAPAIX []

DATE (AAAA-MM-1J)

2023-0+-05

PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LALOI [X]

QUALITE : INSPECTRICE

PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI D DATE (AAAA-MM-1J)

QUALITE ;

SIGNATURE

SIGNATURE

(201803}

Page 1



Agriculture, PEcheries CETTE PAGE PEUT ETRE - LA SUITE DEE.

et Alimentation o - UN NOUVEL EXPOSE DE FAITS (SECTION F} PAR DES
- B 2 LH H PERSONNES DIFFERENTES DE CELLES QUI ONT FAIT
QU ébec Complément de rapport d'infraction général ECHOI> DIFTRNTES DeciLES
(Code de procédure pénale, article 367, par 1°) - LA SUITE DEF
ORIGINE
MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N° POURSUIVANT N* MANDANT | N° DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A L'INSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001 641

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

ELENA GUZUN-TURCAN, 2877 CHEMIN CHAMBLY, LOCAL 4, LONGUEUIL, QC, J4L 1M8

I FAiTs £7 GESTES PERTINENTS

COCHER LA CASE APPROPRIEE : SUITEDE «E» (@ NOUVELLE SECTION «F» (  ou SUITEDE «F»  (

L'aire d'entreposage :
On remarque des résidus et des coulisses d'aliments séchés sur la porte de la chambre froide proche de la plonge.

(PHOTO_01).

L'aire de préparation:

L'intérieur de deux tables froides est maculé d'une grande accumulation de résidus d'aliments séchés (PHOTO_02).
L'extérieur de portes et les poignées sont couvertes d'une épaisse couche d'une matiére collante au toucher.
Accumulation de gras et de débris d'aliments vieillis sur les cotés de la friteuse. (PHOTO_03) On retrouve une
accumulation de matiére graisseuse sur la hotte au-dessus des friteuses et des gouttelettes de gras en suspension
sur les tuyaux de la hotte. Derriére les équipements de cuisson, le mur et le plancher sont recouverts des salissures
noiratres et des débris d'aliments décomposés. Des résidus d'aliments bralés se trouvent sur la surface de cuisson
de la petite cuisiniére au gaz servant a la cuisson des aliments. Les boutons de contrdle de cet équipement
présente des dépéts brunatres. Les mains des manipulateurs d'aliments entrent en contact direct avec ces boutons
pour contrdler la température de cuisson. (PHOTO_04) Sur une tablette d'entreposage, on remarque une bouilloire
dont I'extérieur et la poignée sont enrobés d'une substance graisseuse brunatre. (PHOTO_05) Le chariot utilisé
pour entreposer des contenants d'aliments est couvert d'éclaboussures d'aliments séchés et d'une substance
brunatre. (PHOTO_06) L'extérieur de la chaudiére de sauce présente une importante accumulation de résidus et
d'éclaboussures d'aliments. (PHOTO_07)

Dans la section de portionnement d'aliments, il y a un réchaud qui présente de coulisses d'aliments collés.
(PHOTO_08) L'extérieur du réfrigérateur a deux portes est couvert d'une couche d'une matiére collante au toucher.
(PHOTO_09) A I'évier proche du four a canards, la robinetterie et l'intérieur de I'évier sont maculés d'une substance

brunatre. Les poignées sont graisseuses au toucher. (PHOTO_10)

Suite aux constatations, j'en conclus que les lieux et les équipements servant a la préparation et a |'entreposage des

produits ne sont pas propres.

SUITE PAGE SUIVANTE

PREMIER AGENT ATTESTATION DEUXIEME AGENT ATTESTATION
J'AI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES " = 5 g 2 ¥'A| PERSONNELLEMENT CONSTATE LES 5 8 . o ¢ .
FAITS MENTIONNES EN: o D ]E D FAITS MENTIONNES EN: D D D D D [:]
NOM PRENOM NOM PRENOM
Guzun-Turcan Elena

MATRICULE

AGENT DE LA PAIX [ ] Jm AGENTDELAPAIX [] |
PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI DATE (AAAA-MM-JJ) PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI [_] DATE (AAAA-MM-1))

quaute:  INSPECTRICE 202 307 ‘05 QUALITE:

SIGNATURE SIGNATURE

2014-03) Page 2



Agriculture, Pécheries CETTE PAGE PEUT ETRE: - LA SUITE DEE.
et Alimentation ; - UN NOUVEL EXP?SE DE FAITS (SECTION F) PARDES
PERSONNES DIFFERENTES DE CELLES QUIONT FAIT
QU ébe C Complément de rapport d'infraction général PEPSOAE DN EReNE L=
(Code de procédure pénale, article 367, par 1°) LA SUITE DEF
ORIGINE
MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L' ALIMENTATION N° POURSUIVANT N° MANDANT N° DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A L'INSPECTION DES AUMENTS 100400 50001 364188
NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE
ELENA GUZUN-TURCAN, 2877 CHEMIN CHAMBLY, LOCAL 4, LONGUEUIL, QC, J4L 1M8
-ﬁns ET GESTES PERTINENTS
COCHER LA CASE APPROPRIEE : SUITEDE «E» (@ NOUVELLE SECTION «F» (  ou SUITEDE «F» -

Dans la lettre d'attestation de détention du permis émise par la Direction des services aux clientéles du MAPAQ
(voir A3), il est confirmé que I'entreprise «9401-0378 QUEBEC INC. » détenait un permis du MAPAQ valide jusqu’au
2023-06-29 pour |'adresse : 8245 boulevard Taschereau A15&16, Brossard (Québec), J4Y 1A4.

Dans le registraire des entreprises du Québec (#1174693722) (voir A4), je lis que le secteur d'activité de l'entreprise

«9401-0378 QUEBEC INC. » est un restaurant avec permis d'alcool et le statut est en vigueur.

SUITE PAGE SUIVANTE D
PREMIER AGENT ATTESTATION DEUXIEME AGENT ATTESTATION
J'Al PERSONNELLEMENT CONSTATE LES J'A| PERSONNELLEMENT CONSTATE LES £
FAITS MENTIONNES €N : AX] e ¢ o[7] = ¢ FAITS MENTIONNES EN: A =01 <[] °03 =[] '
NOM PRENOM NOM PRENOM
Guzun-Turcan Elena
| MATRICULE

AGENT DELA PAIX [] AGENT DE LA PAIX D

PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI

quaute:  INSPECTRICE

DATE (AAAA-MM-1J)

023-07-05

PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI D DATE (AAAA-MM-JJ)

QUALITE :

SIGNATURE

SIGNATURE

2014-03)

Page 3_



CETTE PAGE PEUT ETRE -LASUITE DE E.
- UN NOUVEL EXPOSE DE FAITS (SECTION F) PAR DES
PERSONNES DIFFERENTES DE CELLES QUI ONT FAIT

RAPPORT SUR LA PAGE PRECEDENTE

et Alimentation

Québec S Complément de rapport d'infraction général

(Code de procédure pénale, article 367, par 1) - LA SUITE DEF
ORIGINE
MINISTERE DE LAGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N° POURSUIVANT N° MANDANT N° DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A LINSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001 364188
NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE
ELENA GUZUN-TURCAN, 2877 CHEMIN CHAMBLY, LOCAL 4, LONGUEUIL, QC, J4L 1M8
[ FAirs £7 GESTES PERTINENTS i
COCHER LA CASE APPROPRIEE: SUITEDE «E» (8 NOUVELLESECTION«F» (  OuU SUITEDE «F»  (
EXPLOITATION - OPERATION
1. DONNEES SUR DIVERS PERMIS EXPLOITES q OU AUCUN PERMIS (PASSERA2) (
(A) ) (a)
NATURE DU -
PERMIS RESTAURATEUR
WERRPEIMD 2721573-0001-01
NOM ET ADRESSE |
puTITULARE | 9401-0378 QUEBEC INC. | 8245
boulevard Taschereau A15&16
Brossard (Québec) J4Y 1A4
NOM ET ADRESSE
DE

L'ETABLISSEMENT
(S| DIFFERENTS) RESTAURANT IMPERIAL

B VAU 2022-06-30 |
o'exgafnow 2023-06-29

2. ACTIVITES EN COURS LORS DE LA VISITE

L'ETABLISSEMENT EST EN OPERATION 4 DES CLIENTS CONSOMMENT ]
- AUMENT DESTINE A LA CONSOMMATION HUMAINE :

ON ENTREPOSE [X], SERT[X], OFFRE ENVENTE [X], VEND [X] FOURNIT [X] , PREPARE [X]. CONDITIONNE [XX] OUTRANSFORME [] DES ALIMENTS [X]. oA GLACE
OU D'AUTRES PRODUITS TELS QUE DES VIANDES [5<] , DES PRODUITS CARNES [ ], DES OEUFS[X] . DES PRODUITS LAITIERS [X] . DES SUCCEDANES DE PRODUITS LAITIERS X,
DES PRODUITS MARINS [<] . DES PRODUITS D'EAU DOUCE []. DES PRODUITS VEGETAUX [X], DE L'EAU EMBOUTEILLEE [X], DE LEAU AU VOLUME .
DES REPAS OU COLLATIONS [X] DESTINE(E)(S) A LA CONSOMMATION HUMAINE ]
- AUMENT DESTINE AUX ANIMAUX :
ONYMANIPULE : DESALIMENTS [ , DES CONTENANTS D'ALIMENTS [[]: DES PRODUITS IMPROPRES A LA CONSOMMATION HUMAINE =1,
DES PREMELANGES MEDICAMENTEUX  [] ., DES ALIMENTS MEDICAMENTEUX [] DEsTINES AUX ANIMAUX O
ON Y ABAT DES ANIMAUX [_]. ON Y FAIT LA TRAITE DU TROUPEAU [[] onereLeve[”], GARDE []. oisTRiBUE[ ], UTILISE [] ou FAr LE cOMMERCE (Il
DE LA SEMENCE ANIMALE [,

ON CONSTATE LA PRESENCE D'UN (D) ANIMAL(AUXI [ ],

TYPE NOMBRE

ILY A UN (DES) BORDEREAU(X) DE CUEILLETTE DATE(S) DU (DES) ET PRESENCE DE LAIT DANS LE RESERVOIR D

(AAAA-MM-J)) (AAAA-MM-]))

3. ACTIVITES EN COURS LORS DE LA VISITE [X], PRODUITS [X] , OBJETS [X], EQUIPEMENTS [, LIEUX [X] OU VEHICULES [ ].

DES PHOTOS ONT ETE PRISES PAR:

ELENA GUZUN-TURCAN

PREMIER AGENT ATTESTATION DEUXIEME AGENT ATTESTATION
Al PERSONNELLEMENT CONSTATE LES =1 . (— | JAI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES
FAITS MENTIONNES EN: AR oK <X e[ £IX) F 3 |rams menTionnes en: A0 =0 <O 3 <03 *O
NOM TPRENOM NOM PRENOM
GUZUN-TURCAN 1 ELENA
ATR MATRICULE
AGENT DE LA PAIX [:] AGENT DELAPAIX []

DATE (AAAA-MM-1J)

2023-037-05

PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI

QUALITE : |NSPECTRICE

PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI D DATE (AAAA-MM-)J)

QUALITE :

SIGNATURE

SIGNATURE

201403

Page i_



®RI ou OOPCO no: 0364188 Photono: 01
Rapport d’inspection no: 3574153

Date de Vinfraction: 2023-05-23

Photo prise par:
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COPIE CONFORME A L’ORIGINAL
ELENA GUZUN-TURCAN

PAR :

®RI ou OOPCO no: 0364188 Photo no:
Rapport d’inspection no: 3574153
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Signature :




XRI ou OPCO no: 0364188 Photono: 03

Rapport d’inspection no: 3574153
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COPIE CONFORME A L’ORIGINAL
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®RI ou OOPCO no: 0364188 Photo no: 04
Rapport d’inspection no: 3574153
Date de I'infraction: 2023-05-23

Photo prise par: Elena Gu

Signature : ——



DATE :
SIGNATURE :
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COPIE CONFORME A L’ORIGINAL
PAR : ELENA GUZUN-TURCAN

XRI1 ou OOPCO no: 0364188 Photono: 05

Rapport d’inspection no: 3574153
Date de Pinfraction: 2023-05-23
Photo prise par: Ele

Signature :
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Date :
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Ministére
e A=
et de I'Alimentation .

Québec

Direction des services aux clientéles

Le 2 juin 2023

Madame Elena Guzun-Turcan

inspectrice de produits agricoles et d'aliments

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
2877 chemin de Chambly, local 4

Longueuil (Québec) J4L 1M8

Objet : Attestation de détention de permis

Je soussigné, coordonnateur du service de gestion de la clientéle au Ministére de
I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation, certifie que I'exploitant ci-dessous
détient un permis valide et conforme aux registres du ministére, et émis en vertu de
la Loi sur les produits alimentaires (R.L.R.Q. chapitre P-29) et ses réglements

afférents :
Numéro de dossier : 2721573-0001-01
Nom de I'exploitant : 9401-0378 Québec Inc.
Nom de I'appellation Restaurant Impérial

commune ou raison sociale

Adresse de 'établissement : 8245 boulevard Taschereau A15&16
Brossard (Québec) J4Y 1A4

Nature du permis Restauration
Catégorie du permis Préparation générale sans buffet:
Date de validité du permis :  2022-06-30 au 2023-06-29

Le présent certificat est délivré conformément a l'article 66 du Code de procédure
pénale.

Jonathan i mn
Alain trebapeien

Jonathan Alain
Coordonnateur

200, chemin Sainte-Foy, 11¢ étage
Québec (Québec) G1R 4X6
Téléphone : 1 800 463-6210
Télécopieur : 418 380-2169
permislegers@mapaq.gouv.qc.ca




tture, Pécheries
et Alimentation RAPPORT D'INSPECTION

Québec mm

Sous-Ministériat a la santé animale et a
I'inspection des aliments

Date: 2023-01-25 Heure d'arrivée: 10:00 Numeéro du rapport d'inspection:3538535
Raison de la visite: Insp. toxi-IBR (06)

Exploitant: 9401-0378 QUEBEC INC.

Etablissement: RESTAURANT IMPERIAL

Banniére: Sans objet

Responsable: M. PING TA HSIEH

Adresse de I'établissement: 8245 BOULEVARD TASCHEREAU, LOC 15 &, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

Numéro de dossier: 2721573 - 1

Numéro spécifique: Sans objet

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente: Elevé Charge de risque actuelle: Elevé

Avis: L'évaluation de la charge de risque actuelle est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de
l'inspection. L'exploitant est responsable en tout temps du contrdle des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des
consommateurs et le risque pour la santé et le bien-étre des animaux. Veuillez sans plus tarder prendre toutes les mesures
nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

EVALUATION DU RISQUE A LA SANTE

No Régle(s) Constatation de non-conformité(s) et
action(s) exécutée(s)

1* Garder propres les équipements et ustensiles servant a la préparation, Equipements malpropres / table en bois,
au conditionnement, & I'entreposage, au transport, a I'étiquetage et a la équipements réfrigérés, supports chambres
distribution des produits. froides, petite cuisiniére, micro-ondes, différents

plaques pour contenants d'aliments, tablettes
Jd'Entreposage, friteuses, chariots, etc.

2* |Maintenir les aliments potentiellement dangereux qui ne font pas l'objet Aliments potentiellement dangereux hors
d'une préparation a des températures : égales ou inférieures a 4°C, équipement / sacs de nouilles de riz fraiches
supérieures ou égales a 60°C. gardés température piéce qui ont la mention

«garder au réfrigérateur»

3* |Entreposer et maintenir les aliments a I'abri de toute source de Aliment non protégé / dans les unités de
contamination. réfrigération

4* |Décongeler les aliments potentiellement dangereux selon des méthodes Décongélation hors réfrigération / du porc cru en
qui en assurent I'innocuité et qui sont reconnues par le MAPAQ. décongeélation a la température ambiante ‘

5* |Nettoyer et assainir les équipements/surfaces qui sont en contact avec Absence d'assainissement / produits
les aliments a l'aide d'outils ou d'appareils appropriés a l'industrie d'assainissement absent dans la zone de
alimentaire et qui respectent les exigences établies par le MAPAQ. préparation

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
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6* |Utiliser des produits qui sont appropriés a l'industrie alimentaire. Outil inadéquat / Tampon métallique

7* |Effectuer le lavage des mains avant d'enfiler des gants et chaque fois Absence de lavage des mains avant de meftre
qu'on remplace ces derniers des gants
8* |Garder les lieux, les locaux ou les véhicules propres et aménagés de Malpropreté d’'un ou des locaux ou installations
fagon a prévenir la contamination physique, chimique ou / murs, planchers et portes chambres froides,
microbiologique. plancher dans zone de préparation woks,
plancher sous éviers

Sources de contamination physique / présence
d'un jour en bas de la porte qui donne a

I'extérieur
9 S'assurer que le personnel affecté a la préparation des aliments, au Port de bijoux ou d'objets susceptibles de
lavage ou au nettoyage du matériel et de I'équipement ne porte aucun tomber dans les aliments ou de les contaminer /
bijoux/objet susceptible de tomber dans les aliments ou des les Bagues
contaminer. Boucle d'oreilles
Bracelet
Montre
10 | Utiliser du matériel et de I'équipement qui sont en bon état, congus, Etat inadéquat de I'équipement / les joints du
construits, fabriqués entretenus et disposés de maniére a fonctionner réchaud de la cuisine sont brisés
selon l'usage prévu dans l'industrie alimentaire,
11 | Avoir de I'eau potable, courante, froide et chaude (au moins 60°C) , en Température inadéquate / de I'eau chaude a
quantité suffisante pour effectuer les taches courantes. I'évier en face du réchaud & 25.1°C (zone de
préparation)

Température inadéquate / de I'eau chaude a
I'évier proche de friteuses & 24.5°C (zone de
préparation)

REMARQUES

Inspection faite suite a une plainte de toxi-infection alimentaire.
Aucune autre plainte similaire regue et aucun employé malade depuis les deriéres semaines, selon la personne responsable.

Veuillez m'envoyer la preuve de réparation du chauffe-eau jusqu'au lundi, e 30 janvier 2023 a 08h00, sinon un rapport d'infraction
sera rédigé et envoyé au Ministeére de la Justice.

En absence de I'eau chaude a une température minimale de 60°C, veuillez mettre en place des mesures temporaires (faire
bouillir de I'eau pour le nettoyage de surfaces de travail et des équipements, le lavage de mains a 'eau froide et port de gants en
tout le temps, etc.)

Présence de contenants d'aliments entreposés directement sur le plancher de la chambre froide. Doivent étre sur des supports &
10 cm du sol.

L'hypochlorite de sodium (Javel) domestique peut étre utilisé comme assainisseur si elle ne contient aucun additif (ex. parfum,
protecteur de textile).

AVIS DE NON-CONFORMITE No 1053637

En vertu de la loi : Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29) Amende minimale

Article : 3.1 5000 $ + frais

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
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En vertu du Réglement ou de l'ordonnance

R.1 - REGLEMENT SUR LES ALIMENTS, Article : 2.2.1 500 $ + frais

3.1. L'exploitant d’'une conserverie ou d'un établissement, d’un lieu ou d'un véhicule ol 'on prépare, conditionne, transforme, emballe,
entrepose, débarque, recoit, donne a des fins promotionnelles, met en vente ou vend des produits ou détient des produits en vue de la
vente ou de la fourniture de services moyennant rémunération ou du don & des fins promotionnelles ainsi que d'un lieu ol se trouvent

des animaux dont les produits sont destinés & la consommation humaine ou d'un lieu ol I'on effectue de I'abattage, doit maintenir

la conserverie, I'établissement, le lieu, les locaux, le véhicule et le matériel propres.

Cet exploitant doit empécher que I'état ou 'aménagement des installations, I'exécution des opérations de préparation, de
conditionnement ou de transformation des produits, leur entreposage ou l'exécution de toute autre opération ou I'utilisation du
matériel soient susceptibles d’affecter la salubrité des produits ou les conditions sanitaires de I'exploitation.

1990, c. 80, a. 3; 2000, c. 26, a. 5; 2021,¢.29 2021, ¢. 29, a.;412

2.2.1. Les lieux, véhicules, équipements, matériaux et ustensiles servant a la préparation au conditionnement, a I'entreposage, au
transport, & I'étiquetage et au service des produits, ainsi que les autres installations et locaux sanitaires, doivent étre propres.
R.R.Q., 1981, c.P-29,r. 1,a. 2.2.1; D. 1573-91, a. 21.

Dans les circonstances, nous vous avisons de vous conformer immédiatement aux articles de la Loi , du réglement
ou de I'ordonnance ci-dessus. A défaut de ce faire, le ministére prendra les mesures qui s'imposent et ce, sans
autre avis.

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptémes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. Il peut réintégrer ses taches 48 heures apres l'arrét complet de ses
symptémes ou, s'il y a lieu, selon l'avis du médecin.

Lorsqu'un prélévement d'échantillons est réalisé pendant une visite d'inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révelent non conformes aux critéres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapagq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur: ELENA GUZUN-TURCAN
Adresse: 2877, CHEMIN CHAMBLY, LOC. 4, LONGUEUIL, J4L1M8, (Québec)

Téléphone: 450 928-7400 poste 5537
Télécopieur: 450 928-7795 g
Courriel : Elena.Guzun-Turcan@mapag.gouv.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2023-01-25

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
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SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3538535 a été remis a M. PING TA HSIEH

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :
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Copie conforme a I'original
Par : Elena Guzun-Turcan

Date : 2023 . & ?‘ “05

Signature :

A7




RAPPORT D'INSPECTION

Sous-Ministériat a la santé animale et a
linspection des aliments

Date: 2024-01-16 Heure d'arrivée: 10:00 Numeéro du rapport d'inspection: 3669115
Raison de la visite: Insp. suivi de maitrise (02)
Exploitant: 9401-0378 QUEBEC INC.

Etablissement: RESTAURANT IMPERIAL

Banniére: Sans objet

Responsable: M. PING TA HSIEH

Adresse de I'établissement: 8245 BOULEVARD TASCHEREAU, LOC 15 &, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

Numeéro de dossier: 2721573 - 1

Numeéro spécifique: Sans objet

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des
consommateurs et le risque pour la santé et le bien-étre des animaux. Veuillez sans plus tarder prendre toutes les mesures
nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

EVALUATION DU RISQUE A LA SANTE

No Regle(s) Constatation de non-conformité(s) et
action(s) exécutée(s)
1* | Maintenir les aliments potentiellement dangereux réfrigérés a 4 °C ou Température interne des aliments
moins; maintenir les aliments potentiellement dangereux maintenus potentiellement dangereux / de la soupe en
chaud a 60 °C et plus. refroidissement depuis la veille a 14.7°C /
Aliment refroidi rapidement a une température
sécuritaire
Température interne des aliments
potentiellement dangereux / porc cuit dans le
réchaud a 40.8°C et a 41.0°C / Température du
réchaud ajustée adéquatement
2* |Refroidir les aliments potentiellement dangereux de 60°C a 4°C Refroidissement inadéquat de 60°C a 21°C / 2
(température interne) en moins de 6 heures, ce qui doit comprendre un chaudiéres de soupe en refroidissement depuis
refroidissement de 60°C’a 21°C (température interne) en moins de 2 plus de 12 heures qui n'a pas encore atteint 4°C
heures. / Méthode de refroidissement changée
3 Maintenir les équipements contenant des aliments potentiellement Température ambiante d'une unité de
dangereux a une température de 4°C ou moins ou de 60°C ou plus. conservation par le chaud hors norme / Réchaud
/ a viandes a 51.3°C
4 Utiliser des produits qui sont appropriés a l'industrie alimentaire. Outil inadéquat / Tampon métallique
5 Garder le lieu ou le véhicule exempt d'insectes, de vermine et de toute Présence d’insectes trés nuisibles / 1 blatte
espéce d'animaux comme de leurs excréments. adulte morte sur le lave-vaisselle, un bébé mort
dans la trappe derriére le bac d'huile et environ
20 blattes adultes et bébés morts et 1 adulte
vivante et 1 bébé vivant dans la trappe collante
sous la table froide a 3 portes

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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REMARQUES

Intervention pour le suivi de maitrise de la derniére inspection et pour une plainte pour la mauvaise qualité des aliments.
Suite aux constatations pour les températures de conservation des aliments non conformes, un constat d'infraction est remis.

Il reste & nettoyer : le plancher derriéres les équipements de cuisson, les tuyaux de la hotte de ventilation, les grilles de
ventilation de la petite chambre froide, le paniers a friteuse.

*** \euillez bien rincer les légumes avant la préparation.

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptdomes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. |l peut réintégrer ses taches 48 heures aprés l'arrét complet de ses
symptémes ou, s'il y a lieu, selon l'avis du médecin.

Lorsqu’un prélévement d'échantillons est réalisé pendant une visite d'inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révélent non conformes aux critéres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapagq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

Vous conditionnez vos produits cuits dans des pots en verre ? Vous devez inscrire la mention « garder réfrigéré » sur I'étiquette
pour éviter toute confusion quant au mode d’entreposage. Seules les conserves qui ont subi une stérilisation, par exemple un
traitement thermique sous pression dans un autoclave, peuvent étre entreposées a la température ambiante.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur: ELENA GUZUN-TURCAN
Adresse: 2877, CHEMIN CHAMBLY, LOC. 4, LONGUEUIL, J4L1M8, (Québec)

Téléphone: 450 928-7400 poste 5537
Télécopieur: 450 928-7795
Courriel : Elena.Guzun-Turcan@mapag.gouv.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2024-01-16

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
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SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3669115 a été remis a M Ming Tan, gérant

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
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RAPPORT D'INFRACTION ABREGE SUR CONSTAT N°100400 5060550145
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Agriculture, PEcheries CETTE PAGEPEUTETRE: - LA SUITE DEE.
et Alimentation « UN NOUVEL EXPOSE DE FAITS (SECTION F) PAR DES

- ﬂ \ PERSONNES DIFFERENTES DE CELLES QUIONT FAIT
QU ébec e Complement de rapport d'infraction général Aol st e
(Code de procédure pénale, article 367, par 1°) - LA SUITE DEF.
ORIGINE S
MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N°® POURSUIVANT N° MANDANT N’ DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A L'INSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

Guzun-Turcan Elena, 2877 chemin de Chambly, local 4 Longuewl (Québec), J4L TM8
M FArTs £T GESTES PERTINENTS

COCHER LA CASE APPROPRIEE : SUITEDE «E» ( NOUVELLESECTION «F» (C  ou SUITEDE «F» )

SUITE DU RAPPORT D'INFRACTION ABREGE NO 100400 506055 0145
SIGNIFIE LE 2024-01-16,

A LA COMPAGNIE : 9401-0378 QUEBEC INC.

NO DE L'EXPLOITANT DANS NOS DOSSIERS, BAK : 2721573 - 0001.

SECTION G:

Dans la lettre d'attestation de détention du permis émise par la Direction des services aux clientéles du MAPAQ, il
est confirmé que 'entreprise « 9401-0378 Québec inc.» détenait un permis de restaurateur valide jusqu‘au
2024-06-29 au nom du défendeur pour I'adresse 8245 BOUL. TASCHEREAU, LOCAL A15&16, BROSSARD, QC,
JAY-1A4.

Dans le registraire des entreprises du Québec (REQ), je lis que le secteur d'activité de l'entreprise « 9401-0378
Québec inc.» est un restaurant avec un permis d'alcool et le statut est immatriculé.

Lors de mon inspection, je constate la présence d'aliments périssables a la chaleur gardés dans un réchaud de type
fermé dans la zone de service des clients a une température ambiante de 51.3°C. Les aliments sont périssables et
servis ou vendus chaud au consommateur. Présence d'aliments dans le réchaud : un contenant métallique avec
environ 5 kg de porc cuit a une température interne de 40,8°C, un autre contenant métallique avec environ 6 kg de
porc cuit a une température interne de 41,0°C.

Les températures ont été prises avec un thermometre de type Hanna étalonné en laboratoire le 2023-08-30. Le
thermometre a été vérifié dans |'eau et de la glace le 2024-01-16, lors de cette vérification le thermometre indique :
#4358 =-0.1°C.

Je n’ai pas quitté I'établissement entre I'heure d’infraction et I'heure de signification.

Puisque ces aliments sont a des températures se situant entre 40.8°C et 41.0°C, qu'ils sont a une température
ambiante de 51.3°C, je conclus que ces produits altérables a la chaleur ne sont pas maintenus constamment a une
température interne d’au moins 60°C jusqu’a sa livraison au consommateur.

Périssable - denrée qui se conserve difficilement, qui est susceptible de s’abimer, de se détériorer si sa température
n’est pas maintenue a 60°C.

Nous aurions dd lire dans la section E Attestation Nom - Elena Guzun-Turcan.

SUITE PAGESUVANTE ||
T

PREMIER AGENT ATTESTATION DEUX|EME AGENT ATTESTATION
JA| PERSONNELLEMENT CONSTATE LES JAI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES
FAITS MENTIONNES EN : 0+ <1 O3 D D FAITS MENTIONNES EN : A0 =0 <O 3 =0 D
NOM PRENOM NOM PRENOM
GUZUN-TURCAN ELENA
MATRICULE

AGENT DE LA PAIX [‘_‘]

AGENTDELAPAIX [[]

PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI . DATE (AAAA-MM-JJ) PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI D DATE (AAAA-MM-)J)
quaume:  Inspectrice 2024-01-26 QUALITE:
SIGNATURE SIGNATURE
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Ministére
de V. Mture,

des
et de I'Alimentation

Québec

Direction des services aux clientéles

Le 18 janvier 2024

Madame Elena Guzun-Turcan

Inspectrice de produits agricoles et d’aliments

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
2877 chemin de Chambly, local 4

Longueuil, Québec, J4L 1M8

Objet : Attestation de détention de permis

Je soussigné, coordonnateur du service de gestion de la clientéle au Ministére de
I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation, certifie que 'exploitant ci-dessous
détient un permis valide et conforme aux registres du ministere, et émis en vertu de
la Loi sur les produits alimentaires (R.L.R.Q. chapitre P-29) et ses réglements
afférents :

Numéro de dossier : 2721573-0001-01
Nom de I'exploitant : 9401-0378 Québec Inc.

Nom de I'appellation
commune ou raison sociale

Adresse de I'établissement : 8245 boulevard Taschereau local 15 & 16
Brossard (Québec) J4Y 1A4

Nature du permis Restaurateur
Catégorie du permis Préparation générale sans buffet
Date de validité du permis :  2023-06-30 au 2024-06-29

Le présent certificat est délivré conformément a l'article 66 du Code de procédure
pénale.

Signature numérique
Jonathan i
Date : 2024.01.19

A | ain 15:25:29 -05'00'

Jonathan Alain
Coordonnateur

200, chemin Sainte-Foy, 11¢ étage
Québec (Québec) G1R 4X6
Téléphone : 1 800 463-6210
Télécopieur : 418 380-2169
permislegers@mapaq.gouv.qc.ca




Agriculture, Pécheries
et Alimentation RAPPORT D'INSPECTION

[+ |
Québec

Sous-Ministériat a la santé animale et &
I'inspection des aliments

Date: 2022-12-08 Heure d'arrivée: 10:30 Numeéro du rapport d'inspection:3526021
Raison de la visite: Insp. réguliére (01)

Exploitant: 9401-0378 QUEBEC INC.

Etablissement: RESTAURANT IMPERIAL

Banniére: Sans objet

Responsable: M. PING TA HSIEH

Adresse de I'établissement: 8245 BOULEVARD TASCHEREAU, LOC 15 &, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

Numéro de dossier: 2721573 - 1

Numéro spécifique: Sans objet

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente: Moyenne Charge de risque actuelle: Elevé

Avis: L'évaluation de |la charge de risque actuelle est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de
linspection. L'exploitant est responsable en tout temps du contrdle des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des
consommateurs et le risque pour la santé et le bien-étre des animaux. Veuillez sans plus tarder prendre toutes les mesures
nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

EVALUATION DU RISQUE A LA SANTE

No ' Reégle(s) Constatation de non-conformité(s) et
action(s) exécutée(s)
1* |Maintenir les aliments potentiellement dangereux réfrigérés a 4 °C ou Température interne des aliments
moins; maintenir les aliments potentiellement dangereux maintenus potentiellement dangereux / Aliments dans le
chaud a 60 °C et plus. réchaud de la section pour apporter : poulet cuit

a 45.1°C, porc cuit 3 55.7 et 4 48.2 / Aliment
réchauffé rapidement a une température

sécuritaire
2* |Maintenir les équipements contenant des aliments potentiellement Température ambiante d'une unité de
dangereux a une température de 4°C ou moins ou de 60°C ou plus. - |conservation par le chaud hors norme / Réchaud

de la cuisine / 50 °C

Température ambiante d'une unité de
conservation par le chaud hors norme / Réchaud
section pour apporter / 57 °C

3* |Maintenir les aliments potentiellement dangereux qui ne font pas I'objet Aliments potentiellement dangereux hors
d'une préparation a des températures : égales ou inférieures a 4°C, équipement / estomac de boeuf sans
supérieures ou égales a 60°C. préparation a la température ambiante

4* |Entreposer et maintenir les aliments a I'abri de toute source de Aliment non protégé / dans certains
contamination. réfrigérateurs

Ministeére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
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5* |Utiliser les gants jetables lors de la manipulation des aliments pour un Utilisation de gants non jetables pour manipuler

seul usage. Ne jamais les laver ou les réutiliser et les remplacer s'ils des aliments préts a manger / pour couper de
sont souillés ou déchirés. viandes prétes-a-manger g

6* |Garder propres les emballages servant & la préparation, au Equipements malpropres / extérieur réchaud
conditionnement, a l'entreposage, au transport, a I'étiquetage et a la cuisine, poignée réchaud pour apporter, certains
distribution des produits. chariots, bac ingrédients secs, extérieur

réfrigérateurs friteuses, paniers a friteuse

7* ]Garder les lieux, les locaux ou les véhicules propres et aménagés de Malpropreté d'un ou des locaux ou installations
fagon & prévenir la contamination physique, chimique ou | chambre froide viandes : porte, plancher. Le
microbiologique. plancher de la cuisine trés graisseux

Sources de contamination physique / porte
ouverte qui donne a l'extérieur

8 Utiliser du matériel et de I'équipement qui sont en bon état, congus, Conception inadéquate / utilisation de cartons
construits, fabriqués entretenus et disposés de maniére a fonctionner comme support sur certaines tablettes
selon |'usage prévu dans l'industrie alimentaire. d'entreposage

Etat inadéquat de I'équipement / les joints
d'étanchéité du réchaud de la cuisine sont
brisés

9 Avoir de l'eau potable, courante, froide et chaude (au moins 60°C) , en Température inadéquate / Eau chaude a 43°C
quantité suffisante pour effectuer les taches courantes.

REMARQUES

Les produits carnés crus doivent étre entreposés toujours en bas de tablettes d'entreposage dans les unités réfrigérees.
Présence de couteaux entreposés entre ['évier et le mur.

Les carcasses de porc provient de la Ferme G.E.C. 2313 PRINCIPALE, SAINT-FREDERIC.
Veuillez m'envoyer la facture d'achat par courriel.

Avis de non-conformité en lien avec I'observation chez un restaurateur s'étant approvisionné de vos produits qu'il destinait a la
revente au détail.

Discussion concernant le type de permis nécessaire pour diverses activités, discernement entre vente en gros et vente au détail.
Une vente en gros d'un produit contenant de la viande nécessite un permis de vente en gros de produit camé.

Une vente en gros d'un produit contenant un produit marin nécessite un permis de vente en gros de produit marin.
Les guides pour faire une telle demande sont sur le site Internet du MAPAQ.

AVIS DE NON-CONFORMITE No 1052473

En vertu de la loi :Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29) Amende minimale
Article : 9 al.1(b) 5000 $ + frais
En vertu du Réglement ou de I'ordonnance

R.1 - REGLEMENT SUR LES ALIMENTS, Article : 1.4.1 1000 $ + frais
R.1 - REGLEMENT SUR LES ALIMENTS, Article : 2.1.3 500 $ + frais

9. Nul ne peut, sans étre titulaire d'un permis en vigueur:

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapagq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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a) exploiter un abattoir;

a.1) exploiter un abattoir de proximite;

b) exploiter un atelier de préparation, de conditionnement ou de transformation, pour fins de vente en gros, de viandes ou d'aliments
camés destinés a la consommation humaine;

¢) exploiter un atelier d'‘équarrissage d'animaux;

d) @ moins d'étre déja titulaire d'un permis d'exploitation d'atelier d'équarrissage d'animaux, récupérer des viandes impropres a la
consommation humaine;

e) exploiter un établissement de préparation ou une conserverie, aux fins de la vente en gros, par I'exploitant ou par la personne
requérant ses services moyennant rémunération, de produits marins destinés a la consommation humaine;

non en vigueur
f) exploiter un établissement de préparation ou une conserverie, aux fins de la vente en gros, par I'exploitant ou par la personne

requérant ses services moyennant rémunération, de produits d'eau douce destinés a la consommation humaine;

g) (paragraphe abrogé);
h) (paragraphe abrogé);
i) (paragraphe abrogé);
J) (paragraphe abrogé);
non en vigueur

k) exploiter un établissement ou se fait la préparation ou la détention de produits agricoles d'origine végétale en vue de leur
distribution & des fins commerciales pour la consommation humaine;

k.1) exploiter une usine laitiére;

k.2) transporter ou faire transporter du lait ou de la créme, de la ferme d'un producteur laitier & une usine laitiéere;
k.3) agir 2 titre de distributeur laitier, @ moins d'étre titulaire du permis prévu au paragraphe k.1 pour cet établissement;

k.4) exploiter un établissement ou se fait la préparation ou la vente en gros d'un succédané de produit laitier;

non en vigueur
1) exploiter un établissement ol se fait la préparation ou la détention d'aliments en vue de leur distribution a des fins commerciales

pour la consommation humaine, lorsque ces aliments sont différents des types d'aliments visés aux paragraphes b, e, fou k ou
lorsquiils sont de plusieurs types ou composés d'un mélange de plusieurs types d'aliments;

1.0.1) exploiter un établissement d'embouteillage d'eau ou un établissement de fabrication ou d'emballage de glace;

1.1) effectuer la distribution & des fins commerciales d'aliments pour la consommation humaine, & moins d'étre titulaire du permis
prévu aux paragraphes a, b, e, f kou |

m) exploiter un lieu ou un véhicule ou se fait la préparation d'aliments en vue de leur vente au détail ou la fourniture de services
moyennant rémunération relatifs & des aliments destinés a la consommation humaine, & moins d'étre titulaire du permis prévu au

paragraphe a.1;

n) exploiter un lieu ou un véhicule ol est exercée |'activité de restaurateur;

Ministére de 'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
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0) (paragraphe abrogé);
p) (paragraphe abrogé).

Les paragraphes a et b du présent article ne s'appliquent pas a la personne qui exploite un atelier enregistré en vertu de la Loi sur
linspection des viandes (L.R.C. 1985, c. 25, (1er suppl.)).

1974, c. 35, a. 6; 1975, c. 40, a. 2; 1977, ¢. 35, a. 5; 1981, ¢. 29, a. 6; 1983, c. 53, a. 3; 1984, c. 6, a. 1; 1985, . 28, a. 1; 1990, c. 80, a. 5;
1996, ¢. 50, a. 2; 1997, c. 43, a. 875; 2000, c. 26, a. 13, a. 75; 2009, c. 10, a. 30.

Jusqu'a l'entrée en vigueur des paragraphes c et d du premier alinéa du présent article tels qu'introduits par le paragraphe 1° de

I'article 13 du chapitre 26 des lois de 2000, I'expression «viandes impropres a la consommation humaine» est remplacée, dans le
paragraphe d du premier alinéa, par I'expression «viandes non comestibles». (2000, c. 26, a. 70).

14.1. Température de conservation: Le produit doit étre maintenu & une température propre & en assurer la conservation.

Le produit altérable & la chaleur a I'exception des fruits et légumes frais entiers doit étre refroidi sans retard et maintenu constamment
a une température interne et ambiante ne dépassant pas 4 °C jusqu'a sa livraison au consommateur, sauf pendant le temps requis
pour I'application d’un procédé de fabrication ou d’'un traitement reconnu en industrie alimentaire et qui exige une plus haute
température.

Dans le cas d’'un produit congelé, la température inteme et ambiante doit &tre d'au plus -18 °C. Dans le cas d'un produit non congelé,
la température doit &tre supérieure au point de congélation du produit.

Les aliments décongelés doivent, dans le cas de vente ou détention en vue de vente en cet état, porter directement ou sur leur
emballage une indication a I'effet qu'it s’agit d’aliments décongelés.

Le produit périssable vendu chaud ou servi chaud au consommateur doit étre gardé & une température inteme d'au moins 60 °C
jusqu'a sa livraison.
RR.Q., 1981,¢c.P-29,r.1,a. 1.4.1; D. 1573-91, a. 12.

21.3. Le lieu ou le véhicule doit &tre aéré, ventilé et disposer:

1° d'eau potable courante chaude et froide;

2° d'un appareil distributeur de savon liquide ou en poudre. La température de 'eau chaude doit étre d’au moins 60 °C.

Le local, 'aire ou le véhicule utilisé pour la préparation des produits doit, en plus, disposer d'un évier, de serviettes individuelles
jetables et étre muni d'un systéme de récupération ou d'évacuation des eaux usées.

RR.Q., 1981,c.P-29,r.1,2.2.1.3; D. 1573-91, a. 18.

Dans les circonstances, nous vous avisons de vous conformer immédiatement aux articles de la Loi , du réglement
ou de l'ordonnance ci-dessus. A défaut de ce faire, le ministére prendra les mesures qui s'imposent et ce, sans

autre avis.

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptémes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. Il peut réintégrer ses taches 48 heures aprés l'arrét complet de ses
symptémes ou, s'il y a lieu, selon ['avis du médecin.

Lorsqu'un prélévement d'échantilions est réalisé pendant une visite d'inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révélent non conformes aux criteres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de 'Alimentation du Québec
www.mapaq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur: ELENA GUZUN-TURCAN
Adresse: 2877, CHEMIN CHAMBLY, LOC. 4, LONGUEUIL, J4L1M8, (Québec)

Téléphone: 450 928-7400 poste 5537
Télécopieur: 450 928-7795
Courriel : Elena.Guzun-Turcan@mapaqg.gouv.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2022-12-08

Signature :

SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3526021 a été remis a M. PING TA HSIEH

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapagq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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% Vérification d'étalonnage

Laboratoire d'expertises de therm om etre
et d'analyses alimentaires

Projet ND-01-06-297 Annexe au rapport d'analyse # 741069 01
IDENTIFICATION
Client : DGIBEA Marque du thermometre : Hanna Numéro MAPAQ : 4358
Demandeur : Desmarais Catherine Type : Thermistance Numero de serie : 18415C
Ville : Longueuil Immersion : Pointe 7512BD
Echelle - -50 a2 150°C Graduation : £0,1°C

VERIFICATION A LA RECEPTION

POINT THERMOMETRE TEMPERATURE ECARTS DES LECTURES
#4358 DU BAIN DE CONTROLE DE VOTRE THERMOMETRE
1 -18,0°C -18,0°C 0,0°C
2 0,1 °C 0,0 °C .-0,1°C
3 4,0°C 4,0°C 0,0°C
4 60,0 °C 60,0 °C 0,0°C
5 82,0°C 82,0°C 0,0°C
Incertitude des mesures de référence : 0,009 °C
Date : Le 30 aout 2023

TEL QUE RETOURNE

POINT THERMOMETRE TEMPERATURE CORRECTION A APPORTER LIMITE DE
#4358 DU BAIN DE CONTROLE A VOTRE THERMOMETRE TOLERANCE
i -18,0°C -18,0°C 0,0°C £0,5°C
2 0,1°C 0,0 °C -0.1°C £0,5°C
3 40°C 4,0°C 0,0°C £0,5°C
4 60,0 °C 60,0 °C 0,0°C +0,5°C
5 82,0°C 82,0 °C 0,0 °C £0,5°C
Incertitude des mesures de réference 0,009 °C

Les thermometres sont étalonnes selon la procedure LEAA-PR-THE-201

Le thermométre de référence utilisé pour effectuer ces étalonnages porte le numéro A2A951/619510
Son certificat d' étalonnage a été produit en date du 19 mai 2022 et porte le numéro 2022003886
Cette certification a été effectuée par Alpha Controls & Instrumentation

Date * Le 30 aoit 2023
ETAT AU RETOUR
X Conforme Conformité établie selon I'écart maximal accepté de 0,5 °C lors de la réunion de suivi opérationnel de la DGIA
Non conforme Politique consignée dans la procédure portant le numéro PRO-LAB-0061 en date du 13 janvier 2014
Date - Le 30 aoiit 2023 Responsable : _Laurence Caron
Laboratoire d'expertises et d’analyses alimentaires
Parc Technologique du Québec Métropolitain, 2700 rue Einstein, bureau C2.305.13, Québec (QC) G1P 3W8
Tel : (418) 266-4440 P-2580 * Telécopieur (Fax) : (418) 266-4438
LEAA-F-THE-303TH Page 1 de | AEV 2022-06-01
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RAPPORT D'INSPECTION

Sous-Ministériat a la santé animale et a
linspection des aliments

Date: 2024-09-19 Heure d'arrivée: 09:15 Numéro du rapport d'inspection: 3771357
Raison de la visite: Insp. réguliére (01)

Exploitant: 9401-0378 QUEBEC INC.

Etablissement: RESTAURANT IMPERIAL

Banniére: Sans objet

Responsable: M. PING TA HSIEH

Adresse de I'établissement: 8245 BOULEVARD TASCHEREAU, LOC 15 &, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

Numeéro de dossier: 2721573 - 1

Numeéro spécifique: Sans objet

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente: Elevé Charge de risque actuelle: Elevé

Avis: L’évaluation de la charge de risque actuelle est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de
'inspection. L'exploitant est responsable en tout temps du contréle des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des
consommateurs et le risque pour la santé et le bien-étre des animaux. Veuillez sans plus tarder prendre toutes les mesures
nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

EVALUATION DU RISQUE A LA SANTE

No Reégle(s) Constatation de non-conformité(s) et
action(s) exécutée(s)

1* |Maintenir les aliments potentiellement dangereux réfrigérés a 4 °C ou Température interne des aliments
moins; maintenir les aliments potentiellement dangereux maintenus potentiellement dangereux / Plusieurs canards
chaud a 60 °C et plus. crus dans I'évier zone BBQ : 10.4°C, 18.0°C,

19.8°C, 22.7°C / Aliments déplacés
Température interne des aliments
potentiellement dangereux / Porc cru a la
température ambiante qui varie entre 9.7°C et
12.1°C / Aliments déplacés

2* | Maintenir les aliments potentiellement dangereux qui ne font pas I'objet Aliments potentiellement dangereux hors
d'une préparation a des températures : égales ou inférieures a 4°C, équipement / des morceaux de porc cru et des
supérieures ou égales a 60°C. canards entiers crus entreposés a la
température ambiante sans préparation plus de
30 minutes
3 * |Nettoyer et assainir avec des outils et des appareils propres Outil ou équipement de nettoyage malpropre /

intérieur porte lave vaisselle zone serveurs

4 * | Utiliser des produits qui sont appropriés a l'industrie alimentaire. Outil inadéquat / Tampon métallique

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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S'assurer que, sur le plan hygiénique, le personnel adopte un
comportement s'accordant au sens commun et approprié a l'industrie
alimentaire.

Comportement hygiénique inadéquat (exemples
: manger, macher de la gomme, se servir d'un
objet personnel ou d'un contenant pour boire) /
tasses de breuvage dans la zone de préparation
des aliments

6 * |Garder propres les équipements et ustensiles servant a la préparation, Equipements malpropres / tablettes grilagées
au conditionnement, a I'entreposage, au transport, a I'étiquetage et a la chambres froides et de rangement vaisselle,
distribution des produits. grilles de ventilation tables froides et

réfrigérateurs, bacs d'ingrédients secs, extérieur
réchaud vertical, robinetteries, cotés des
équipements de cuisson, robinets woks.
échelle, chariots

téte batteur mélangeur, bouloir, micro-ondes,
paniers friteuse, tables froides : joints, intérieur,
certaines tablettes, piqueur peau de porc, etc.

7 * |Garder le lieu ou le véhicule exempt d'insectes, de vermine et de toute Présence d’insectes trés nuisibles / 1 blatte
espece d'animaux comme de leurs excréments. adulte vivante sur le plancher proche de

I'aquarium et 6 blattes adultes et bébé dans les
trappes collantes

Présences d'insectes nuisibles / zone
entreposage et secteur plonge / Drosophiles

8 * | Garder les lieux, les locaux ou les véhicules propres et aménagés de Malpropreté d’un ou des locaux ou installations
fagon a prévenir la contamination physique, chimique ou / ventilateur, grilles ventilation chambre froide
microbiologique. I[égumes, plancher congélateur zone BBQ,

plancher graisseux cuisine zone BBQ
Sources de contamination physique / la porte
ouverte qui donne a l'extérieur

9 Le matériel requis pour le lavage des mains (évier, eau chaude et froide, Mauvais état du matériel requis / absence de
savon et serviettes jetables) doit étre adéquat, accessible et fonctionnel. papier jetable a certains éviers

10 |Les installations requises pour le lavage doivent étre maintenues Distributeur a savon malpropre / zone BBQ,
propres. zone friteuse, zone cuisson

11 S'assurer que les équipements ainsi que les appareils de controle de Etat inadéquat de I'équipement / plusieurs
ces équipements sont fonctionnels et en bon état. contenants et pinces brisés avec des aliments

12 | Utiliser des équipements, des ustensiles et des contenants qui sont en Nature des matériaux inadéquats / utilisation de

contact direct avec les aliments fabriqués d'un matériel qui est
imperméable et non absorbant et qui est exempt de particules
détachables, d'aspérités ou de fissures.

sacs de poubelle pour entreposer des viandes
crues

REMARQUES

Inspection réalisée en accompagnement de Roxanne ROY, inspectrice au MAPAQ.

Suite aux constatations, un constat d’infraction est remis.

Suite aux constatations au niveau de I'hygiéne, un rapport d’infraction sera rédigé et transmis au ministére de la Justice. Des

photos ont été prises.
Une copie de facture a été prise.

Un suivi sera effectué.

Présence de 3 contenants de poulets crus entiers avec le sceau d'Ontario (Ontarion Approved 599) du distributeur : GLG
Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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Trading Ltd
100 McLevin Ave Unit 10, Scarborough, Ontario, M1B 2V5.
La personne responsable nous informe que c'est un don pour les employés.

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptémes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. |l peut réintégrer ses taches 48 heures aprés l'arrét complet de ses
symptémes ou, s'il y a lieu, selon l'avis du médecin.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapagq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

Vous conditionnez vos produits cuits dans des pots en verre ? Vous devez inscrire la mention « garder réfrigéré » sur I'étiquette
pour éviter toute confusion quant au mode d’entreposage. Seules les conserves qui ont subi une stérilisation, par exemple un
traitement thermique sous pression dans un autoclave, peuvent étre entreposées a la température ambiante.

Si vous devez apposer une étiquette sur les aliments préemballés destinés a la vente, informez-vous des exigences a respecter
en ce qui concerne I'étiquetage.

Nous vous invitons a consulter notre outil pour vous accompagner dans I'étiquetage des produits :
Québec.ca/étiquetage-aliments

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur: ELENA GUZUN-TURCAN
Adresse: 2877, CHEMIN CHAMBLY, LOC. 4, LONGUEUIL, J4L1M8, (Québec)

Téléphone: 450 928-7400 poste 5537
Télécopieur: 450 928-7795
Courriel : Elena.Guzun-Turcan@mapadg.gouv.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2024-09-19

Signature :

SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3771357 a été remis a M. PING TA HSIEH

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapadg.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2024-09-19 09:15:00 Rapport d'inspection No 3771357
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N \C/
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Numéro d’exploitant Numero de dossier
2}Z) |S[H3]-10)0]0|1 | L1
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SIGNATURES
J'ai personnellement constaté les faits mentionnés en:| J'ai personnellement constaté les faits mentionnés en:
.y R F KG BXF b ]
Qualité Qualité

Personne chargée de " Personne chargée de -
I’application de la loi I nS?eQﬂ’. (e I'application de Ia loi I/\Sp{gjr. e

Nom et prénom (lettres moulées) Nom et prénom (lettres mouiées)

EUZUNTURCAN Eleyn | Roy  RoxAw €

M JzDate (AAAA-MM-JJ) f Date (AAAA-MM-JJ) |
h 1012441001

Signature




Agriculture, Pécheries CETTE PAGE PEUT ETRE LA SUITEDEE
et Alimentation UN NOUVEL EXPOSE DE FAITS {(SECTION F) PAR DES

M ' PERSONNES DIFFERENTES DE CELLES QUI ONT FAIT
QU ébec & = - Complement de rapport d'infraction général R s AU o
(Code de procédure pénale, article 367, par 1°) LASUITEDEF
ORIGINE
MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N’ POURSUIVANT N® MANDANT N° DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A L'INSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

Guzun-Turcan Elena, 2877 chemin de Chambly, Iocal 4 Longueml (Québec), JaL 1M8

FAITS ET GESTES PERTINENTS

COCHER LA CASE APPROPRIEE : SUITEDE «E» NOUVELLE SECTION «F » ou SUITEDE «F»

SUITE DU RAPPORT D'INFRACTION ABREGE NO 100400 5060496638
SIGNIFIE LE 2024-09-19,

A LA COMPAGNIE : 9401-0378 QUEBEC INC.

NO DE L'EXPLOITANT DANS NOS DOSSIERS, BAK : 2721573 - 0001.

SECTION G :

Dans la lettre d’attestation de détention du permis émise par la Direction des services aux clientéles du
MAPAQ, il est confirmé que I'entreprise « 9401-0378 Québec inc.» détenait un permis de restaurateur valide
jusqu’au 2025-06-29 au nom du défendeur pour l'adresse 8245 BOUL. TASCHEREAU, LOCAL A15&16,
BROSSARD, QC, J4Y-1A4.

L'identification du défendeur a été effectuée avec une facture de vente lors de mon intervention. J'ai donc
pris une facture et validé le numéro de TVQ : 1226702772TQ0001 et celui-ci correspond avec la compagnie
«9401-0378 QUEBEC INC.»

Dans le registraire des entreprises du Québec (REQ), je lis que le secteur d’activité de I'entreprise «
9401-0378 Québec inc.» est un restaurant avec un permis d’alcool et le statut est immatriculé.

Lors de mon inspection, je constate la présence d'aliments altérables a la chaleur a la température de la
piéce dans la zone de préparation des aliments BBQ a une température ambiante de 23.3°C sans
préparation depuis plus de 30 minutes.

Aliments a la température ambiante : un contenant en plastique avec environ 6 kg de porc cru a une
température interne de 11.4°C et 12.1°C aux extrémités et de 9.7°C au milieu. Présence d’environ 20
canards entiers crus dans I'évier double d’environ 3 kg chaque a des températures internes de : 10.4°C,
19.8°C, 18.0°C, 22.7°C

Les températures ont été prises avec un thermomeétre de type Checktemp #2595 étalonné en laboratoire le
2024-06-04 et avec un thermométre de type Hanna #5032 étalonné en laboratoire le 2024-06-06.

Les thermomeétres ont été vérifiés dans I'eau et de la glace le 2024-09-19, lors de cette vérification, les
thermometres indiquent : #2595 = 0.1°C et # 5032 est de 0.0°C.

Je n’ai pas quitté I'établissement entre I'heure d’infraction et 'heure de signification.

Puisque ces aliments sont a des températures se situant entre 9.7°C et 22.7°C, qu'ils sont & une
température ambiante de 23.3°C sans préparation depuis plus de 30 minutes, je conclus que ces produits
altérables a la chaleur ne sont pas maintenus constamment a une température ne dépassant pas 4 °C
jusqu’a sa livraison au consommateur.

Altérable / Altéré — dégrader, dénaturer de I'état normal d’une denrée qui doit étre maintenu au froid (4°C).

SUITE PAGE SUIVANTE D
PREMIER AGENT ATTESTATION \) DEUXIEME AGENT ATTESTATION
JA| PERSONNELLEMENT CONSTATE LE . 771 L/ | JAI PERSONNELLEMENT CONSTATE J£S z N
FAITS MENTIONNES EN:  (am s € ¢ - Q FAITS MENTIONNES EN: (B ¢ - ° olg
NOW . PRENOM s NOM PRENOM
GUZUN-TURCAN Elena ROY Roxanne
MATRICULE MATRICULE
AGENT DE LA PAIX AGENT DE LA PAIX

PERSONNE CHARGEE DE LAPPLICATION DELALOI ¢/ DATE (AAAA-MM-JJ) PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LALOI v/ | DATE (AAAA-MM-J))

QUALTE: |nspectrice 1024~ [) —D] |avaure: Inspectrice L 2olMHe-02

T S’GN_

imprimer le formulaire Réinitialiser le formulaire page 3
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Agricutture, Pécheries
et Alimentation

Québec

Laboratoire d’expertises

Vérification d'étalonnage

et d’analyses alimentaires

Projet NE-01-06-297

de thermomeétre

Az

Annexe au rapport d'analyse # (746417 06 |

IDENTIFICATION

Client : DGIBEA
Demandeur : Desmarais Catherine
Ville = Longueuil

Marque du thermometre : Checktemp
Type © Thermistance
Immersion : Pointe

Numero MAPAQ | 2595
Numero de serie

Echelle : -50 a 150 °C

Graduation: =0.1°C

VERIFICATION A LA RECEPTION

POINT THERMOMETRE TEMPERATURE ECARTS DES LECTURES
#2595 DU BAIN DE CONTROLE DE VOTRE THERMOMETRE
i -17.7°C -180°C -0.3°C
2 03°C 00°C 0.3°C
3 4.1°C 40°C 01°C
4 602°C 60.0°C 02°C
5 82.1°C 820°C 0.1°C
Incertitude des mesures de référence 0.009 °C
Date - Le 04 juin 2024
TEL QUE RETOURNE
POINT THERMOMETRE TEMPERATURE CORRECTION A APPORTER LIMITE DE
#2595 DU BAIN DE CONTROLE A VOTRE THERMOMETRE TOLERANCE
1 -17.7°C -180°C 0.3°C £05°C
2 03°C 0.0°C -0.3°C £05°C
3 41°C 40°C -0.1°C £05°C
4 602°C 600°C -0.2°C +0.5°C
5 82.1°C 820°C -0.1°C £05°C
Incertitude des mesures de reférence 0.009 °C

Les thermométres sont étalonnes selon la procedure LEAA-PR-THE-201

Le thermometre de référence utilisé pour effectuer ces etalonnages porte le numero B08576/834668
Son certificat d' étalonnage a été produit en date du 5 octobre 2023 et porte le numéro 2023007857
Cette certification a ete effectuée par Alpha Controls & Instrumentation

Date © Le 04 juin 2024

ETAT AU RETOUR

X | Conforme
Non conforme

Date . Le 04 juin 2024

Conformité établie selon I'ecart maximal accepté de 0,5 °C lors de la réunion de suivi operationnel de la DGIA
Politique consignée dans la procédure portant le numero PRO-LAB-0061 en date du 13 janvier 2014

Parc Technologique du Québec Meétropolitain, 2700 rue Einstein, bureau C2.305.13, Queébec (QC) GIP 3W8

LEAA-F-THE-303TH

Laboratoire d'expertises et d'analyses alimentaires

Tél : (418) 266-4440 P-2580 * Telécopieur (Fax) (418) 266-4438

Page 1 de |

AEV 2023-11-29




Agricufture, Pécheries
et Alimentation
QUébQC 3
Laboratoire d'expertises
et d’analyses alimentaires

Projet NE-01-06-297

Vérification d'étalonnage

de thermometre

Annexe au rapport d'analyse # [746507 07

IDENTIFICATION

Chent : DGIBEA

Demandeur : Simard Josee

Ville : Longeul

Marque du thermometre : Hanna

Type : Thermistance

Immersion : Pointe

Numéro MAPAQ : 5032
Numeéro de serie - 4904ED
1103BU

Echelle

-50 2 150°C

Graduation® 0,1 °C

VERIFICATION A LA RECEPTION

Date = Le 06 juin 2024

Les thermometres sont etalonnes selon la procedure LEAA-PR-THE-201

Le thermometre de référence utilisé pour effectuer ces étalonnages porte le numero B08576/834668
Son certificat d' étalonnage a été produit en date du 5 octobre 2023 et porte le numéro 2023007857
Cette certification a éte effectuee par Alpha Controls & Instrumentation

POINT THERMOMETRE TEMPERATURE ECARTS DES LECTURES
#5032 DU BAIN DE CONTROLE DE VOTRE THERMOMETRE
i -18,0°C -18,0°C 0,0°C
2 0,0°C 0,0°C 0,0°C
3 40°C 4,0°C 0,0°C
4 60,0 °C 60,0 °C 0,0°C
5 81,9°C 82.0°C 0.1°C
Incertitude des mesures de référence 0,009 °C
Date . Le 06 juin 2024
TEL QUE RETOURNE
POINT THERMOMETRE TEMPERATURE CORRECTION A APPORTER LIMITE DE
#3032 DU BAIN DE CONTROLE A VOTRE THERMOMETRE TOLERANCE
| -18,0°C -18,0°C 0,0°C +0,5°C
2 0,0°C 00°C 0,0°C £0,5°C
3 40°C 40°C 0,0°C +0,5°C
4 60,0 °C 60,0 °C 0,0 °C +0,5°C
5 819°C 82.0°C 0,1°C +0,5°C
Incertitude des mesures de réference 0,009 °C

ETAT AU RETOUR

X | Conforme
Non conforme

Date = Le 06 juin 2024

Responsable

Conformite etablie selon I'écart maximal accepté de 0,5 °C lors de la réunion de suivi opérationnel de la DGIA
Politique consignee dans la procédure portant le numéro PRO-LAB-0061 en date du 13 janvier 2014

Parc Technologique du Québec Métropolitain, 2700 rue Einstein, bureau C2.305.13, Quebec (QC) GIP 3W8

LEAA-F-THE-303TH

Laboratoire d'expertises et d'analyses alimentaires

Tél: (418) 266-4440 P-2580 * Telecopieur (Fax) (418) 266-4438

Page 1 de |

AEV 2023-11-29




Ministére

de I’

des

et de I’Alimentation

Québec

Direction des services aux dientéles

Le 19 septembre 2024

Madame Roxanne Roy

Inspectrice de produits agricoles et d’aliments

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
2877 chemin de Chambly, local 4

Longueuil (Québec) J4L 1M8

Objet : Attestation de détention de permis

Je soussigné, coordonnateur du service de gestion de la clientéle au Ministére de
I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation, certifie que I'exploitant ci-dessous
détient un permis valide et conforme aux registres du ministére, et émis en vertu de
la Loi sur les produits alimentaires (R.L.R.Q. chapitre P-29) et ses réglements

afférents :
Numéro de dossier : 2721573-0001-01
Nom de I'exploitant : 9401-0378 Québec Inc.

Nom de I'appellation
commune ou raison sociale

Adresse de I'établissement: 8245 boulevard Taschereau, local A15 & A16
Brossard (Québec) J4Y 1A4

Nature du permis Restauration
Catégorie du permis Préparation générale sans buffet

Date de validité du permis :  2024-06-30 au 2025-06-29

Le présent certificat est délivré conformément a l'article 66 du Code de procédure
pénale.

Jonathan) eremaun
. Date:2024.09.20
Alain 1537:34 0400'
Jonathan Alain
Coordonnateur

200, chemin Sainte-Foy, 11¢ étage
Québec (Québec) G1R 4X6
Téléphone : 1 800 463-6210
Télécopieur : 418 380-2169
permislegers@mapag.gouv.qc.ca




Services Québec

REZ-130 (2023-10)

AY

Certificat d'attestation

Loi sur la publicité Iégale des entreprises (RLRQ, chapitre P-44.1)

J'atteste que I'entreprise portant le nom

9401-0378 Québec inc.

« est immatriculée au registre des entregises depuis le 3 juillet 2019.
- n'est pas en défaut de déposer une déclaration de mise a jour annuelle.
- n'est pas en défaut de se conformer & une demande qui lui a été faite en vertu de

l'article 73.
- n'a pas transmis au Registraire une déclaration, un avis ou un jugement indiquant

qu'elle est en voie de liquidation ou de dissolution.
+ n'est pas radiée au registre des entreprises

Numeéro de certification : 671262004

Le numéro de certification ci-dessus vous permet de consulter ce document certifié a |'aide
du service en ligne Vérifier un numéro de certification du Registraire des entreprises pour
une période de 90 jours suivant sa délivrance.

Fait le 20 septembre 2024 pour le numéro
d'entreprise du Québec 1174683722,

Registraire
des entreprises

:
Quebec

Regstrawe des entreprises




QOEQD RESTAURANT INPERIAL BROSSAR
I}

8245 Boul . ‘d3che “eay local A15-15
Brossicd, QC. J4y 144

#3B064F

[ABLE #2 0L iy i
<024-09-13 .24 137 MANAGER

4x HarGan - fay inlis ayx trevettes
(4mex) $24.00
S0US-TOTAL $24.00
TIPS (782133!314':'!))0” $1.20
va ( 1226102172 00001) $2.39
Arrond iSsemant e taxns $0.01
Total $27.80
Details transaction
Comptant - Aphae $27.680
e e —————

Merci e votre visite
et au plaisir de vous Servir

2324-09-19 10:5¢
RESTAURAHT IMPEF [A(
8401-0378 QUEBK( iNC
13245, BOUL., TASCHEREAL
g?OSSARU
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Par : Roxanne ROY, inspectrice MAPAQ, #934
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Par : Roxanne ROY, inspectrice MAPAQ, #934

Date :

Signature :

Zo1M-10-07L




Copie conforme a l'original

Par: Elena Guzun -Ticrcan

Signature :

.




Agriculture, Pécheries

et Alimentatl;on
Québec e
Sous-ministériat a la santé animale
et a l'inspection des aliments
Brossard ,le 15 Novembre 2023
A 9401-0378 QUEBEC INC.

RESTAURANT IMPERIAL
8245,A BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, QC, J4Y 1A4

Objet: Mainlevée de I'ordonnance de cesser I'exploitation d'un établissement

Monsieur, Ming Tan, gérant

Une ordonnance de cesser I'exploitation de I'établissement situé au :

8245,A BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, QC, J4Y 1A4 pour une période de 8 jours

a été notifiée le 09 Novembre 2023 en vertu des pouvoirs mentionnés a la Loi sur les produits alimentaires.

Apreés vérifications, il s'avére que :
L'exploitation de ce lieu ne représente plus un danger imminent pour la vie ou la santé des consommateurs.

En conséquence, mainlevée de cette ordonnance vous est accordée.

Signature de la personne autorisée Signature d'un temoin (si présent)

Date et heure de la notification : 15 Novembre 2023 14h00
Mainlevée remise a : Monsieur, Ming Tan, gérant
- Copie de la personne autorisée - V2.1 | GAB-JUR-0365

Page1de2



Agriculture, Pécheries

et Alimentatl;on
Québec e
Sous-ministériat a la santé animale
et a l'inspection des aliments
Brossard ,le 15 Novembre 2023
A 9401-0378 QUEBEC INC.

RESTAURANT IMPERIAL
8245,A BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, QC, J4Y 1A4

Objet: Mainlevée de I'ordonnance de cesser I'exploitation d'un établissement

Monsieur, Ming Tan, gérant

Une ordonnance de cesser I'exploitation de I'établissement situé au :

8245,A BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, QC, J4Y 1A4 pour une période de 8 jours

a été notifiée le 09 Novembre 2023 en vertu des pouvoirs mentionnés a la Loi sur les produits alimentaires.

Apreés vérifications, il s'avére que :
L'exploitation de ce lieu ne représente plus un danger imminent pour la vie ou la santé des consommateurs.

En conséquence, mainlevée de cette ordonnance vous est accordée.

Signature de la personne autorisée Signature d'un témoin (si présent)
Date et heure de la notification : 15 Novembre 2023
Mainlevée remise a: Monsieur, Ming Tan, gérant
- Copie de I'exploitant ou son représentant - V2.1| GAB-JUR-365
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RAPPORT AUTRE INTERVENTION

Numéro de dossier :

Type d'intervention :

Exploitant :

Raison Sociale :

Adresse :

Commentaires :

2721573-1-46461 Date : 2023-11-15

Levée ordonnance 10jrs (5 avant2021)

9401-0378 QUEBEC INC.

8245 BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

SUITE AUX CONSTATATIONS, IL SE REVELE QUE L'EXPLOITATION DE CE LIEU NE REPRESENTE PLUS
UN DANGER IMMINENT POUR LA SANTE DES CONSOMMATEURS. UNE MAINLEVEE DE L'ORDONNANCE
DE CESSER L'EXPLOITATION D'UN ETABLISSEMENT EST REMISE.

No inspecteur :

963

ELENA, GUZUN-TURCAN

Ministére de I'’Agriculture, des Pécheries et de I'’Alimentation du Québec 2025 - 07 - 29



RAPPORT D'INSPECTION

Sous-Ministériat a la santé animale et a
linspection des aliments

Date: 2023-11-15 Heure d'arrivée: 13:00 Numeéro du rapport d'inspection: 3650185
Raison de la visite: Insp. suivi-autre (14)

Exploitant: 9401-0378 QUEBEC INC.

Etablissement: RESTAURANT IMPERIAL

Banniére: Sans objet

Responsable: M. PING TA HSIEH

Adresse de I'établissement: 8245 BOULEVARD TASCHEREAU, LOC 15 &, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

Numeéro de dossier: 2721573 - 1

Numeéro spécifique: Sans objet

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

REMARQUES

Inspection suite a la demande du responsable.

Lors de la visite, je constate que plusieurs trappes collantes ont été installées, un contrat a été pris avec une compagnie
d'extermination. Présence de 2 blattes mortes dans un bac de plastique avec des conserves, 1 blatte morte sur le plancher, 1
blatte morte dans la chambre froide, 4 blattes mortes sur le plancher de la plonge (en-dessous des étagéres) et une dizaine sur
le plancher entre le mur et la chambre qui est difficlement accessible (voir a nettoyer avant de fermer le mur).

Tous les aliments ont été jetés. Les températures et I'entreposage sont conformes. Voir a nettoyer I'espace entre la friteuse et
le woks, gouttelettes de gras au-dessus des friteuses, bouilloire, les bouteilles des produits de nettoyage et la table sous le
cuiseur a riz.

La majorité de la vaisselle est entreposée dans des bacs de plastique fermés et étanches.

Voir a continuer les mesures jusqu'a ce qu'il n'y ait plus d'activité.

*** Chaque matin jusqu'a extermination compléte:

Nettoyer et assainir tous les contenants, vaisselles et équipements non protégés.
Assainissement de toutes les surfaces avant le début des opérations.

Une mainlevée de I'ordonnance est remise lors de cette visite.

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptémes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. Il peut réintégrer ses taches 48 heures aprés l'arrét complet de ses
symptéomes ou, s'il y a lieu, selon I'avis du médecin.

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023

RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-11-15 13:00:00 Rapport d'inspection No 3650185 Page 1 sur 1



Lorsqu’un prélévement d’'échantillons est réalisé pendant une visite d’'inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révélent non conformes aux critéres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

Vous conditionnez vos produits cuits dans des pots en verre ? Vous devez inscrire la mention « garder réfrigéré » sur I'étiquette
pour éviter toute confusion quant au mode d’entreposage. Seules les conserves qui ont subi une stérilisation, par exemple un
traitement thermique sous pression dans un autoclave, peuvent étre entreposées a la température ambiante.

IDENTIFICATION DE LINSPECTEUR

Nom de l'inspecteur: CATHERINE DESMARAIS
Adresse: 2877, CHEMIN CHAMBLY, LOC. 4, LONGUEUIL, J4L1M8, (Québec)

Téléphone: 450 928-7400 poste 5532
Télécopieur: 450 928-7795
Courriel : Catherine.Desmarais@mapadg.gouv.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2023-11-15

Signature :

SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3650185 a été remis a M Ming Tan (gérant)

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapaq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-11-15 13:00:00 Rapport d'inspection No 3650185




RAPPORT D'INSPECTION

Sous-Ministériat a la santé animale et a
linspection des aliments

Date: 2023-11-13 Heure d'arrivée: 13:00 Numeéro du rapport d'inspection: 3648483
Raison de la visite: Insp. suivi-autre (14)

Exploitant: 9401-0378 QUEBEC INC.

Etablissement: RESTAURANT IMPERIAL

Banniére: Sans objet

Responsable: M. PING TA HSIEH

Adresse de I'établissement: 8245 BOULEVARD TASCHEREAU, LOC 15 &, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

Numeéro de dossier: 2721573 - 1

Numeéro spécifique: Sans objet

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

REMARQUES

Inspection réalisée en collaboration avec Mme Catherine Desmarais, inspectrice pour faire suite au rapport d'inspection du
2023-11-09 en lien avec la constatation d'un danger imminent en lien avec des blattes. Un 2e traitement a été fait par
I'exterminateur : AW extermination Inc le 10 novembre 2023. Des photos ont été prises des 2 factures de l'exterminateur. Lors
de linspection, nous constatons la présence de blattes mortes dans quelques piéges, dans les chambres froide, secteur
plonge. Il reste plusieurs équipements/vaisselle a nettoyer dans des bacs non fermés. Quelques contenants d'aliments non
protégés sont présents dans la cuisine. Ceux-ci seront jetés volontairement selon le responsable en place, M. Ping-Ta Hsieh.
Des employés sont actuellement sur place afin de continuer le ménage des lieux et équipements. La prochaine visite de
L'exterminateur est prévue pour le 14, ou le 15 novembre 2023, et ensuite, une visite sera prévue aux deux semaines.

- Suite aux constatations effectuées aujourd'hui, I'ordonnance de cesser les opérations émise le 2023-11-09 demeure en place.
- Conditions a respecter pour une levée de I'ordonnance de cesser les opérations:

« Jeter les aliments préts-a-manger, les produits secs non emballés pouvant avoir été en contact avec les blattes;

 Assainissement complet des surfaces de travail, des contenants contaminés et des ustensiles.

» Entreposer tous les aliments secs dans des contenants rigides et étanches;

* Protéger de la contamination, en les recouvrant complétement, les ustensiles et équipements servants a la préparation
d’aliments;

» Assainissement préopérationnel (a effectuer aussi avant la reprise des opérations lorsqu'il y a interruption du travail entre les
repas) et inspection préopérationnelle des lieux a la recherche de signes de présence de blattes. Tenir un registre quotidien;

 Contréle de la réception des aliments et des fournitures ainsi que de leur entreposage;

» Contrat avec un exterminateur, fréquence et suivi respectés. Une fréquence de visite de 2a 3fois par semaine, jusqu’a
I'extermination compléte des blattes est recommandée;

« Tenir un registre de suivi de I'extermination ou rapport de I'exterminateur. Documents transmis au service d’inspection;

* Mettre en place des mesures de prévention/contre des insectes et des animaux: réparation des fissures, portes, fenétres et
autres ouvertures ajustées et fermées hermétiquement, drains munis de grilles.

Pour la mainlevée, vous devez appeler au 1-800 463-5023 option 3, du lundi au vendredi.

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023

RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-11-13 13:00:00 Rapport d'inspection No 3648483 Page 1 sur 1



Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptémes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. Il peut réintégrer ses taches 48 heures aprés l'arrét complet de ses
symptémes ou, s'il y a lieu, selon I'avis du médecin.

Lorsqu’un prélévement d’'échantillons est réalisé pendant une visite d’'inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révélent non conformes aux critéres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

Vous conditionnez vos produits cuits dans des pots en verre ? Vous devez inscrire la mention « garder réfrigéré » sur I'étiquette
pour éviter toute confusion quant au mode d’entreposage. Seules les conserves qui ont subi une stérilisation, par exemple un
traitement thermique sous pression dans un autoclave, peuvent étre entreposées a la température ambiante.

IDENTIFICATION DE LINSPECTEUR

Nom de l'inspecteur: KEVIN BORDELEAU
Adresse: 2877, CHEMIN CHAMBLY, LOC. 4, LONGUEUIL, J4L1M8, (Québec)

Téléphone: 450 928-7400 poste 5522
Télécopieur: 450 928-7795
Courriel : Kevin.Bordeleau@mapag.gouv.gc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2023-11-13

Signature :

SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3648483 a été remis a ping-Ta Hsieh

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapaq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-11-13 13:00:00 Rapport d'inspection No 3648483



RAPPORT D'INSPECTION

Sous-Ministériat a la santé animale et a
linspection des aliments

Date: 2023-11-10 Heure d'arrivée: 13:15 Numeéro du rapport d'inspection: 3648179
Raison de la visite: Insp. autres (99)

Exploitant: 9401-0378 QUEBEC INC.

Etablissement: RESTAURANT IMPERIAL

Banniére: Sans objet

Responsable: M. PING TA HSIEH

Adresse de I'établissement: 8245 BOULEVARD TASCHEREAU, LOC 15 &, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

Numeéro de dossier: 2721573 - 1

Numeéro spécifique: Sans objet

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

REMARQUES

Inspection de suivi a la demande de l'exploitant.

L'exterminateur est passé pour effectuer un traitement le 9 novembre et est supposé revenir aujourd’hui. Des piéges ont été
laissés a I'exploitant mais ceux-ci n'ont pas encore été posés a cause du nettoyage.

Des bacs ont été achetés et d'autre le seront encore. Tous les équipements doivent étre entreposés dans ces bacs y comprit
la vaisselle, les ustensiles, les petits équipements de cuisine.

Un grand nettoyage a été effectué mais il en reste encore a faire soit le plancher sous le lave-vaisselle et sous les équipements
section cuisine, échelle, section ingrédients secs.

Tout aliments non protégé doit étre jetés(un sac de farine et du sel ont été jetés)

Des blattes mortes ont été apergues dans I'établissement. Aucune vivante n'a été observée.

Constatations:

- 12 adultes section plonge

- 6 adultes en cuisine

- 3 adultes section service dont une enveloppe d'oeuf

- 3 bébés et 8 adultes section ingrédients secs

- 3 adultes prés du vivier

***\oir a placer les piéges afin de pouvoir évaluer adéquatement la situation.

L'ordonnance de cesser I'exploitation de I'établissement est maintenue. Une inspection sera effectuée lundi le 13 novembre.
Pour votre information:

45.3. Quiconque enfreint une ordonnance prise en vertu d’'une disposition de la présente loi ou exerce une
activité visée par I'article 9 tout en étant sous le coup d’une suspension ou d’'une annulation de son permis en

vertu de I'article 15 est passible d’'une amende de 10 000 $ a 100 000 $.
2000, c. 26, a. 49; 2021, c. 29, a.;41

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptémes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. |l peut réintégrer ses taches 48 heures aprés l'arrét complet de ses
symptémes ou, s'il y a lieu, selon l'avis du médecin.

Lorsqu’un prélévement d'échantillons est réalisé pendant une visite d'inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révélent non conformes aux critéres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapagq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

Vous conditionnez vos produits cuits dans des pots en verre ? Vous devez inscrire la mention « garder réfrigéré » sur I'étiquette
pour éviter toute confusion quant au mode d’entreposage. Seules les conserves qui ont subi une stérilisation, par exemple un
traitement thermique sous pression dans un autoclave, peuvent étre entreposées a la température ambiante.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur: MIREILLE GAGNON
Adresse: 109, SAINT-CHARLES, BUR. 1.01B, SAINT-JEAN-SUR-RICHELIEU, J3B2C2, (Québec)

Téléphone: 450 357-1596 poste 4275
Télécopieur: 450 347-7296
Courriel : Mireille.Gagnon@mapaq.gouv.gc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2023-11-10

Signature :

SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3648179 a été remis a ping-ta hsieh

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapaq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-11-10 13:15:00 Rapport d'inspection No 3648179




Agriculture, Pécheries
et Alimentation

’
Québec
Sous-ministériat a la santé animale
et a l'inspection des aliments
Brossard ,le 15 Novembre 2023
A 9401-0378 QUEBEC INC.

RESTAURANT IMPERIAL
8245,A BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, QC, J4Y 1A4

ORDONNANCE DE CESSER L'EXPLOITATION D'UN ETABLISSEMENT
Loi sur les produits alimentaires (L.R.Q., c. P-29, art. 33.9.2)

Mainlevée de | qu'il y a présence importante de blattes mortes et vivantes dans les aires de
préparation des aliments. Les équipements, ustensiles, contenants d'aliments et
locaux ne sont pas maintenus propres. De plus, il y a des aliments altérables a la
chaleur et des aliments périssables maintenus a des températures internes entre 4 et

60 degrés Celsius.

Compte tenu de ce qui précede, j'ai des motifs raisonnables de croire qu'il en résulte
un danger imminent pour la vie ou la santé des consommateurs.

Par conséquent, en vertu des pouvoirs qui me sont conférés par l'article 33.9.2 de la Loi sur les produits
alimentaires :
Je vous ordonne de cesser, pour une période de : 8 jours EI soit jusqu'au 09 Novembre 2023

a Brossarc , I'exploitation de I'établissement RESTAURANT IMPERIAL situé au :
8245,A BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, QC, J4Y 1A4

Prenez également avis : Qu'une mainlevée de la présente ordonnance peut étre donnée
avant l'expiration de la période précitée, si vous démontrez que la situation y donnant lieu a été
corrigée et que la présente ordonnance prend effet au moment de sa notification a vous ou a toute
autre personne responsable de votre établissement.

Nom:  Elena Guzun-Turcan, inspectrice

Adresse: 2877 chemin Chambly, local 4, Longueuil, QC, J4L TM8

Signature de la personne autorisée Signature d'un témoin (si présent)

Date et heure de la notification : 09 November 2023

Ordonnance remise a : Monsieur, Ming Tan, gérant

i : S V2.2 | GAB-JUR-790
Copie de la personne autorisée Page 1 de 2



Agriculture, Pécheries

et Alimentati‘on
Québec
Sous-ministériat a la santé animale
et a l'inspection des aliments
Brossard ,le 15 Novembre 2023
A- 9401-0378 QUEBEC INC.

RESTAURANT IMPERIAL
8245,A BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, QC, J4Y 1A4

ORDONNANCE DE CESSER L'EXPLOITATION D'UN ETABLISSEMENT
Loi sur les produits alimentaires (L.R.Q., c. P-29, art. 33.9.2)

Mainlevée del qu'il y a présence importante de blattes mortes et vivantes dans les aires de
préparation des aliments. Les équipements, ustensiles, contenants d'aliments et
locaux ne sont pas maintenus propres. De plus, il y a des aliments altérables a la
chaleur et des aliments périssables maintenus a des températures internes entre 4 et

60 degrés Celsius.

Compte tenu de ce qui précede, j'ai des motifs raisonnables de croire qu'il en résulte
un danger imminent pour la vie ou la santé des consommateurs.

Par conséquent, en vertu des pouvoirs qui me sont conférés par l'article 33.9.2 de la Loi sur les produits
alimentaires :
Je vous ordonne de cesser, pour une période de: 8 jours | soit jusqu'au 09 Novembre 2023

a Brossarc , I'exploitation de I'établissement RESTAURANT IMPERIAL situé au :
8245,A BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, QC, J4Y 1A4

Prenez également avis : Qu'une mainlevée de la présente ordonnance peut étre donnée
avant [|'expiration de la période précitée, si vous démontrez que la situation y donnant lieu a été
corrigée et que la présente ordonnance prend effet au moment de sa notification a vous ou a toute
autre personne responsable de votre établissement.

Nom:  Elena Guzun-Turcan, inspectrice

Adresse: 2877 chemin Chambly, local 4, Longueuil, QC, J4L TM8

Signature de la personne autorisée Signature d'un témoin (si présent)

Date et heure de la notification :

Ordonnance remise a : Monsieur, Ming Tan, gérant

i ; . . : ” V2.2 | GAB-JUR-790
Copie de l'exploitant ou son représentant Page 2 de 2



RAPPORT AUTRE INTERVENTION

Numéro de dossier :

Type d'intervention :

Exploitant :

Raison Sociale :

Adresse :

Commentaires :

2721573-1-46297 Date : 2023-11-09

Ord 10jrs cesser opérations (5 avant2021)

9401-0378 QUEBEC INC.

8245 BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

UNE ORDONNANCE DE CESSER LES OPERATIONS DE L'ETABLISSEMENT A ETE REMISE POUR
PRESENCE IMPORTANTE DE BLATTES MORTES ET VIVANTES DANS LES AIRES DE PREPARATION DES
ALIMENTS. LES EQUIPEMENTS, USTENSILES, CONTENANTS D'ALIMENTS ET LOCAUX NE SONT PAS
MAINTENUS PROPRES. DE PLUS, IL Y A DES ALIMENTS ALTERABLES A LA CHALEUR ET DES ALIMENTS
PERISSABLES MAINTENUS A DES TEMPERATURES INTERNES ENTRE 4 ET 60 DEGRES CELSIUS.

No inspecteur :

963

ELENA, GUZUN-TURCAN

Ministére de I'’Agriculture, des Pécheries et de I'’Alimentation du Québec 2025 - 07 - 29



Agriculture, Pécheries
et Alimentation

P
Quebec
Sous-ministériat a la santé animale
et a l'inspection des aliments

Brossard ,le 15 Novembre 2023

A: 9401-0378 QUEBEC INC.
RESTAURANT IMPERIAL
8245,A BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, QC, J4Y 1A4

OBJET : AVIS D'INTENTION D'ORDONNER DE CESSER L'EXPLOITATION D'UN ETABLISSEMENT
(art. 33.9.2 de la Loi sur les produits alimentaires) (L.R.Q., c. P-29, L.Q., 2000, c. 26, a.32)

Mainlevée deI' Ming Tan, gérant

J'ai, a titre de personne autorisée de la Direction générale de l'inspection et du bien étre animal,
des motifs raisonnables de croire que [I'exploitation de votre établissement se fait dans des
conditions ou il en résulte un danger imminent pour la vie ou la santé des consommateurs a savoir :

qu'il y a présence importante de blattes mortes et vivantes dans les aires de préparation des
aliments. Les équipements, ustensiles, contenants d'aliments et locaux ne sont pas maintenus

propres. De plus, il y a des aliments altérables a la chaleur et des aliments périssables maintenus a des
températures internes entre 4 et 60 degrés Celsius.

Aussi, prenez avis qu'en vertu de l'article 33.9.2 de la Loi sur les produits alimentaires (L.R.Q., c. P-29) je
peux émettre, a titre de personne autorisée, une ordonnance de cesser ou de restreindre
I'exploitation de votre établissement pour une période d'au plus 10 jours. En conséquence, j'ai
I'intention d'ordonner de cesser I'exploitation de I'établissement situé au :

8245,A BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, QC, J4Y 1A4 pour une période de 8 jours. [Z]

Vous pouvez présenter des observations et, s'il y a lieu, produire des documents avant qu'une
décision soit rendue.

A cet effet, un délai de Monsieur, vous est accordé a partir du moment de la
noti pour me présenter vos observations ou documents.

Signature de la personne autorisée Signature d'un témoin (si présent)
Date et heure de la notification : 09 November 2023 16h10
Avis d'intention remis a : Monsieur, Ming Tan, gérant
- Copie de la personne autorisée - WAL | AR TR
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Agriculture, Pécheries
et Alimentation

4
Quebec
Sous-ministériat a la santé animale
et a l'inspection des aliments

Brossard ,le 15 Novembre 2023

A: 9401-0378 QUEBEC INC.
RESTAURANT IMPERIAL
8245,A BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, QC, J4Y 1A4

OBJET : AVIS D'INTENTION D'ORDONNER DE CESSER L'EXPLOITATION D'UN ETABLISSEMENT
(art. 33.9.2 de la Loi sur les produits alimentaires) (L.R.Q., c. P-29, L.Q., 2000, c. 26, a.32)

Mainlevée del' Ming Tan, gérant

J'ai, a titre de personne autorisée de la Direction générale de la santé animale et de l'inspection des
aliments, des motifs raisonnables de croire que |'exploitation de votre établissement se fait dans des
conditions ou il en résulte un danger imminent pour la vie ou la santé des consommateurs a savoir :

qu'il y a présence importante de blattes mortes et vivantes dans les aires de préparation des aliments.
Les équipements, ustensiles, contenants d'aliments et locaux ne sont pas maintenus propres. De plus,
il y a des aliments altérables a la chaleur et des aliments périssables maintenus a des températures
internes entre 4 et 60 dearés Celsius.

Aussi, prenez avis qu'en vertu de l'article 33.9.2 de la Loi sur les produits alimentaires (L.R.Q., c. P-29) je
peux émettre, a titre de personne autorisée, une ordonnance de cesser ou de restreindre
I'exploitation de votre établissement pour une période d'au plus 10 jours. En conséquence, j'ai
I'intention d'ordonner de cesser I'exploitation de I'établissement situé au :

8245,A BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, QC, J4Y 1A4 pour une période de 8 jours.

Vous pouvez présenter des observations et, s'il y a lieu, produire des documents avant qu'une
décision soit rendue.

A cet effet, un délai de Monsieur, vous est accordé a partir du moment de la
notification de la présente pour me présenter vos observations ou documents.

Signature de la personne autorisée Signature d'un témoin (si présent)

Date et heure de la notification :

Avis d'intention remis a : Monsieur, Ming Tan, gérant

- Copie de I'exploitant ou son représentant - V2.1 IgAB-Jg§-7§5
age 2 de



RAPPORT AUTRE INTERVENTION

Numéro de dossier :

Type d'intervention :

Exploitant :

Raison Sociale :

Adresse :

Commentaires :

2721573-1-46296 Date : 2023-11-09

Auvis intention de cesser les opérations

9401-0378 QUEBEC INC.

8245 BOULEVARD TASCHEREAU, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

UN AVIS D'INTENTION DE CESSER LES OPERATIONS DE L'ETABLISSEMENT A ETE REMIS POUR
PRESENCE IMPORTANTE DE BLATTES MORTES ET VIVANTES DANS LES AIRES DE PREPARATION DES
ALIMENTS. LES EQUIPEMENTS, USTENSILES, CONTENANTS D'ALIMENTS ET LOCAUX NE SONT PAS
MAINTENUS PROPRES. DE PLUS, IL Y A DES ALIMENTS ALTERABLES A LA CHALEUR ET DES ALIMENTS
PERISSABLES MAINTENUS A DES TEMPERATURES INTERNES ENTRE 4 ET 60 DEGRES CELSIUS.

No inspecteur :

963

ELENA, GUZUN-TURCAN

Ministére de I'’Agriculture, des Pécheries et de I'’Alimentation du Québec 2025 - 07 - 29



RAPPORT D'INSPECTION

Sous-Ministériat a la santé animale et a
linspection des aliments

Date: 2023-11-09 Heure d'arrivée: 14:00 Numéro du rapport d'inspection: 3647901
Raison de la visite: Insp. toxi-IBR (06)

Exploitant: 9401-0378 QUEBEC INC.

Etablissement: RESTAURANT IMPERIAL

Banniére: Sans objet

Responsable: M. PING TA HSIEH

Adresse de I'établissement: 8245 BOULEVARD TASCHEREAU, LOC 15 &, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

Numeéro de dossier: 2721573 - 1

Numeéro spécifique: Sans objet

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente: Moyenne élevée Charge de risque actuelle: Elevé

Avis: L’évaluation de la charge de risque actuelle est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de
'inspection. L'exploitant est responsable en tout temps du contréle des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des
consommateurs et le risque pour la santé et le bien-étre des animaux. Veuillez sans plus tarder prendre toutes les mesures
nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

EVALUATION DU RISQUE A LA SANTE

No Reégle(s) Constatation de non-conformité(s) et
action(s) exécutée(s)

1* |Maintenir les aliments potentiellement dangereux réfrigérés a 4 °C ou Température interne des aliments
moins; maintenir les aliments potentiellement dangereux maintenus potentiellement dangereux / Aliments dans le
chaud a 60 °C et plus. réchaud : porc cuit a 39.3°C, cuisses de canard

42.1°C / Aliment réchauffé rapidement a une
température sécuritaire

Température interne des aliments
potentiellement dangereux / soupe aigre-douce
en refroidissement a 10.3°C / Aliments jetés
volontairement

2* |Refroidir les aliments potentiellement dangereux de 60°C a 4°C Refroidissement global inadéquat / soupe
(température interne) en moins de 6 heures, ce qui doit comprendre un aigre-piquante en refroidissement depuis plus de
refroidissement de 60°C’a 21°C (température interne) en moins de 2 12 heures qui n'a pas encore 4°C / Aliment
heures. détruit volontairement

3* |Garder le lieu ou le véhicule exempt d'insectes, de vermine et de toute Présence d’insectes trés nuisibles / plusieurs
espéce d'animaux comme de leurs excréments. blattes adultes et bébés vivantes et mortes,

dans les trappes collantes, le mur, a la plonge /
Ordonnance de fermeture

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-11-09 14:00:00 Rapport d'inspection No 3647901 Page 1 sur 3



4 * | Maintenir les équipements contenant des aliments potentiellement Température ambiante d’'une unité de
dangereux a une température de 4°C ou moins ou de 60°C ou plus. conservation par le froid hors norme. / réchaud /
50 °C
5* |Entreposer et maintenir les aliments a 'abri de toute source de Aliment non protégé / plusieurs contenants non
contamination. protégé dans les équipements réfrigérés et sacs
d'ingrédients secs
6 * |Décongeler les aliments potentiellement dangereux selon des méthodes Décongélation hors réfrigération / plusieurs
qui en assurent I'innocuité et qui sont reconnues par le MAPAQ. produits congélé en décongélation a la
température ambiante
7 * |Se laver les mains aprés avoir bu de I'eau dans un contenant Absence de lavage de mains apres la
consommation d'eau avec un contenant
8 * |Garder propres les équipements et ustensiles servant a la préparation, Equipements malpropres / intérieur, joints
au conditionnement, a I'entreposage, au transport, a I'étiquetage et a la tables froides, contenants épices, plusieurs
distribution des produits. équipements de cuisson, tablettes de
rangement, bacs ingrédients secs, tablettes CF,
micro-ondes, cuiseur a riz, chariots, etc.
9* |Garder les lieux, les locaux ou les véhicules propres et aménagés de Malpropreté d’un ou des locaux ou installations
fagon a prévenir la contamination physique, chimique ou / plancher sous équipements de cuisson, sous
microbiologique. la plonge, sous les éviers, Grilles ventilation CF

REMARQUES

Inspection faite suite a une plainte de toxi-infection alimentaire.
Aucune autre plainte similaire regue et aucun employé malade depuis les derniéres semaines, selon la personne responsable.

Nous avons des motifs raisonnables de croire que I’exploitation de [I'établissement représente un danger imminent pour les
consommateurs.
Un avis d’intention d’ordonner de cesser I'exploitation d’un établissement a été rédigé a 16h10 et remise a I'exploitant.

En guise de commentaires, I'exploitant a énoncé : la compagnie d'extermination Maheu & Maheu a été appelée pour le service
pour ce soir et une compagnie de ménage pour ce soir aussi.

A la lumiére des commentaires recus, les motifs raisonnables de croire que I’exploitation de I'établissement représente un
danger imminent pour les consommateurs sont maintenus. Ainsi une ordonnance de cesser |’exploitation de [I'établissement
pour une période de 8 jours a été rédigée a 16h30 et remise a I'exploitant.

Un rapport d’infraction sera rédigé et envoyé au Ministére de la Justice.
Des photographies ont été prises.

Josh , propriétaire : 514-677-9218. Ming Tan, gérant : 514 812 1526.
Pour la mainlevée vous devez appeler au 1-800-463-5023 option 3 du lundi au vendredi.

Vous devez :

« Jeter les aliments préts-a-manger, les produits secs non emballés et les emballages rongés;

» Assainissement complet des surfaces de travail, des contenants contaminés et des ustensiles.

 Entreposer tous les aliments secs dans des contenants rigides et étanches;

» Protéger de la contamination, en les recouvrant complétement, les ustensiles et équipements servants a la préparation
d’aliments;

Recommandations a mettre en place:

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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- Assainissement préopérationnel (a effectuer aussi avant la reprise des opérations lorsqu'il y a interruption du travail entre les
repas) et inspection préopérationnelle des lieux a la recherche de signes de présence de rongeurs ou de blattes. Tenir un
registre quotidien;

- Contrat avec un exterminateur, fréquence et suivi respectés. Une fréquence de visite de 2a 3fois par semaine, jusqu'a
I'extermination compléte des rongeurs ou des blattes est recommandeée;

« Tenir un registre de suivi de I'extermination ou rapport de I'exterminateur. Documents transmis au service d’inspection;

» Mettre en place des mesures de prévention/contre des insectes et des animaux: réparation des fissures, portes, fenétres et
autres ouvertures ajustées et fermées hermétiquement, drains munis de grilles. Boucher les trous.

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptémes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. |l peut réintégrer ses taches 48 heures aprés l'arrét complet de ses
symptémes ou, s'il y a lieu, selon I'avis du médecin.

Lorsqu’un prélévement d'échantillons est réalisé pendant une visite d'inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révélent non conformes aux critéres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapagq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

Vous conditionnez vos produits cuits dans des pots en verre ? Vous devez inscrire la mention « garder réfrigéré » sur I'étiquette
pour éviter toute confusion quant au mode d’entreposage. Seules les conserves qui ont subi une stérilisation, par exemple un
traitement thermique sous pression dans un autoclave, peuvent étre entreposées a la température ambiante.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur: ELENA GUZUN-TURCAN
Adresse: 2877, CHEMIN CHAMBLY, LOC. 4, LONGUEUIL, J4L1M8, (Québec)

Téléphone: 450 928-7400 poste 5537
Télécopieur: 450 928-7795
Courriel : Elena.Guzun-Turcan@mapadg.gouv.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2023-11-09

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapaqg.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3647901 a été remis a M Ming Tan, gérant

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapaq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-11-09 14:00:00 Rapport d'inspection No 3647901
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Agriculture, Pécheries
et Alimentation

[ F o] i . —
Québec ez 3 Rapport d'infraction général
(Code de procédure pénale, article 367, par 1°)

ORIGINE

MINISTERE DE L' AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N° POURSUIVANT N° MANDANT N° DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A L'INSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001 364670

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

Elena Guzun-Turcan, 2877 chemin Chambly, local 4, Longueuil (QC), J4L 1M8

DEFENDEUR

PERSONNE PHYSIQUE PERSONNE MORALE

NOM 1 NOM 2 PRENOM

NOM DE L'ORGANISME DATE DE NAISSANCE (AAAA-MM- 1)) MINEUR SEXE
9401-0378 QUEBEC INC. M F
RAISON SOCIALE

RESTAURANT IMPERIAL

ADRESSE APP, CASIER POSTAL CODE POSTAL
8245 BOUL. TASCHEREAU A15&16 JaY 1A4
MUNICIPALITE | PROVINCE/ETAT PAYS N° TELEPHONE HORS QUEBEC
BROSSARD QC Canada

PIECE PERMIS PLAQUE D'IMMATRICULATION PROVINCE/ETAT

D'IDENTITE

ETNUMERO | neq / 1174693722 | Autres Autres QC

INFRACTION
|teouversLe ANNEE MOIS JOUR (DEBUT) HEURE MINUTE (DEBUT) ANNEE MOIS JOUR (FIN) HEURE MINUTE (FIN)

DATE ET HEURE leniceris ! (AAAA-MM-1J) (HH:MM) (AAAA-MM-1J) (HH:MM)
preanes  [EN 2023-11-09 14:00

— EXPLOITANT-ENTITE "MEME ETABLISSEMENT | N° LOI PRINCIPALE | NOM DE LA LOI PRINCIPALE

(8AK) |2721573-0001 vISITE P-29 Loi sur les produits alimentaires

ART.LOI PRINCIPALE N° LOI/REG. APPL. 1

40

ARTICLE REGL. APPL. 1

2.2.1

N° LOI/REG. APPL. 2 ARTICLE APPL. 2

CODIFICATION

101

CODE DEF. ‘ * CODE VEH.

DESCRIPTION DE L'INFRACTION

A EXPLOITE UN LIEU OU EST EXERCEE L'ACTIVITE DE RESTAURATEUR DONT LES LIEUX, LES EQUIPEMENTS ET LES
USTENSILES SERVANT A LA PREPARATION, A LENTREPOSAGE ET AU SERVICE N'ETAIENT PAS PROPRES.

SUITE SUR COMPLEMENT DE RAPPORT D'INFRACTION GENERAL (PAGE ADDITIONNELLED‘

LIEU D'INFRACTION

DESCRIPTION ET ADRESSE DU LIEU D'INFRACTION

AIRE DE PREPARATION ET D'ENTREPOSAGE
[RESTAURANT IMPERIAL

8245 BOUL. Taschereau, local A15&16, Brossard, Québec, J4Y 1A4

NO RAPPORT D'INSPECTION

3647901

LOCALISATION (CODE MUNICIPAL)

58007

DISTRICT JUDICIAIRE
Longueuil

CHOSES SAISIES OU DOCUMENTS JUSTIFICATIFS

CHOSES SAISIES DESCRIPTION

ORDONNANCE

ANNEXE

PRECISER

DOCUMENTS JUSTIFICATIFS

FAITS ET GESTES PERTINENTS

MING TAN, GERANT.
JAI FAIT LES CONSTATATIONS SUIVANTES:

JE ME SUIS PRESENTEE COMME ETANT UNE PERSONNE AUTORISEE DU MAPAQ POUR EFFECTUER UNE i
INTERVENTION A L'ETABLISSEMENT « RESTAURANT IMPERIAL » QUI POSSEDE UN PERMIS DE RESTAURATEUR OU
L'ON DETIENT DES PRODUITS EN VUE DE LA VENTE. JAI RENCONTRE UNE PERSONNE SE PRESENTANT COMME M

SUITE SUR COMPLEMENT DE RAPPORT D'INFRACTION GENERAL (PAGE ADDITIONNELLE) |

PREMIER AGENT ATTESTATION DEUXIEME AGENT ATTESTATION
JAI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES Al PERSONNELLEMENT CONSTATE LES , " " " =
FAITS MENTIONNES EN: A / 8 / ¢ / N f / ; FAITS MENTIONNES EN: F
NOM PRENOM INOM PRENOM
Guzun-Turcan Elena
MATRICULE : MATRICULE
AGENT DE LA PAIX AGENT DE LA PAIX

DATE (AAAA-MM-J))

boazsf/az-/q

PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LALOI v/
auaute: |nspectrice

PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI
QUALITE::

DATE (AAAA-MM-J))

SIGNATURE

SIGNATURE

[2022-06)

Page 1



Agricuiture, Pécheries CETTE PAGEPEUTETRE: - LA SUITE DEE.
et Alimentation - UN NOUVEL EXPOSE DE FAITS (SECTION F) PAR DES

2 A A i Ane PERSONNES DIFFERENTES DE CELLES QUI ONT FAIT
QU ébec Complément dg rapport d'infraction général P N DLIIES e O L)
(Code de procédure pénale, article 367, par 1°) - LA SUITE DEF.
ORIGINE
MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N° POURSUIVANT N° MANDANT N° DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A L'INSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001 364670

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

Elena Guzun-Turcan, 2877 chemin Chambly, local 4, Longueuil (QC), J4L 1M8

Fﬁn’s ET GESTES PERTINENTS
NOUVELLE SECTION «F» ou SUITEDE «F»

COCHER LA CASE APPROPRIEE : SUITEDE «E» /

Dans la lettre d’attestation de détention du permis émise par la Direction des services aux clientéles du
MAPAQ (voir A5), il est confirmé que I'entreprise «9401-0378 QUEBEC INC. » détenait un permis du
MAPAQ valide jusqu’au 2024-06-29 pour l'adresse : 8245 boulevard Taschereau A15&16, Brossard
(Québec), JA4Y 1A4.

Dans le registraire des entreprises du Québec (#1174693722) (voir AB), je lis que le secteur d'activite de
I'entreprise «9401-0378 QUEBEC INC.» est un restaurant avec permis d'alcool et le statut est en vigueur.

L'aire d'entreposage : :

On remarque des résidus d'aliments séchés sur le plancher de la chambre froide proche de la plonge et des
dépéts noiratres et grisatres de matiére organique qui ressemble a la moisissure sur les tablettes grillagées
de la chambre froide. Les aliments entrent en contact direct avec ces tablettes (Photo_01). Les grilles de
ventilation sont poussiéreuses.

L'aire de préparation :

Les tablettes de rangement de table froide a viandes crues sont maculées d'une grande accumulation d’'une
substance grisatre. Le dessous des contenants d'aliments entre en contact direct avec ces tablettes
(Photo_02). L'extérieur des portes et les poignées sont couvertes d'une épaisse couche d'une matiére
collante au toucher. Les joints en caoutchouc du méme équipement sont enrobés d'une substance
graisseuse (Photo_03).

Sur une table de travail, on observe un cuiseur a riz dont 'extérieur, la poignée, le couvercle sont enrobés
d'une substance graisseuse et grisatre (Photo_04).

Accumulation de gras et de débris d'aliments vieillis sur les cotés et le dessous des friteuses. Derriére les
équipements de cuisson, le mur et le plancher sont recouverts des salissures noiratres et des débris
d'aliments décomposés. En dessous des woks, je constate un espace d'entreposage enduit des résidus
d’aliments séchés pour des contenants d'épices. Les contenants d'épices sont graisseux, recouverts de
substances brunétres (Photo_05). Le chariot utilisé pour entreposer des contenants d'aliments est couvert
d'éclaboussures d'aliments séchés et d'une substance brunatre. Les couvercles de la machine a vapeurs
sont maculés de résidus d’aliments (Photo_06). La sonnette utilisée pour aviser lorsque les repas sont préts
est couverte d'une épaisse crodte d'une matiére pateuse (Photo_07).

Dans la section de portionnement d'aliments, les railles du réfrigérateur a deux portes sont couverts d'une
couche des résidus alimentaires (Photo_08).

Dans la section de la patisserie, on trouve des contenants d'ingrédients secs avec I'extérieur et les
couvercles qui présentent des résidus séchés et des éclaboussures d'aliments. Présence d'une forte
accumulation graisseuse sur I'extérieur des micro-ondes (Photo_09).

Le plancher et le mur sous la plonge sont recouverts des salissures noiratres et des débris d'aliments
décomposés (Photo_10).

Suite aux constatations, j'en conclus que les lieux et les équipements servant a la préparation et a
I'entreposage des produits ne sont pas propres.

SUITE PAGE SUIVANTE D'

PREMIER AGENT ATTESTATION DEUXIEME AGENT ATTESTATION
J'AI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES D £ 3 JAI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES A B c o ¢ £
FAITS MENTIONNES EN: VAL / € / / o FAITS MENTIONNES EN: :
NOM PRENOM NOM PRENOM
Guzun-Turcan Elena

MATRICULE MATRICULE

AGENT DE LA PAIX - AGENT DE LA PAIX
PERSONNE CHARGEE DE LAPPLICATION DE LALOI v/ DATE (AAAA-MM-)) PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI DATE (AAAA-MM-1J)
QUALITE: |nspectrice 2 O3 £2~) q QUALITE:
SIGNATURE SIGNATURE

imprimer le formulaire Réinitialiser le formulaire bl



Agriculture,
et Alimentation

Québec o Complement de rapport d'infraction général

CETTE PAGE PEUT ETRE -LASUITEDEE.
- UN NOUVEL EXPOSE DE FAITS (SECTION F) PAR DES
PERSONNES DIFFERENTES DE CELLES QUIONT FAIT
RAPPORT SUR LA PAGE PRECEDENTE

(Code de procédure pénale, article 367, par 1°) *LA SUITEDEF.
ORIGINE
MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N° POURSUIVANT N’ MANDANT N° DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A L'INSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001 364670

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

Elena Guzun-Turcan, 2877 chemin Chambly, local 4, Longueuil (QC), J4L 1M8

- FAITS ET GESTES PERTINENTS

COCHER LA CASE APPROPRIEE:

SUITEDE «E» / NOUVELLE SECTION «F »

ou SUITEDE «F»

EXPLOITATION - OPERATION

1. DONNEES SUR DIVERS PERMIS EXPLOITES

OU AUCUN PERMIS (PASSER A 2)

purituaire | 9401-0378 QUEBEC INC. / 8245
BOUL. TASCHEREAU, LOCAL
A15&16, BROSSARD, QC, J4Y-1A4

- = ©@
TURED
s RESTAURATEUR
N’ DE PERMIS 2721573-0001-001
NOM ET ADRESSE

NOM ET ADRESSE

(SI DIFFERENTS)

DE RESTAURANT IMPERIAL / 8245
LETABLISSEMENT| BOUL. TASCHEREAU, LOCAL
' A15&16, BROSSARD, QC, J4Y-1A4 |

SEVELE. . 19093:06-30)

DATE

| DEXPIRATION 2024-06-29

- ALIMENT DESTINE AUX ANIMAUX :
ON Y MANIPULE: DES ALIMENTS

2. ACTIVITES EN COURS LORS DE LA VISITE

- L'ETABLISSEMENT EST EN OPERATION / . DES CLIENTS CONSOMMENT / .
- ALIMENT DESTINE A LA CONSOMMATION HUMAINE :

ON ENTREPOSE / , SERT / , OFFRE EN VENTE ,VEND , FOURNIT /  PREPARE / , CONDITIONNE / oumms;oms/ DES ALIMENTS o/ DE LA GLACE ¢/
U PAUTRES PRCOUITS TR QREDES VIANDES / +DES PRODUITS CARNES / + DES OEUFS / , DES PRODUITS LAITIERS / , DES SUCCEDANNES DE PRODUITS LAITIERS / ;

DES PRODUITS MARINS / , DES PRODUITS D'EAU DOUCE

, DES CONTENANTS D'ALIMENTS

DES REPAS OU COLLATIONS / DESTINEE)(S) A LA CONSOMMATION HUMAINE / )

, DES PRODUITS VEGETAUX / , DE L'EAU EMBOUTEILLEE . DE L'EAU AU VOLUME

, DES PRODUITS IMPROPRES A LA CONSOMMATION HUMAINE

DES PREMELANGES MEDICAMENTEUX , DES ALIMENTS MEDICAMENTEUX DESTINES AUX ANIMAUX
ON Y ABAT DES ANIMAUX .ONY FAIT LA TRAITE DU TROUPEAU . ONPRELEVE , GARDE , DISTRIBUE , UTILISE OU FAIT LE COMMERCE
DE LA SEMENCE ANINALE
- ON CONSTATE LA PRESENCE D'UN (D') ANIMAL(AUX)
TYPE NOMBRE
ILY A UN (DES) BORDEREAU(X) DE CUEILLETTE DATE(S) DU (DES) ET PRESENCE DE LAIT DANS LE RESERVOIR
(AAAA-MM-J)) (AAAA-MM-1))

DES PHOTOS ONT £TE PRISES PAR : Elena Guzu n_Tu rcan

3. ACTIVITES EN COURS LORS DELA VISITE /' , pRODUITS o/ , OBJETS ¢/ , EQUIPEMENTS /' ,LIEUX y/ OU VEHICULES

PREMIER AGENT ATTESTATION DEUXIEME AGENT ATTESTATION

J'AI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES A / 8 ¢ D £ / £ J'Al PERSONNELLEMENT CONSTATE LES A B c D E F
FAITS MENTIONNES EN : / / FAITS MENTIONNES EN:
NOM PRENOM NOM PRENOM
Guzun-Turcan Elena

MATRICULE MATRICULE
AGENT DE LA PAIX AGENT DE LA PAIX
PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATIONDE LALOI ¢ DATE (AAAA-MM-JJ) PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI DATE (AAAA-MM-JJ)
QUALITE : Inspectrioe QUALITE : |
SIGNATURE SIGNATURE
Benen Imprimer le formulaire Réinitialiser le formulaire Page 3
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®RI ou OOPCO no: 0364670 Photo no:
Rapport d’inspection no: 3647901

Date de I'infraction: 2023-11-09

Photo prise par: - an
Signature :

01
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Photo prise par;
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: ELENA GUZUN-TURCAN
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XRI! ou OPCO no: 0364670 Photo no:
Rapport d’inspection no: 3647901

Date de I'infraction: 2023-11-09

Photo prise par: E
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Ministére

de I'Agriculture,

Ges Phcheries

et de I’Alimentation

Québec &2

Direction des services aux dienteles

Le 24 novembre 2023

Madame Elena Guzun-Turcan

Inspectrice de produits agricoles et d'aliments

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
2877 chemin de Chambly, local 4

Longueuil (Québec) J4L 1M8

Objet : Attestation de détention de permis

Je soussigné, coordonnateur du service de gestion de la clientéle au Ministére de
I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation, certifie que I'exploitant ci-dessous
détient un permis valide et conforme aux registres du ministére, et émis en vertu de
la Loi sur les produits alimentaires (R.L.R.Q. chapitre P-29) et ses réglements

afférents :
Numeéro de dossier : 2721573-0001-01
Nom de I'exploitant : 9401-0378 Québec Inc.
- Nom de ['appeliation Restaurant Impérial

commune ou raison sociale

Adresse de I'établissement : 8245 boulevard Taschereau A15 & A16
Brossard (Québec) J4Y 1A4

Nature du permis Restauration
Catégorie du permis Préparation générale sans buffet
Date de validité du permis :  2023-06-30 au 2024-06-29

Le présent certificat est délivré conformément a l'article 66 du Code de procédure
penale.

Signature numérique

JOn athan de Jonathan Alain

. Date:2023.11.24
Alain TSA8AS D500

Jonathan Alain
Coordonnateur

200, chemin Sainte-Foy, 11¢ étage
Québec (Québec) G1R 4X6
Téléphone : 1 800 463-6210
Télécopieur : 418 380-2169
permislegers@mapag.gouv.qc.ca

AS



#8

Agriculture, Pécheries
et Alimentation RAPPORT D'INSPECTION

Québec mea

Sous-Ministériat a la santé animale et a
I'inspection des aliments

Date: 2023-01-25 Heure d'arrivée: 10:00 Numeéro du rapport d'inspection:3538535
Raison de Iz visite: Insp. toxi-IBR (06)

Exploitant: 9401-0378 QUEBEC INC.

Etablissement: RESTAURANT IMPERIAL

Banniere: Sans objet

Responsable: M. PING TA HSIEH

Adresse de I'établissement 8245 BOULEVARD TASCHEREAU, LOC 15 &, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

Numéro de dossier: 2721573 - 1

Numéro spécifique: Sans objet

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente: Elevé Charge de risque actuelle: Elevé

Avis: L'évaluation de la charge de risque actuelle est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de
I'inspection. L'exploitant est responsable en tout temps du contrdle des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des
consommateurs et le risque pour la santé et le bien-étre des animaux. Veuillez sans plus tarder prendre toutes les mesures
nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

EVALUATION DU RISQUE A LA SANTE

No Reégle(s) Constatation de non-conformité(s) et
action(s) exécutée(s)
1* | Garder propres les équipements et ustensiles servant & la préparation, Equipements malpropres / table en bois,
au conditionnement, & I'entreposage, au transport, a I'étiquetage et a la équipements réfrigérés, supports chambres
distribution des produits. froides, petite cuisiniére, micro-ondes, différents

plaques pour contenants d'aliments, tablettes
d'Entreposage, friteuses, chariots, etc.

2* |Maintenir les aliments potentiellement dangereux qui ne font pas |'objet Aliments potentiellement dangereux hors
d'une préparation a des températures : égales ou inférieures a 4°C, équipement / sacs de nouilles de riz fraiches
supérieures ou égales a 60°C. gardés température piéce qui ont la mention

«garder au réfrigérateur»

3* |Entreposer et maintenir les aliments a I'abri de toute source de Aliment non protégé / dans les unités de
contamination. réfrigération

4* |Décongeler les aliments potentiellement dangereux selon des méthodes Décongélation hors réfrigération / du porc cru en
qui en assurent l'innocuité et qui sont reconnues par le MAPAQ. décongélation & |a température ambiante

5* |Nettoyer et assainir les équipements/surfaces qui sont en contact avec Absence d'assainissement / produits
les aliments a I'aide d'outils ou d'appareils appropriés a l'industrie d'assainissement absent dans la zone de
alimentaire et qui respectent les exigences établies par le MAPAQ. préparation

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapagq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-01-25 10:00:00 Rapport d'inspection No 3538535 Page 1sur3
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6* |Utiliser des produits qui sont appropriés a l'industrie alimentaire. Outil inadéquat / Tampon métallique
7* |Effectuer le lavage des mains avant d'enfiler des gants et chaque fois Absence de lavage des mains avant de mettre
gu'on remplace ces derniers des gants
8* |Garder les lieux, les locaux ou les véhicules propres et aménagés de Malpropreté d'un ou des locaux ou installations
fagon a prévenir la contamination physique, chimique ou / murs, planchers et portes chambres froides,
microbiologique. plancher dans zone de préparation woks,
plancher sous éviers
Sources de contamination physique / présence
d'un jour en bas de la porte qui donne a
l'extérieur
9 S'assurer que le personnel affecté a la préparation des aliments, au Port de bijoux ou d'objets susceptibles de
lavage ou au nettoyage du matériel et de I'équipement ne porte aucun tomber dans les aliments ou de les contaminer /
bijoux/objet susceptible de tomber dans les aliments ou des les Bagues
contaminer. Boucle d'oreilles
Bracelet
Montre
10 [Utiliser du matériel et de I'équipement qui sont en bon état, congus, Etat inadéquat de I'équipement / les joints du
construits, fabriqués entretenus et disposés de maniere a fonctionner réchaud de la cuisine sont brisés
selon l'usage prévu dans l'industrie alimentaire.
11 |Avoir de I'eau potable, courante, froide et chaude (au moins 60°C) , en Température inadéquate / de I'eau chaude a
quantité suffisante pour effectuer les taches courantes. I'évier en face du réchaud a 25.1°C (zone de
préparation)
Température inadéquate / de I'eau chaude a
I'évier proche de friteuses a 24.5°C (zone de
préparation)

REMARQUES

Inspection faite suite @ une plainte de toxi-infection alimentaire.
Aucune autre plainte similaire regue et aucun employé malade depuis les derniéres semaines, selon la personne responsable.

Veuillez m'envoyer la preuve de réparation du chauffe-eau jusqu'au lundi, le 30 janvier 2023 a 08h00, sinon un rapport d'infraction
sera rédigé et envoyé au Ministére de la Justice.

En absence de I'eau chaude a une température minimale de 60°C, veuillez mettre en place des mesures temporaires (faire
bouillir de I'eau pour le nettoyage de surfaces de travail et des équipements, le lavage de mains a I'eau froide et port de gants en
tout le temps, etc.)

Présence de contenants d'aliments entreposés directement sur le plancher de la chambre froide. Doivent étre sur des supports a
10 cm du sol.

L'hypochlorite de sodium (Javel) domestique peut étre utilisé comme assainisseur si elle ne contient aucun additif (ex. parfum,
protecteur de textile).

AVIS DE NON-CONFORMITE No 1053637

En vertu de la loi : Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29) Amende minimale

Article ; 3.1 5000 § + frais
Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapagq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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En vertu du Réglement ou de I'ordonnance

R.1- REGLEMENT SUR LES ALIMENTS, Article : 2.2.1 500 $ + frais

3.1. L'exploitant d'une conserverie ou d'un établissement, d'un lieu ou d'un véhicule ol I'on prépare, conditionne, transforme, emballe,
entrepose, débarque, regoit, donne a des fins promotionnelles, met en vente ou vend des produits ou détient des produits en vue de fa
vente ou de la fourniture de services moyennant rémunération ou du don a des fins promotionnelles ainsi que d'un lieu ou se trouvent

des animaux dont les produits sont destinés a la consommation humaine ou d'un lieu ol I'on effectue de I'abattage, doit maintenir

la conserverie, I'établissement, le lieu, les locaux, le véhicule et le matériel propres. '

Cet exploitant doit empécher que I'état ou 'aménagement des installations, I'exécution des opérations de préparation, de
conditionnement ou de transformation des produits, leur entreposage ou I'exécution de toute autre opération ou I'utilisation du
matériel soient susceptibles d'affecter la salubrité des produits ou les conditions sanitaires de I'exploitation.

1990, c. 80, a. 3; 2000, c. 26, a. 5; 2021,c.29 2021, c. 29, a.;412

2.2.1. Les lieux, véhicules, équipements, matériaux et ustensiles servant a la préparation au conditionnement, a I'entreposage, au
transport, & I'étiquetage et au service des produits, ainsi que les autres installations et locaux sanitaires, doivent étre propres.
R.R.Q., 1981,c. P-29,r. 1,a. 2.2.1; D. 1573-91, a. 21.

Dans les circonstances, nous vous avisons de vous conformer immédiatement aux articles de la Loi , du réglement
ou de l'ordonnance ci-dessus. A défaut de ce faire, le ministére prendra les mesures qui s'imposent et ce, sans
autre avis.

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptomes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. Il peut réintégrer ses taches 48 heures aprés l'arrét complet de ses
symptomes ou, s'il y a lieu, selon l'avis du médecin.

Lorsqu'un prélévement d'échantillons est réalisé pendant une visite d'inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révélent non conformes aux critéres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www. mapag.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur: ELENA GUZUN-TURCAN
Adresse: 2877, CHEMIN CHAMBLY, LOC. 4, LONGUEUIL, J4L1M8, (Québec)

Téléphone: 450 928-7400 poste 5537
Télécopieur: 450 928-7795
Courriel : Elena.Guzun-Turcan@mapag.gouv.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2023-01-25

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapagq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3538535 a été remis a M. PING TA HSIEH

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapagq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-01-25 10:00:00 Rapport d'inspection No 3538535
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M7
ANNEXE CORRECTIVE

Dans le document dont I’objet est : avis d’intention d’ordonner de cesser I’exploitation
d’un établissement, remis le 9 novembre 2023 a 16h10, il y a une erreur dans la section
nom de la compagnie. On aurait d lire : 9401-0378 QUEBEC INC au lieu de 9381-6205

Québec inc.

Dans le document dont I'objet est : ordonnance de cesser I’exploitation d’un
établissement, remis le 9 novembre 2023 a 16h30, il y a une erreur dans la section nom
de la compagnie. On aurait d lire : 9401-0378 QUEBEC INC au lieu de 9381-6205
Québec inc.

Inspecteur Exploitant

Elena Guzun-Turcan




Agriculture,
et Alimentation

Québec £ £1 Rapport d'infraction général
(Code de procédure pénale, article 367, par 1°)

ORIGINE

MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N° POURSUIVANT N° MANDANT N° DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A L'INSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001 364669

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

Elena Guzun-Turcan, 2877 chemin Chambly, local 4, Longueuil (QC) J4L 1M8
I ocrenoEuR

PERSONNE PHYSIQUE PERSONNE MORALE

NOM 1 NOM 2 PRENOM

NOM DE L'ORGANISME DATE DE NAISSANCE (AAAA-MM-J)) MINEUR SEXE
9401-0378 QUEBEC INC. M F
RAISON SOCIALE )

RESTAURANT IMPERIAL

ADRESSE APP. CASIER POSTAL CODE POSTAL
8245 BOUL. TASCHEREAU A15&16 JaY 1A4
MUNICIPALITE PROVINCE/ETAT PAYS N° TELEPHONE HORS QUEBEC
BROSSARD QC Canada

PIECE PERMIS PLAQUE D'IMMATRICULATION PROVINCE/ETAT
DIDENTITE :
ET NUMERO | neq / 1174693722 ; Atitres Autres QC
INFRACTION
| LE OU VERSLE ANNEE MOIS JOUR (DEBUT) HEURE MINUTE (DEBUT) ANNEE MOIS JOUR (FIN) HEURE MINUTE (FIN)

DATE ET HEURE ENTRELEETLE (AAAA-MM-)J) (HH:MM) (AAAA-MM.-1)) (HH:MM)

DE L'INFRACTION

DUAU 2023-11-09 14:00
i EXPLOITANT-ENTITE MEME ETABLISSEMENT | N° LOI PRINCIPALE | NOM DE LA LOI PRINCIPALE
®AK) |2721573-0001 st of P-29 Loi sur les produits alimentaires

ART. LOI PRINCIPALE N° LOI/REG. APPL. 1

40

ARTICLE REGL. APPL. 1 i -

2.1.2al1

N°LOVREG APPL 2 ARTICLE APPL. 2 ‘ CODIFICATION CODE DEF. CODE VEH.

102

DESCRIPTION DE L'INFRACTION

A EXPLOITE UN LIEU VISE A L'ARTICLE 2.1.1, QUI NETAIT PAS EXEMPT DE TOUTE ESPECE D'ANIMAUX Y COMPRIS
LES RONGEURS ET LES INSECTES OU DE LEURS EXCREMENTS

SUITE SUR COMPLEMENT DE RAPPORT D'INFRACTION GENERAL (PAGE ADDITIONNELLE

LIEU D'INFRACTION

DESCRIPTION ET ADRESSE DU LIEU D'INFRACTION

AIRE DE PREPARATION ET D'ENTREPOSAGE
RESTAURANT IMPERIAL

245 BOUL. Taschereau, local A15&16, Brossard, Québec, J4Y 1A4

| NO RAPPORT D'INSPECTION

' 3647901

{ LOCALISATION (CODE MUNICIPAL)

58007

DISTRICT JUDICIAIRE
Longueuil

CHOSES SAISIES OU DOCUMENTS JUSTIFICATIFS

CHOSES SAISIES ! DESCRIPTION

ORDONNANCE

ANNEXE

[PRECISER

DOCUMENTS JUSTIFICATIFS

lms ET GESTES PERTINENTS

INTERVENTION A L'ETABLISSEMENT « RESTAURANR IMPE

JE ME SUIS PRESENTEE COMME ETANT UNE PERSONNE AUTORISEE DU MAPAQ POUR EFFECTUER UNE

RIAL » QUI POSSEDE UN PERMIS DE RESTAURATEUR OU

L'ON DETIENT DES PRODUITS EN VUE DE LA VENTE. J’AI RENCONTRE UNE PERSONNE SE PRESENTANT COMME M

MING TAN, GERANT.
J'Al FAIT LES CONSTATATIONS SUIVANTES:

SUITE SURCOMPLEMENT DE RAPPORT D'INFRACTION GENERAL (PAGE ADDITIONNELLE) |

PREMIER AGENT ATTESTATION

DEUXIEME AGENT ATTESTATION

JAI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES

J'Al PERSONNELLEMENT CONSTATE LES ,

C 0

FAITS MENTIONNES EN:

YA ATA

E/F

FAITS MENTIONNES EN:

B

AGENT DE LA PAIX

AGENT DE LA PAIX

NOM PRENOM NOM | PRENOM
Guzun-Turcan Elena
MATRICULE MATRICULE

QuauTé: Inspectrice
SIGNATURE

(2022-06,

PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LALO! v/

DATE (AAAA-MM-J))

2033-12-19

QUALITE :

| PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI

DATE (AAAA-MM-1J)

SIGNATURE

Page 1




Agriculture, Pécheries CETTE PAGE PEUT ETRE - LA SUITE DEE.
et Alimentation - UN NOUVEL EXPOSE DE FAITS {SECTION F) PAR DES

LH H AV A PERSONNES DIFFERENTES DE CELLES QUI ONT FAIT
QU ébec mea Complément de rapport d'infraction général s e
(Code de procédure pénale, article 367, par 1°) LA SUITE DEF
ORIGINE
MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N° POURSUIVANT N® MANDANT | N® DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A L'INSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001 | 364669

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

Elena Guzun-Turcan, 2877 chemin Chambly, local 4, Longueuil (QC), J4L 1M8
I 7AiTs ET GESTES PERTINENTS

COCHER LA CASE APPROPRIEE : SUITEDE «E» / NOUVELLE SECTION «F» ou SUITEDE «F»

Dans la lettre d’attestation de détention du permis émise par la Direction des services aux clientéles du
MAPAQ (voir A5), il est confirmé que I'entreprise «9401-0378 QUEBEC INC. » détenait un permis du
MAPAQ valide jusqu’au 2024-06-29 pour l'adresse : 8245 boulevard Taschereau A15&16, Brossard
(Québec), J4Y 1A4.

Dans le registraire des entreprises du Québec (#1174693722) (voir AB), je lis que le secteur d'activité de
I'entreprise «9401-0378 QUEBEC INC.» est un restaurant avec permis d'alcool et le statut est en vigueur.

Dans l'aire d'assemblage de repas, j'observe une blatte adulte vivante dans une trappe collante située surle
mur en haut de I'évier, 2 bébés blattes morts dans une trappe collante située sur une surface de travail a
coté d'une boite de pellicule plastique utilisée pour couvrir les aliments (Photo_01).

Iy a une bébé blatte morte dans une trappe collante située sur le mur en haut d'une surface de travail.

Dans l'aire de la plonge, je remarque 10 blattes adultes mortes sur le lave-vaisselle a coté d'une serviette en
tissu humide, une blatte adulte morte sur le distributeur de produits de nettoyage (Photo_02).

Présence d'une trappe collante située sur le mur de la chambre froide avec environ 10 bébés blattes mortes,
une blatte adulte vivante et une blatte adulte morte.

Dans l'aire avec I'aquarium a homards vivants et une table destinée a la préparation des aliments, j'observe
une bébé blatte vivante qui se déplace sur le mur, une trappe collante avec environ 10 bébés blattes mortes
située sur le mur (Photo_03), une autre trappe collante avec 2 blattes adultes mortes, 2 blattes adultes
vivantes, 5 bébés blattes mortes (Photo_04).

Présence d'une trappe collante située sur le mur derriére le bidon a huile avec 5 blattes bébés morts et une
blatte adulte morte.

Puisqu'il y a présence d'insectes dans l'aire de préparation et d’entreposage du restaurant, je conclus que ce
lieu n’est pas exempt de toute espéce d’animaux y compris les rongeurs et leurs excréments.

SUITE PAGE SUIVANLQ

PREMIER AGENT ATTESTATION DEUXIEME AGENT ATTESTATION
J'AI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES J'Al PERSONNELLEMENT CONSTATE LES . .
FAITS MENTIONNES EN: A / : / ; / ° ‘ / ’ FAITS MENTIONNES EN: ’ S : ’ ) F
NOM PRENOM _ NOM PRENOM
Guzun-Turcan Elena

MATRICULE
AGENT DE LA PAIX

AGENT DE LA PAIX

ﬂf
PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATIONDELALOl v/ DATE (AAAA-MM-1J) PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI DATE (AAAA-MM-JJ)

QUALITE: |nspectrice ‘ ’ 02 3) ~if 2 | 9 QUALITE:

SIGNATURE SIGNATURE

Q01603 Imprimer le formulaire Réinitialiser le formulaire Page 2



Agriculture, CETTE PAGE PEUT ETRE: - LA SUITE DEE.
et Alimntaﬂ‘on o - UN NOUVEL EXPOSE OE FAITS (SECTION F) PAR DES
iH H 3 A PERSONNES DIFFERENTES DE CELLES QUI ONT FAIT
Québec rara Complément de rapport d'infraction général ERONNG DSBS Se Lt
(Code de procédure pénale, article 367, par 1°) - LA SUITE DEF
ORIGINE .
MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N° POURSUIVANT N° MANDANT N° DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A L'INSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001 364669

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

Elena Guzun-Turcan, 2877 chemin Chambly, local 4, Longueuil (QC),- J4L 1M8

B A7 T GESTES PERTINENTS

COCHER LA CASE APPROPRIEE: SUITEDE «E» / NOUVELLE SECTION «F » ou SUITEDE «F»

EXPLOITATION - OPERATION

1. DONNEES SUR DIVERS PERMIS EXPLOITES OU AUCUN PERMIS (PASSER A 2)

(A) (8) (@]

NATURE DU

eams  RESTAURATEUR

NERERNE 2721573-0001-001
NOM ET ADRESSE

ouTiTutaire | 9401-0378 QUEBEC INC. / 8245
BOUL. TASCHEREAU, LOCAL
A15&16, BROSSARD, QC, J4Y-1A4

NOM ET ADRESSE
DE RESTAURANT IMPERIAL / 8245

LETABLISSEMENT| BOUL, TASCHEREAU, LOCAL

(SIDIFFERENTS) | 15816, BROSSARD, QC, J4Y-1A4
D&?J:A?\JECE 2023-06-30
DATE

oexeiration | 2024-06-29

2. ACTIVITES EN COURS LORS DE LA VISITE

U'ETABLISSEMENT EST EN OPERATION / . DES CLIENTS CONSOMMENT / :
- ALIMENT DESTINE A LA CONSOMMATION HUMAINE :

ON ENTREPOSE / , SERT / , OFFRE EN VENTE ,VEND ,FOURNIT / , PREPARE / , CONDITIONNE { OU TRANSFORME / DES ALIMENTS /' DELA GLACE v/
OU D'AUTRES PRODUITS TELS QUE DES VIANDES / , DES PRODUITS CARNES / , DES OEUFS / , DES PRODUITS LAITIERS / | DES SUCCEDANNES DE PRODUITS LAITIERS / )
DES PRODUITS MARINS / , DES PRODUITS D'EAU DOUCE , DES PRODUITS VEGETAUX / , DE L'EAU EMBOUTEILLEE , DE L'EAU AUVOLUME

DES REPAS OU COLLATIONS l DESTINE(E)(S) A LA CONSOMMATION HUMAINE / .

- ALIMENT DESTINE AUX ANIMAUX :

ONY MANIPULE: DES ALIMENTS , DES CONTENANTS D'ALIMENTS , DES PRODUITS IMPROPRES A LA CONSOMMATION HUMAINE

DES PREMELANGES MEDICAMENTEUX , DES ALIMENTS MEDICAMENTEUX DESTINES AUX ANIMAUX

- ONY ABAT DES ANIMAUX .ON Y FAIT LA TRAITE DU TROUPEAU . ON PRELEVE . GARDE , DISTRIBUE , UTILISE OU FAIT LE COMMERCE

DE LA SEMENCE ANINALE

- ON CONSTATE LA PRESENCE D'UN (D') ANIMAL(AUX)

TYPE NOMBRE

iL'Y A UN (DES) BORDEREAU(X) DE CUEILLETTE DATE(S) DU (DES) ET PRESENCE DE LAIT DANS LE RESERVOIR

(AAAA-MM-J)) (AAAA-MM-J))

3. ACTIVITES EN COURS LORS DELAVISITE o/ , PRODUITS y/ , OBJETS ¢/ , EQUIPEMENTS y/ ,LIEUX y/ OU VEHICULES

DES PHOTOS ONT ETE PRISES PAR : E Iena Guzu n_Tu rcan

PREMIER AGENT ATTESTATION ; DEUXIEME AGENT ATTESTATION
JAIPERSONNELLEMENT CONSTATELES 4 8 B ¢ JAIPERSONNELLEMENT CONSTATE LES 8 ¢ b £ F
FAITS MENTIONNES EN: J / / 2 / F FAITS MENTIONNES EN: _
NOM PRENOM NOM PRENOM
Guzun-Turcan Elena

MATRICULE MATRICULE

AGENT DE LA PAIX AGENT DE LA PAIX
PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DELALOI ¢/ DATE (AAAA-MM-J)) PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI DATE (AAAA-MM-1J)
QUALITE: |nspectrice 2 o/ I7~1 q QUALITE:
SIGNATURE © 7 | SIGNATURE

a1 " Imprimer le formulaire Réinitialiser le formulaire rige 3



Ministére

de 1 Hture,

des 'S

et de I'Alimentation

4 |+ N ]
Québec ke

Direction des services aux clientéles

Le 24 novembre 2023

Madame Elena Guzun-Turcan

Inspectrice de produits agricoles et d’aliments

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
2877 chemin de Chambly, local 4

Longueuil (Québec) J4L 1M8

Objet : Attestation de détention de permis

Je soussigné, coordonnateur du service de gestion de la clientéle au Ministére de
I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation, certifie que I'exploitant ci-dessous
détient un permis valide et conforme aux registres du ministere, et émis en vertu de
la Loi sur les produits alimentaires (R.L.R.Q. chapitre P-29) et ses réglements
afférents :

Numeéro de dossier : 2721573-0001-01
Nom de I'exploitant : 9401-0378 Québec Inc.
Nom de 'appellation Restaurant Impérial

commune ou raison sociale

Adresse de I'établissement : 8245 boulevard Taschereau A15 & A16
Brossard (Québec) J4Y 1A4

Nature du permis Restauration
Catégorie du permis Préparation générale sans buffet
Date de validité du permis :  2023-06-30 au 2024-06-29

Le présent certificat est délivré conformément a l'article 66 du Code de procédure

pénale.
Signature numérique
Jonatha n de Jonathan Alain

. Date:2023.11.24
Alain 13:48:45 -05'00"
Jonathan Alain
Coordonnateur

200, chemin Sainte-Foy, 11¢ étage
Québec (Québec) GIR 4X6
Téléphone : 1 800 463-6210
Télécopieur : 418 380-2169
permislegers@mapag.gouv.qc.ca

A5
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10

ANNEXE CORRECTIVE

Dans le document dont I'objet est : avis d’intention d’ordonner de cesser I'exploitation
d’un établissement, remis le 9 novembre 2023 a 16h10, il y a une erreur dans la section
nom de la compagnie. On aurait dd lire : 9401-0378 QUEBEC INC au lieu de 9381-6205

Québec inc.

Dans le document dont I'objet est : ordonnance de cesser I'exploitation d’un
établissement, remis le 9 novembre 2023 a 16h30, il y a une erreur dans la section nom
de la compagnie. On aurait di lire : 9401-0378 QUEBEC INC au lieu de 9381-6205
Québec inc.

Inspecteur Exploitant

Elena Guzun-Tur

COPIE CONFORME A L’ORIGINAL
PAR : ELENA GUZUN-TURCAN
DATE: _ 2022 =47 -

SIGNATURE :




RAPPORT D'INSPECTION

Sous-Ministériat a la santé animale et a
linspection des aliments

Date: 2025-02-25 Heure d'arrivée: 10:00 Numeéro du rapport d'inspection: 3832979
Raison de la visite: Insp. suivi de maitrise (02)
Exploitant: 9401-0378 QUEBEC INC.

Etablissement: RESTAURANT IMPERIAL

Banniére: Sans objet

Responsable: M. PING TA HSIEH

Adresse de I'établissement: 8245 BOULEVARD TASCHEREAU, 15-16, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

Numeéro de dossier: 2721573 - 1

Numeéro spécifique: Sans objet

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des
consommateurs et le risque pour la santé et le bien-étre des animaux. Veuillez sans plus tarder prendre toutes les mesures
nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

EVALUATION DU RISQUE A LA SANTE

No Regle(s) Constatation de non-conformité(s) et

action(s) exécutée(s)

1* |Entreposer les aliments de fagon a prévenir la contamination entre les Causes d'introduction de microorganismes
produits suivants : viandes de gibier sauvage crues; volailles crues; pathogénes / Entreposage de viandes crues
viandes rouges ou de gibier d'élevage crues; produits aquatiques crus; au-dessus de légumes marinés et présence de
autres aliments crus; aliments cuits ou produits préts a consommer. Iégumes et tofus en sacs entreposées dans le

méme contenant que de la viande crue (boeuf
cru). / Destruction volontaire

2* | Garder les lieux, les locaux ou les véhicules propres et aménagés de Sources de contamination microbiologique /
facon a prévenir la contamination physique, chimique ou Présence d'eau coulant du systéme de
microbiologique. ventilation de la chambre de congélation. Forte

accumulation de glace sur les boites et sacs
d'aliments. / Aliments disposés de fagon a éviter
les contaminations

Malpropreté d’un ou des locaux ou installations
/ Murs, plancher, plafond, hottes.

3* |Entreposer les produits de nettoyage, les assainisseurs et les autres Sources de contamination chimique /
produits toxiques dans un endroit ou ils ne sont pas susceptibles de Entreposage de produits chimiques au-dessus
contaminer les aliments. d'aliments (ingrédients secs) et prés de

contenants d'aliments et matériel.

4 Nettoyer et assainir les équipements/surfaces qui sont en contact avec Température de I'eau requise non respectée / La
les aliments a I'aide d'outils ou d'appareils appropriés a l'industrie température du lave-vaisselle atteint 60°C a
alimentaire et qui respectent les exigences établies par le MAPAQ. I'étape de I'assainissement.

5 Nettoyer et assainir avec des outils et des appareils propres Outil ou équipement de nettoyage malpropre /

Douchette et robinetterie

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2025-02-25 10:00:00 Rapport d'inspection No 3832979
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6 Garder propres les équipements et ustensiles servant a la préparation,
au conditionnement, a l'entreposage, au transport, a I'étiquetage et a la
distribution des produits.

Equipements malpropres / Contenants,
ustensiles, bas, couvercles, étageres, tablettes,
ouvre-boites, échelles, chariots, cuits vapeurs,
friteuses, tables froides, cuiseur a riz,
passoires, batteur-mélangeur, blocs.

7 Garder le lieu ou le véhicule exempt d'insectes, de vermine et de toute
espéce d'animaux comme de leurs excréments.

Présences d'insectes nuisibles / Présence de
petites mouches dans la section lave-vaisselle

et celle ou sont préparés les desserts.

REMARQUES

Inspection effectuée en compagnie de Roxanne ROY, inspectrice.
Visite de suivi suite a l'inspection du 2025-01-09.

Des photos sont prises lors de la visite.
Un rapport d'infraction sera rédigé et envoyé au Ministére de la Justice pour le manque d'hygiene.

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptdmes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausée,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. Il peut réintégrer ses taches 48 heures aprés I'arrét complet de ses
symptéomes ou, s'il y a lieu, selon 'avis du médecin.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

Vous conditionnez vos produits cuits dans des pots en verre ? Vous devez inscrire la mention « garder réfrigéré » sur I'étiquette
pour éviter toute confusion quant au mode d’entreposage. Seules les conserves qui ont subi une stérilisation, par exemple un
traitement thermique sous pression dans un autoclave, peuvent étre entreposées a la température ambiante.

Si vous devez apposer une étiquette sur les aliments préemballés destinés a la vente, informez-vous des exigences a respecter
en ce qui concerne I'étiquetage.

Nous vous invitons a consulter notre outil pour vous accompagner dans I'étiquetage des produits :
Québec.calétiquetage-aliments

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur: HELENE LEBLANC
Adresse: 2877, CHEMIN CHAMBLY, LOC. 4, LONGUEUIL, J4L1M8, (Québec)

Téléphone: 450 928-7400 poste 5533
Télécopieur: 450 928-7795
Courriel : Helene.Leblanc@mapag.gouv.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2025-02-25

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'’Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2025-02-25 10:00:00 Rapport d'inspection No 3832979
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Signatur

SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3832979 a été remis a M. Ming TAN, gérant

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapaq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2025-02-25 10:00:00 Rapport d'inspection No 3832979


















Agriculture, Pécheries
et Alimentat

Québec Rapport d'infraction général
(Code de procédure pénale, article 367, par 1°)

ORIGINE

SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A L'INSPECTION

MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION

DES ALIMENTS

N° POURSUIVANT N° MANDANT N° DE DOSSIER DU MINISTERE
100400 50001 365651

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

Hélene LEBLANC, 2877 chemin Chambly, local 4, Longueuil (Qc)J4L1M8

DEFENDEUR

101

PERSONNE PHYSIQUE PERSONNE MORALE /
NOM 1 NOM 2 PRENOM
NOM DE L'ORGANISME DATE DE NAISSANCE (AAAA-MM-1)) | MINEUR SEXE

9401-0378 QUEBEC INC. ; M F
RAISON SOCIALE :

RESTAURANT IMPERIAL
ADRESSE APP. CASIER POSTAL CODE POSTAL

8245 BOULEVARD TASCHEREAU A15 & 16 J4Y1A4
MUNICIPALITE PROVINCE/ETAT PAYS N° TELEPHONE HORS QUEBEC
BROSSARD QC CANADA

PIECE PERMIS PLAQUE D''MMATRICULATION PROVINCE/ETAT
DIDENTITE .
FTNMERO neq /' 1174693722 | Aues paves Qc
.
EI rracTion
LEOUVERSLE ¢/ ANNEE MOIS JOUR (DEBUT) HEURE MINUTE (DEBUT) ANNEE MOIS JOUR (FIN) HEURE MINUTE (FIN)
DATEETHEURE | g teerLe (AAAA-MM:-1)) (HH:MM) (AARA-MM-1)) (HHMM)
DU AU 2025-02-25 10:00
N Dossior EXPLOITANT-ENTITE MEME ETABLISSEMENT | N° LOI PRINCIPALE | NOM DE LA LOI PRINCIPALE
g0 (2721573  ooor[viste  f P-29 Loi sur les produits alimentaires

ART. LOI PRINCIPALE N°LOV/REG. APPL. 1
40 r.1 Réglement sur les aliments
ARTICLE REGL. APPL. 1
2:2.1
N°LOVREG. APPL. 2 ARTICLE APPL. 2 CODIFICATION CODE DEF. CODE VEH.

DESCRIPTION DE L'INFRACTION

A EXPLOITE UN LIEU OU EST EXERCE L'ACTIVITE DE RESTAURATEUR DONT LES LIEUX, LES USTENSILES ET LES
EQUIPEMENTS SERVANT A LA PREPARATION, A L'ENTREPOSAGE ET AU SERVICE N'ETAIENT PAS PROPRES.

SUITE SUR COMPLEMENT DE RAPPORT D'INFRACTION GENERAL (PAGE ADDITIONNELLE

LIEU D'INFRACTION

DESCRIPTION ET ADRESSE DU LIEU D'INFRACTION

A15816-8245 boul. Taschereau Brossard (Qc) J4Y 1A4

NO RAPPORT D'INSPECTION

Aires de préparation, d'entreposage et de service du Restaurant Imperial situé au | 3832979

LOCALISATION (CODE MUNICIPAL) | DISTRICT JUDICIAIRE

58007 Longueuil
CHOSES SAISIES OU DOCUMENTS JUSTIFICATIFS
CHOSES SAISIES DESCRIPTION ANNEXE
ORDONNANCE e
DOCUMENTS JUSTIFICATIFS

FAITS ET GESTES PERTINENTS

Je me suis présentée en tant que personne autorisée pour effectuer une inspection avec Roxanne ROY, inspectrice, a
|r'établissement “Restaurant Imperial”, qui est un établissement de restauration. L'exploitant de I'établissement détient un permis
qui lui permet d’exploiter un lieu ou est exercée I'activité de restaurateur (A3). L'établissement est également un lieu ot 'on
détient des produits en vue de la vente. J'ai rencontré une personne se présentant comme étant M. Ping Ta HSIEH,
administrateur (REQ — A4) et M. Ming TAN, gérant. J'ai fait les constatations suivantes:

SUITE SUR COMPLEMENT DE RAPPORT D'INFRACTION GENERAL (PAGE ADDITIONNELLE) | /

(2024-02-14

PREMIER AGENT ATTESTATION DEUXIEME AGENT ATTESTATION
JAI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES J'AI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES
FAITS MENTIONNES EN: A / B / < / D £ / F FAITS MENTIONNES EN : A / 8 / & / i : / £
NOM PRENOM NOM PRENOM
LEBLANC Hélene ROY Roxanne

MATRICULE MATRICULE
AGENT DE LA PAIX AGENT DE LA PAIX
PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DELALOl v/ DATE (AAAA-MM-))) PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATIONDELALOI v/ DATE (AAAA-MM-J))
qualte: |[nspectrice des aliments  [2025-03-14 auaute: Inspectrice des aliments | 2oZS- 03 -18
- SlGNAT_

Page1



Agricufture, Pécheries CETTE PAGEPEUT ETRE: - LA SUTEDEE.
et Alimentation - UN NOUVEL EXPOSE DE FAITS (SECTION F) PAR DES

4 = " i 5 PERSONNES DIFFERENTES DE CELLES QUI ONT FAIT
QU ébec = Complément de rapport d'infraction général PERAONNES DTS e L
(Code de procédure pénale, article 367, par 1°) -LA SUTE DEF.
ORIGINE
MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N° POURSUIVANT N° MANDANT N° DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A LINSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001 365651

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

Héléne LEBLANC, 2877 chemin Chambly, local 4, Longueuil (Qc)J4L1M8

- FAITS ET GESTES PERTINENTS

COCHER LA CASE APPROPRIEE : SUITE DE «E» / NOUVELLE SECTION «F » ou SUITEDE «F»

Lors de ma visite, il y a une plusieurs clients qui sont assis aux tables avec service. Les aliments sont
préparés par des cuisiniers et ensuite servi par les serveurs. Pendant ma visite, un cuisinier cuit des pates
dans un wok, un autre cuisinier place des sauces dans un réchaud, un troisieme met des tartelettes dans un
réchaud, un employé s'occupe du nettoyage dans l'aire de la plonge, un employé effectue du nettoyage. Des
aliments, tels que du boeuf cru, du poulet cru, du porc cru, du poisson, des légumes coupés, des nouilles
cuites, des dim sum, des crevettes, des ceufs et du lait de soya sont entreposés dans des chambres froides.

Aire de préparation:
Accumulation de matiére graisseuse sur les cotés des friteuses, lorsque je gratte avec mon ongle je peux
enlever de grande quantité de matiere (photo 1).

Accumulation de résidus durcis sur les contenants et bols de sauces et d’ingrédients secs utilisés pour la
préparation d’aliments dans les woks (photo 2).

Présence de résidus collants et vieillis sur les contenants d’ingrédients secs et de sauce (photo 3).

Présence de débris d’aliments durcis sur 'économe et présence de résidus collants, bruns et noires sur
certains ustensiles entreposés dans un bac en face des woks (photo 4).

Accumulation de poussiére sur les grilles du systéme de ventilation des deux tables réfrigérées face aux
woks. Présence de résidus brunatres sur les portes et les caoutchoucs d'étanchéités des tables refrigérees.
Forte accumulation de matiéres graisseuses et brunatres et de poussiére sur les étageres servant a
I'entreposage de matériel, tels que des chaudrons, woks, assiettes (photo 5).

Présence de résidus brunatres et gommants au touché sur la majorité des chariots servant au service ou
pour les contenants d'ingrédients secs prés des équipements de cuisson.

Forte accumulation de résidus durcis et bruns sur le batteur-mélangeur (photo 6).
Accumulation de gras et de débris d’aliments vieillis au sol en-dessous des équipements de cuisson.

Accumulation de poussiére sur le plafond de I'aire de préparation (photo 7) et de gras sur la hotte
au-dessous des équipements de cuisson.

Aire de préparation section BBQ :

Présence de résidus graisseux et brunatres sur les tablettes d’entreposage de matériel et sur les murs
(photo 8).

Forte accumulation de résidus noires sur I'ouvre-boites (photo 9).

SUITE PAGE SUIVANTE

PREMIER AGENT ATTESTATION DEUXIEME AGENT ATTESTATION
J'Al PERSONNELLEMENT CONSTATE LES J'AI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES B
FAITS MENTIONNES EN: G / g / ¢ / 2 ) / _F FAITS MENTIONNES EN: A / / . / i € / i
NOM PRENOM NOM PRENOM
LEBLANC Héléne ROY Roxanne

MATRICULE MATRICULE

AGENT DE LA PAIX - AGENT DE LA PAIX
PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI / DATE (AAAA-MM-J)) PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI v DATE (AAAA-MM-J))
QUAUTE: Inspectrice des aliments 2025-03-14 QUALITE: Inspectrice des aliments Jo2S-03-18
SIGNATURE

(o103 Imprimer le formulaire Réinitialiser le formulaire Pigh 2




Agriculture, Pécheries CETTEPAGEPEUTETRE: - LA SUTEDEE.
et Alimentation - UN NOUVEL EXPOSE DE FAITS (SECTION F) PAR DES

5 L H iné PERSONNES DIFFERENTES DE CELLES QUI ONT FAIT
QU éb ec Complément de rapport d'infraction général B TN L
(Code de procédure pénale, article 367, par 1°) LA SUIE DEF.
ORIGINE
MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N° POURSUIVANT N° MANDANT N° DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A LINSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001 365651

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

Héléne LEBLANC, 2877 chemin Chambly, local 4, Longueuil (Qc)J4L1M8

FAITS ET GESTES PERTINENTS

COCHER LA CASE APPROPRIEE : SUITE DE «E» / NOUVELLE SECTION «F» ou SUITEDE «F»

Chambres froides:

Accumulation de résidus brunatres et noiratres sur les étageres servant a I'entreposage des aliments, tels
que le poulet cru, le beeuf cru et le porc cru (photo 10).

Présence de résidus durcis et brunatres sur les poignées des deux chariots sur lesquels on retrouve du
boeuf cru en morceaux et du poulet cru en morceaux (photo 11).

Présence de résidus séchés et brunatres sur les deux contenants en styromousse servant a 'entreposage
de poissons crus.

Aire de nettoyage :

Présence de résidus bruns sur la douchette servant au ringage du matériel (photo 12).

Suite aux constatations faites lors de cette visite, j'en conclus que 9401-0378 QUEBEC INC. a exploité un
lieu ou est exercée 'activité de restaurateur dont les lieux, les équipements et les ustensiles servant a la
préparation, a I'entreposage et au service n'étaient pas propres.

9401-0378 QUEBEC INC. est un établissement de restauration. L’entreprise détient un permis de
restaurateur préparation générale sans buffet, délivré par le MAPAQ, en vigueur 2024-06-30 au 2025-06-29,
a l'adresse 8245 BOULEVARD TASCHEREALU, local15-16, BROSSARD, J4Y1A4, (Québec), tel que
l'indique la lettre d’attestation de détention de permis a I'annexe 3.

Dans le registraire des entreprises du Québec (REQ) (A4), je lis que le secteur d’'activité de I'entreprise «
9401-0378 QUEBEC INC. » est restaurant avec permis d'alcool.

SUITE PAGE SUIVANTE D

PREMIER AGENT ATTESTATION DEUXIEME AGENT ATTESTATION
J'AI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES . J'AI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES 8 ¢ o
FAITS MENTIONNES EN: A / - / S / 2 : / _F_ FAITS MENTIONNES EN: A / . / / £ / F
NOM PRENOM NOM [ PRENOM
LEBLANC Héléne ROY Roxanne

MATRICULE MATRICULE

AGENT DE LA PAIX AGENT DE LA PAIX
PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DELALO! v/ DATE (AAAA-MM-J)) PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DELALOI ¥/ DATE (AAAA-MM-1J)
QUALITE: |nspectrice des aliments 2025-03-14 QuaLlt: Inspectrice des aliments In2S- 0%
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Agriculture,
et Alimentation

CETTEPAGE PEUTETRE: - LA SUITE DEE.

' - UN NOUVEL EXPOSE DE FAITS (SECTION F) PAR DES
e £ {H PERSONNES DIFFERENTES DE CELLES QUI ONT FAIT
Québec Complément de rapport d'infraction général PESONNE (OWEERENTES D ol

(Code de procédure pénale, article 367, par 1°) -LASUITE DEF.
ORIGINE
MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION N° POURSUIVANT N° MANDANT N° DE DOSSIER DU MINISTERE
SOUS-MINISTERIAT A LA SANTE ANIMALE ET A L'INSPECTION DES ALIMENTS 100400 50001 365651

NOM ET ADRESSE DU RESPONSABLE AU MINISTERE

Hélene LEBLANC, 2877 chemin Chambly, local 4, Longueuil (Qc)J4L1M8
-mrs ET GESTES PERTINENTS

COCHER LA CASE APPROPRIEE: SUITEDE «E» / NOUVELLE SECTION « F » ou SUITEDE «F»
EXPLOITATION - OPERATION
1. DONNEES SUR DIVERS PERMIS EXPLOITES / OU AUCUN PERMIS (PASSER A 2)
(A) (B) (@]
s |IRESTAURATEUR
I DEPERMES 2721573-0001
NOM ET ADRESSE

outituLaiRe | 9401-0378 Québec Inc.
A158&16 8245, boul. Taschereau _

Brossard (Qc) J4Y 1A4 ‘

NOM ET ADRESSE

oL Restaurant Imperial
L'ETABLISSEMENT

(SI DIFFERENTS)

DATE DE

DELIVRANCE 2024‘06'30

DATE

oexeiration |2025-06-29

2. ACTIVITES EN COURS LORS DE LA VISITE

L'ETABLISSEMENT EST EN OPERATION / . DES CLIENTS CONSOMMENT / :
- ALIMENT DESTINE A LA CONSOMMATION HUMAINE :

ON ENTREPOSE / ,SERT / , OFFRE EN VENTE / . VEND / , FOURNIT

OU D'AUTRES PRODUITS TELS QUE DES VIANDES /", DES PRODUITS CARNES f" | DESOEUFS /', DES PRODUITS LAITIERS /", DES SUCCEDANNES DE PRODUITS LATIERS of "

, PREPARE / ,CONDITIONNE o OU TRANSFORME f DES ALIMENTS f DE LA GLACE v/

DES PRODUITS MARINS / , DES PRODUITS D'EAU DOUCE / . DES PRODUITS VEGETAUX / , DE L'EAU EMBOUTEILLEE , DEL'EAU AU VOLUME
DES REPAS OU COLLATIONS / DESTINE(EXS) A LA CONSOMMATION HUMAINE / .
- ALIMENT DESTINE AUX ANIMAUX :
ONY MANIPULE: DES ALIMENTS , DES CONTENANTS D'ALIMENTS , DES PRODUITS IMPROPRES A LA CONSOMMATION HUMAINE
DES PREMELANGES MEDICAMENTEUX , DES ALIMENTS MEDICAMENTEUX DESTINES AUX ANIMAUX
- ONY ABAT DES ANIMAUX .ON Y FAIT LA TRAITE DU TROUPEAU . ONPRELEVE , GARDE , DISTRIBUE , UTILISE OU FAIT LE COMMERCE
DE LA SEMENCE ANINALE
- ON CONSTATE LA PRESENCE D'UN (D') ANIMAL(AUX)
;;E NOMBRE
IL'Y A UN (DES) BORDEREAU(X) DE CUEILLETTE DATE(S) DU (DES) ET PRESENCE DE LAIT DANS LE RESERVOIR
(AAAA-MM-1J) ' (AAAA-MM-1))

3. ACTIVITES EN COURS LORS DE LA VISITE o/, PRODUITS  , OBJETS v/ ,EQUIPEMENTS /' ,LIEUX y/ OUVEHICULES

DES PHOTOS ONT ETE PRISES PAR : Héléne LEBLANC

PREMIER AGENT ATTESTATION DEUXIEME AGENT ATTESTATION
J'Al PERSONNELLEMENT CONSTATE LES J'AI PERSONNELLEMENT CONSTATE LES D F
FAITS MENTIONNES EN: A / y / ¢ / © : / F FAITS MENTIONNES EN: A / " / i / : /
NOM PRENOM NOM PRENOM
LEBLANC Héléne ROY Roxanne
MATRICULE MATRICULE
AGENT DE LA PAIX

AGENT DE LA PAIX

PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA LOI

v DATE (AAAA-MM-)J)

20256318

QUALITE: Inspectrice des aliments

PERSONNE CHARGEE DE L'APPLICATION DE LA L DATE (AAAA-MM-JJ)

QUALITE: |nspectrice des aliments 2025-03-14

SIGNATURE SIGNATU
0209 Imprimer le formulaire

Réinitialiser le formulaire page 4
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des
et de I'Alimentation

Québec am

Direction des services aux clientéles

Le 27 février 2025

Madame Roxanne Roy

Inspectrice de produits agricoles et d'aliments

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
2877 chemin de Chambly, local 4

Longueuil (Québec) J4L 1M8

Objet : Attestation de détention de permis

Je soussigné, coordonnateur du service de gestion de la clientéle au Ministere de
I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation, certifie que I'exploitant ci-dessous
détient un permis valide et conforme aux registres du ministére, et émis en vertu de
la Loi sur les produits alimentaires (R.L.R.Q. chapitre P-29) et ses reglements

afférents :
Numeéro de dossier : 2721573-0001-01
Nom de I'exploitant : 9401-0378 Québec Inc.
Nom de I'appellation Restaurant Imperial

commune ou raison sociale

Adresse de I'établissement : 8245 boulevard Taschereau, local 15-16
Brossard (Québec) J4Y 1A4

Nature du permis Restauration
Catégorie du permis Préparation générale sans buffet

Date de validité du permis :  2024-06-30 au 2025-06-29

Le présent certificat est délivré conformément a l'article 66 du Code de procédure
pénale.

Signature numérique de

Jonathan Jonathan Alain

. Date : 2025.02.28
Alain 13:24:17 -05'00'

Jonathan Alain
Coordonnateur

200, chemin Sainte-Foy, 11° étage
Québec (Québec) G1R 4X6
Téléphone : 1 800 463-6210
Télécopieur : 418 380-2169
permislegers@mapaq.gouv.qc.ca




Agriculture, Pécheries
et Alimentation
p
Québec
Sous-Ministériat a la santé animale et a
I'inspection des aliments

Kty

RAPPORT D'INSPECTION

Date: 2023-01-25 Heure d'arrivée: 10:00 Numéro du rapport d'inspection:3538535
Raison de la visite: Insp. toxi-IBR (06)

Exploitant: 9401-0378 QUEBEC INC.

Etablissement: RESTAURANT IMPERIAL

Banniére: Sans objet

Responsable: M. PING TA HSIEH

Adresse de I'établissement; 8245 BOULEVARD TASCHEREAU, LOC 15 & BROSSARD, J4Y1A4, (Québec)

Numéro de dossier: 2721573 - 1

Numéro spécifique: Sans objet

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente: Elevé Charge de risque actuelle: Elevé

Avis: L'évaluation de la charge de risque actuelle est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de
l'inspection. L'exploitant est responsable en tout temps du contrdle des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (%) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des
consommateurs et le risque pour la santé et le bien-étre des animaux. Veuillez sans plus tarder prendre toutes les mesures
nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

EVALUATION DU RISQUE A LA SANTE
No Reégle(s) Constatation de non-conformité(s) et
action(s) exécutée(s)
1* |Garder propres les équipements et ustensiles servant a la préparation, Equipements malpropres / table en bois,
au conditionnement, a 'entreposage, au transport, a I'étiquetage et a la équipements réfrigérés, supports chambres
distribution des produits. froides, petite cuisiniére, micro-ondes, différents
plaques pour contenants d'aliments, tablettes
d'Entreposage, friteuses, chariots, etc.
2* | Maintenir les aliments potentiellement dangereux qui ne font pas l'objet Aliments potentiellement dangereux hors
d'une préparation & des températures : égales ou inférieures a 4°C, équipement / sacs de nouilles de riz fraiches
supérieures ou égales a 60°C. gardés température piece qui ont la mention
«garder au refrigérateur»
3* |Entreposer et maintenir les aliments a I'abri de toute source de Aliment non protégé / dans les unités de
contamination. réfrigération
4* |Décongeler les aliments potentiellement dangereux selon des méthodes Décongélation hors réfrigération / du porc cru en
qui en assurent I'innocuité et qui sont reconnues par le MAPAQ. décongélation a la température ambiante
5* |Nettoyer et assainir les équipements/surfaces qui sont en contact avec Absence d'assainissement / produits
les aliments a l'aide d'outils ou d'appareils appropriés a l'industrie d'assainissement absent dans la zone de
alimentaire et qui respectent les exigences établies par le MAPAQ. préparation

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapaq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-01-25 10:00:00 Rapport d'inspection No 3538535
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6* |Utiliser des produits qui sont appropriés a l'industrie alimentaire. Outil inadéquat / Tampon métallique
7 * |Effectuer le lavage des mains avant d'enfiler des gants et chaque fois Absence de lavage des mains avant de mettre
qu'on remplace ces derniers des gants
8* |Garder les lieux, les locaux ou les véhicules propres et aménagés de Malpropreté d’un ou des locaux ou installations
fagon a prévenir la contamination physique, chimigue ou / murs, planchers et portes chambres froides,
microbiologique. plancher dans zone de préparation woks,
plancher sous éviers
Sources de contamination physique / présence
d'un jour en bas de la porte qui donne a
I'extérieur
9 S'assurer que le personnel affecté a la préparation des aliments, au Port de bijoux ou d'objets susceptibles de
lavage ou au nettoyage du matériel et de I'équipement ne porte aucun tomber dans les aliments ou de les contaminer /
bijoux/objet susceptible de tomber dans les aliments ou des les Bagues
contaminer. Boucle d'oreilles
Bracelet
Montre
10 |Utiliser du matériel et de I'équipement qui sont en bon état, congus, Etat inadéquat de I'équipement / les joints du
construits, fabriqués entretenus et disposés de maniére a fonctionner réchaud de la cuisine sont brisés
selon l'usage prévu dans l'industrie alimentaire.
11 | Avoir de I'eau potable, courante, froide et chaude (au moins 60°C) , en Température inadéquate / de I'eau chaude a
quantité suffisante pour effectuer les taches courantes. I'évier en face du réchaud a 25.1°C (zone de
préparation)
Température inadéquate / de I'eau chaude a
I'évier proche de friteuses a 24.5°C (zone de
préparation)

REMARQUES

Inspection faite suite a une plainte de toxi-infection alimentaire.
Aucune autre plainte similaire regue et aucun employé malade depuis les derniéres semaines, selon la personne responsable.

Veuillez m'envoyer la preuve de réparation du chauffe-eau jusqu'au lundi, le 30 janvier 2023 a 08h00, sinon un rapport d'infraction
sera rédigé et envoyé au Ministére de la Justice.

En absence de l'eau chaude a une température minimale de 60°C, veuillez mettre en place des mesures temporaires (faire
bouillir de I'eau pour le nettoyage de surfaces de travail et des équipements, le lavage de mains a l'eau froide et port de gants en
tout le temps, etc.)

Présence de contenants d'aliments entreposés directement sur le plancher de la chambre froide. Doivent étre sur des supports a
10 cm du sol.

L'hypochlorite de sodium (Javel) domestique peut étre utilisé comme assainisseur si elle ne contient aucun additif (ex. parfum,
protecteur de textile).

AVIS DE NON-CONFORMITE No 1053637

En vertu de la loi : Loi sur les produits alimentaires (RLRQ, chapitre P-29)

Amende minimale

Article : 3.1 5000 $ + frais
Ministére de |'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapag.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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En vertu du Réglement ou de I'ordonnance

R.1 - REGLEMENT SUR LES ALIMENTS, Article : 2.2.1 500 $ + frais

3.1. L'exploitant d'une conserverie ou d'un établissement, d'un lieu ou d’un véhicule ol I'on prépare, conditionne, transforme, emballe,
entrepose, débarque, regoit, donne a des fins promotionnelles, met en vente ou vend des produits ou détient des produits en vue de la
vente ou de la fourniture de services moyennant rémunération ou du don a des fins promotionnelles ainsi que d'un lieu ou se trouvent

des animaux dont les produits sont destinés a la consommation humaine ou d'un lieu ou I'on effectue de I'abattage, doit maintenir

la conserverie, I'établissement, le lieu, les locaux, le véhicule et le matériel propres.

Cet exploitant doit empécher que I'état ou 'aménagement des installations, I'exécution des opérations de préparation, de
conditionnement ou de transformation des produits, leur entreposage ou I'exécution de toute autre opération ou 'utilisation du
matériel soient susceptibles d'affecter la salubrité des produits ou les conditions sanitaires de I'exploitation.

1990, c. 80, a. 3; 2000, c. 26, a. 5; 2021,¢.29 2021, ¢. 29, a.;,412

2.2.1. Les lieux, véhicules, équipements, matériaux et ustensiles servant a la préparation au conditionnement, a 'entreposage, au
transport, & l'étiquetage et au service des produits, ainsi que les autres installations et locaux sanitaires, doivent étre propres.
R.R.Q., 1981, ¢ P-29,r.1,a.2.2.1; D. 1573-91, a. 21.

Dans les circonstances, nous vous avisons de vous conformer immédiatement aux articles de la Loi , du réglement
ou de l'ordonnance ci-dessus. A défaut de ce faire, le ministére prendra les mesures qui s'imposent et ce, sans

autre avis.

MESSAGE D'INTERET GENERAL

Un manipulateur d'aliments présentant un ou plusieurs symptomes de gastroentérite (vomissements, diarrhée, nausee,
jaunisse, etc.) devrait étre retiré du milieu de travail. Il peut réintégrer ses taches 48 heures aprés I'arrét complet de ses

symptdmes ou, s'il y a lieu, selon l'avis du médecin.
Lorsqu’'un prélévement d'échantillons est réalisé pendant une visite d'inspection, les résultats qui en découlent vous seront
communiqués seulement s'ils se révélent non conformes aux critéres analytiques établis.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire !
Pour en savoir plus visitez le : www.mapag.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur: ELENA GUZUN-TURCAN
Adresse: 2877, CHEMIN CHAMBLY, LOC. 4, LONGUEUIL, J4L1M8, (Québec)

Téléphone: 450 928-7400 poste 5537
Télécopieur: 450 928-7795
Courriel : Elena.Guzun-Turcan@mapagq.gouv.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport produit le : 2023-01-25

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapagq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
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SIGNATURE DE L'EXPLOITANT

Le rapport d'inspection No 3538535 a été remis a M. PING TA HSIEH

L'exploitant ou son représentant reconnait avoir pris connaissance de ce rapport.

Signature :

Ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation du Québec
www.mapagq.gouv.qc.ca Numéro sans frais : 1 800 463-5023
RESTAURANT IMPERIAL Visite du 2023-01-25 10:00:00 Rapport d'inspection No 3538535
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Copie conforme a l'originat
Par: Hélene LEBLANC

Date : 2025-03-14

Signature :
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Copie conforme a l'original
Par: Hélene LEBLANC
Date : 2025-03-14
Signature :
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Copie conforme & l'original
Par: Héléene LEBLANC

Date : 2025-03-14

Signature :
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Montréal g3 service de tenvironnement Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #927340 2025-02-25 16:30

Etablissement # 128663

3 MADAMES DUMPLINGS Exploitant : 9479-7743 QUEBEC INC.
3872 Rue Wellington Dossier:  2832759-0001

Verdun, Québec

H4G 1V2

Loi sur les produits alimentaires (P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des consommateurs. Veuilez
sans plus tarder prendre toutes les mesures nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

SECURITE DES ALIMENTS

Constatations de non-conformités

No Regle(s) et actions exécutées
1 | Le lieu ou le véhicule doit étre exempt de contaminants, de polluants, de toute m Présence d'excréments de souris sur deux tablettes
espéce d'animaux y compris les insectes et les rongeurs ou de leurs excréments. basses parmis des équipements et des contenants

d'aliments. Un excrément se trouvait dans une cavité
de la machine pour laminer la pate.

NOTES

But de la visite : suivi suite @ une infestation de souris dans I'établissement.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www.mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis a Lijun Zhang.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de I'inspecteur : Emilie Gravel Lalumiére

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel:  emilie.gravellalumiere@montreal.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

Signature

Pour toute information concernant la Division de I'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.ca/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numeéro de téléphone 514 280-4300.

Imprimé le 2025-02-25 17:00 Page 1de 1



Montréal &3

Service de I'environnement

Division de l'inspection des aliments
827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone : (514) 280-4300
Télécopieur : (514) 280-4318
www.ville.montreal.qc.ca

Date : Samedi le 25 janvier 2025
Nom de l'exploitant : 9479-7743 QUEBEC INC.

Adresse : 3872 Rue Wellington Verdun H4G 1V2

Nom du commerce : 3 MADAMES DUMPLINGS

Numéro du commerce (VM) 128663 Numéro du commerce (MAPAQ) 2832759-0001-01

Objet: Mainlevée de I'ordonnance de cesser I'exploitation d'un établissement

MME. Lijun Zhang, vice-présidente

Une ordonnance de cesser l'exploitation d'une entreprise a été notifiée le 20 janvier 2025
en vertu des pouvoirs mentionnés a la Loi sur les produits alimentaires.

Aprés analyse du dossier, il se révéle que I'exploitation de ce lieu ne représente plus un danger
imminent pour la santé des consommateurs.

En conséquence, mainlevée de cette ordonnance de cesser l'exploitation vous est accordée.

Personne auiorisée Témoin (si présent)

Date et heure de la notification : Samedi le 25 janvier 2025, 11:39

S:\IAV10. Env\10.29 InspAliments\10.29.07 DocExploitants\Filiere 14\Document_pour exploitant MODELES A COMPLETER_ORDONNANCE



Montréal §3 porics detenvironnement Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #925902 2025-01-25 11:30

Etablissement # 128663

3 MADAMES DUMPLINGS Exploitant : 9479-7743 QUEBEC INC.
3872 Rue Wellington Dossier:  2832759-0001
Verdun, Québec
H4G 1V2
NOTES

Une ordonnance de cesser I'exploitation d'une entreprise a été notifiée le 20 janvier 2025 en vertu des pouvoirs mentionnés a la Loi sur les produits
alimentaires.

Aprés analyse du dossier, il se révéle que I'exploitation de ce lieu ne représente plus un danger imminent pour la santé des consommateurs.

En conséquence, mainlevée de cette ordonnance de cesser I'exploitation vous est accordée.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www_mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis a Lijun Zhang.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de I'inspecteur : Emilie Gravel Lalumiére

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: emilie.gravellalumiere@montreal.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

Signature

Pour toute information concernant la Division de I'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.cal/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

Imprimé le 2025-01-25 11:47 Page 1de 1



Montréal §3 porics detenvironnement Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #925875 2025-01-24 11:50

Etablissement # 128663

3 MADAMES DUMPLINGS Exploitant : 9479-7743 QUEBEC INC.
3872 Rue Wellington Dossier:  2832759-0001
Verdun, Québec
H4G 1V2
NOTES

Visite effectuée a la demande de I'exploitant suite a 'ordonnance de cesser les opérations. Suite a I'analyse de la situation la main levée ne peut
pas étre accordée.

Présence de plusieurs excréments de souris sur les surfaces de travalil, les tablettes d'entreposage et les équipements. Les équipements, les
surfaces et les contenants d'aliments n'ont pas été assainis conformément aux exigences.

Lors de la visite mme Suzanne Thinh était sur place et a assuré la traduction a la responsable.
Communications

-En semaine : Carole Yelle ou autre superviseur 514-280-4300
-Fin de semaine : Myrta Mantzavrakos 514-208-4303

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www_mapaq.gouv.qc._ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis a Lijun Zhang.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de I'inspecteur : Emilie Gravel Lalumiére

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: emilie.gravellalumiere@montreal.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

Signature

Pour toute information concernant la Division de I'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.cal/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

Imprimé le 2025-01-24 12:23 Page 1de 1



Montréal &3

Service de I'environnement

Division de l'inspection des aliments
827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone : (514) 280-4300
Télécopieur : (514) 280-4318

www,ville.montreal.qc.ca
Date : Lundile 20 janvier 2025
Nom de I'exploitant : 9479-7743 QUEBEC INC.

Adresse : 3872 Rue Wellington, Montreal, Québec, H4G 1V2
Nom du commerce : 3 MADAMES DUMPLINGS
Numeéro du commerce (VM) 128663 Numéro du commerce (MAPAQ) 2832759-0001-01

Objet : Avis d’intention d’ordonner de cesser I’exploitation d’un établissement
(art. 33.9.2 de la Loi sur les produits alimentaires, L.R.Q., c. P-29, L. Q., 2000, c. 26, a.32)

MME. Lijun Zhang

J'ai, a titre de personne autorisée a agir a titre d’'inspecteur en vertu de |a Loi sur les produits alimentaires (L.R.Q., ¢. P-29), des
motifs raisonnables de croire que l'exploitation de votre établissement se fait dans des conditions ou il en résulte un danger
imminent pour la vie ou la santé des consommateurs. A savoir,

= ILY APRESENCE D'EXCREMENTS DE RONGEURS A PLUSIEURS ENDROITS DANS LES AIRES DE PREPARATION

IL'Y A PRESENCE D'EXCREMENTS DE RONGEURS SUR DES SURFACES EN CONTACT AVEC LES ALIMENTS

IL Y A PRESENCE D'EXCREMENTS DE RONGEURS DANS DES ALIMENTS PRETS A MANGER

Aussi, prenez avis qu'en vertu de l'article 33.9.2 de la Loi sur les produits alimentaires, je peux émettre, a titre de personne
autorisée, une ordonnance de cesser I'exploitation de votre établissement pour une période d’au plus dix (10) jours. Telle est mon
intention.

Vous pouvez présenter des observations et, s'il y a lieu, produire des documents avant qu’une décision soit rendue a I'égard de
I'ordonnance de cesser vos opérations.

A cet effet, un délai de 15 minutes vous est accordé, a partir du moment de la notification de la présente, pour me présenter vos
observations ou documents.

Témoin (si présent)
Date et heure de la notification : Lundi le 20 janvier 2025 17:15

Avis d'intention remis a (nom et fonction) : Lijun Zhang, vice-présidente



Montréal &3

Service de I'environnement

Division de l'inspection des aliments
827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone : (514) 280-4300
Télécopieur : (514) 280-4318

www.ville.montreal.qc.ca

Montréal, le Lundi le 20 janvier 2025

Exploitant : 9479-7743 QUEBEC INC.

Adresse : 3872 Rue Wellington, Montreal, Québec, H4G 1V2
Nom du commerce : 3 MADAMES DUMPLINGS

Numéro du commerce (ville) 128663 Numéro du commerce (MAPAQ) : 2832759-0001-01

ORDONNANCE DE CESSER L’EXPLOITATION D’UN ETABLISSEMENT
(art. 33.9.2 de la Loi sur les produits alimentaires, L.R.Q., c. P=29, L. Q., 2000, c. 26, a.32)

Attendu que : IL Y A PRESENCE D'EXCREMENTS DE RONGEURS A PLUSIEURS ENDROITS DANS LES AIRES DE PREPARATION

Attendu que : IL' Y A PRESENCE D'EXCREMENTS DE RONGEURS SUR DES SURFACES EN CONTACT AVEC LES ALIMENTS
Attendu que : IL Y A PRESENCE D'EXCREMENTS DE RONGEURS DANS DES ALIMENTS PRETS A MANGER

Attendu que :

Attendu que :

Attendu que: compte tenu de ce qui préceéde, j'ai des motifs raisonnables de croire qu'’il en résulte un danger imminent pour la
vie ou la santé des consommateurs

PAR CONSEQUENT, EN VERTU DES POUVOIRS QUI ME SONT CONFERES PAR L’ARTICLE 33.9.2 DE LA « LOI SUR LES
PRODUITS ALIMENTAIRES » : JE VOUS ORDONNE DE CESSER POUR UNE PERIODE DE 10 JOURS, SOIT JUSQU'AU,

jeudi 30 janvier 2025 INCLUSIVEMENT, L'EXPLOITATION DE VOTRE ETABLISSEMENT SITUE
AU 3872 Rue Wellington, Montreal, Québec, H4G 1V2

Quiconque enfreint cette ordonnance est passible d’'une amende minimale de 10 000 $ (L.R.Q, ¢.P-29, a. 45.3).

Prenez également avis : une mainlevée de la présente ordonnance peut étre donnée avant I'expiration de la période si vous
démontrez que la situation y donnant lieu a été corrigée.

La présente ordonnance prend effet au moment de sa notification a vous ou a toute autre personne responsable de votre
établissement.

gnature de la personne autoritée Signature témoin (si présent)
Date et heure de la Notification : Lundi le 20 janvier 2025 17:30

Ordonnance remise a (nom et fonction): Lijun Zhang, vice-présidente



inapoction des aiments. Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #925604 2025-01-20 16:45

Etablissement # 128663

3 MADAMES DUMPLINGS Exploitant : 9479-7743 QUEBEC INC.
3872 Rue Wellington Dossier: 2832759-0001

Verdun, Québec

H4G 1V2

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente : Moyen Charge de risque actuelle : Moyen élevé

Avis: Cette évaluation est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de cette inspection. L'exploitant est responsable en
tout temps du contrdle des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des consommateurs. Veuilez
sans plus tarder prendre toutes les mesures nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

SECURITE DES ALIMENTS

Constatations de non-conformités

No Regle(s) et actions exécutées
1* | Le lieu ou le véhicule doit étre exempt de contaminants, de polluants, de toute m Présence d'excréments de rongeurs en grande
espéce d'animaux y compris les insectes et les rongeurs ou de leurs excréments. quantité sur les surfaces de travail, sur les surfaces
d'entreposage, sur les contenants d'aliments, les
équipements et le sol partout dans l'aire de
préparation du rez-de-chaussée et dans l'aire
d'entreposage au sous-sol.

m Lors de la visite, les aliments préparés ont été
évalués. Tous les légumes coupés sont destinés a
étre cuits et ne seront plus bons lors de la
réouverture.

m Présence de fourmis de type pharaon sur les
tablettes d'entreposage des contenants d'aliments,
d'emballage et d'équipements.

Action prise :

Une ordonnance de cesser a été remise

2 | Les surfaces du matériel, de 'équipement, des ustensiles et des contenants qui m Des contenants de plastique utilisés pour entreposer
entrent en contact direct avec les produits doivent étre faites d'un matériau qui ne des aliments au congélateur sont craqués, brisés,
peut étre corrodé, résistant aux opérations de lavage, de nettoyage ou de des morceaux sont manquants.

désinfection, non toxique et non en état ou en voie de putréfaction, non absorbant
et imperméabile, inaltérable par les produits et fabriqué de fagon a ne pas altérer les
produits. Ces surfaces doivent étre exemptes de particules détachables et de
fissures.

3 | Garder propres les lieux, I'équipement, le matériel et les ustensiles servant a la m Lieux malpropres:
préparation, au conditionnement, a l'entreposage, au transport, a 'étiquetage et a la -Murs

distribution des produits. -Plancher

-Hotte de ventilation

m Equipement malpropre en contact direct ou indirect
avec les aliments:
-Couvercles utilisés pour la cuisson vapeur et frit
-Dessus de la cuisiniére
-Poélons
-Equipements de préparation des pates
-Contenants d'épices
-Tablettes d'entreposage

AUTRES REMARQUES

. Constatations de non-conformités
No Reégle(s) et actions exécutées

Imprimé le 2025-01-20 18:20 Page 1 de 3



Montréal §3 porics detenvironnement Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #925604 2025-01-20 16:45

1 | La personne autorisée peut, dans I'exercice de ces fonctions et pour une période m Une ordonnance de cessation des activités est
d'au plus dix jours, ordonner a l'exploitant de I'établissement visé a l'article 33 de remise au responsable.

cesser ou de restreindre dans la mesure gqu'elle détermine I'exploitation de cet
établissement lorsqu'elle a des motifs raisonnables de croire qu'il en résulte un
danger imminent pour la vie ou la santé des consommateurs.

AVIS DE NON-CONFORMITE No 925604

EN VERTU DE LA LOI SUR LES PRODUITS ALIMENTAIRES (L.R.Q., C. P-29) Amende

EN VERTU DU REGLEMENT OU DE L'ORDONNANCE

Loi P-29, r 1, art. 2.1.2, al. 1 Vermine, animaux, contaminants, polluants 1,000 a 30,000%
m Une poursuite judiciaire sera recommandée.

DESCRIPTION DETAILLEE DES ARTICLES PRECEDENTS

Loi P-29, r.1, art. 2.1.2, al. 1 Vermine, animaux, contaminants, polluants

Le lieu ou le véhicule doit étre exempt de contaminants, de polluants, de toute espéce d'animaux y compris les insectes et les rongeurs ou de leurs
excréments.

Dans les circonstances, nous vous avisons de vous conformer immédiatement aux articles de la loi, du réglement ou de I'ordonnance ci-
dessus. A défaut de ce faire, la Ville de Montréal prendra les mesures qui s'imposent et ce, sans autre avis.

NOTES

La visite inclu le traitement de deux plaintes portant sur la présence d'insectes dans I'établissement.
Lors de la visite mme Suzanne Thinh était sur place et a assuré la traduction a la responsable.
Des photos ont été prises.

Communications
-En semaine : Carole Yelle ou autre superviseur 514-280-4300
-Fin de semaine : Myrta Mantzavrakos 514-208-4303

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www_mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis a Lijun Zhang.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de I'inspecteur : Emilie Gravel Lalumiére

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: emilie.gravellalumiere@montreal.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

Signature

|
Imprimé le 2025-01-20 18:20 Page2de 3



Service de I'environnement

Inspection des aliments Rapport d' i nSpeCtion

Rapport d'inspection #925604 2025-01-20 16:45

Pour toute information concernant la Division de I'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.cal/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.
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A Rapport d’infraction général (page 1 de3)
Montreal % Code de procédure pénale (article 367, par. 1)

ORIGINE

Direction générale adjointe Qualite de vie : i g — = %O Y
Service de I'environnement Constat d’infraction n® >~ WT \

Inspection des aliments ¢ 7
827, boul. Crémazie Est — bureau 301 ( (\ *
Montréal (Québec) H2M 2T8 Référence n° A

Officiers de liaison : Lee Ann Letendre - Carinc Baptiste

A DEFENDEUR
Nom, prénom ou personne morale (en majuscules) Date de naissance
Année Mois Jour [] Femme
9479-7743 QUEBEC INC. F ] i
Adresse (n°, rue, app., ville, province)Code postal
3872 Rue Wellington, Montréal, Québec, H4G 1V2
Téléphone (résidence) Téléphone (travail) Occupation de la personne ou activité de I’entreprise
438 380-6222 Restaurateur
B INFRACTION
Date et heure de I'infraction [] Loi sur les produits alimentaires Article
Année Mois Jour  Heure
2025-01-20 16:435 Réglement sur les aliments Article 2.1.2

Description de I'infraction

en ayant exploité un lieu visé a l'article 2.1.1 qui n'est pas exempt d'insectes, de rongeurs ou de leurs excréments.

C LIEU DE L’INFRACTION

Endroit

3 MADAMES DUMPLINGS

Adresse (n°, rue, app., ville, province) District judiciaire
3872 Rue Wellington, Montréal, Québec, H4G 1V2 Montréal
Description des lieux (ou du batiment) N établissement
Restaurant sans permis d'alcool 128663

D CHOSES SAISIES, DOCUMENTS OU EVENEMENTS CONNEXES

Avis d’infraction Rapport d’analyse [] Autre
Rapport d’inspection Photographies

E FAITS ET CESTES PERTINENTS

Le défendeur exploitait un établissement un véhicule []

Lorsque je me suis présentée a I'établissement, le commerce était ouvert et en opération. Lors de mon arrivée
une employée qui se trouvait dans la salle & manger m'a accueillie. Une autre employée était assise a une table
et farcissait des raviolis avec de la viande crue. Madame Lljun Zhané,, vice-présidente de Ia compagnie selon le
Registraire des entreprises du Québec se trouvait dans la cuisine a I'arriére en compagni
qui coupait du poulet cru. C'est 8 Madame Zhang que le rapport a été remis et expliqué.

Un permis de restaurateur valide émis au nom de la compagnie a I'adresse du commerce était disponible sur
place (photo #1). Au moment de la visite, la compagnie a été vérifiée au Registraire des entreprises du Québec.
Cette derniére était immatriculée et en vigueur.

[X] Suite sur autre page

SIGNATURES
I’ai personnellement constaté J’ai personnellement constaté
les faits mentionnés en [X] A [X] B [X] € [X] D [X| E [X] F les faits mentionnésen (JAOBOJcODJE]F
[] Agent de la paix ou [] Agent de la paix ou
Personne chargée de I’application de la loi [[] Personne chargée de I'application de la loi
Nom et prénom (en majuscules) Nom et prénom (en majuscules)
GRAVEL LALUMIERE, EMILIE
Matricule i;]i:‘z Mois Jour | Matricule Année Mois Jour
5-01-24

/ 1



L Rapport d’infraction général (page 2 de3)
Montreal % Code de procédure pénale (article 367, par. 1)

ORIGINE
Direction générale adjointe Qualité de vie i i = T
Service de I'environnement Constat d’infraction n® 3 (O 5@ rk'—\\

Inspection des aliments ﬁ\.’ C .
827, boul, Crémazie Est — bureau 301 ) . L ) { )
Montréal (Québec) H2M 278 Référence n ko :
Officiers de liaison : Lee Ann Letendre - Carine Baptiste

FAITS ET GESTES PERTINENTS

Suite de E

Le commerce prenait place dans un local commercial qui comprenait un rez-de-chaussée et un sous-sol. Une
petite salle & manger avec un petit comptoir caisse se trouvait a l'avant. Une aire de service des boissons séparait
la salle 2 manger et la cuisine. La cuisine se trouvait a l'arriére. Elle était composée d'une aire de préparation de
la pate pour les raviolis, avec malaxeur-batteur, laminoir, table de travail et congélateur. Une aire de cuisson se
trouvait au fond équipée d'un poéle au gaz et d'une fritcuse. Une grande table de travail, un évier et un petit
Jave-vaisselle se trouvait entre les deux sections le long du mur. Le sous-sol servait d'entreposage des aliments,

du matériel d'emballage et des équipements.

EXCREMENTS DE SOURIS - CUISINE AU REZ-DE-CHAUSSEE

Sur la table de travail étaient entreposés plusieurs équipements, des contenants d'aliments et du matériel
d'emballage (photo #2). Plusieurs excréments de souris noirs et d'apparence frais tapissaient la table derricre le
hachoir a viande (photo #3).

A droite du hachoir des excréments de souris se trouvaient prés d'une boite de carton (photo #4). D'autres
excréments de souris se trouvaient entre cette boite et un contenant de plastique utilisé pour entreposer des
sachets de sauce en portions (photo #5).

Ne petits excréments de souris d'apparence secs se trouvaient sur le papier d'aluminium qui tapissait le fond une
boite de carton utilisée pour ranger des contenants d'aliments sur la table de travail (photo #6).

Une grande quantité d'excréments de souris se trouvait dans une cavité du laminoir a péte (photo #7). Un
excrément de souris noir et d'apparence frais se trouvait sur la partie supérieure du laminoir (photo #8). La
surface de la plateforme de bois sur laquelle était déposé le laminoir était tapissée d'excréments de souris (photo
#9).

Une grande quantité d'excréments de souris s'accumulait sur le sol derriére les équipements (photo #10). Les
excréments de souris de couleur foncée recouvraient aussi la surface de la plateforme de bois sur laquelle était
déposé le mélangeur-batteur utilisé pour préparer la pate a raviolis (photo #11).

Sous la table de travail en face des équipements, des excréments de souris entouraient des chaudiéres de

plastique remplies d'ingrédients secs (photo #12). Une grande quantité d'excréments de souris tapissait la surface
et le sol autour des morceaux de bois utilisés pour surélever des contenants de sauce (photo #13).

Suite sur autre page

SIGNATURES
Jai personnellement constaté J’ai personnellement constaté
les faits mentionnés en [X] A X] B [X] C[X] D [X] E [X] F les faits mentionnésen [JA [IB[JCOD[JE[JF
[] Agent de la paix ou [[] Agent de la paix ou
Personne chargée de I"application de la loi [] Personne chargée de I"application de la loi
Nom et prénom (en majuscules) Nom et prénom (en majuscules)
GRAVEL LALUMIERE, EMILIE
Matricule Année Mois Jour |Matricule Année Mois Jour
. dox-0l-22
Signatu Signature




Montréal &3

Rapport d’infraction général (page 3 de3)
Code de procédure pénale (article 367, par. 1)

ORIGINE

Direction géneérale adjointe Qualité de vie
Service de l'environnement

Inspection des aiments

827, boul. Crémazie Est — bureau 301
Montréal (Québec) H2M 278

Constat d’infraction n® 3( = 5% W\_\.\

]

Référence n°

OffTiciers de liaison : Lee Ann Letendre - Carine Baptiste

FAITS ET GESTES PERTINENTS

X| Suite de E

EXCREMENTS DE SOURIS - ENTREPOSAGE AU SOUS-SOL

Des excréments de souris se trouvaient sur des boites de conserves d'aliments (photo #14). Sur plusieurs
tablettes, des boites de conserves d'aliments étaient entreposées parmi les excréments de souris (photos #15 et
#16). En déplacant des emballages d'aliments, j'ai constaté que certaines tablettes étaient complétement

tapissées d'excréments de souris (photos #17 et #18).

INSECTES

La visite d'inspection faisait suite a deux plaintes du public portant sur la présence de fourmis dans
I'établissement. Lors de la visite, plusieurs fourmis ont été apergues dans l'aire de préparation des aliments au
rez-de-chaussée. Des fourmis se trouvaient sur une tablette au dessus de la grande table de travail (photo #19).
D'autres fourmis se trouvaient sur la tablette sur laquelle étaient entreposées des assiettes et des contenants de

plastique (photo #20).

Au vu de ce qui a été constaté lors de la visite, j'avais des motifs raisonnables de croire que I’exploitation de
I'établissement se faisait dans des conditions ot il en résultait un danger imminent pour la vie ou la santé des
consommateurs. C'est pour cette raison qu'une ordonnance de cesser les opérations pour une période de 10 jours

a été remise a la responsable.

F DONNEES SUR DIVERS PERMIS OU AUCUN PERMIS AFFICHE [ ]
_ (a) (b) (¢)
Nature du permis : Bestiiniein
MAPAQ

N° permis :

2832759-0001-01

Emis a (exploitant) :

9479-7743 QUEBEC INC.

Date de délivrance : 2024-08-08

Date d’expiration : 2025-08-07

SIGNATURES

J*ai personnellement constaté
les faits mentionnés en [X] A [X] B [X] C [XI D [X] E [X] F

J’ai personnellement constaté

les faits mentionnésen (JA[JB[JcODJE[]F

[J Agent de la paix ou
Personne chargée de 1'application de la loi

| Agent de la paix ou
[] Personne chargée de I’application de la loi

Nom et prénom (en majuscules)

GRAVEL LALUMIERE, EMILIE

Nom et prénom (en majuscules)

Matricule

Année Mois Jour

Matricule Année Mois Jour

Signature
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ETABL : 128663

RS : 3 MADAMES DUMPLINGS
ART:21.2

EXPL: 9479-7743 QUEBEC INC.
ADRESSE : 3872 Rue Wellington
Montreal, Québec, H4G 1V2
PHOTOS PRISES LE : 2025-01-2

INSP : E. GRAVEL LALUMIERE

Amm
“Québec 22 PERMIS |2832759-0001-01 |

'-MMTO; ot (RLAQ, chapl o, 0, Ter &l par. m ou )
Naturo RESTAURATEUR
Catégorle  PREPARATION GENERALE SANS BUFFET  Nombre d'unités de

Périods 2024-08-08 au 2025-08-07

Lieu ou véhicuie exploité
9479-7743 QUEBEC INC.
13072, WELLINGTON
MONTREAL, (Q¢)

H4G 1v2

TéL. ; 1800 463-6210

Photo #2



RS : 3 MADAMES DUMPLINGS ETABL : 128663
EXPL: 9479-7743 QUEBEC INC. ART:2.1.2
ADRESSE : 3872 Rue Wellington

Montreal, Québec, H4G 1V2

PHOTOS PRISES LE : 2025-01-20

INSP : E. GRAVEL LALUMIERE
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RS : 3 MADAMES DUMPLINGS ETABL : 128663
EXPL: 9479-7743 QUEBEC INC. ART:2.1.2
ADRESSE : 3872 Rue Wellington

Montreal, Québec, H4G 1V2 > e

PHOTOS PRISES LE : 2025-01-20

INSP : E. GRAVEL LALUMIER
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RS : 3 MADAMES DUMPLINGS ETABL : 128663
EXPL: 9479-7743 QUEBEC INC. ART :2.1.2
ADRESSE : 3872 Rue Wellington

Montreal, Québec, H4G 1V2

PHOTOS PRISES LE : 2025-01-20

INSP : E. GRAVEL LALUMIER
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Photo #8



RS : 3 MADAMES DUMPLINGS — 7 ~ETABL : 128663
EXPL: 9479-7743 QUEBEC INC. ART:2.1.2
ADRESSE : 3872 Rue Wellington

Montreal, Québec, H4G 1V2

PHOTOS PRISES LE : 2025-01-20

INSP : E. GRAVEL LALUMIERE

Photo #9

Photo #10



RS : 3 MADAMES DUMPLINGS ETABL : 128663
EXPL: 9479-7743 QUEBEC INC. ART:2.1.2
ADRESSE : 3872 Rue Wellington

Montreal, Québec, H4G 1V2

PHOTOS PRISES LE : 2025-01-20

INSP : E. GRAVEL LALUMIERE

Photo #11
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Photo #12



RS : 3 MADAMES DUMPLINGS ETABL : 128663
EXPL: 9479-7743 QUEBEC INC. ART:21.2
ADRESSE : 3872 Rue Wellington

Montreal, Québec, H4G 1V2

PHOTOS PRISES LE : 2025-01-20

INSP : E. GRAVEL LALUMIERE
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RS : 3 MADAMES DUMPLINGS ETABL : 128663
EXPL: 9479-7743 QUEBEC INC. ART :2.1.2
ADRESSE : 3872 Rue Wellington

Montreal, Québec, H4G 1V2

PHOTOS PRISES LE : 2025-01-20

INSP : E. GRAVEL LALUMIERE
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RS : 3 MADAMES DUMPLINGS ETABL : 128663
EXPL: 9479-7743 QUEBEC INC. ART :2.1.2
ADRESSE : 3872 Rue Wellington
Montreal, Québec, H4G 1V2
PHOTOS PRISES LE : 2025-01-20

INSP : E. GRAVEL LALUMIERE
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RS : 3 MADAMES DUMPLINGS ETABL : 128663
EXPL: 9479-7743 QUEBEC INC. ART :2.1.2
ADRESSE : 3872 Rue Wellington

Montreal, Québec, H4G 1V2

PHOTOS PRISES LE ; 2025-01- _ SRR —

INSP : E. GRAVEL LALUMIERE
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