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Puisque des éléments de votre demande relèvent de la compétence d’un autre 
organisme public et conformément à l’article 48 de la Loi sur l’accès, nous vous invitons 
à adresser votre demande au responsable de l’accès à l’information de cet organisme, 
dont les coordonnées sont les suivantes : 

CIUSS du Centre-sud-de-l’Île-de-Montréal 
Me Audrey Lemieux 

Chef de service du contentieux secteur gouvernance et des affaires corporatives 
155, boul. St-Joseph Est 

Montréal, Québec H2T 1H4 
Tél. : 514 292-5480 

Courriel : audrey.lemieux.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca 

Ministère de la sécurité intérieure  
Madame Nadine Léveillé  

Responsable ministérielle de l'accès à l'information 
2525, boul. Laurier, Tour du St-Laurent, 10e étage  

Québec Québec G1V 2L2  
Tél. : 418 646-6777  

Téléc. : 418 643-0275  
Courriel : acces-info@msp.gouv.qc.ca 

Enfin, conformément aux articles 51 et 135 de la Loi sur l’accès, nous vous informons 
que vous pouvez demander la révision de cette décision auprès de la Commission 
d’accès à l’information dans les trente jours de la présente décision. Vous trouverez 
ci-joint les explications relatives à l’exercice de ce recours.

Pour toute information, vous pouvez contacter monsieur David Dubé, adjoint à la 
responsable de l’accès à l’information, par téléphone au 418 380-2136 ou par courrier 
électronique à accesinformation@mapaq.gouv.qc.ca. 

Veuillez agréer, Monsieur, l’expression de nos sentiments les meilleurs. 

Sabrina Marino 
Secrétaire générale 
Responsable de la Loi sur l’accès 



 
 

 
Loi sur l’accès aux documents des organismes publics et sur la protection des 

renseignements personnels 
(Chapitre A-2.1) 

 
Article 23 
Un organisme public ne peut communiquer le secret industriel d'un tiers ou un 
renseignement industriel, financier, commercial, scientifique, technique ou syndical de 
nature confidentielle fourni par un tiers et habituellement traité par un tiers de façon 
confidentielle, sans son consentement. 
 
Article 24 
Un organisme public ne peut communiquer un renseignement fourni par un tiers lorsque 
sa divulgation risquerait vraisemblablement d’entraver une négociation en vue de la 
conclusion d’un contrat, de causer une perte à ce tiers, de procurer un avantage 
appréciable à une autre personne ou de nuire de façon substantielle à la compétitivité de 
ce tiers, sans son consentement. 
 
 
Article 48 
Lorsqu'il est saisi d'une demande qui, à son avis, relève davantage de la compétence 
d'un autre organisme public ou qui est relative à un document produit par un autre 
organisme public ou pour son compte, le responsable doit, dans le délai prévu par le 
premier alinéa de l'article 47, indiquer au requérant le nom de l'organisme compétent et 
celui du responsable de l'accès aux documents de cet organisme, et lui donner les 
renseignements prévus par l'article 45 ou par le deuxième alinéa de l'article 46, selon le 
cas. 
 
Écrit. 
Lorsque la demande est écrite, ces indications doivent être communiquées par écrit. 
 
Article 53 
Les renseignements personnels sont confidentiels sauf dans les cas suivants: 
1° la personne concernée par ces renseignements consent à leur divulgation; si cette 
personne est mineure, le consentement peut également être donné par le titulaire de 
l'autorité parentale; 
 
2° ils portent sur un renseignement obtenu par un organisme public dans l'exercice 
d'une fonction juridictionnelle; ils demeurent cependant confidentiels si l'organisme les a 
obtenus alors qu'il siégeait à huis-clos ou s'ils sont visés par une ordonnance de non-
divulgation, de non-publication ou de non-diffusion. 
 
Article 54 
Dans un document, sont personnels les renseignements qui concernent une personne 
physique et permettent de l'identifier. 
 
Article 59 
Un organisme public ne peut communiquer un renseignement personnel sans le 
consentement de la personne concernée. 
 
Toutefois, il peut communiquer un tel renseignement sans le consentement de cette 
personne, dans les cas et aux strictes conditions qui suivent: 
 
1°  au procureur de cet organisme si le renseignement est nécessaire aux fins d’une 
poursuite pour infraction à une loi que cet organisme est chargé d’appliquer, ou au 



 
 

Directeur des poursuites criminelles et pénales si le renseignement est nécessaire aux 
fins d’une poursuite pour infraction à une loi applicable au Québec; 
2°  au procureur de cet organisme, ou au procureur général lorsqu’il agit comme 
procureur de cet organisme, si le renseignement est nécessaire aux fins d’une 
procédure judiciaire autre qu’une procédure visée dans le paragraphe 1°; 
3°  à un organisme qui, en vertu de la loi, est chargé de prévenir, détecter ou réprimer 
le crime ou les infractions aux lois, si le renseignement est nécessaire aux fins d’une 
poursuite pour infraction à une loi applicable au Québec; 
4°  à une personne à qui cette communication doit être faite en raison d’une situation 
d’urgence mettant en danger la vie, la santé ou la sécurité de la personne concernée; 
5°  à une personne qui est autorisée par la Commission d’accès à l’information, 
conformément à l’article 125, à utiliser ce renseignement à des fins d’étude, de 
recherche ou de statistique; 
6°  (paragraphe abrogé); 
7°  (paragraphe abrogé); 
8°  à une personne ou à un organisme, conformément aux articles 61, 66, 67, 67.1, 
67.2, 68 et 68.1; 
9°  à une personne impliquée dans un événement ayant fait l’objet d’un rapport par un 
corps de police ou par une personne ou un organisme agissant en application d’une loi 
qui exige un rapport de même nature, lorsqu’il s’agit d’un renseignement sur l’identité 
de toute autre personne qui a été impliquée dans cet événement, sauf s’il s’agit d’un 
témoin, d’un dénonciateur ou d’une personne dont la santé ou la sécurité serait 
susceptible d’être mise en péril par la communication d’un tel renseignement. 
 
Article 51 
  
Lorsque la demande est écrite, le responsable rend sa décision par écrit et en transmet 
copie au requérant et, le cas échéant, au tiers qui a présenté des observations 
conformément à l'article 49. 
 
La décision doit être accompagnée du texte de la disposition sur laquelle le refus 
s'appuie, le cas échéant, et d'un avis les informant du recours en révision prévu par la 
section III du chapitre IV et indiquant notamment le délai pendant lequel il peut être 
exercé. 
 
Article 135 
Une personne dont la demande écrite a été refusée en tout ou en partie par le 
responsable de l'accès aux documents ou de la protection des renseignements 
personnels peut demander à la Commission de réviser cette décision. 
Une personne qui a fait une demande en vertu de la présente loi peut demander à la 
Commission de réviser toute décision du responsable sur le délai de traitement de la 
demande, sur le mode d'accès à un document ou à un renseignement, sur l'application 
de l'article 9 ou sur les frais exigibles. 
 
Ces demandes doivent être faites dans les trente jours qui suivent la date de la décision 
ou de l'expiration du délai accordé par la présente loi au responsable pour répondre à 
une demande. La Commission peut toutefois, pour un motif raisonnable, relever le 
requérant du défaut de respecter ce délai. 

 
 



Liste des ingrédients Traiteur du 4 au 11 juin 

 

Item colla�on / déjeuner / desserts 

Déjeuner con�nental :  

• Plateau de fruits coupé sur place (JG Fruits et légumes : melon d’eau, melon miel, 
cantaloup, ananas et raisins) 

• Assor�ment de mini viennoiseries (GFS 2103405 ou 1216075) et mini croissants (GFS 
1394025) 

Assor�ment de muffin : Saveurs variés GFS (déjà cuit, on reçoit congelé) 

Croissant végan : GFS 1406945 

Biscuit vegan et gluten free : GFS 1381053 

Assor�ment de desserts : GFS (variétés de gâteau plaques déjà préparé chez GFS, reçoit congelé) 
Carré aux dates 1184899, Gâteau Avantageux 1370666, gâteau au café 1408068, gâteau aux 
carotes 1408065 

Dessert végan et sans gluten au chocolat : GFS 1368075 

Assor�ment de biscuits : Choco blanc et macadam (GFS 3488405), Avoine et raisin (GFS 
1623028) brisures de chocolat (GFS 1613028) 

Barre granolas KIND : GFS 1318256 et 1323200. 

Plateau   

Plateau de crudités : JG Fruits et légumes :  carotes, brocoli, chou-fleur, tomate cerise (ou 
tomate raisin), concombre et poivrons + trempete maison à l’oignon (GFS crème sûre GFS 
6954756, sel d’oignon (GFS 1453473) et épices italiennes (GFS 1360728) 

Pizza aux tomates : Pâtes (GFS 1401551) et sauce à pizza au basilic (GFS 6873676) 

Foccacia aux fines herbes : Pâte (GFS 1401551) sel et fines herbes 

Plateau de fromage : Fromage L’arrière-cour (GFS 1210269), cheddar marbré (GFS 9567205), Brie 
(GFS 1266958), Oka (GFS 1351210) canneberges séchées (GFS : 7608005), abricot séché (GFS 
6364405), craquelins et pe�ts pains (GFS 127440) 

Trempete méditéranéenne : Hummus (GFS 1311150), triangle de pita, olives  

 

 

 



Salade 

Salade de quinoa : Quinoa (GFS 1241309 ou 1227774), canneberges séchées (GFS 7608005), 
abricot séché (GFS 6364405), graines de tournesol (GFS 6362405) huile, sel et poivre 

Mélange de laitue et garnitures : Mélange Arcadian (JG Légumes), concombres JG Légumes),, 
tomate cerises JG Légumes),  (ou tomates raisons JG Légumes),),oignons rouges JG Légumes), 
vinaigrete balsamique 

Salade de pommes de terre : Pommes de terre (JG Fruits et légumes), mayonnaise (GFS 
1087483) et cornichons (Gfs 1107308), sel et poivre 

Salade de couscous : Couscous (GFS 1230024), olive kalamata tranchées (GFS 1157021), 
bruscheta (GFS 2351018) et persil paré et lavé (GFS 1282605) 

Salade d’orzo : Orzo (GFS 1247963), pesto au basilic (GFS 1345745) et bocconcini (GFS 1160070) 

Sandwich 

Plateau d’enroulés : 

• Poulet Club : Tor�llas de farine (GFS 1359945), mayo à l’ail maison (mayonnaise et 
gousse d’Ail rô� au four), poitrine de poulet (GFS 1346557), bacon (GFS 7667205), 
fromage Havar� (GFS 1445543), tomate (JG Fruits et légumes), roquete ou mesclun (JG 
Légumes) et sauce chili doux (GFS 1789806) 

• Dinde : Tor�llas de farine (GFS 1359945), mayo chipotlé maison (mayo GFS 1087483 et 
chipotlé GFS 1211723), poitrine de dinde (GFS 8780438), poivrons rouges grillés (GFS 
1231927), fromage havar� (GFS 1445543), roquete ou mesclun (JG Légumes) 

• Bœuf : tor�llas de farine (GFS 1359945), rô� de bœuf (GFS 3594905), fromage brie (GFS 
1266958), champignons sautés (reçu tranchés de JG Fruits et légumes, cuit sur place 
dans l’huile, sel et poivre), mayonnaise maison au raifort (mayo GFS : 1087483 et raifort 
(Gfs 2619636) roquete ou mesclun (JG Légumes) 

• Végé : Tor�llas de farine (GFS 1359945), hummus (GFS 131150), fromage de chèvre (GFS 
1251378), concombre (JG Fruits et légumes), tomate (JG fruits et légume), mesclun ou 
roquete (JG Fruits et légumes) 

• Thon : Tor�llas de farine (GFS 1359945), thon en canne (GFS 5516817). Mayonnaise (GFS 
1087483), poivrons et oignons de JG Fruits et légumes 

 

 

 

 

 

 



Sandwich individuel en plateau ou boîte à lunch 

Sandwich au poulet La Cuisine Traiteur Pain (GFS code 1384252), mayo à l’ail maison 
(mayonnaise et gousse d’Ail rô� au four), poitrine de poulet (GFS 1346557), bacon (GFS 
7667205), fromage Havar� (GFS 1445543), tomate (JG Fruits et légumes), roquete ou mesclun 
(JG Légumes) et sauce chili doux (GFS 1789806) 

Sandwich aux légumes grillés : Pain pretzel (GFS 1222213), pesto basilic (GFS 1345745), 
aubergines grillés (GFS 1305289), courgetes grillés (GFS 1305418), poivrons rouges rô�s en�ers 
(GFS 1231927) fromage suisse (GFS 1444888) roquete ou mesclun (JG Légumes) 

Sandwich au saumon fumé : Tor�llas (GFS 1359945), saumon fumé (GFS 1107910), câpres (GFS 
1273289) oignons rouges (JG Légumes), tomate (JG Légumes) mayonnaise à l’aneth maison 
(mayo (GFS 1087483 et aneth JG Fruits et légumes) roquete ou mesclun (JG Légumes) 

Sandwich an�pasto Caprese : Pain (GFS code 1384252), prosciuto (GFS: 1106100), aubergines 
grillés (GFS 1305289), fromage provolone (GFS 144901) pesto au basilic (GFS 1345745) et tomate 
(JG fruits et légumes) roquete ou mesclun (JG Légumes) 

Sandwich au tofu mariné : Pain (GFS code 1384252), tofu mariné (tofu mariné maison tofu code 
1076344 marinade : chipotlé (GFS 1211723) et sirop d’érable GFS 9779605), mayo chipotlé 
maison (mayo GFS 1087483 et chipotlé GFS 1211723) oignons rouges (JG Fruits et légumes) 
poivrons rouges rô�s (GFS 1231927) roquete ou mesclun (JG Légumes) 

Sandwich à la dinde fumée: Pain (GFS code 1384252), mayo chipotlé maison (mayo GFS 1087483 
et chipotlé GFS 1211723), poitrine de dinde (GFS 8780438), poivrons rouges grillés (GFS 
1231927), fromage havar� (GFS 1445543), roquete ou mesclun (JG Légumes) 

Sandwich au bœuf et brie : Pain (GFS code 1384252), rô� de bœuf (GFS 3594905), fromage brie 
(GFS 1266958), champignons sautés (reçu tranchés de JG Fruits et légumes, cuit sur place dans 
l’huile, sel et poivre), mayonnaise maison au raifort (mayo GFS : 1087483 et raifort (Gfs 2619636) 
roquete ou mesclun (JG Légumes) 
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9 juin 30h      40
h 

                  

10 

9 juin 30h      24  X     X X          Wrap à la dinde : mardi – 6 
juin 
Warap au bœuf : mercredi – 
7 juin 

11 

8 juin       24   X     X           

12 

8 juin 
– 
16h30 

28h      24  X X    X    X  X   X  Diarrhée explosive et 2 
vomissements 
-Mardi 6 juin : caprese 
-Mercredi 7 juin: wrap 
bœuf 
-Jeudi 8 juin: wrap saumon 

13 

8juin- 
18h00 

30h      24  X     X X        X  -Elles et 2 collègues ont 
mangés les wrap durant 
tous les jours.  
 

14 

9 juin 
– 2h00 

38h      24                   

15 

9 juin       24     x x       X     Participation le 7 juin 
seulement  

16 

8 juin 
– 
16h00 

28h      24 X X           X     Participation le 7 juin 
seulement 
-Consommation wrap au 
boeuf 

17 

8 juin 
– 
17h00 

30h      24 X X X X X X X X   X       Participation le 7 juin et le 
banquet à l’hôtel Delta. Pas 
les étudiants 

18 

8 juin 
12h00 

24h      24 X X     X      X     Participation le 7 juin 
seulement 
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7 juin 
– 
14h00 

2h      24
h 

X X     X      X     Participation le 7 juin 
seulement. Nausée à partir 
du 7 juin à 14h mais les 
vomissements le 8 juin 

20 

9 juin 
- soiré 

      24
h 

X       X          Aucun renseignement sur la 
nourriture 
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21 
9 juin 
– dans 
la nuit 

36h      24
h 

X      X X   X       Présent du 6 au 8 juin 
seulement et retour à 
Halifax ensuite 

22 

9 juin 
– 20h 

32h      24
h 

          X       Participation le jeudi 8 juin 
seulement 

23 

9 juin 
– midi 

0h                        Pas de renseignements 
supplémentaires 

24 

8 juin 
– 
18h00 

30h      48
h 

 X X  X  X      X     Participation au banquet le 
7 juin au soir. 

25 
                         Aucune information sauf 

qu’elle est malade 
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26 

8 juin 
– 
18h00 

18h      30
h 

 X     X           Retour le jeudi matin à 
Edmonton. Pas de 
renseignement sur la 
nourriture 

27 

9 juin 
– nuit 

36h      24
h 

     X X X          Mentionne un sandwich au 
tofu mais ce n’est pas dans 
le menu. Présente le 8 juin 
seulement pour le diner 

28 

 36h                        Pas d’information mais 
indique avoir les 
symptômes 36 heures après 
avoir mangé 

29 

                         Dit ne pas avoir été  malade 
mais avoir porté un N-95. 
Elle a consommé tous les 
aliments durant la semaine 

30 

9 juin 
en 
soirée 

                        Pas d’information sur les 
aliments mais dit être 
malade 

31 

8 juin 
– 
17h00 

17h      48
h 

    X X X X     X X    Participation le 7 juin 
seulement 

32 

10 juin 
en 
journé
e 

           X X X           Consommation d’une 
pomme et un sac de chips 

33 
9 juin 
– 
16h00 

52h       X X     X            

34 
10 juin 
– 1:30 

24-
48h 

     48
h 

X X  X   X     X      Consommation le 8 et 9 
juin à 13h00 
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35 

8 juin 
– 
19h00 

7h        X     X            Lui et deux amis n’ont pas 
mange à la conférence mais 
au Faculty Club le 8 juin 
midi et les trois sont 
malades 

36 

8 juin 
– pm 

       X X   X   X           Participation le 8 et 9 juin 
seulement. Pas 
d’information sur la 
nourriture 

37 

10 juin 
- matin 

                         Participation le 8 et 9 juin 
seulement. Pas 
d’information sur la 
nourriture et les symptômes 

38 

                          Elle et trois amis sont 
malades mais la plaignante 
mentionne être allergique 
aux œufs et ne pas avoir 
mangé la nourriture sur 
place. Participation le 8 et 9 
juin  

39 
                      X X X    X  Pas d’information sur les 

amis mais la nourriture 
consommée 

 







Ingrédients groupe Alissa Ammendolea 

 

Sandwich au poulet La Cuisine Traiteur Pain (GFS code 1384252), mayo à l’ail maison (mayonnaise et 
gousse d’Ail rô� au four), poitrine de poulet (GFS 1346557), bacon (GFS 7667205), fromage Havar� (GFS 
1445543), tomate (JG Fruits et légumes), roquete ou mesclun (JG Légumes) et sauce chili doux (GFS 
1789806) 

 

Sandwich aux légumes grillés : Pain pretzel (GFS 1222213), pesto basilic (GFS 1345745), aubergines 
grillés (GFS 1305289), courgetes grillés (GFS 1305418), poivrons rouges rô�s en�ers (GFS 1231927) 
fromage suisse (GFS 1444888) roquete ou mesclun (JG Légumes) 

 

Sandwich au saumon fumé : Tor�llas (GFS 1359945), saumon fumé (GFS 1107910), câpres (GFS 
1273289) oignons rouges (JG Légumes), tomate (JG Légumes) mayonnaise à l’aneth maison (mayo (GFS 
1087483 et aneth JG Fruits et légumes) roquete ou mesclun (JG Légumes) 

 

Sandwich an�pasto Caprese : Pain (GFS code 1384252), prosciuto (GFS: 1106100), aubergines grillés 
(GFS 1305289), fromage provolone (GFS 144901) pesto au basilic (GFS 1345745) et tomate (JG fruits et 
légumes) roquete ou mesclun (JG Légumes) 

 

Sandwich au tofu mariné : Pain (GFS code 1384252), tofu mariné (tofu mariné maison tofu code 
1076344 marinade : chipotlé (GFS 1211723) et sirop d’érable GFS 9779605), mayo chipotlé maison 
(mayo GFS 1087483 et chipotlé GFS 1211723) oignons rouges (JG Fruits et légumes) poivrons rouges 
rô�s (GFS 1231927) roquete ou mesclun (JG Légumes) 

 

Sandwich à la dinde fumée: Pain (GFS code 1384252), mayo chipotlé maison (mayo GFS 1087483 et 
chipotlé GFS 1211723), poitrine de dinde (GFS 8780438), poivrons rouges grillés (GFS 1231927), fromage 
havar� (GFS 1445543), roquete ou mesclun (JG Légumes) 

 

Sandwich au bœuf et brie : Pain (GFS code 1384252), rô� de bœuf (GFS 3594905), fromage brie (GFS 
1266958), champignons sautés (reçu tranchés de JG Fruits et légumes, cuit sur place dans l’huile, sel et 
poivre), mayonnaise maison au raifort (mayo GFS : 1087483 et raifort (Gfs 2619636) roquete ou 
mesclun (JG Légumes) 

 



La Cuisine Catering/Traiteur
3625 Av du Parc,Montreal,QC H2X 3P8
(514) 398-2345

  SOUMISSION/QUOTE # #6955
Friday, 6/9/2023

Ordered On: 5/11/2023
Last Modified: 6/2/2023 3:15:11 PM

   Confirmation en attente/Confirmation Pending

Customer Information

Prénom
First

Name:
Sajana

Nom/
Last

Name:
Jayasinghe Arachchilage

Courriel
Email: sajana.jayasinghearachchilage@mcgill.ca

Téléphone/
Phone: 1 514-398-3324

Payment Information

Payment Type
: Cheque

I have
reviewed the
Cancellation
Policy/ J`ai
examiné la

politique
d`annulation:

Yes/Oui

Delivery / Pickup
Information

Méthode/
Method:

Sur le campus
McGill/McGill on site

Contact
pour la

Livraison /
Delivery
Contact:

Sajana Jayasinghe
Arachchilage

Address: 853 sherbrooke W
Nom du

Bâtiment/
Building

Name:

Arts bldg

Numéro de
Téléphone

Portable de
Livraison/

Delivery
Phone:

1 514-398-3324

Pavillon du
colloque /

Building:
Arts bldg

Étage /
Floor #: Main floor

Salle du
colloque/

Numéro de
colloque /

Room #:

W-120

Room
Location: W-120

But de
l’événement

/ Purpose
of Event ::

GPC Wokshop

Event Information

Nombre
d`invités

Guest Count:
105

Emporter /
Date de

livraison
Pick-up /
Delivery

Date:

Friday, 6/9/2023

Heure de
livraison

Food
Delivery

Time:

8:00 AM





La Cuisine Catering/Traiteur
3625 Av du Parc,Montreal,QC H2X 3P8
(514) 398-2345

  SOUMISSION/QUOTE # #6956
Friday, 6/9/2023

Ordered On: 5/11/2023
Last Modified: 6/2/2023 3:14:06 PM

   Confirmation en attente/Confirmation Pending

Customer Information

Prénom
First

Name:
Sajana

Nom/
Last

Name:
Jayasinghe Arachchilage

Courriel
Email: sajana.jayasinghearachchilage@mcgill.ca

Téléphone/
Phone: 1 514-398-3324

Payment Information

Payment Type
: Cheque

I have
reviewed the
Cancellation
Policy/ J`ai
examiné la

politique
d`annulation:

Yes/Oui

Delivery / Pickup
Information

Méthode/
Method:

Sur le campus
McGill/McGill on site

Contact
pour la

Livraison /
Delivery
Contact:

Sajana Jayasinghe
Arachchilage

Address: 853 Sherbrooke W.
Nom du

Bâtiment/
Building

Name:

Arts bldg

Numéro de
Téléphone

Portable de
Livraison/

Delivery
Phone:

1 514-398-3324

Pavillon du
colloque /

Building:
Arts bldg

Étage /
Floor #: Main floor

Salle du
colloque/

Numéro de
colloque /

Room #:

W-120

Room
Location: W-120

But de
l’événement

/ Purpose
of Event ::

GPC Workshop

Event Information

Nombre
d`invités

Guest Count:
105

Emporter /
Date de

livraison
Pick-up /
Delivery

Date:

Friday, 6/9/2023

Heure de
livraison

Food
Delivery

Time:

11:30 AM









09/06/2023 15:37 Courriel Ville de Montréal - Demande de renseignements - signalement intoxication alimentaire - CS-CAN 2023

https://mail.google.com/mail/u/0/? k=1080eb76d8&view=pt&search=all&permthid=thread-a:r-1671410814501504346%7Cmsg-a:r-4866187626029587… 1/1

Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca>

Demande de renseignements - signalement intoxication alimentaire - CS-CAN 2023
1 message

Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca> 9 juin 2023 à 15 h 11
À : admin@cscan-infocan.ca
Cc : 

Bonjour, 

nous avons reçu un signalement d'intoxication alimentaire en lien avec votre événement "CS-CAN 2023" à Montréal pour
la journée du 7 juin 2023.

Plusieurs personnes ont signalé être malades suite à la consommation des boîtes à lunch servies vers 11h00 et nous
avons besoin d'avoir le nom du traiteur qui a préparé la nourriture. Nous demandons votre collaboration pour nous fournir
les renseignements dans les plus brefs délais pour que nous puissions débuter les vérifications.

Merci beaucoup et bonne journée.

--

Eric Archambault B.Sc.A. (il/him)
Conseiller scientifique
Division de l'inspection des aliments
Ville de Montréal
827, Crémazie est, bureau 301
Montréal (Québec), H2M 2T8
Tél.:514 280-1938
Cell.: 514 863-5917
Fax: 514 280-4318
eric.archambault@montreal.ca 
Devez-vous vraiment imprimer ce courriel? Pensons à l'environnement!



09/06/2023 15:37 Courriel Ville de Montréal - TOXI - Université McGill, pavillon Trottier - MONTRÉAL

https://mail.google.com/mail/b/ADwNV_e1c_uctJ--Ad8MeZMhRldvGjh30fQyipmjLSCMQrAWPG5Q/u/0/?ik=1251ccc6a9&view=pt&search=all&permthi… 1/3

Inspection des aliments <inspectiondesaliments@montreal.ca>

TOXI - Université McGill, pavillon Trottier - MONTRÉAL
1 message

MAPAQ « Plaintes Inspection » <plaintes.inspection@mapaq.gouv.qc.ca> 9 juin 2023 à 14 h 20
À : Inspection des aliments <inspectiondesaliments@montreal.ca>
Cc : MAPAQ « Toxi - Infection alimentaire » <toxi@mapaq.gouv.qc.ca>

Bonjour, voici une plainte pour Montréal.

 

 

Service de réception des plaintes DC

Sous-ministériat à la santé animale et à l’inspection des aliments

Ministère de l’Agriculture, des Pêcheries et de l’Alimentation

Téléphone : 1-800-463-5023 (option 1)

Courriel : plaintes.inspection@mapaq.gouv.qc.ca

 

 

De : Québec.ca <info@quebec.ca>
Envoyé : 9 juin 2023 14:14
À : MAPAQ « Plaintes Inspection » <plaintes.inspection@mapaq.gouv.qc.ca>
Objet : [EXTERNE] Plainte alimentaire

 

 
* ATTENTION : Ce courriel provient de l’extérieur du MAPAQ. 
Si vous doutez de l’authenticité du courriel, évitez de cliquer sur des liens ou d’ouvrir une
pièce jointe et communiquez verbalement avec l’expéditeur.

 

Motif de la plainte Malaises ressentis à la suite de la consommation d’un aliment ou d’un repas

Nom du lieu ou de
l’établissement

Université McGill, pavillon Trottier

Adresse 3630 University

Ville Montréal



09/06/2023 15:37 Courriel Ville de Montréal - TOXI - Université McGill, pavillon Trottier - MONTRÉAL
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Code postal H3A 2B3

Date et heure de
consommation

2023-06-07 12:30

Date et heure de
l’apparition des
symptômes

2023-06-08 22:30

Description de l’aliment Boîte à lunch contenant un wrap au saumon fumé, un peu de fromage en crème,
d'onions et de câpres, ainsi qu'une pomme et un sac de chips Lays nature.

D'autres ont consommé une boîte à lunch contenant plutôt un sandwich au boeuf, et
il y a avait également un sandwich végétarien.

Le repas semble avoir été préparé par le service de traiteur de l'Université McGill (à
confirmer). Je ne saurais dire si des boîtes non ouvertes sont disponibles.

Est-ce que des restes de
l’aliment ou du repas sont
disponibles?

Non

Est-ce qu’un aliment non
ouvert ou non entamé du
même lot (emballage) est
disponible?

Non

Sélectionnez les
symptômes

Nausée, Crampes abdominales, Diarrhée, Maux de tête, Étourdissement, Autre

Précisez les symptômes Rots très fréquentes, grande difficulté à dormir, et très grande fatigue

Avez-vous consulté un
professionnel de la santé
ou communiqué avec Info-
Santé?

Non

Commentaires et
précisions additionnels

 et je suis allé avec un groupe d'étudiants et de collègues
à un atelier à l'Université McGill. Tous, sauf un, parmi ceux qui faisaient parti de mon
groupe et mes collègues (une douzaine), ont été malade suite au lunch. Certains ont
commencé le soir même, alors que d'autres (dont moi), c'était le lendemain.

La plupart des gens ont pris une boîte avec sandwich au boeuf puisque c'était ce qui
était disponible juste à côté de la salle de conférence. Il y avait également des boîtes
de wrap au saumon et de sandwich ou wrap végétarien dans un autre building
adjacent, dans lequel un autre atelier avait lieu en parallèle. N'étant pas un amateur
du boeuf, une collègue est allé me chercher une boîte saumon.

L'intoxication s'est produite avec les trois types de repas.

Il y avait plusieurs dizaines de personnes à notre atelier, et il y avait également
plusieurs autres ateliers en parallèle (j'ignore le nombre de gens).
https://cscan-infocan.ca/co-located-conference/ (regarder la journée du mercredi)

N'hésitez pas à communiquer avec moi si vous désirez obtenir des informations
supplémentaires.

Prénom

Nom

Ville (résidence)

Région
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Téléphone

Courriel

 
AVERTISSEMENT SUR LA CONFIDENTIALITÉ relatif à la Loi sur l'accès aux documents des organismes publics et sur la protection
des renseignements personnels (L.R.Q., c.A-2.1)
Ce courriel ainsi que ses pièces jointes sont strictement réservés à l'usage de la ou du destinataire et peuvent contenir de
l'information privilégiée et confidentielle. Si ce courriel ne vous est pas destiné ou qu’il vous a été transmis par erreur, vous êtes
par la présente avisé qu'il est strictement interdit d'utiliser cette information, de la copier, de la distribuer ou de  la diffuser.
Veuillez s’il vous plaît en informer l'expéditeur et détruire le courriel. Merci de votre collaboration.
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Historique de la plainte 36416 

Demandé par 
Demandé le 2026-05-20 15:29

Memono Mbarga, Francoise: 
: 

Numéro de plainte : 36416
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TIA

Santé

: Date réception

Conclusion

Délai ciblé PeC Prise en charge

Délai réel PeC 

X

X

2023-06-09 14:20 2023-06-09 14:3824 heures

00:18 Fondée

Agents

Nom Organisme Téléphone Nom Agent causal Culture positive Confirmé

Plaignants

Description  (10 sur 50 de malade) et de collègues sont allés à un atelier à l'université Mcgill pour une conférence. Service de boîte à lunch sur place et plusieurs personnes malades. Les personnes ont
consommées différentes boites.
Boite à lunch : wrap au thon, wrap végétarien, sandwich au boeuf
Consommation le 7 juin vers midi et l'apparition des symptôme entre 22h00 le soir même et le 8 juin vers 22h30

Après la plainte du groupe le 9 juin 2023, il appert que l'événement attendait entre 600 et 700 personnes sur trois sites (Mcgill, UQAM, Delta). Uniquement les participants de Mcgill sont malades. Nous avons reçu environ 35 signalements et
la DSP va faire une enquête épidémiologique

Conclue le

TIA-IBR (plainte 36443-36445-36463 sont liées)
-S'assurer qu'il s'agit du bon traiteur pour l'événement CS-CAN 2023 qui avait lieu le 7 au 9 juin car l'adresse est différente dans SIAM et sur le site du traiteur. Changer l'exploitant avant de faire le dossier s'il y a lieu.
-Faire la TIA-IBR à l'établissement et demander à l'exploitant de faire le sondage satisfaction auprès de ses clients (qualité de la nourriture, est-ce que les gens ont des commentaires à faire, etc)
-Vérifier et obtenir le menu servi pour l'événement CS-CAN 2023 (menu complet)
-Vérifier si le même menu a été servi à d'autres événements au même moment
-Combien de menu était commandé pour l'événement du CS-CAN 2023
-Est-ce que le même repas a été servi les 3 jours et dans quels locaux
-Vérifier si des employés malades lors de la préparation des aliments
-Vérifier et faire jeter les aliments qui restent de la la conférence
-Vérifier si la présence de framboises congelées dans les préparations alimentaires et si oui, trouver la marque et factures du distributeur
-Mettre à jour la fiche de l'établissement et ajouter le "traiteur" dans les acitivités (EA)

Tratieur - lunchbox avec échantillon si disponible
-Faire l'IBR et créer l'établissement "La cuisine" qui est en location dans l'établissement lunchbox 8766 rue Pascal-Gagnon (distric 3)
-Vérifier s'il reste des aliments du même lot que l'événement du 5 au 9 juin CS-CAN 2023
-Vérifier la provenance du boeuf rôti pour les sandwichs et la manipulation sur place
-Prendre les échantillons de boeuf, saumon fumé, poulet cuit, tofu (EA)

Info insp.

2024-06-06

Statut Date statutSans inspection Regroupement Complétée 2024-06-06Traiteur Mcgill

TIA

Suivis

Date Type

2023-06-09
2023-06-09
2023-06-12
2023-06-13
2023-06-13
2023-06-27
2023-07-14
2024-06-06

Retour plaig.
Cont. plaig.
Signal. DSP
Enquête
Enquête
Enquête
Signal. MAPAQ
Rapp. MAPAQ

Intermédiaires

Nom Organisme Téléphone

SMSAIA Ministère de l'Agriculture, des
Pêcheries et de l'Alimentation du
Québec

800 463-5023

Motifs :

:

: :

:

:

:

:

:

: : :

:

:

Délai ciblé int. 24 heures:

Délai réel int. 00:22:

Détails toxi-infection
Nombre de personnes présentes : Nombre de personnes ayant consommé : Nombre de personnes malades : 179 Nombre de personnes ayant consulté un médecin :

Notes personnes : Notes aliments :

Personnes impliquées
# Nom personne Relation AgeSexe Date repas Date ap. sympt. incub. Symptomes Hrs. Aliments consommés Malade MD

Aliments consommés
# Nom aliment Lieu d'achat Lieu consommé

Adresse



2026-05-20 15:29 SIA3110R.RDF

Service de l'environnement
Inspection des aliments Historique de la plainte 36416 

Page 3 de 15

HOTEL DELTA (CUISINE) 475 Av. du Président-Kennedy Montréal H3A 1J7Adresse 

Secteur activités Catégorie DistrictDétaillant-restaurateur Restaurant 18

Niveau de risque

En date du 

XChronique

2025-07-30 2026-02-18

Date Charge 1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 2.5 2.6 2.7 3.1 3.2 3.4 3.5 3.63.3 4.1 4.2 5.1 5.2 5.3
2023-06-12 00:00 800 10 10 S.O. 50 10 10

10 50 S.O. 10 10 10 102022-10-24 11:40 924
Date début enquête : Conclusion Non-maîtrise des points critiques en cause2023-06-12 Indéterminée X

J'ai rencontré le chef, M. Ron Kneabon à l'établissement.
Le 7 juin de 19h00 à 22h00 un group de 205 personnes de CS-CAN a été reçu.
Menu servi en PJ du présent rapport.
Aucun employé malade les 2 dernières semaines. Aucun protocole de retrait/réaffectation appart que l'employé malade n'est pas au travail pendant les symptomes.
Aucun fruit frais/congelé utilisé à la cuisine appart des fraises fraîches en provenance de Hector Larivée, en décoration sur de desserts.

Date visiteNo visite Durée (min.) Inspecteur
2023-06-12 16:00899336 149 Avram, Cecilia

Article InfractionsExigence
Loi P-29, r.1, art. 2.2.3.1
Loi P-29, art. 3.1
Loi P-29, art. 3.1
Loi P-29, r.1, art. 2.2.1
Loi P-29, art. 3.2, par. 1
Loi P-29, art. 3.2, par. 1
Loi P-29, r.1, art. 2.1.4, al. 1 et 2, par. 1,2,3,4,5
Loi P-29, r.1, art. 2.1.2.2, al. 2

État de santé, maladie contagieuse
Refroidissement, méthode acceptées
Méthode de décongélation / méthodes acceptées
Propreté des lieux,  matériel et de l'équipement
Conception et utilisation de l'équipement
État de l'évier et des robinets
État et nature des équipements en contact direct
Disposition de protection de l'éclairage

Responsabilité de l'exploitant

Notes

Enquêtes

Maîtrisé 

Maîtrisé le

Établissement

Motifs
Régulière, Plainte

Exigences notées au rapport d'inspection

Cat. risque
Moyen élevé

Moyen élevé

No établ. 115494

No établ.
115494

:

:

: :

: :

:

:

:

:

Charges de risque

: : :

:

Visites

Raison sociale
HOTEL DELTA (CUISINE)

Raison vis. enq.
Plainte

1.6Version
2

2Régulière

Dern. plt. enq.

IBR / 5M préc.

:

:

:No exploitant 2440131 1
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SERVICE DE GARDE ECOLE ST-MARC
(LACAF)

6365 1re Av. Montréal H1Y 3A9Adresse 

Secteur activités Catégorie DistrictDétaillant-restaurateur Garderie 14

Niveau de risque

En date du 

Normal

2024-08-30

Date Charge 1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 2.5 2.6 2.7 3.1 3.2 3.4 3.5 3.63.3 4.1 4.2 5.1 5.2 5.3

2020-09-01 08:45 168
Date début enquête : Conclusion Non-maîtrise des points critiques en cause2023-06-15 Indéterminée

15juin2023 : message sur le répondeur à 8h53 et demande de me téléphoner. Message sur le répondeur à 15h55. (EA)
16juin 2023 : Discussion avec le secrétariat de l'école pour prendre les informations. Dans la semaine du 29 mai au 2 juin il n'y a pas eu de cas de gastro mais dans la période du 2 juin il y a eu 17 absences pour des cas de streptocoque.
(EA)

Responsabilité de l'exploitant

Notes

Maîtrisé 

Maîtrisé le

Établissement

Cat. risque

Moyen faible

No établ. 95145:

:

: :

: :

:

:

:

:

Charges de risque

: : :

:

Raison vis. enq. 1.6Version

2Régulière

Dern. plt. enq.

IBR / 5M préc.

:

:

:No exploitant 26317
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ECOLE ST-LOUIS DE GONZAGUE 2430 Tsse Mercure Montréal H2H 1P2Adresse 

Secteur activités Catégorie DistrictDétaillant-restaurateur École/mesures alimentaires 13

Niveau de risque

En date du 

Normal

2025-10-24

Date Charge 1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 2.5 2.6 2.7 3.1 3.2 3.4 3.5 3.63.3 4.1 4.2 5.1 5.2 5.3

S.O. 102022-09-23 10:15 42
Date début enquête : Conclusion Non-maîtrise des points critiques en cause2023-06-15 Indéterminée

15juin : Discussion avec la responsable du secrétariat et il y a eu quelques absences mais aucune situation qui demandait d'envoyer une lettre aux parents. L'école compte environs 400 élèves. Il y a eu 19 absences pour la période et pas
d'enfants malades sur place retournés à la maison. Deux des absences étaient pour de la gastro mais les enfants n'étaient pas l'école au moment des symptômes. (EA)

Responsabilité de l'exploitant

Notes

Maîtrisé 

Maîtrisé le

Établissement

Cat. risque

Fa ble

No établ. 95216:

:

: :

: :

:

:

:

:

Charges de risque

: : :

:

Raison vis. enq. 1.6Version

2Régulière

Dern. plt. enq.

IBR / 5M préc.

:

:

:No exploitant 26317
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ECOLE LUCIEN-GUILBAULT 3165 Rue de Louvain Est Montréal H1Z 1J7Adresse 

Secteur activités Catégorie DistrictDétaillant-restaurateur Cafétéria institution d'enseignement 5

Niveau de risque

En date du 

XAigu

2023-10-26 2024-04-23

Date Charge 1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 2.5 2.6 2.7 3.1 3.2 3.4 3.5 3.63.3 4.1 4.2 5.1 5.2 5.3

Date début enquête : Conclusion Non-maîtrise des points critiques en cause2023-06-15 Indéterminée

15 juin : Il n'y a pas de service de garde à cette école. Pour la semaine du 29 mai au 2 juin il n'y a pas eu d'absence. IL y a environs 300 élèves. Pas d'éclosion ou de lettre envoyée aux parents dans cette période et il n'y a pas eu d'enfant
avec des symptômes sur place retourné à la maison. (EA)

Responsabilité de l'exploitant

Notes

Maîtrisé 

Maîtrisé le

Établissement

Cat. risque

No établ. 127406:

:

: :

: :

:

:

:

:

Charges de risque

: : :

:

Raison vis. enq. 1.6Version
Dern. plt. enq.

IBR / 5M préc.

:

:

:No exploitant



2026-05-20 15:29 SIA3110R.RDF

Service de l'environnement
Inspection des aliments Historique de la plainte 36416 

Page 7 de 15

GARDERIE PETIT COEUR 8150 Rue Cartier Montréal H2E 2K3Adresse 

Secteur activités Catégorie DistrictDétaillant-restaurateur Garderie 5

Niveau de risque

En date du 

XAigu

2023-08-03 2023-11-03

Date Charge 1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 2.5 2.6 2.7 3.1 3.2 3.4 3.5 3.63.3 4.1 4.2 5.1 5.2 5.3

Date début enquête : Conclusion Non-maîtrise des points critiques en cause2023-06-15 Indéterminée

15juin : Discussion avec la propriétaire de la garderie. Il s'agit d'une garderie en milieu familiale de 6 enfants et moins. Pour la semaine du 29 mai au 2 juin il n'y a pas de cas particulier de maladie ou de gastro. Un seul enfant a eu des
selles molles dans une couche. Personne n'a eu de vomissement ou de diarrhée. (EA)

Responsabilité de l'exploitant

Notes

Maîtrisé 

Maîtrisé le

Établissement

Cat. risque

No établ. 127407:

:

: :

: :

:

:

:

:

Charges de risque

: : :

:

Raison vis. enq. 1.6Version
Dern. plt. enq.

IBR / 5M préc.

:

:

:No exploitant
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SOUPE CAFE 3700 Rue McTavish Montréal H3A 1Y2Adresse 

Secteur activités Catégorie DistrictDétaillant-restaurateur Restaurant 18

Niveau de risque

En date du 

XAigu

2022-10-28 2023-01-31

Date Charge 1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 2.5 2.6 2.7 3.1 3.2 3.4 3.5 3.63.3 4.1 4.2 5.1 5.2 5.3

50 S.O. 10 102022-10-28 10:45 357
Date début enquête : Conclusion Non-maîtrise des points critiques en cause2023-06-12 Non fondée X

Fermé pour l'été. CA

Responsabilité de l'exploitant

Notes

Maîtrisé 

Maîtrisé le

Établissement

Cat. risque

Moyen

No établ. 119391:

:

: :

: :

:

:

:

:

Charges de risque

: : :

:

Raison vis. enq. 1.6Version

2Régulière

Dern. plt. enq.

IBR / 5M préc.

:

:

:No exploitant 1705479 3
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SOUPE CAFE 475 Av. des Pins Ouest Local G-18 Montréal H2W 1S4Adresse 

Secteur activités Catégorie DistrictDétaillant-restaurateur Restaurant 18

Niveau de risque

En date du 

Normal

2022-10-17

Date Charge 1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 2.5 2.6 2.7 3.1 3.2 3.4 3.5 3.63.3 4.1 4.2 5.1 5.2 5.3

S.O. 10 102022-10-17 14:40 231
Date début enquête : Conclusion Non-maîtrise des points critiques en cause2023-06-12 Non fondée

Personne responsable du service traiteur: Mme Jeannine Scott 514 824-9615 
La responsable affirme avoir assuré le dervice traiteur pour ``McGill Summer Institutes in Global Health`` ,un évenement pour lequel il y a eu commande de boîte à lunch du 29 mai 2023 au 10 juin 2023 pour le service de midi seulement.
Pour la semaine du 29 mai 2023, il y a eu commande de 45 boîtes à lunch par jour.
Pour la semaine du 5 juin 2023, il y a eu commande de 90 boîtes à lunch par jour.
Le menu servi les jours ciblés par le signalement de toxi-infection alimentaire était comme suit: 
Le 7 juin:
-Wrap au rôti de boeuf
-Wrap au hummus et aux légumes
-Wrap au patates douces, tomates et feta
-Salade de cous-cous, légumes et canberges
-Brownies en dessert
Le 8 juin:
-Wrap à la salade de poulet
-Wrap avocat, tomates, laitue
-Salade de quinoa aux arachides, pois et raisins
-Rice crispie en dessert
Le 9 juin:
-Salade Kobe (dinde fumée, fromage cheddar, avocat, oeuf, légumes)
-Salade du jardin (légumes, pois-chiche, canberges)
-Biscuits en dessert
Pour la préparation des aliments il y a eu une équipe de travail de 3 personnes dont Mme Scott. Elle affirme avoir une équipe stable et aucun membre du personnel ayant fait la préparation n'a été malade.
Par contre aucun protocole de retrait/réaffectation en place. Si jamais du personnel malage, la seule mesure prise par la responsable était de ne pas permettre le travail pendant les symptomes.

 responsable des commandes pour service traiteur de l'Université de McGill nous informe que les aliments préparés par le traiteur <<Soupe Café>> ont été servi à l'évènement <<McGill Summer Institutes in
Global Health>>  du 29 mai au 10 juin. Aucun lien avec <<CS-CAN>>.

Responsabilité de l'exploitant

Notes

Maîtrisé 

Maîtrisé le

Établissement

Cat. risque

Moyen faible

No établ. 125382:

:

: :

: :

:

:

:

:

Charges de risque

: : :

:

Raison vis. enq. 1.6Version

2Régulière

Dern. plt. enq.

IBR / 5M préc.

:

:

:No exploitant 1705479 4
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(LA CUISINE TRAITEUR) DAS TRUCK INC. 8766 Rue Pascal-Gagnon St-Léonard H1P 1Z3Adresse 

Secteur activités Catégorie DistrictDétaillant-restaurateur Traiteur 3

Niveau de risque

En date du 

XAigu

2023-06-13 2023-09-12

Date Charge 1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 2.5 2.6 2.7 3.1 3.2 3.4 3.5 3.63.3 4.1 4.2 5.1 5.2 5.3
2023-06-13 00:00 198 50 S.O. 10 10 10 10 10

Date début enquête : Conclusion Non-maîtrise des points critiques en cause2023-06-13 Plainte fondée X X

Visite sur place en compagnie d'un des chefs qui a effectué la préparation du dit menu en cause. Lors de la préparation de cet évènement, il y avait 4 manipulateurs d'aliments dont deux qui y travaillent de façon temporaire. Ces 2
employés travaillent pour d'autre service alimentaire également. Hygiène des manipulateurs lors de la visite conforme, ils portent des uniformes de travail. Aucun employé malade selon le responsable durant la période de travail. Le
responsable sait que les employés ne doivent pas travailler en ayant des symptômes, mais ne connaissait pas la période de retrait et  il n'a pas vérifié ce point auprès des employés temporaires.  Explication donnée sur le retrait des
employés malades et il a été sens bilisé avec les norovirus.  Installation de lavage  des mains conforme dans la station de préparation/cuisson. Absence de papier à l'évier de lavage de mains devant la chambre froide. Température
interne et ambiante conforme des équipements et des aliments lors de la visite sur place. Aucune panne électrique. La plupart des aliments utilisés pour la conception du menu servi lors de cet évènement provenait de Service
Alimentaires Gordon.  Les aliments sont des prêt à manger  sous forme frais et/ou congelés et ils sont décongelés de la bonne façon à la chambre froide. Certains aliments ont été tranchés sur place.  Aucune évidence de contamination
croisée. Entreposage sécuritaire bien couvert avec date pour la rotation. Produits sanitaires conformes et méthode évaluée correcte. Lave-vaisselle munit des 3 produits (savon,rince,assainisseur) fonctionnels et présents. Petit agglomérat
de résidus alimentaires observables sur une paroi interne du robot coupe. Ce dernier est passé à la machine à laver commercial et a servi à la préparation des tartinades pour les wraps / sandwichs. Ré-emballage saumon fumé déficiente.
Absence de vermine.

Responsabilité de l'exploitant

Notes

Maîtrisé 

Maîtrisé le

Établissement

Cat. risque
Moyen faible

No établ. 127389:

:

: :

: :

:

:

:

:

Charges de risque

: : :

:

Raison vis. enq.
TIA IBR

1.6Version
2Dern. plt. enq.

IBR / 5M préc.

:

:

:No exploitant 2222364 11
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Date visiteNo visite Durée (min.) Inspecteur
2023-06-13 09:15899339 130 Jourdain, Marie-Pier

Article InfractionsExigence
Loi F-27, c.870, art. B.21.025
Loi P-29, r.1, art. 2.2.3.1
Loi P-29, r.1, art. 2.1.3
Loi P-29, r.1, art. 2.2.1
Loi P-29, art. 3.2, par. 1
Loi P-29, art. 9, par. n

Poisson fumé sous vide décongelé, emballage non perforé
État de santé, maladie contagieuse
Installations pour le lavage des mains
Propreté des lieux,  matériel et de l'équipement
Conception et utilisation de l'équipement
Permis restaurateur PRG sans buffet

Échantillons prélevés

No éch.

No éch.

No éch.

Type d'aliment

Type d'aliment

Type d'aliment

Caractéristiques

Caractéristiques

Caractéristiques

62311

62312

charcuterie cuite (01311)

produits fumés

Rosbif de ronde cuit de marque Gordon Signature, lot prélevé dans la chambre froide déjà entamé et
emballé dans une pellicule plastique. Coupé à ma demande en tranches minces avec planche et
couteau lavé et assaini.  Préparé pour GFS CANADA, MILTON, ON L(T 5G4 GFS CA 1C0618,
Canada 501, reçu frais. Température ambiante de la chambre froide 4C. Aucune date et aucun lot

Saumon fumé préalablement décongelé dans la chambre froide  à 4C ambiant hier et perforé. Il a été
ouvert et ré-emballé dans une pellicule plastique ce matin, assez hermétique et mis dans un
contenant en plastique toujours dans la chambre froide. Il est déjà tranché sur un plateau cartonné.
Marque Kithen essential de GFS Services aliments gordon canada, saumon de atlantique surgelé.
Format de 715g. Aucune ndate et aucun lot.

Conforme
Conforme
Conforme

Conforme

Conforme

A titre indicatif
Conforme
Conforme

Conforme

Conforme
Conforme

Clostridium perfringens
E.coli (UFC/g) (ISO-16649-2)
M-CR-5.4-105 Détection de Salmonella spp
par MDS (MFLP-100)
M-CR-5.4-106, Détection de Listeria
monocytogenes par MDS
Staphylococcus aureus (UFC/g) (MFHPB-21)

Aw d'un aliment
E.coli (UFC/g) (ISO-16649-2)
M-CR-5.4-105 Détection de Salmonella spp
par MDS (MFLP-100)
M-CR-5.4-106, Détection de Listeria
monocytogenes par MDS
NAMT (UFC/g) (MFHPB-18)
Staphylococcus aureus (UFC/g) (MFHPB-21)

<50 UFC/g
<5.0 UFC/g
Negatif /25g

Negatif /25g

<250 UFC/g

0.954 aw
<5.0 UFC/g
Negatif /25g

Negatif /25g

2.5E+04 UFC/g
<250 UFC/g

Conforme

Conforme

Interprétation

Interprétation

Interprétation

Interprétation

Interprétation

Type d'analyse

Type d'analyse

Résultat

Résultat

Motifs
TIA IBR, Plainte

Exigences notées au rapport d'inspection

Éch. initial

Éch. initial

Éch. initial

No établ.
127389

Éch. préc.

Éch. préc.

Éch. préc.

Raison sociale
(LA CUISINE TRAITEUR) DAS TRUCK INC.
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No éch.

No éch.

No éch.

Type d'aliment

Type d'aliment

Type d'aliment

Caractéristiques

Caractéristiques

Caractéristiques

62313

62314

vinaigrette / sauces / pesto / végétaux frais
dans l'huile

fruit / légume préparé, prêt à l'emploi

Mayonnaise à l'ail prélevé à la chambre froide 4C ambiant petit lot restant environ 0.5l, mayonnaise
commerciale et ail frais en purée. Préparée 11/06, insertion métallique recouverte d'une pellicule
plastique. Ing: Mayonnaise GFS assaisonnée, purée ail maison confit avec huile.

Roquette du commerce contenant scellé hermétiquement ouvert à ma demande prélevé dans la
chambre froide à 4C.  Jeune roquette poivrées et fraîches, lavées 3x sans agent de conservation, lot
initil 2 bs cup, 23734 017 22, feuilles de roquettes jeunes, produit des états-unis,périssable, conserver
au réfrigérateur, naturel, GJ  fruits et légumes, classics salads, use by 06-25-2023, 233413RO 17:04,

Conforme
Conforme
Conforme

Conforme
A titre indicatif
Conforme

Conforme
A titre indicatif
Conforme

Conforme

Conforme

Bacillus cereus (MFLP-42)
E.coli (UFC/g) (ISO-16649-2)
M-CR-5.4-105 Détection de Salmonella spp
par MDS (MFLP-100)
NAMT (UFC/g) (MFHPB-18)
pH d'un aliment (MFHPB-03)
Staphylococcus aureus (UFC/g) (MFHPB-21)
Allergènes-arachides
Divers MAPAQ
Gluten

E.coli O157:H7 par PCR (MFLP-30)
E.coli (UFC/g) (ISO-16649-2)
Levures et moisissures (UFC/g) (MFHPB-22)
M-CR-5.4-105 Détection de Salmonella spp
par MDS (MFLP-100)
M-CR-5.4-106, Détection de Listeria
monocytogenes par MDS
Staphylococcus aureus (UFC/g) (MFHPB-21)

<250 UFC/g
<5.0 UFC/g
Negatif /25g

<5.0E+02 UFC/g
4.6 
<250 UFC/g

<5.0 UFC/g
30000 UFC/g
Negatif /25g

Negatif /25g

<250 UFC/g

Conforme

Conforme

Interprétation

Interprétation

Interprétation

Interprétation

Interprétation

Type d'analyse

Type d'analyse

Résultat

Résultat

Éch. initial

Éch. initial

Éch. initial

Éch. préc.

Éch. préc.

Éch. préc.
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No éch. Type d'aliment Caractéristiques

62315 mets cuisinés prêt-à-manger Aubergines et courgettes grillées préalablement congelées de marque Bonduelle qui ont été
décongelées et ajout d'huile d'olives et roquette fraîche, Préparé hier le 12/06 et mis dans une
insertion métallique recouverte d'une pellicule plastique. Prélevé dans la chambre froide à 4C.

Conforme
Conforme
Conforme
Conforme

Conforme

Conforme

Bacillus cereus (MFLP-42)
Clostridium perfringens
E.coli (UFC/g) (ISO-16649-2)
M-CR-5.4-105 Détection de Salmonella spp
par MDS (MFLP-100)
M-CR-5.4-106, Détection de Listeria
monocytogenes par MDS
Staphylococcus aureus (UFC/g) (MFHPB-21)

<250 UFC/g
<50 UFC/g
<5.0 UFC/g
Negatif /25g

Negatif /25g

<250 UFC/g

Conforme

Interprétation

InterprétationType d'analyse Résultat

Éch. initial Éch. préc.
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Gascon-Samson, Julien Adresse 

Date début enquête : 2023-06-09

09juin : Discussion avec le plaignant pour prendre les informations  a participé à une conférence à l'université McGill. La conférence est le CS-Can 2023 (https://cscan-
infocan.ca/co-located-conference/). Le plaignant n'a pas l'information sur la provenance de la nourriture et il n y a pas de numéro de téléphone pour rejoindre l'organisation. Un courriel a été envoyé à l'organisation pour avoir les
informations sur la nourriture (boîte à lunch). Il y avait plusieurs groupes en même temps à la conférence qui se termine le 9 juin 2023. Le plaignant est informé qu'un signalement aura lieu à la DSP. (EA)
12juin : plusieurs réponses durant la fin de semaine des participants. Plusieurs mentionnent les cas de gastro ou ne donnent pas beaucoup de renseignements. Nous avons le nom du traiteur qui est l'université Mcgill (EA)

Notes

Domicile : : :

: : :

:

:





Date et heure de
l’apparition des
symptômes

2023-06-08 22:30

Description de l’aliment Boîte à lunch contenant un wrap au saumon fumé, un peu de fromage en crème,
d'onions et de câpres, ainsi qu'une pomme et un sac de chips Lays nature.

D'autres ont consommé une boîte à lunch contenant plutôt un sandwich au
boeuf, et il y a avait également un sandwich végétarien.

Le repas semble avoir été préparé par le service de traiteur de l'Université McGill
(à confirmer). Je ne saurais dire si des boîtes non ouvertes sont disponibles.

Est-ce que des restes de
l’aliment ou du repas sont
disponibles?

Non

Est-ce qu’un aliment non
ouvert ou non entamé du
même lot (emballage) est
disponible?

Non

Sélectionnez les
symptômes

Nausée, Crampes abdominales, Diarrhée, Maux de tête, Étourdissement, Autre

Précisez les symptômes Rots très fréquentes, grande difficulté à dormir, et très grande fatigue

Avez-vous consulté un
professionnel de la santé
ou communiqué avec Info-
Santé?

Non

Commentaires et
précisions additionnels

 et je suis allé avec un groupe d'étudiants et de
collègues à un atelier à l'Université McGill. Tous, sauf un, parmi ceux qui
faisaient parti de mon groupe et mes collègues (une douzaine), ont été malade
suite au lunch. Certains ont commencé le soir même, alors que d'autres (dont
moi), c'était le lendemain.

La plupart des gens ont pris une boîte avec sandwich au boeuf puisque c'était ce
qui était disponible juste à côté de la salle de conférence. Il y avait également
des boîtes de wrap au saumon et de sandwich ou wrap végétarien dans un autre
building adjacent, dans lequel un autre atelier avait lieu en parallèle. N'étant pas
un amateur du boeuf, une collègue est allé me chercher une boîte saumon.

L'intoxication s'est produite avec les trois types de repas.

Il y avait plusieurs dizaines de personnes à notre atelier, et il y avait également
plusieurs autres ateliers en parallèle (j'ignore le nombre de gens).
https://cscan-infocan.ca/co-located-conference/ (regarder la journée du
mercredi)

N'hésitez pas à communiquer avec moi si vous désirez obtenir des informations
supplémentaires.



Prénom

Nom

Ville (résidence)

Région

Téléphone

Courriel

 
AVERTISSEMENT SUR LA CONFIDENTIALITÉ  relatif à la Loi sur l'accès aux documents des organismes publics et sur la
protection des renseignements personnels (L.R.Q., c.A-2.1)
Ce courriel ainsi que ses pièces jointes sont strictement réservés à l'usage de la ou du destinataire et peuvent contenir de
l'information privilégiée et confidentielle. Si ce courriel ne vous est pas destiné ou qu’il vous a été transmis par erreur, vous
êtes par la présente avisé qu'il est strictement interdit d'utiliser cette information, de la copier, de la distribuer ou de  la
diffuser. Veuillez s’il vous plaît en informer l'expéditeur et détruire le courriel. Merci de votre collaboration.

AVERTISSEMENT : Ce courriel et les pièces qui y sont jointes sont destinés exclusivement au(x)
destinataire(s) mentionné(s) ci-dessus et peuvent contenir de l’information privilégiée ou
confidentielle. Si vous avez reçu ce courriel par erreur, ou s’il ne vous est pas destiné, veuillez le
mentionner immédiatement à l’expéditeur et effacer ce courriel ainsi que les pièces jointes, le cas
échéant. La copie ou la redistribution non autorisée de ce courriel peut être illégale. Le contenu de ce
courriel ne peut être interprété qu’en conformité avec les lois et règlements qui régissent les pouvoirs
des diverses instances décisionnelles compétentes de la Ville de Montréal.









Norovirus. I will share any conclusions they provide me, and if attendees would
like to assist, they can contact:
Eric Archambault B.Sc.A. (il/him), Conseiller scientifique, Division de l'inspection
des aliments, City of Montreal eric.archambault@montreal.ca

As we are not yet certain of the secondary transmission properties, I
recommend everyone practices infection control such as hand-washing, mask
wearing and limits contacts, especially with elderly and at-risk individuals, for a
healthy period after illness.

I'm so sorry that, for some, this will be a bad ending for what has otherwise been
a wonderful week, but I wish you all a quick recovery.

Be well,
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des aliments, City of Montreal eric.archambault@montreal.ca

As we are not yet certain of the secondary transmission properties, I
recommend everyone practices infection control such as hand-washing, mask
wearing and limits contacts, especially with elderly and at-risk individuals, for a
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Julie Vermette
La Cuisine Traiteur











Annie Clavette

La Cuisine 
Catering/Traiteur 

DASFOODTRUCK
info@dasfoodtruck.com

Le 12 juin 2023 à 5:11 PM, Eric ARCHAMBAULT
<eric.archambault@montreal.ca> a écrit :

﻿
Merci beaucoup. 

Est-ce qu'il est possible qu'il manque les factures pour le lundi et mardi ?

Eric

Le lun. 12 juin 2023, à 16 h 17, Annie Clavette <info@dasfoodtruck.com> a
écrit :

Annie Clavette

Maamm Bolduc
Le Gras Dur 
La Cuisine 
Catering/Traiteur McGill
SCHNITZEL Truck
TACO Truck
CHEESY Truck
BURGER Truck 
Le Gras Dur Truck
info@dasfoodtruck.com

Début du message transféré :

De: <julie@dasft.com>
Objet: Commandes mercredi au vendredi Alissa
Date: 12 juin 2023 à 16:16:06 HAE
À: "'Annie Clavette'" <info@dasfoodtruck.com>

Bonjour, 
 
Voici les commandes du mercredi au vendredi du groupe de Alissa
Ammendolea.
Merci!













https://www.caiac.ca/en/conferences/canadianai-2023/home

On m'a dit que certaines personnes ont été gravement malades et se sont même retrouvées
à l'hôpital.

C'est possible de savoir combien de personnes ont été affectées et quelle est la source la plus
probables ayant causé les symptômes ressentis?

Merci et bonne journée, 
Kim Nantais
Relationniste médias
Division des relations de presse
Service de l’expérience citoyenne et des communications

700, rue De La Gauchetière Ouest
Montréal (Québec) H3B 5M2

AVERTISSEMENT : Ce courriel et les pièces qui y sont jointes sont destinés exclusivement au(x)
destinataire(s) mentionné(s) ci-dessus et peuvent contenir de l’information privilégiée ou
confidentielle. Si vous avez reçu ce courriel par erreur, ou s’il ne vous est pas destiné, veuillez le
mentionner immédiatement à l’expéditeur et effacer ce courriel ainsi que les pièces jointes, le cas
échéant. La copie ou la redistribution non autorisée de ce courriel peut être illégale. Le contenu de
ce courriel ne peut être interprété qu’en conformité avec les lois et règlements qui régissent les
pouvoirs des diverses instances décisionnelles compétentes de la Ville de Montréal.

AVERTISSEMENT : Ce courriel et les pièces qui y sont jointes sont destinés exclusivement au(x)
destinataire(s) mentionné(s) ci-dessus et peuvent contenir de l’information privilégiée ou
confidentielle. Si vous avez reçu ce courriel par erreur, ou s’il ne vous est pas destiné, veuillez le
mentionner immédiatement à l’expéditeur et effacer ce courriel ainsi que les pièces jointes, le cas
échéant. La copie ou la redistribution non autorisée de ce courriel peut être illégale. Le contenu de ce
courriel ne peut être interprété qu’en conformité avec les lois et règlements qui régissent les pouvoirs
des diverses instances décisionnelles compétentes de la Ville de Montréal.





Dear 

I'm sorry to report that many CSCAN attendees have fallen ill in the closing days
of our meeting (both General Chairs and many Program Chairs included). The
symptoms are typically vomiting, diarrhea, and fever. The health authorities are
aware of this and are investigating causes such as the catering lunches and
Norovirus. I will share any conclusions they provide me, and if attendees would
like to assist, they can contact:
Eric Archambault B.Sc.A. (il/him), Conseiller scientifique, Division de l'inspection
des aliments, City of Montreal eric.archambault@montreal.ca

As we are not yet certain of the secondary transmission properties, I
recommend everyone practices infection control such as hand-washing, mask
wearing and limits contacts, especially with elderly and at-risk individuals, for a
healthy period after illness.

I'm so sorry that, for some, this will be a bad ending for what has otherwise been
a wonderful week, but I wish you all a quick recovery.

Be well,

.

 







Hi Eric – I am not sure if anyone has contacted you yet as both people in your email came down
with the symptoms and are quite ill as did many attendees to the conference. All symptoms are
consistent with some sort of stomach bug and appears to have come from a lunch that was
consumed on Wednesday June 7. We will let you know as soon as possible who the caterer was
that was used.

 

We are in the process of informing our attendees and will provide your contact information.
Please let me know if we should be providing any additional information. We also will put a notice
on our conference welcome page.

 

Thank you.

 

Gina

Gina van Dalen, CAE (she/her)
Executive Director
CSCAN/INFO-CAN

647 376 6036
https://cscan-infocan.ca/
@CSCan_InfoCan
https://www.linkedin.com/company/cscan-infocan/
https://www.facebook.com/cscan.infocan/

 

 

From: Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca>
Sent: Friday, June 9, 2023 3:11 PM
To: admin@cscan-infocan.ca
Cc: dmeger@cs.mcgill.ca; paulll@iro.umontreal.ca
Subject: Demande de renseignements - signalement intoxication alimentaire - CS-CAN 2023

 

Bonjour, 

 

nous avons reçu un signalement d'intoxication alimentaire en lien avec votre événement "CS-CAN
2023" à Montréal pour la journée du 7 juin 2023.









 
                Please see below for my answers.
Let me know if you have any questions.
Thank you, 
 
From: Annie Clavette <info@dasfoodtruck.com> 
Sent: June 9, 2023 9:32 AM
To: Julie Vermette <julie@dasft.com>
Subject: Fwd: Potential food poisoning from Thursday's AI conference lunch
 
 

Annie Clavette

La Cuisine 
Catering/Traiteur 

DASFOODTRUCK
info@dasfoodtruck.com

Début du message transféré :

De: Dave Szabo <dave.szabo@dexterra.com>
Date: 9 juin 2023 à 8:22:59 AM UTC−4
À: Annie Clavette <info@dasfoodtruck.com>
Cc: Mario Paladin <Mario.Paladin@dexterra.com>, Anthony Giulietti
<Anthony.Giulietti@dexterra.com>
Objet: RE: Potential food poisoning from Thursday's AI conference lunch

 
Hi Annie,
 
This is quite unfortunate indeed.
 
Can you please let us know what steps you will be taking to properly
investigate this?  Will you call the customer?  The customer sent an email,
saying he wasn’t feeling great but he did not ate any sandwiches. (see
email attached).  He also received the info that some guests that weren’t
there are sick too, so it could be possible it is a gastro.The other
attachment is from another guest who had the salmon and is feeling ok. 
Annie did called the customer
 
We have certain standards to follow when we encounter a food born
illness and it is important we get a full picture of the situation.
 
Have you considered calling the public health department, as the
customer may have done so already. 
 
Can you please get us answers to the following:
 



1. Did the customers have any allergens? The customer did not
provide a list of allergens or any dietary restrictions.

2. What was the food item consumed and ingredients? It was lunch
boxes. They all have regular lays bag of chips and an apple. On
Wednesday, it was:
Grilled vegetables: Eggplants, zucchinis, red peppers, swiss cheese,
aragula and pesto.
Roast beef, brie, sautéed mushroom, aragula and
horseradish mayo

Smoked salmon, dill mayo, aragula tomato, capers
and red onion

For Thursday:

Chicken club: chicken breast, cheese, bacon, garlic
mayo, aragula, tomato and sweet chili sauce

Tofu chipotle: tofu, red onion, chipotle mayo and
aragula

Smoked salmon, dill mayo, aragula tomato, capers
and red onion

 

3. Where did the food item come from? We made the food in our
kitchen.  Our suppliers are GFS and JG Fruit & Légumes

4. How was the food item prepared?  We have an installation in our
walk-in fridge, so all the food stay cold while we produce it.

5. Do you have temp logs for preparation and fridges for that
day?  Can you provide them please. I am working from home
today, I will send it to you on Monday, with the picture of our
installation.

6. Are their temp logs for the when the product was
transported? Yes, it is part of our standard

7. Do those involved in the production, transportation and serving of
the food items have Food Safety training? Yes, it is 

.
8. Could the food born illness have come from the food handler? No,

no one had been sick lately
9. Do the food handlers wear gloves or do they follow a handwashing

policy? Yes we follow the procedures.  We wash our hands when
changing the task, going on break or bathroom or for a smoke.  We
wash our hands before putting the gloves on

10. Could the food born illness have come from the preparation
area? No, we clean and sanitize between each new task.  We don’t
cross contamine the food.

11. Could the food born illness have come from the supplier? As
mentioned by Annie, the aragula is the common item.  I already
contacted our supplier JG Légumes to check if there was a recall on
that product.  They will get back to me and I will forward the info
to you. 

12. How was the food item packaged and stored? As mentioned, it was
prepared in our walk-in, they transported in our truck that has
conditioning air (cold air!?).  When we got there, it was placed on a
table and almost ate immediately.



13. Is there a concern for social media and or media attention?  It was
a high profile event.  No

 
 
Please let us know what you find and the answers to the above.  We need
this for our records as well.  Keep us posted on the investigation.
 
Regards,
 
__________________________________________
_____
David Szabo, District Manager / Gérant de district
 
Dana Hospitalité
2898 South Sheridan Way, Suite 200
Oakville, ON, L6J 7L5
 
Direct | 780.931.2248

 







 
)

From: 
Sent: Monday, June 12, 2023 12:00 PM
To: eric.archambault@montreal.ca <eric.archambault@montreal.ca>
Cc: 
Subject: Reporting food poisoning
 
Hi Eric,

I attended the CAN AI conference at McGill University on June 8-9. I took chicken sandwiches on both
days. I felt very sick (vomiting, diarrhea, dizzy) and almost fainted on Friday night. I went to Victoria
University Emergency on Saturday morning and got discharged on Sunday afternoon. The doctors took a
CT scan and various tests. They suspected it was food poisoning. I still feel a bit weak now.

Thank you,

 

 





- food service contract for your event to have the exact information on the caterer adresss, delivery date and
menu.
 
Thanks,
 
Dave.
 
On Mon, Jun 12, 2023 at 12:52 PM Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca> wrote:

Bonjour / Hi
 
Is it possible to have the food service contract for your event to have the exact information on the caterer
adress, delivery date and menu.

Thank you very much!
 
--------------------------------------------------------------------
 
Est-ce qu'il est possible d'avoir le contrat de service alimentaire pour votre événement pour avoir les
renseignements exact sur l'adresse du traiteur, la date de livraison et le menu.
 
Merci beaucoup
 
 
Eric
 
 
Le sam. 10 juin 2023, à 10 h 36, <gina vandalen@cscan-infocan.ca> a écrit :

Hi Eric – I am not sure if anyone has contacted you yet as both people in your email came down with the
symptoms and are quite ill as did many attendees to the conference. All symptoms are consistent with some
sort of stomach bug and appears to have come from a lunch that was consumed on Wednesday June 7. We
will let you know as soon as possible who the caterer was that was used.
 
We are in the process of informing our attendees and will provide your contact information. Please let me
know if we should be providing any additional information. We also will put a notice on our conference
welcome page.
 
Thank you.
 
Gina

Gina van Dalen, CAE (she/her)
Executive Director
CSCAN/INFO-CAN
647 376 6036
https://cscan-infocan.ca/
@CSCan_InfoCan
https://www.linkedin.com/company/cscan-infocan/
https://www.facebook.com/cscan.infocan/
 
 









wearing and limits contacts, especially with elderly and at-risk individuals, for a
healthy period after illness.

I'm so sorry that, for some, this will be a bad ending for what has otherwise been
a wonderful week, but I wish you all a quick recovery.

Be well,
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Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca>

Éclosion traiteur Mcgill - informations
1 message

Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca> 13 juin 2023 à 09 h 42
À : genevieve.cadieux.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca, valerie.tremblay.drsp.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca,
malloum.boukar.khadidja.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca, "Véronique Auclair-Raîche (CCSMTL)" <veronique.auclair-
raiche.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>, "Caroline Russo (CCSMTL DRSP)" <Caroline.Russo.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>
Cc : "toxi@mapaq.gouv.qc.ca" <toxi@mapaq.gouv.qc.ca>, Daniela MATACHE RUSU <daniela.matacherusu@montreal.ca>

Bonjour, voici les informations pour la conférence du CS-CAN.

Responsable
Dave Meger
Courriel : dmeger@cim.mcgill.ca
Tel : 1-604-818-1512

Vous  trouverez en pièce jointe les factures de chacune des journées de la conférence. Vous avez également une grille
sommaire de compilation et le programme de la semaine.

Je vais faire parvenir les courriels dans un envoi séparé.

Je suis disponible en cas de besoin.

Merci

--

Eric Archambault B.Sc.A. (il/him)
Conseiller scientifique
Division de l'inspection des aliments
Ville de Montréal
827, Crémazie est, bureau 301
Montréal (Québec), H2M 2T8
Tél.:514 280-1938
Cell.: 514 863-5917
Fax: 514 280-4318
eric.archambault@montreal.ca 
Devez-vous vraiment imprimer ce courriel? Pensons à l'environnement!

13 pièces jointes

6981.pdf
169K

6985.pdf
169K

6982.pdf
170K

6980.pdf
170K
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Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca>

Plainte 36416 - Éclosion à Mcgill - Événement CS-CAN 2023
1 message

Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca> 13 juin 2023 à 10 h 35
À : "toxi@mapaq.gouv.qc.ca" <toxi@mapaq.gouv.qc.ca>
Cc : Daniela MATACHE RUSU <daniela.matacherusu@montreal.ca>

Bonjour, voici un résumé de la situation.

Nous avons reçu un signalement via le MAPAQ le 9 juin à 14h20 concernant un groupe d'étudiants malades après avoir
participé à la rencontre CS-CAN 2023 (programme en pièce jointe). Nous avons commencé l'investigation vers 15h00
avec le plaignant pour prendre les informations sur l'événement et prendre connaissance des aliments consommés.

A ce moment, il n'est pas possible de savoir d'où provient la nourriture car le plaignant est un participant et l'information
n'est pas disponible sur le site web de l'événement. Il n'y a pas de numéro de téléphone pour communiquer avec les
responsables sauf une adresse courriel générique et deux adresses des personnes responsables. Nous avons reçu une
réponse du responsable de l'événement le 10 juin. A ce moment, l'information est partielle et nous avons enclenché les
démarches lundi le 12 juin pour obtenir le menu, les factures et les informations supplémentaires.

La santé publique a été informée de notre dossier le 12 juin en fin d'après-midi une fois que nous avions un peu plus
d'informations à transmettre.

Nous avons appris le lundi 12 juin qu'il y avait aussi un événement à l'hôtel Delta le 7 juin en soirée et nous avons fait les
interventions à l'hôtel en après-midi. Lundi nous avons communiqué avec le traiteur pour prendre les renseignements
supplémentaires. Le traiteur mentionne qu'il n'y avait pas de manipulateurs malades avant ou pendant la préparation des
aliments. Les aliments proviennent de grands distributeurs (voir dans la liste des ingrédients dans le fichier menu
groupe). Selon le traiteur, il a servi durant la même période 4-5 événements avec plus de 1200 sandwichs et selon le
sondage satisfaction, il n'y aurait pas eu d'autres incidents sauf un groupe de 20 personnes le 7 juin qui était aussi sur le
campus Mcgill pour un autre événement (vin et fromages).

Aujourd'hui le 13 juin, nous sommes en train de faire l'inspection chez le traiteur pour vérifier l'établissement et un IBR
sera fait et un échantillonnage selon les produits disponibles. Le menu a été servi à Mcgill sous forme de boîte à lunch et
vous avez en pièce jointe le détail des factures pour chaque journée et les ingrédients détaillés pour chacun des
sandwichs.

Je suis disponible si vous avez des questions supplémentaires

--

Eric Archambault B.Sc.A. (il/him)
Conseiller scientifique
Division de l'inspection des aliments
Ville de Montréal
827, Crémazie est, bureau 301
Montréal (Québec), H2M 2T8
Tél.:514 280-1938
Cell.: 514 863-5917
Fax: 514 280-4318
eric.archambault@montreal.ca 
Devez-vous vraiment imprimer ce courriel? Pensons à l'environnement!
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Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca>

Re: Menu détaillé - deux autres événements
1 message

Annie Clavette <info@dasfoodtruck.com> 14 juin 2023 à 11 h 40
À : Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca>
Cc : Daniela MATACHE RUSU <daniela.matacherusu@montreal.ca>

Bonjour M.Archambault,
ce sont tous les même boîtes à lunch Sandwich, sac de croustille Lay’s et Pomme

6 juin 2023
-Club Poulet La Cuisine Traiteur
-Légumes Grillés
-Boeuf et Brie
-Saumon Fumé
-Tofu au chipotlé

9 juin 2023
-Club Poulet La Cuisine Traiteur
-Légumes Grillés
-Boeuf et Brie
-Tofu au chipotlé
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Eric Archambault B.Sc.A. (il/him)
Conseiller scientifique
Division de l'inspection des aliments
Ville de Montréal
827, Crémazie est, bureau 301
Montréal (Québec), H2M 2T8
Tél.:514 280-1938
Cell.: 514 863-5917
Fax: 514 280-4318
eric.archambault@montreal.ca 
Devez-vous vraiment imprimer ce courriel? Pensons à l'environnement!

AVERTISSEMENT : Ce courriel et les pièces qui y sont jointes sont destinés exclusivement au(x)
destinataire(s) mentionné(s) ci-dessus et peuvent contenir de l’information privilégiée ou confidentielle. Si vous
avez reçu ce courriel par erreur, ou s’il ne vous est pas destiné, veuillez le mentionner immédiatement à
l’expéditeur et effacer ce courriel ainsi que les pièces jointes, le cas échéant. La copie ou la redistribution non
autorisée de ce courriel peut être illégale. Le contenu de ce courriel ne peut être interprété qu’en conformité
avec les lois et règlements qui régissent les pouvoirs des diverses instances décisionnelles compétentes de la
Ville de Montréal.
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Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca>

Signalement TIA - 36416, 36443 et 36445
1 message

Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca> 14 juin 2023 à 14 h 22
À : "toxi@mapaq.gouv.qc.ca" <toxi@mapaq.gouv.qc.ca>
Cc : Daniela MATACHE RUSU <daniela.matacherusu@montreal.ca>, Myrta MANTZAVRAKOS
<myrta.mantzavrakos@montreal.ca>

Bonjour à vous, 

tel que mentionné dans le courriel du 12 juin à 17h00, nous avons reçu un signalement le 9 juin concernant une dizaine
de personnes malades suite à la participation à l'événement CS-CAN 2023 à l'université Mcgill. A ce moment, nous
n'avions pas les informations sur la provenance de la nourriture puisqu'il s'agissait des participants et non des
organisateurs de l'événement. Sur la page web de l'événement, seulement des adresses courriels étaient disponibles
pour communiquer.

Après avoir obtenu les informations durant le week-end, nous avons fait les interventions chez le traiteur et à l'hôtel Delta
le 12 juin. Nous avons appris qu'un banquet avait lieu pour la journée du 7 juin pour l'événement également ce moment.

En date d'aujourd'hui 14 juin, nous avons reçu par l'organisateur de l'événement et la santé publique que deux autres
événements desservis par le même traiteur à l'université Mcgill ont aussi des cas de gens malades. Les événements sont
:

CS-CAN 2023 - 5 au 9 juin 2023 (36416)
STARaCom - 6 juin (36445)
GPS conference - 9 juin (36443)

Les menus sont similaires pour les trois événements

5 au 9 juin - CS-CAN 2023
-Sandwich au poulet la cuisine traiteur
-Sandwich aux légumes grillés
-Sandwich au saumon fumé
-Sandwich antipasto caprese
-Sandwich au tofu mariné chipotlé
-Sandwich à la dinde fumée
-Sandwich au boeuf et brie

6 juin 2023 - STARaCom
-Sandwich Club Poulet La Cuisine Traiteur
-Sandwich Légumes Grillés
-Sandwich Boeuf et Brie
-Sandwich Saumon Fumé
-Sandwich Tofu au chipotlé

9 juin 2023 - GPS conference
-Sandwich Club Poulet La Cuisine Traiteur
-Sandwich Légumes Grillés
-Sandwich Boeuf et Brie
-SandwichTofu au chipotlé

Le traiteur impliqué dans le dossier est :

La cuisine traiteur
8766 Rue Pascal-Gagnon St-Léonard H1P 1Z3
Responsable : Annie Clavette TEL : 

Pour le moment il n'y a pas de numéro de BAK car la demande est en cours selon l'exploitant. Celui-ci est "DAS TRUCK
INC." qui a d'autres établissements alimentaires également. L'établissement est un sous-contractant de l'exploitant
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"SOCIETE EN COMMANDITE HOSPITALITE DANA" qui gère les établissements alimentaires sur le campus Mcgill.

Nous sommes toujours en communication avec la santé publique et l'organisateur de l'événement pour faire le suivi dans
ce dossier. Le fiche de signalement suivra plus tard lorsque l'ensemble des informations seront complétées.

Bonne journée

--

Eric Archambault B.Sc.A. (il/him)
Conseiller scientifique
Division de l'inspection des aliments
Ville de Montréal
827, Crémazie est, bureau 301
Montréal (Québec), H2M 2T8
Tél.:514 280-1938
Cell.: 514 863-5917
Fax: 514 280-4318
eric.archambault@montreal.ca 
Devez-vous vraiment imprimer ce courriel? Pensons à l'environnement!

Courriel Ville de Montréal - TOXI - Université McGill, pavillon Trottier - MONTRÉAL.pdf
215K
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Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca>

RE: URGENT: Public health investigation of a possible foodborne gastroenteritis
outbreak linked to CS-CAN / INFO-CAN 2023
1 message

Zachariah Suhl <zach.suhl@mcgill.ca> 14 juin 2023 à 08 h 41
À : "Geneviève Cadieux (CCSMTL DRSP)" <genevieve.cadieux.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>, Eric ARCHAMBAULT
<eric.archambault@montreal.ca>
Cc : "Mathieu Laperle, Mr." <mathieu.laperle@mcgill.ca>, "Valerie Tremblay (CCSMTL DRSP)"
<Valerie.Tremblay.drsp.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>, Monique Lauzon <monique.lauzon@mcgill.ca>, "Véronique Auclair-Raîche
(CCSMTL)" <veronique.auclair-raiche.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>, "Malloum Boukar Khadidja (CCSMTL DRSP)"
<malloum.boukar.khadidja.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>

Bonjour ,

 

Attached are the Menus for the event on Friday June 9th .

 

Merci,

 

Zach

 

 

Zach Suhl

Unit Chef Bishop Mountain Hall/Douglas Hall / Chef unite Bishop Mountain Hall/Douglas Hall

Student Housing and Hospitality Services /Service de logement étudiant et d’hôtellerie

 

McGill University / Université McGill

Bishop Mountain Hall

3935, University

Montréal, (Québec) H3A 2B4

T: 514-398-1061 / C: 514-996-0302

www.mcgill.ca/shhs

www.instagram.com/mcgillfood

www.instagram.com/mcgillresidences
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From: Geneviève Cadieux (CCSMTL DRSP) <genevieve.cadieux.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>
Sent: Wednesday, June 14, 2023 8:32 AM
To: Zachariah Suhl <zach.suhl@mcgill.ca>; Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca>
Cc: Mathieu Laperle, Mr. <mathieu.laperle@mcgill.ca>; Valerie Tremblay (CCSMTL DRSP)
<Valerie.Tremblay.drsp.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>; Monique Lauzon <monique.lauzon@mcgill.ca>; Véronique
Auclair-Raîche (CCSMTL) <veronique.auclair-raiche.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>; Malloum Boukar Khadidja
(CCSMTL DRSP) <malloum.boukar.khadidja.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>
Subject: RE: URGENT: Public health investigation of a possible foodborne gastroenteritis outbreak linked to CS-CAN /
INFO-CAN 2023

 

Thank you for notifying us. I am looping in Éric Archambault from the City of Montreal Food Inspection Division.

 

Please share with us the detailed menu for this event. Have you noted any common foods between that menu and
the one for CS-CAN / INFO-CAN ?

 

Who organized the event and would they have a way to reach all attendees electronically (by email) ?

 

Thank you,

 

 

Geneviève Cadieux, MD, PhD, CCFP, FRCPC

Cheffe médicale adjointe, Prévention et contrôle des maladies infectieuses (PCMI), DRSP de Montréal

Responsable médicale, Vigie sanitaire PCMI, DRSP de Montréal

Responsable médicale par intérim, Infections et interventions dans la communauté, les milieux de vie et de soins (IICMVS), DRSP de Montréal
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  Avertissement automatisé : Ce courriel provient de l'extérieur de votre organisation. Ne cliquez pas sur les liens et
les pièces jointes si vous ne reconnaissez pas l'expéditeur.

Clinical Assistant Professor, McGill University Dept. Of Epidemiology, Biostatistics and Occupational Health

 

Direction régionale de santé publique

CIUSSS du Centre-Sud-de-l'île-de-Montréal

1560, rue Sherbrooke Est

Pavillon JA De Sève

Montréal, Québec, H2L 4M1

Téléphone: 514-528-2400, poste 163889

genevieve.cadieux.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca

www.ciusss-centresudmtl.gouv.qc.ca

 

 

L'information contenue dans ce message est de nature privilég ée et confidentielle et est strictement réservée à l'usage de son destinataire  Si vous n'êtes pas ce
destinataire, prenez avis, par la présente, que tout usage, divulgation, distribution ou copie de ce message demeurent strictement interdits. De plus, si vous avez

reçu ce message par erreur  veuillez le détruire après avoir informé l'expéditeur de son erreur

 

De : Zachariah Suhl zach suhl@mcgill ca
Envoyé : 14 juin 2023 08:25
À : Geneviève Cadieux (CCSMTL DRSP) genevieve cadieux ccsmtl@ssss gouv qc ca
Cc : Mathieu Laperle, Mr. <mathieu.laperle@mcgill.ca>; Monique Lauzon <monique.lauzon@mcgill.ca>
Objet : RE  URGENT  Public health investigation of a possible foodborne gastroenteritis outbreak linked to CS CAN /
INFO-CAN 2023

 

 

Bonjour Geneviève,

 

There seems to be another case with the same Food Service provider:

 

From: Elisa Pylkkanen <elisa.pylkkanen@mcgill.ca>
Sent: Tuesday, June 13, 2023 3:01 PM
To: Chidinma Offoh-Robert, Dr. <chidinma.offoh-robert@mcgill.ca>; Mathieu Laperle, Mr.
<mathieu.laperle@mcgill.ca>; Monique Lauzon <monique.lauzon@mcgill.ca>
Cc: Nganji Kimonyo, Mr. <nganji.kimonyo@mcgill.ca>; Cynthia Lee <cynthia.lee@mcgill.ca>; Katherine Gombay, Ms.
<katherine.gombay@mcgill.ca>
Subject: RE: Second McGill conference last week with participants who got sick.
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Just to make sure everyone has the right information, see attached for details regarding our event (different from the
IT conference):

 

1. Friday event program
2. Friday event catering order

 

We had about 100 attendees total – 20 or so from GPS, and 80 or so Graduate Program Coordinators from various
departments. Catering was done through McGill. We had boxed lunches. Attachment #6956 has the full lunch
information.

 

Out of 18 people in the office (GPS) I've spoken to and who attended the Friday event, 50% reported getting sick over
the weekend (this includes 2 event participants from the departments who proactively reached out this morning).

 

Happy to speak to Mathieu or anyone else in more detail.

 

Elisa

 

Elisa Pylkkanen
Director, Strategy & Operations

Graduate and Postdoctoral Studies

 

McGill University
James Administration Building, Room 400
845 Sherbrooke St. West
Montreal Quebec H3A 0G4
T: 514-398-5931

elisa.pylkkanen@mcgill.ca

www.mcgill.ca/gps

<image001.gif>

 

Merci,

 

Zach

 

From: Geneviève Cadieux (CCSMTL DRSP) <genevieve.cadieux.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>
Sent: Wednesday, June 14, 2023 7:17 AM
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Certaines personnes qui ont reçu ce courrier ne reçoivent pas souvent du courrier de la part de
genevieve.cadieux.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca. Découvrez pourquoi cela est important

To: David Meger <dmeger@cim.mcgill.ca>
Cc: Véronique Auclair-Raîche (CCSMTL) <veronique.auclair-raiche.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>; Valerie Tremblay (CCSMTL
DRSP) <Valerie.Tremblay.drsp.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>; Malloum Boukar Khadidja (CCSMTL DRSP)
<malloum.boukar.khadidja.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>; Eric ARCHAMBAULT <eric.archambault@montreal.ca>; Sheryl
Morrisey <sheryl@cs.mcgill.ca>; Alissa Ammendolea, Mrs <alissa.ammendolea@mcgill.ca>; Mathieu Blanchette
<blanchem@cs.mcgill.ca>; Maria Babiak <maria.babiak@mcgill.ca>; Zachariah Suhl <zach.suhl@mcgill.ca>
Subject: RE: URGENT: Public health investigation of a possible foodborne gastroenteritis outbreak linked to CS-CAN /
INFO-CAN 2023

 

Thank you for sending out the questionnaire.

We already have 185 responses.

 

Geneviève Cadieux, MD, PhD, CCFP, FRCPC

Cheffe médicale adjointe, Prévention et contrôle des maladies infectieuses (PCMI), DRSP de Montréal

Responsable médicale, Vigie sanitaire PCMI, DRSP de Montréal

Responsable médicale par intérim, Infections et interventions dans la communauté, les milieux de vie et de soins (IICMVS), DRSP de Montréal

Clinical Assistant Professor, McGill University Dept. Of Epidemiology, Biostatistics and Occupational Health

 

Direction régionale de santé publique

CIUSSS du Centre-Sud-de-l'île-de-Montréal

1560, rue Sherbrooke Est

Pavillon JA De Sève

Montréal, Québec, H2L 4M1

Téléphone: 514-528-2400, poste 163889

genevieve.cadieux.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca

www.ciusss-centresudmtl.gouv.qc.ca

 

 

L'information contenue dans ce message est de nature privilégiée et confidentielle et est strictement réservée à l'usage de son destinataire. Si vous n'êtes pas ce
destinataire, prenez avis, par la présente, que tout usage, divulgation, distribution ou copie de ce message demeurent strictement interdits. De plus, si vous avez

reçu ce message par erreur, veuillez le détruire après avoir informé l'expéditeur de son erreur.

 

De : Dave Meger <dmeger@cim.mcgill.ca>
Envoyé : 13 juin 2023 21:41
À : Geneviève Cadieux (CCSMTL DRSP) <genevieve.cadieux.ccsmtl@ssss.gouv.qc.ca>
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Historique de la plainte 36443 

Demandé par 
Demandé le 2026-05-20 09:49

Memono Mbarga, Francoise: 
: 

Numéro de plainte : 36443
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TIA

Santé

: Date réception

Conclusion

Délai ciblé PeC Prise en charge

Délai réel PeC 

X

X

2023-06-14 08:30 2023-06-14 09:1024 heures

00:40 Fondée

Agents

Nom Organisme Téléphone Nom Agent causal Culture positive Confirmé

Plaignants

Description Signalement d'un deuxième groupe malade avec le même traiteur de l'université Mcgill.
Il s'agie d'un événement de 100 personnes (20 personnes du GPS et 80 coordinateurs de programmes). Les boites à lunch étaient fournies par le traiteur. L'événement avait lieu le vendredi 9 juin. Sur les 18 personnes au bureau, 9 disent
avoit été malade la fin de semaine

Conclue le

voir la plainte 36416Info insp.

2026-05-20

Statut Date statutSans inspection Regroupement Complétée 2026-05-20X Traiteur Mcgill

TIA

Suivis

Date Type

2023-07-14
2023-07-14
2026-05-20

Signal. MAPAQ
Retour plaig.
Rapp. MAPAQ

Intermédiaires

Nom Organisme Téléphone

Cadieux, Geneviève Direction de la santé publique -
Montréal

514 222-1638

Motifs :

:

: :

:

:

:

:

:

: : :

:

:

Délai ciblé int. 24 heures:

Délai réel int. 00:00:

Détails toxi-infection
Nombre de personnes présentes : Nombre de personnes ayant consommé : Nombre de personnes malades : 28 Nombre de personnes ayant consulté un médecin :

Notes personnes : Notes aliments :

Personnes impliquées
# Nom personne Relation AgeSexe Date repas Date ap. sympt. incub. Symptomes Hrs. Aliments consommés Malade MD

Aliments consommés
# Nom aliment Lieu d'achat Lieu consommé

Adresse
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(LA CUISINE TRAITEUR) DAS TRUCK INC. 8766 Rue Pascal-Gagnon St-Léonard H1P 1Z3Adresse 

Secteur activités Catégorie DistrictDétaillant-restaurateur Traiteur 3

Niveau de risque

En date du 

XAigu

2023-06-13 2023-09-12

Date Charge 1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 2.5 2.6 2.7 3.1 3.2 3.4 3.5 3.63.3 4.1 4.2 5.1 5.2 5.3

50 S.O. 10 10 10 10 102023-06-13 09:15 198
Date début enquête : Conclusion Non-maîtrise des points critiques en cause2023-06-27 Plainte fondée X XResponsabilité de l'exploitant

Enquêtes

Maîtrisé 

Maîtrisé le

Établissement

Cat. risque

Moyen faible

No établ. 127389:

:

: :

: :

:

:

:

:

Charges de risque

: : :

Raison vis. enq. 1.6Version

2TIA IBR

Dern. plt. enq.

IBR / 5M préc.

:

:

:No exploitant 2222364 11
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Adresse 

Date début enquête : 2023-06-14

14 juin : le dossier a été signalé par la DSP lors de son enquête pour la plainte 36416. L'information a été envoyé pour que nous puissions documenter chacun des événements (EA)Notes

Domicile : : :

: : :

:

:
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Historique de la plainte 36445 

Demandé par 
Demandé le 2026-05-20 09:52

Memono Mbarga, Francoise: 
: 

Numéro de plainte : 36445
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TIA

Santé

: Date réception

Conclusion

Délai ciblé PeC Prise en charge

Délai réel PeC 

X

X

2023-06-14 08:35 2023-06-14 09:3024 heures

00:55 Fondée

Agents

Nom Organisme Téléphone Nom Agent causal Culture positive Confirmé

Plaignants

Description Une participante de l'événement " 2023 STARaCom Annual General Meeting" signale être malade après avoir consommé le wrap au saumon. La consommation a eu lieu le 6 juin à midi et les symptômes sont apparus dans la nuit du 7 juin
avec Vo, Fi, Di pour environ 3 jours. Une collègue a aussi les mêmes symptômes

Conclue le

voir la plainte 36416Info insp.

2026-05-20

Statut Date statutSans inspection Regroupement Complétée 2026-05-20X Traiteur Mcgill

TIA

Suivis

Date Type

2023-06-14
2023-07-14
2026-05-20

Retour plaig.
Signal. MAPAQ
Rapp. MAPAQ

Intermédiaires

Nom Organisme Téléphone

Cadieux, Geneviève Direction de la santé publique -
Montréal

514 222-1638

Motifs :

:

: :

:

:

:

:

:

: : :

:

:

Délai ciblé int. 24 heures:

Délai réel int. 00:00:

Détails toxi-infection
Nombre de personnes présentes : Nombre de personnes ayant consommé : Nombre de personnes malades : 2 Nombre de personnes ayant consulté un médecin :

Notes personnes : Notes aliments :

Personnes impliquées
# Nom personne Relation AgeSexe Date repas Date ap. sympt. incub. Symptomes Hrs. Aliments consommés Malade MD

Aliments consommés
# Nom aliment Lieu d'achat Lieu consommé

Adresse
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(LA CUISINE TRAITEUR) DAS TRUCK INC. 8766 Rue Pascal-Gagnon St-Léonard H1P 1Z3Adresse 

Secteur activités Catégorie DistrictDétaillant-restaurateur Traiteur 3

Niveau de risque

En date du 

XAigu

2023-06-13 2023-09-12

Date Charge 1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 2.5 2.6 2.7 3.1 3.2 3.4 3.5 3.63.3 4.1 4.2 5.1 5.2 5.3

50 S.O. 10 10 10 10 102023-06-13 09:15 198
Date début enquête : Conclusion Non-maîtrise des points critiques en cause2023-06-27 Plainte fondée X XResponsabilité de l'exploitant

Enquêtes

Maîtrisé 

Maîtrisé le

Établissement

Cat. risque

Moyen faible

No établ. 127389:

:

: :

: :

:

:

:

:

Charges de risque

: : :

Raison vis. enq. 1.6Version

2TIA IBR

Dern. plt. enq.

IBR / 5M préc.

:

:

:No exploitant 2222364 11
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Adresse 

Date début enquête : 2023-06-14

14 juin : le dossier a été signalé par la DSP lors de son enquête pour la plainte 36416. L'information a été envoyé pour que nous puissions documenter chacun des événements (EA)Notes

Domicile : : :

: : :

:

:





9 juin 2023
-Club Poulet La Cuisine Traiteur
-Légumes Grillés
-Boeuf et Brie
-Tofu au chipotlé

<IMG_8938.jpeg>
<IMG_8937.jpeg>

Annie Clavette

Maamm Bolduc
Le Gras Dur 
La Cuisine 
Catering/Traiteur McGill
SCHNITZEL Truck
TACO Truck
CHEESY Truck
BURGER Truck 
Le Gras Dur Truck
info@dasfoodtruck.com

<Logos Traiteur.jpg>
<Logos Food Trucks.jpg>

Le 14 juin 2023 à 11:13, Eric ARCHAMBAULT
<eric.archambault@montreal.ca> a écrit :

Bonjour Annie,

serait-il possible de nous faire parvenir les menus des sandwichs et plateau
de fruits détaillés avec les factures fournisseurs des ingrédients pour les
deux événement suivants:

2023 STARaCom Annual general meeting - 6 juin 2023
Événement de 100 personnes - 9 juin 2023

Les deux événements étaient sur le campus Mcgill

Meric beaucoup
--

Eric Archambault B.Sc.A. (il/him)
Conseiller scientifique
Division de l'inspection des aliments
Ville de Montréal
827, Crémazie est, bureau 301
Montréal (Québec), H2M 2T8
Tél.:514 280-1938





courriel peut être illégale. Le contenu de ce courriel ne peut être interprété qu’en
conformité avec les lois et règlements qui régissent les pouvoirs des diverses instances
décisionnelles compétentes de la Ville de Montréal.
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Historique de la plainte 36463 

Demandé par 
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Numéro de plainte : 36463
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TIA

Santé

: Date réception

Conclusion

Délai ciblé PeC Prise en charge

Délai réel PeC 

X

X

2023-06-15 12:40 2023-06-15 16:0924 heures

03:29 Fondée

Agents

Nom Organisme Téléphone Nom Agent causal Culture positive Confirmé

Anonyme, Anonyme

Plaignants

(LA CUISINE TRAITEUR) DAS TRUCK INC. 8766 Rue Pascal-Gagnon St-Léonard H1P 1Z3Adresse 

Secteur activités Catégorie DistrictDétaillant-restaurateur

Description Un quatrième événement en lien avec le traiteur "La cuisine" a été signalé à la santé publique. Il s'agit du SWC (social work convocation) qui avait lieu le 7 juin 2023 à Mcgill. Selon les organisateurs qui ont ententdu parler des autres autres
plaintes. Il y aurait aussi des gens malades.

Traiteur 3

Niveau de risque

En date du 

XAigu

2023-06-13 2023-09-12

Date Charge 1.1 1.2 1.3 1.4 1.5 2.1 2.2 2.3 2.4 2.5 2.6 2.7 3.1 3.2 3.4 3.5 3.63.3 4.1 4.2 5.1 5.2 5.3

50 S.O. 10 10 10 10 102023-06-13 09:15 198
Date début enquête : Conclusion Non-maîtrise des points critiques en cause2023-06-15 Plainte fondée X X

Conclue le

Intervention dans la plainte originale 36416 (EA)Info insp.

2026-05-20

Statut Date statutSans inspection Regroupement Complétée 2026-05-20X Traiteur Mcgill

TIA

Suivis

Date Type

2023-07-14
2026-05-20

Signal. MAPAQ
Rapp. MAPAQ

Responsabilité de l'exploitant

Enquêtes

Maîtrisé 

Maîtrisé le

Intermédiaires

Nom Organisme Téléphone

Cadieux, Geneviève Direction de la santé publique -
Montréal

514 222-1638

Établissement

Motifs

Cat. risque

Moyen faible

No établ. 127389

:

:

: :

:

:

:

:

:

: : :

:

:

:

:

: :

: :

:

:

:

:

Charges de risque

: : :

Raison vis. enq. 1.6Version

2TIA IBR

Dern. plt. enq.

IBR / 5M préc.

:

:

Délai ciblé int. 24 heures:

Délai réel int. 00:03:

Détails toxi-infection
Nombre de personnes présentes : Nombre de personnes ayant consommé : Nombre de personnes malades : 16 Nombre de personnes ayant consulté un médecin :

Notes personnes : Notes aliments :

Personnes impliquées
# Nom personne Relation AgeSexe Date repas Date ap. sympt. incub. Symptomes Hrs. Aliments consommés Malade MD

Aliments consommés
# Nom aliment Lieu d'achat Lieu consommé

:No exploitant 2222364 11

Adresse













La Cuisine Catering/Traiteur
3625 Av du Parc,Montreal,QC H2X 3P8
(514) 398-2345

  SOUMISSION/QUOTE # #6979
Monday, 6/5/2023

Ordered On: 5/20/2023
Last Modified: 5/21/2023 4:10:46 PM

   Confirmation en attente/Confirmation Pending

Customer Information

Prénom
First Name: Alissa

Nom/
Last

Name:
Ammendolea

Organisme/
Organization: McGill

Courriel
Email: alissa.ammendolea@mcgill.ca

Téléphone/
Phone:

514-398-7071ext
00126

J'accepte les
termes et

conditions/ I
Accept the

Terms &
Conditions:

yes

Payment Information

Payment
Type : Cheque

I have
reviewed the
Cancellation
Policy/ J`ai
examiné la

politique
d`annulation:

Yes/Oui

Delivery / Pickup
Information

Méthode/
Method:

Sur le campus
McGill/McGill on site

Contact pour
la Livraison

/ Delivery
Contact:

Alissa Ammendolea

Address: 3480 University
Nom du

Bâtiment/
Building

Name:

McConnell Bldg

Numéro de
Téléphone

Portable de
Livraison/

Delivery
Phone:

514-398-7071ext 00126

Pavillon du
colloque /

Building:
McConnell Bldg

Étage /
Floor #: Hallway Outside M-1

Salle du
colloque/

Numéro de
colloque /

Room #:

Hallway Outside M-1

Room
Location: Hallway Outside M-1

But de
l’événement
/ Purpose of

Event ::

CS-CAN Event

Event Information

Nombre
d`invités

Guest Count:
90

Emporter /
Date de

livraison
Pick-up /
Delivery

Date:

Monday, 6/5/2023

Heure de
livraison

Food
Delivery

Time:

8:00 AM





La Cuisine Catering/Traiteur
3625 Av du Parc,Montreal,QC H2X 3P8
(514) 398-2345

  SOUMISSION/QUOTE # #6980
Monday, 6/5/2023

Ordered On: 5/20/2023
Last Modified: 5/21/2023 4:13:15 PM

   Confirmation en attente/Confirmation Pending

Customer Information

Prénom
First Name: Alissa

Nom/
Last

Name:
Ammendolea

Organisme/
Organization: McGill

Courriel
Email: alissa.ammendolea@mcgill.ca

Téléphone/
Phone:

514-398-7071ext
00126

J'accepte les
termes et

conditions/ I
Accept the

Terms &
Conditions:

yes

Payment Information

Payment
Type : Cheque

I have
reviewed the
Cancellation
Policy/ J`ai
examiné la

politique
d`annulation:

Yes/Oui

Delivery / Pickup
Information

Méthode/
Method:

Sur le campus
McGill/McGill on site

Contact pour
la Livraison

/ Delivery
Contact:

Alissa Ammendolea

Address: TBA
Nom du

Bâtiment/
Building

Name:

TBA

Numéro de
Téléphone

Portable de
Livraison/

Delivery
Phone:

514-398-7071ext 00126

Pavillon du
colloque /

Building:
TBA

Étage /
Floor #: Hallway outside M-1

Salle du
colloque/

Numéro de
colloque /

Room #:

Hallway outside M-1

Room
Location: Hallway outside M-1

But de
l’événement
/ Purpose of

Event ::

CS-CAN event

Event Information

Nombre
d`invités

Guest Count:
90

Emporter /
Date de

livraison
Pick-up /
Delivery

Date:

Monday, 6/5/2023

Heure de
livraison

Food
Delivery

Time:

11:30 AM





Soumission/Quote # #6980



La Cuisine Catering/Traiteur
3625 Av du Parc,Montreal,QC H2X 3P8
(514) 398-2345

  SOUMISSION/QUOTE # #6981
Tuesday, 6/6/2023

Ordered On: 5/20/2023
Last Modified: 5/21/2023 4:15:16 PM

   Confirmation en attente/Confirmation Pending

Customer Information

Prénom
First Name: Alissa

Nom/
Last

Name:
Ammendolea

Organisme/
Organization: McGill

Courriel
Email: alissa.ammendolea@mcgill.ca

Téléphone/
Phone:

514-398-7071ext
00126

J'accepte les
termes et

conditions/ I
Accept the

Terms &
Conditions:

yes

Payment Information

Payment
Type : Cheque

I have
reviewed the
Cancellation
Policy/ J`ai
examiné la

politique
d`annulation:

Yes/Oui

Delivery / Pickup
Information

Méthode/
Method:

Sur le campus
McGill/McGill on site

Contact pour
la Livraison

/ Delivery
Contact:

Alissa Ammendolea

Address: TBA
Nom du

Bâtiment/
Building

Name:

TBA

Numéro de
Téléphone

Portable de
Livraison/

Delivery
Phone:

514-398-7071ext 00126

Pavillon du
colloque /

Building:
TBA

Étage /
Floor #: HAllway outside M-1

Salle du
colloque/

Numéro de
colloque /

Room #:

HAllway outside M-1

Room
Location: HAllway outside M-1

But de
l’événement
/ Purpose of

Event ::

CS-CAN

Event Information

Nombre
d`invités

Guest Count:
215

Emporter /
Date de

livraison
Pick-up /
Delivery

Date:

Tuesday, 6/6/2023

Heure de
livraison

Food
Delivery

Time:

7:45 AM





Soumission/Quote # #6981



La Cuisine Catering/Traiteur
3625 Av du Parc,Montreal,QC H2X 3P8
(514) 398-2345

  SOUMISSION/QUOTE # #6982
Tuesday, 6/6/2023

Ordered On: 5/20/2023
Last Modified: 5/21/2023 4:17:36 PM

   Confirmation en attente/Confirmation Pending

Customer Information

Prénom
First Name: Alissa

Nom/
Last

Name:
Ammendolea

Organisme/
Organization: McGill

Courriel
Email: alissa.ammendolea@mcgill.ca

Téléphone/
Phone:

514-398-7071ext
00126

J'accepte les
termes et

conditions/ I
Accept the

Terms &
Conditions:

yes

Payment Information

Payment
Type : Cheque

I have
reviewed the
Cancellation
Policy/ J`ai
examiné la

politique
d`annulation:

Yes/Oui

Delivery / Pickup
Information

Méthode/
Method:

Sur le campus
McGill/McGill on site

Contact pour
la Livraison

/ Delivery
Contact:

Alissa Ammendolea

Address: TBA
Nom du

Bâtiment/
Building

Name:

TBA

Numéro de
Téléphone

Portable de
Livraison/

Delivery
Phone:

514-398-7071ext 00126

Pavillon du
colloque /

Building:
TBA

Étage /
Floor #: Hallway outside M-1

Salle du
colloque/

Numéro de
colloque /

Room #:

Hallway outside M-1

Room
Location: Hallway outside M-1

But de
l’événement
/ Purpose of

Event ::

CS-CAN event

Event Information

Nombre
d`invités

Guest Count:
215

Emporter /
Date de

livraison
Pick-up /
Delivery

Date:

Tuesday, 6/6/2023

Heure de
livraison

Food
Delivery

Time:

11:30 AM





Soumission/Quote # #6982



La Cuisine Catering/Traiteur
3625 Av du Parc,Montreal,QC H2X 3P8
(514) 398-2345

  SOUMISSION/QUOTE # #6985
Wednesday, 6/7/2023

Ordered On: 5/20/2023
Last Modified: 5/21/2023 4:20:23 PM

   Confirmation en attente/Confirmation Pending

Customer Information

Prénom
First Name: Alissa

Nom/
Last

Name:
Ammendolea

Organisme/
Organization: McGill

Courriel
Email: alissa.ammendolea@mcgill.ca

Téléphone/
Phone:

514-398-7071ext
00126

J'accepte les
termes et

conditions/ I
Accept the

Terms &
Conditions:

yes

Payment Information

Payment
Type : Cheque

I have
reviewed the
Cancellation
Policy/ J`ai
examiné la

politique
d`annulation:

Yes/Oui

Delivery / Pickup
Information

Méthode/
Method:

Sur le campus
McGill/McGill on site

Contact pour
la Livraison

/ Delivery
Contact:

Alissa Ammendolea

Address: TBA
Nom du

Bâtiment/
Building

Name:

TBA

Numéro de
Téléphone

Portable de
Livraison/

Delivery
Phone:

514-398-7071ext 00126

Pavillon du
colloque /

Building:
TBA

Étage /
Floor #: Hallway outside M-1

Salle du
colloque/

Numéro de
colloque /

Room #:

Hallway outside M-1

Room
Location: Hallway outside M-1

But de
l’événement
/ Purpose of

Event ::

CS-CAN

Event Information

Nombre
d`invités

Guest Count:
215

Emporter /
Date de

livraison
Pick-up /
Delivery

Date:

Wednesday, 6/7/2023

Heure de
livraison

Food
Delivery

Time:

8:00 AM





Soumission/Quote # #6985



La Cuisine Catering/Traiteur
3625 Av du Parc,Montreal,QC H2X 3P8
(514) 398-2345

  SOUMISSION/QUOTE # #6986
Wednesday, 6/7/2023

Ordered On: 5/20/2023
Last Modified: 5/21/2023 4:34:17 PM

   Confirmation en attente/Confirmation Pending

Customer Information

Prénom
First Name: Alissa

Nom/
Last

Name:
Ammendolea

Organisme/
Organization: McGill

Courriel
Email: alissa.ammendolea@mcgill.ca

Téléphone/
Phone:

514-398-7071ext
00126

J'accepte les
termes et

conditions/ I
Accept the

Terms &
Conditions:

yes

Payment Information

Payment
Type : Cheque

I have
reviewed the
Cancellation
Policy/ J`ai
examiné la

politique
d`annulation:

Yes/Oui

Delivery / Pickup
Information

Méthode/
Method:

Sur le campus
McGill/McGill on site

Contact pour
la Livraison

/ Delivery
Contact:

Alissa Ammendolea

Address: 3630 University
Nom du

Bâtiment/
Building

Name:

Trottier

Numéro de
Téléphone

Portable de
Livraison/

Delivery
Phone:

514-398-7071ext 00126

Pavillon du
colloque /

Building:
Trottier

Étage /
Floor #: Cafeteria Level 1

Salle du
colloque/

Numéro de
colloque /

Room #:

Cafeteria Level 1

Room
Location: Cafeterian Level 1

But de
l’événement
/ Purpose of

Event ::

CS-CAN Event

Event Information

Nombre
d`invités

Guest Count:
325

Emporter /
Date de

livraison
Pick-up /
Delivery

Date:

Wednesday, 6/7/2023

Heure de
livraison

Food
Delivery

Time:

11:30 AM





Special Instructions

Soumission/Quote # #6986



La Cuisine Catering/Traiteur
3625 Av du Parc,Montreal,QC H2X 3P8
(514) 398-2345

  SOUMISSION/QUOTE # #6989
Wednesday, 6/7/2023

Ordered On: 5/21/2023
Last Modified: 5/21/2023 4:30:32 PM

   Confirmation en attente/Confirmation Pending

Customer Information

Prénom
First Name: Alissa

Nom/
Last

Name:
Ammendolea

Organisme/
Organization: McGill

Courriel
Email: alissa.ammendolea@mcgill.ca

Téléphone/
Phone:

514-398-7071ext
00126

J'accepte les
termes et

conditions/ I
Accept the

Terms &
Conditions:

yes

Payment Information

Payment
Type : Cheque

I have
reviewed the
Cancellation
Policy/ J`ai
examiné la

politique
d`annulation:

Yes/Oui

Delivery / Pickup
Information

Méthode/
Method:

Sur le campus
McGill/McGill on site

Contact pour
la Livraison

/ Delivery
Contact:

Alissa Ammendolea

Address: 3630 University
Nom du

Bâtiment/
Building

Name:

Trottier

Numéro de
Téléphone

Portable de
Livraison/

Delivery
Phone:

514-398-7071ext 00126

Pavillon du
colloque /

Building:
Trottier

Étage /
Floor #: 1st

Salle du
colloque/

Numéro de
colloque /

Room #:

Cafeteria Level 1

Room
Location: Cafeteria Level 1

But de
l’événement
/ Purpose of

Event ::

CS-CAN

Event Information

Nombre
d`invités

Guest Count:
110

Emporter /
Date de

livraison
Pick-up /
Delivery

Date:

Wednesday, 6/7/2023

Heure de
livraison

Food
Delivery

Time:

8:30 AM





Soumission/Quote # #6989



La Cuisine Catering/Traiteur
3625 Av du Parc,Montreal,QC H2X 3P8
(514) 398-2345

  SOUMISSION/QUOTE # #6990
Wednesday, 6/7/2023

Ordered On: 5/21/2023
Last Modified: 5/21/2023 4:35:00 PM

   Confirmation en attente/Confirmation Pending

Customer Information

Prénom
First Name: Alissa

Nom/
Last

Name:
Ammendolea

Organisme/
Organization: McGill

Courriel
Email: alissa.ammendolea@mcgill.ca

Téléphone/
Phone:

514-398-7071ext
00126

J'accepte les
termes et

conditions/ I
Accept the

Terms &
Conditions:

yes

Payment Information

Payment
Type : Cheque

I have
reviewed the
Cancellation
Policy/ J`ai
examiné la

politique
d`annulation:

Yes/Oui

Delivery / Pickup
Information

Méthode/
Method:

Sur le campus
McGill/McGill on site

Contact pour
la Livraison

/ Delivery
Contact:

Alissa Ammendolea

Address: 3630 University st.
Nom du

Bâtiment/
Building

Name:

Trottier

Numéro de
Téléphone

Portable de
Livraison/

Delivery
Phone:

514-398-7071ext 00126

Pavillon du
colloque /

Building:
Trottier

Étage /
Floor #: Cafeteria Level 1

Salle du
colloque/

Numéro de
colloque /

Room #:

Cafeteria Level 1

Room
Location: Cafeteria Level 1

But de
l’événement
/ Purpose of

Event ::

CS-CAN Event

Event Information

Nombre
d`invités

Guest Count:
110

Emporter /
Date de

livraison
Pick-up /
Delivery

Date:

Wednesday, 6/7/2023

Heure de
livraison

Food
Delivery

Time:

12:00 PM





La Cuisine Catering/Traiteur
3625 Av du Parc,Montreal,QC H2X 3P8
(514) 398-2345

  SOUMISSION/QUOTE # #6991
Thursday, 6/8/2023

Ordered On: 5/21/2023
Last Modified: 5/21/2023 4:36:33 PM

   Confirmation en attente/Confirmation Pending

Customer Information

Prénom
First Name: Alissa

Nom/
Last

Name:
Ammendolea

Organisme/
Organization: McGill

Courriel
Email: alissa.ammendolea@mcgill.ca

Téléphone/
Phone:

514-398-7071ext
00126

J'accepte les
termes et

conditions/ I
Accept the

Terms &
Conditions:

yes

Payment Information

Payment
Type : Cheque

I have
reviewed the
Cancellation
Policy/ J`ai
examiné la

politique
d`annulation:

Yes/Oui

Delivery / Pickup
Information

Méthode/
Method:

Sur le campus
McGill/McGill on site

Contact pour
la Livraison

/ Delivery
Contact:

Alissa Ammendolea

Address: TBA
Nom du

Bâtiment/
Building

Name:

TBA

Numéro de
Téléphone

Portable de
Livraison/

Delivery
Phone:

514-398-7071ext 00126

Pavillon du
colloque /

Building:
TBA

Étage /
Floor #: Hallway outside M-1

Salle du
colloque/

Numéro de
colloque /

Room #:

Hallway outside M-1

Room
Location: Hallway outside M-1

But de
l’événement
/ Purpose of

Event ::

CS-CAN

Event Information

Nombre
d`invités

Guest Count:
195

Emporter /
Date de

livraison
Pick-up /
Delivery

Date:

Thursday, 6/8/2023

Heure de
livraison

Food
Delivery

Time:

8:00 AM





Soumission/Quote # #6991



La Cuisine Catering/Traiteur
3625 Av du Parc,Montreal,QC H2X 3P8
(514) 398-2345

  SOUMISSION/QUOTE # #6992
Thursday, 6/8/2023

Ordered On: 5/21/2023
Last Modified: 5/21/2023 4:38:10 PM

   Confirmation en attente/Confirmation Pending

Customer Information

Prénom
First Name: Alissa

Nom/
Last

Name:
Ammendolea

Organisme/
Organization: McGill

Courriel
Email: alissa.ammendolea@mcgill.ca

Téléphone/
Phone:

514-398-7071ext
00126

J'accepte les
termes et

conditions/ I
Accept the

Terms &
Conditions:

yes

Payment Information

Payment
Type : Cheque

I have
reviewed the
Cancellation
Policy/ J`ai
examiné la

politique
d`annulation:

Yes/Oui

Delivery / Pickup
Information

Méthode/
Method:

Sur le campus
McGill/McGill on site

Contact pour
la Livraison

/ Delivery
Contact:

Alissa Ammendolea

Address: TBA
Nom du

Bâtiment/
Building

Name:

TBA

Numéro de
Téléphone

Portable de
Livraison/

Delivery
Phone:

514-398-7071ext 00126

Pavillon du
colloque /

Building:
TBA

Étage /
Floor #: Hallway outside M-1

Salle du
colloque/

Numéro de
colloque /

Room #:

Hallway outside M-1

Room
Location: Hallway outside M-1

But de
l’événement
/ Purpose of

Event ::

CS-CAN event

Event Information

Nombre
d`invités

Guest Count:
195

Emporter /
Date de

livraison
Pick-up /
Delivery

Date:

Thursday, 6/8/2023

Heure de
livraison

Food
Delivery

Time:

11:30 AM





Soumission/Quote # #6992



La Cuisine Catering/Traiteur
3625 Av du Parc,Montreal,QC H2X 3P8
(514) 398-2345

  SOUMISSION/QUOTE # #6994
Friday, 6/9/2023

Ordered On: 5/21/2023
Last Modified: 5/21/2023 4:39:37 PM

   Confirmation en attente/Confirmation Pending

Customer Information

Prénom
First Name: Alissa

Nom/
Last

Name:
Ammendolea

Organisme/
Organization: McGill

Courriel
Email: alissa.ammendolea@mcgill.ca

Téléphone/
Phone:

514-398-7071ext
00126

J'accepte les
termes et

conditions/ I
Accept the

Terms &
Conditions:

yes

Payment Information

Payment
Type : Cheque

I have
reviewed the
Cancellation
Policy/ J`ai
examiné la

politique
d`annulation:

Yes/Oui

Delivery / Pickup
Information

Méthode/
Method:

Sur le campus
McGill/McGill on site

Contact pour
la Livraison

/ Delivery
Contact:

Alissa Ammendolea

Address: TBA
Nom du

Bâtiment/
Building

Name:

TBA

Numéro de
Téléphone

Portable de
Livraison/

Delivery
Phone:

514-398-7071ext 00126

Pavillon du
colloque /

Building:
TBA

Étage /
Floor #: Hallway outside M-1

Salle du
colloque/

Numéro de
colloque /

Room #:

Hallway outside M-1

Room
Location: Hallway outside M-1

But de
l’événement
/ Purpose of

Event ::

CS-CAN

Event Information

Nombre
d`invités

Guest Count:
195

Emporter /
Date de

livraison
Pick-up /
Delivery

Date:

Friday, 6/9/2023

Heure de
livraison

Food
Delivery

Time:

8:30 AM





Soumission/Quote # #6994


































