Ministére

de I"Agriculture,

des Pécheries

ct de I'Alimentation

. [ |
Québec

Bureau du sous-ministre

Québec, le 19 mars 2026

Objet : Demande d’accées aux documents
N/Réf : 2026-03-02-011

Monsieur,

La présente fait suite a votre demande d’accés aux documents recue par courriel le
27 février demier concernant les copies des rapports d'inspection et d'infraction
concernant I'entreprise 9285-9941 Québec Inc. et le Marché a Tunis Inc.

A cet égard, il appert de 'analyse du dossier que nous ne pouvons y répondre que
partiellement, et ce, conformément aux articles 14, 28, 53, 54 et 59 de la Loi sur 'accés
aux documents des organismes publics et sur la protection des renseignements
personnels (chapitre A-2.1), ci-aprés « Loi sur I'accés ».

Ainsi, conformément a l'article 14 de la Loi sur l'accés, je vous informe que des
documents détenus par ministére de I'Agriculture, des Pécheries et de I'Alimentation
sont formés en substance de renseignements visés par les articles 28, 53, 54 et 59 de
cette méme loi.

Les articles 53, 54 et 59 protégent la régle de confidentialité des renseignements
personnels détenus par les organismes publics. Soulignons qu’il s’agit d’'un principe
fondamental en matiére de respect de la vie privée.

L’article 28 de la Loi sur I'accés pour sa part oblige un organisme public a refuser, dans
certaines circonstances, de confirmer I'existence de renseignements obtenus par un
organisme qui en vertu de la loi, est chargé notamment de prévenir et détecter les
infractions aux lois. Suivant cette disposition, nous ne pouvons vous confirmer
I'existence de renseignements visés par votre demande puisque cette seule
confirmation ou non risquerait d’entrainer 'une des conséquences prévues par cette
disposition.

Enfin, conformément aux articles 51 et 135 de la Loi sur I'accés, nous vous informons
que vous pouvez demander la révision de cette décision auprés de la Commission
d’accés a l'information dans les trente jours de la présente décision. Vous trouverez
ci-joint les explications relatives a I'exercice de ce recours.

200, chemin Sainte-Foy, 12¢ étage
Québec (Québec) G1R 4X6
Téléphone : 418 380-2136
Télécopieur : 418 380-2171



Pour toute information, vous pouvez contacter madame Marie-Josée Langlois, adjointe
a la responsable de l'acces a l'information, par téléphone au 418 380-2136 ou par
courrier électronique a accesinformation@mapag.gouv.qgc.ca.

Veuillez recevoir, Monsieur, 'expression de nos sentiments les meilleurs.

Sabrina Marino
Secrétaire générale
Responsable de la Loi sur 'acces



Loi sur I’accés aux documents des organismes publics et sur la protection des
renseignements personnels
(Chapitre A-2.1)

Article 14

Un organisme public ne peut refuser I'accés a un document pour le seul motif que ce
document comporte certains renseignements qu'il doit ou peut refuser de communiquer
en vertu de la présente loi.

Accés non autorisé.

Si une demande porte sur un document comportant de tels renseignements,
l'organisme public peut en refuser l'accés si ces renseignements en forment la
substance. Dans les autres cas, l'organisme public doit donner accés au document
demandé apres en avoir extrait uniquement les renseignements auxquels I'accés n'est
pas autorisé.

Article 28

Un organisme public doit refuser de confirmer I'existence ou de donner communication
d'un renseignement contenu dans un document qu'il détient dans I'exercice d'une
fonction, prévue par la loi, de prévention, de détection ou de répression du crime ou
des infractions aux lois ou dans l'exercice d'une collaboration, a cette fin, avec une
personne ou un organisme chargé d'une telle fonction, lorsque sa divulgation serait
susceptible:

1° d'entraver le déroulement d'une procédure devant une personne ou un organisme
exergant des fonctions juridictionnelles;

2° d'entraver une enquéte a venir, en cours ou sujette a réouverture;

3° de révéler une méthode d'enquéte, une source confidentielle d'information, un
programme ou un plan d'action destiné a prévenir, détecter ou réprimer le crime ou les
infractions aux lois;

4° de mettre en péril la sécurité d'une personne;

5° de causer un préjudice a une personne qui est l'auteur du renseignement ou qui en
est l'objet;

6° de révéler les composantes d'un systéeme de communication destiné a l'usage d'une
personne chargée d'assurer I'observation de la loi;

7° de révéler un renseignement transmis a titre confidentiel par un corps de police
ayant compétence hors du Québec;

8° de favoriser I'évasion d'un détenu; ou

9° de porter atteinte au droit d'une personne a une audition impartiale de sa cause.

en est de méme pour un organisme public, que le gouvernement peut désigner par
réglement conformément aux normes qui y sont prévues, a I'égard d'un renseignement
que cet organisme a obtenu par son service de sécurité interne, dans le cadre d'une
enquéte faite par ce service et ayant pour objet de prévenir, détecter ou réprimer le
crime ou les infractions aux lois, susceptibles d'étre commis ou commis au sein de
l'organisme par ses membres, ceux de son conseil d'administration ou de son
personnel ou par ceux de ses agents ou mandataires, lorsque sa divulgation serait



susceptible d'avoir I'un des effets mentionnés aux paragraphes 1° a 9° du premier
alinéa.

Article 53
Les renseignements personnels sont confidentiels sauf dans les cas suivants:

1° la personne concernée par ces renseignements consent a leur divulgation; si cette
personne est mineure, le consentement peut également étre donné par le titulaire de
l'autorité parentale;

2°ils portent sur un renseignement obtenu par un organisme public dans l'exercice
d'une fonction juridictionnelle; ils demeurent cependant confidentiels si l'organisme les a
obtenus alors qu'il siégeait a huis-clos ou s'ils sont visés par une ordonnance de non-
divulgation, de non-publication ou de non-diffusion.

Article 54
Dans un document, sont personnels les renseignements qui concernent une personne
physique et permettent de l'identifier.

Article 59
Un organisme public ne peut communiquer un renseignement personnel sans le
consentement de la personne concernée.

Toutefois, il peut communiquer un tel renseignement sans le consentement de cette
personne, dans les cas et aux strictes conditions qui suivent:

1° au procureur de cet organisme si le renseignement est nécessaire aux fins d’une
poursuite pour infraction a une loi que cet organisme est chargé d’appliquer, ou au
Directeur des poursuites criminelles et pénales si le renseignement est nécessaire aux
fins d’'une poursuite pour infraction a une loi applicable au Québec;

2° au procureur de cet organisme, ou au procureur général lorsqu’il agit comme
procureur de cet organisme, si le renseignement est nécessaire aux fins d’une
procédure judiciaire autre qu’une procédure visée dans le paragraphe 1°;

3° a un organisme qui, en vertu de la loi, est chargé de prévenir, détecter ou réprimer
le crime ou les infractions aux lois, si le renseignement est nécessaire aux fins d’'une
poursuite pour infraction a une loi applicable au Québec;

4° a une personne a qui cette communication doit étre faite en raison d’une situation
d’'urgence mettant en danger la vie, la santé ou la sécurité de la personne concernée;

5° a une personne qui est autorisée par la Commission d’accés a l'information,
conformément a l'article 125, a utiliser ce renseignement a des fins d’étude, de
recherche ou de statistique;

6° (paragraphe abrogé);
7° (paragraphe abrogé);

8° a une personne ou a un organisme, conformément aux articles 61, 66, 67, 67.1,
67.2, 68 et 68.1;

9° a une personne impliquée dans un événement ayant fait I'objet d’un rapport par un
corps de police ou par une personne ou un organisme agissant en application d’'une loi
qui exige un rapport de méme nature, lorsqu’il s’agit d’'un renseignement sur l'identité
de toute autre personne qui a été impliquée dans cet événement, sauf s’il s’agit d’'un
témoin, d’'un dénonciateur ou d’'une personne dont la santé ou la sécurité serait
susceptible d’étre mise en péril par la communication d’un tel renseignement.



Article 51

Lorsque la demande est écrite, le responsable rend sa décision par écrit et en transmet
copie au requérant et, le cas échéant, au tiers qui a présenté des observations
conformément a l'article 49.

La décision doit étre accompagnée du texte de la disposition sur laquelle le refus
s'appuie, le cas échéant, et d'un avis les informant du recours en révision prévu par la
section Il du chapitre IV et indiquant notamment le délai pendant lequel il peut étre
exerce.

Article 135

Une personne dont la demande écrite a été refusée en tout ou en partie par le
responsable de l'accés aux documents ou de la protection des renseignements
personnels peut demander a la Commission de réviser cette décision.

Une personne qui a fait une demande en vertu de la présente loi peut demander a la
Commission de réviser toute décision du responsable sur le délai de traitement de la
demande, sur le mode d'accés a un document ou a un renseignement, sur l'application
de l'article 9 ou sur les frais exigibles.

Ces demandes doivent étre faites dans les trente jours qui suivent la date de la
décision ou de l'expiration du délai accordé par la présente loi au responsable pour
répondre a une demande. La Commission peut toutefois, pour un motif raisonnable,
relever le requérant du défaut de respecter ce délai.



nepostion des alimente. Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #917809 2024-08-07 14:05

Etablissement # 121781

MARCHE A TUNIS Exploitant : MARCHE A TUNIS INC.
2277A Boulevard Marcel-Laurin Dossier: 2052766-0002
St-Laurent, Québec

H4R 1K4

EVALUATION DE LA CHARGE DE RISQUE

Charge de risque précédente : Elevé Charge de risque actuelle : Elevé

Avis: Cette évaluation est une appréciation des conditions dans cet établissement au moment de cette inspection. L'exploitant est responsable en
tout temps du contrdle des risques reliés a ses opérations.

Loi sur les produits alimentaires (P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des consommateurs. Veuilez
sans plus tarder prendre toutes les mesures nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

SECURITE DES ALIMENTS

Constatations de non-conformités

No Regle(s) et actions exécutées

1* | Le produit altérable a la chaleur a I'exception des fruits et légumes frais entiers doit m Aliments maintenus a une température interne
étre refroidi sans retard et maintenu constamment a une température interne et supérieure a 4°C sur les tables froides installées dans
ambiante ne dépassant pas 4C jusqu'a sa livraison au consommateur. la salle 2 manger pour le service avec préposé:

Table froide mets cuisinés:

- sur le couvercle d'un contenant vide: 9 unités de
quiche au poulet a 16,8C et 1 unité de paté au poulet
a17,4C

- dans les insertions:

environ 2kg de riz aux légumes a 12,4C; environ
1.5kg de riz aux légumes (piment, oignons et
tomates) a 12,2C

environ 7L d'une soupe d'orge avec agneau a 13,1C.

m environ 7L de jarret d'agneau dans une sauce avec
léegumes a 15,1C
environ 5kg ayant 9 morceaux de poisson avec
patates et dans une sauce a 14,5C
environ 3kg de couscous a 13C
Devant le couscous et a la température ambiante sur
le comptoir de la table froide, il y avait une sauce
pour le couscous préparé a base de bouillon de
poisson une temp interne et ambiante de 19,4C

m Table froide de salades:
- environ 2kg de pommes de terre en dés a 8,6C
- environ 4kg de thon a 8,2C
- Environ 3L de sauce a l'aila 9C
- environ 2L de sauce rouge algérienne a 8,5C
- environ 1kg de kaftaji (mélange de légumes cuites
avec pomme de terre) a 8,6C
- environ 2kg de salade grillée (mélange de légumes
cuites sans pomme de terre) a 10C.
-température interne des oeufs cuits molles a 20.5C

Action prise :
transfert des aliments dans la chambre froide a ma

demande.
2 * | L'exploitant doit maintenir le matériel et les équipements propres. m Aucune étape d'assainissement n'est effectuée sur la
Respecter les étapes suivantes lors du nettoyage manuel: prérincer et récurer; laver vaisselle lavée dans la cuisine.
dans 'eau chaude a au moins 43°C additionnée de détergent; rincer a l'eau chaude; Dans la poissonnerie l'assainisseur a 200ppm prét a
assainir avec un assainisseur chimique ou par immersion dans de I'eau a 77°C ou emploi est encore dilué avec de I'eau.

plus pendant au moins 30 secondes et laisser sécher a l'air libre.
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3 | Garder propres les lieux, I'équipement, le matériel et les ustensiles servant a la m Equipement malpropre en contact direct ou indirect
préparation, au conditionnement, a 'entreposage, au transport, a I'étiquetage et a la avec les aliments:
distribution des produits. - des équipements en contact avec des aliments et

des surfaces de travail sales et collant, les portes et
poignées des réfrigérateurs collant, la section de la
patisserie recouverte de gras, sucre, graine de
sésame noir. Mélangeur recouvert d'un dépét noiratre
a 'extérieur. Micro-onde recouvert d'éclaboussure
d'aliments et appareil a panini calciné. Plancher sale
et noirci.

m Dans la cuisine la hotte et appareil de cuisson
graisseux et calcinés. Présence de l'eau stagnante
dans un contenant en-dessous de I'évier qui
débordait. Contenant d'huile usé insalubre.

4 | Le lieu ou le véhicule doit étre exempt de contaminants, de polluants, de toute m Présence de grande quantité de mouches
espece d'animaux y compris les insectes et les rongeurs ou de leurs excréments. domestiques ainsi que de drosophiles dans tous les

départements : cuisine, boucherie, épicerie, aire de
service et la salle a manger.

Présence de plusieurs mouches mortes dans des
contenants en libre-service des olives et cornichons.

Action prise :

La destruction volontaire effectué.

5 | Pour les mollusques bivalves marins, I'exploitant doit tenir des registres et les garder | m Aucun registre n'est tenu par I'exploitant pour les
a la disposition des inspecteurs. Ces registres et pieces justificatives doivent mollusques bivalves marins.
indiquer: la nature et la quantité des produits achetés ou regus; la date de leur achat
ou réception et pour chaque lot, I'espece, la date de cueillette ou de récolte et la
zone ou le secteur de zone d'ou provient ce lot.

6 | Le récurage des surfaces du matériel, de I'équipement, des ustensiles et des m Laine d'acier et brosse en métal utilisée pour récurer
contenants qui entrent en contact direct avec les produits doit se faire au moyen d'un un équipement en contact avec le produit dans la
instrument ou tampon non métallique. cuisine.

Laine d'acier dans la section patisserie et boucherie.

7 | S'assurer que tout local, toute aire ou véhicule utilisé pour la préparation des m Installation pour le lavage des mains incompléte:
aliments dispose d'un évier accessible et fonctionnel pour le lavage des mains, d'une -manque de papier a main et savon liquide dans l'aire
eau potable, chaude et froide, de distributeurs de savon liquide ou en poudre et de de service ainsi que dans la cuisine.
serviettes individuelles jetables et que ce local, cette aire ou ce véhicule est muni
d'un systéme de récupération ou d'évacuation des eaux usées.

8 | Dans un local ou véhicule utilisé pour la préparation de produits; les portes, murs et | m Portes, murs ou plafonds en mauvais état et difficiles
plafonds doivent étre lavables, lisses, non en état ou en voie de putréfaction et d'entretien a plusieurs endroits dans I'établissement:
exempts d'aspérités ou d'écalilles. -manque de tuiles au plafond dans la section de

patisserie (section pas fini entiérement mais en
usage), rebords de murs au plancher le long de la
chambre froide de la boucherie en mauvais état,
colonne brisée.

9 Dans un local ou véhicule utilisé pour la préparation de produits, les planchers m Le plancher est en mauvais état (tuiles brisées ou
doivent étre non absorbants, lavables, sans fissures et exempts de bran de scie, de peinture écaillée) surtout section de la boucherie.
carton, de sel ou de toute matiere séche ou humide.

10 | Les produits préemballés dont la durée de vie est de 90 jours ou moins, qui sont m Absence des dates d'emballage et de durée de vie
emballés sur les lieux de vente au détail et qui sont offerts en vente doivent porter sur produit emballé sur place:

(sur une étiquette ou une affiche placée tout prés) la date limite de conservation et -pains emballés, dessert emballés
les conditions d'entreposage ou la date d'emballage et la durée de conservation. La

date d'emballage étant la premiére date a laquelle le produit a été emballé ou pesé

dans son emballage de vente. Cette date ne peut pas étre changée.

11 | Le matériel, les équipements et les installations doivent étre en bon état de m Equipement non congu de fagon a permettre son
fonctionnement, congus, construits, fabriqués, entretenus et disposés de maniére a nettoyage et sa désinfection:
fonctionner selon l'usage prévu, a permettre le nettoyage et la désinfection de toutes - poignées de spatule utilisée pour grillade brulée,
les surfaces et de maniére a ne pas contaminer les produits. celle de micro-onde cassée
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12 | Tout produit conditionné en vue de la vente doit porter en caractéres lisibles et m L'étiquetage des aliments préemballés offert en vente
apparents sur le récipient ou I'emballage qui le contient les inscriptions nécessaires est incomplet:
pour révéler le nom usuel du produit (sa nature), I'état, sa composition (liste des -présence de dessert préparés dans le présentoir
ingrédients), l'utilisation, la quantité nette (poids/volume) et l'origine (nom et adresse réfrigéeé sans aucune étiquette.
du fabricant ou de la partie responsable). -présence des pains emballés en vente dans des
sacs plastiqque
-les viandes emballés ne portaient pas de nom usuel

AUTRES REMARQUES

Constatations de non-conformités

No Regle(s) et actions exécutées
1 Les éviers de I'établissement ainsi que les robinets d'eau chaude et froide doivent m Fuites d'eau au niveau de la plomberie de I'évier de
étre en bon état de fonctionnement et entretenus de maniére a fonctionner selon la cuisine.

l'usage prévu. Les robinets ne doivent pas étre brisés et les raccordements de la
plomberie sous I'évier doivent étre exempts de fuites d'eau.

2 | Depuis le 28 mars 2023. |l est interdit dans un établissement de distribuer sur place, |m Usage de contenants en plastiques a usage unique #

pour emporter ou par livraison, un article a usage unique fabriqué a partir de 6 pour emballage des patisseries en vente libre
plastique non dégradable portant les codes d'identification #6 pour les barquettes, service Usage des couvercle en plastiques a usage
assiettes, contenants, couvercles, tasses ou verres. Les codes #1, #2, #3, #4, #5, #6, unique # 6 pour couvrir des plats en aluminium pour
#7 sont interdits pour les tasses ou verre, batonnets, pailles et ustensiles. des aliments a emporter.

Présence des barquettes et petits contenants (en
styromousse) plastique # 6 parmis le matériels
d'emballage a usage unique dans l'aire de service.

m Présence des barquettes sur 'emballeuse de la
section de la patisserie et des gros sacs des méme
barquettes en entreposage dans la méme section.
Sur questionnement Mme Syrine Attia a confirmé que
ces barquettes sont pour emballage des patisseries
et non les produits carnés.

AVIS DE NON-CONFORMITE No 917809

EN VERTU DE LA LOI SUR LES PRODUITS ALIMENTAIRES (L.R.Q., C. P-29) Amende

EN VERTU DU REGLEMENT OU DE L'ORDONNANCE

Loi C-19, R21-040, art. 3 Bannissement de certains articles de plastique a usage unique. 400% a 4,000%
m Un constat billet a été émis a ce jour.

Loi P-29, r.1, art. 1.4.1, al. 2 Température de conservation, produits altérables a la chaleur 1,000 a  30,000%
m Une poursuite judiciaire sera recommandée.

Loi P-29, r.1, art. 2.2.1 Propreté des lieux 500% a 15,000%
m Une poursuite judiciaire sera recommandée.

Loi P-29, r.1, art. 2.2.5 Registres et factures 2,500 a 75,000%

DESCRIPTION DETAILLEE DES ARTICLES PRECEDENTS

Loi C-19, R21-040, art. 3 Bannissement de certains articles de plastique a usage unique.

Il est interdit dans un établissement de distribuer sur place, pour emporter ou par livraison, les articles a usage unique suivants: barquette #6,
Assiette #6, Contenant et couvercle #6, Couvercle de tasse ou verre #6, Tasse ou verre, Batonnet, Paille, Ustensile #1, #2, ,3, #4, #5, #6.

Loi P-29, r.1, art. 1.4.1, al. 2 Température de conservation, produits altérables a la chaleur

Le produit altérable a la chaleur a I'exception des fruits et légumes frais entiers doit étre refroidi sans retard et maintenu constamment a une
température interne et ambiante ne dépassant pas 4C jusqu'a sa livraison au consommateur, sauf pendant le temps requis pour I'application d'un
procédé de fabrication ou d'un traitement reconnu en industrie alimentaire et qui exige une plus haute température.

Loi P-29, r.1, art. 2.2.1 Propreté des lieux

Les lieux, véhicules, équipements, matériaux et ustensiles servant a la préparation au conditionnement, a I'entreposage, au transport, a 'étiquetage
et au service des produits, ainsi que les autres installations et locaux sanitaires, doivent étre propres.
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| Adresse (n°, rue, app., ville, province)Code postal

Description de I’infraction
En ayant un endroit dont les lieux, les équipements, les matériaux et ustensiles servant a la préparation ou au

conditionnement, a I'entreposage, a I'étiquetage ou au service des produits , ne sont pas propres ainsi que les
autres installations ou locaux sanitaires.

‘2277A Boul. Marcel-Laurin St-Laurent, Québec Montréal ‘

‘ Description des lieux (ou du batiment) N°¢ établissement ‘
[X] Avis d’infraction || Rapport d’analyse || Autre 1
(77 | o PRSTEETI T PR R R N1 DL At rwnialaian
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| Je me snis nrésentée an 2277A Ronl. Marcel-T.anrin St-T.anrent. accomnaonée de ma calléonie Mme Panla |

Ldns 1a CUISINE 1€ CUISINIET preparalt une plzza tunisienne et un auire employe avait 1in1 ae griler une |
commande de noulet sur le erill. Plusieurs clients cherchaient des nroduits et nassaient a la caisse nour naver
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FAITS ET GESTES PERTINENTS

Suite de E

centre, une piece ViItree Iermee pour 1a poISSONNeric. A Urulle Ue ld PUISSULLICHIT 1L Y d UCUA dOLLIULES. td ULty Uy
I'épicerie et la caisse enregistreuse ainsi qu'au fond le restaurant avec la salle & manger.

J 'al constate la malploprete dans différentes sections de I'établissement. J'ai commencé mon inspection dans la
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que le chariot multi-étages avec des plaques de cuisson et un reﬁ1gerateur entre autres (photo ’7) Le plafond de

o= e —————— -

maculée de taches de saleté noirétre. Le chariot était collé a la porte de réfr 1gerateur/conge1ateu1 qui était noircie

IIIUS d UIULLC SC LLUUVALL 1 d1lT UC piopdaldalivll UG 1d PatiddCLIC. DUl 10 Plalivilivl, atl PIutl Ul CHIAULLVTWALL 1L Y cyall uw
la farine parsemée (photo 4). Il y avait un malaxeur sur pied pour mélanger la pate, installé sur un support sale et
non lavable en bois brut, dont 'extérieur était recouvert d'une substance noire et collante. Les boutons de
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recouvertes de débris d'aliments. Sur le plancher entre le chariot et la table de travail il y avait un rouleau de
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particulierement recouvert d'une épaisse couche de matiére organique calcinée ainsi que les poélons utilisés pour
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|sect10n sur le planehel (photo 14) A I exretlemlte gauche dans le coin se trouvait le réservoir de I'huile usée, ’

[¥] Suite sur autre nace
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Officier de liaison : Lee Ann Letendre

FAITS ET GESTES PERTINENTS

Suite de E

souillée dans bassin.

En-dessous de I'évier le mur présentait de saleté noiratre et il y avait une accumulation de l'eau stagnante

Je suis allée du coté de I'épicerie, juste avant la boucherie il y avait la chambre froide pour entreposage des
produits réfrigérés. La porte de cette chambre froide présentait deux cernes de crasse noire autour de la poignce
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noircis de saleté étaient empilés les uns dans les autres (photo 20).
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F DONNEES SUR DIVERS PERMIS OU AUCUN PERMIS AFFICHE [ ]

Nature du permis :

MAPAQ
préparation générale

N° permis :

2052766-0002-01

WVIANCIID A LUINID LINGC.,

Date d’expiration : 2025-01-09 ‘
SIGNATURES
J"ai personnellement constaté | J’ai personnellement constaté
R il e W R ey LYWIEL WL l_ll\.zllulll Lull lllLLJLI.)ULlI\.u]}
NOURANIAN. MOJGAN BUSTOS MAYURI. PAOLLA BETZABETH

.
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Signature




MARCHE A TUNIS INC. # 121781
MARCHE A TUNIS
- 2277A Boul. Marcel-Laurin St-Laurent H4R 1K4
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MARCHE A TUNIS INC. # 121781
MARCHE A TUNIS
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MARCHE A TUNIS INC. # 121781
MARCHE A TUNIS
2277A Boul. Marcel-Laurin St-Laurent H4R 1K4
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MARCHE A TUNIS INC. # 121781
MARCHE A TUNIS
2277A Boul. Marcel-Laurin St-Laurent H4R 1K4
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‘ Année Mois Jour L_| remime
NMARCUE A TTTNTQ TN [ Homme |

}2277A Boul. Marcel Laurm St- Lt TAR K4 |

Date et heure de I niraction || Loi sur les produits alimentaires ATUCIE
Année Mois  Jour Heure .
2024-08-07 14:05 Réglement sur les aliments Article 1.4.1. al.2

En détenant un produit altérable  la chaleur sans le maintenir constamment a une température interne et
ambiante ne dépassant pas 4°C jusqu’a sa livraison au consommateur

LA'A.{ O A

‘ Adresse (n°, rue, app., ville, province)

District judiciaire

2277A Boul. Marcel-Laurin St-Laurent Montréal

[] Avis d’infraction || Rapport d’analyse L_| Autre |

Nl P cmntidas
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Betzabeth Bustos Mayuri pour effectuer une inspection. Le commerce était ouvert et en operatlon Je me suis

INSCTITE au regisralre aes Cnreprises du QJueped. dalisl ue sul 1C peiiils uu IVILLISLICIC US 1 ARLIVUWILWLE, UcD
Pécheries et de ' Alimentation du Ouébec valide iusau'au 09-01-2025 (photo 1).

‘ [] Agent de la paix ou |:| Agent de la pElIX ou
INULIL ©L PICHOLLL LTI L1d]UDdLLIITS ) INULLL ©L pLCHULIL {C1 LA uUdLuULIoD )
NOURANIAN, MOJGAN BUSTOS MAYURI, PAOLA BETZABETH

Hle Année Mois Jour | Matricule ‘Année Mois Jour
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' FAITS ET GESTES PERTINENLD

centre, une piéce Vitrée termee pour 1a POISSONIETIE. A ULULLE U 18 PUIDDULLILALY 1y b Martaas wiissnss oo oess =
I'épicerie et la caisse enregistreuse ainsi qu'au fond le restaurant avec la salle a manger.

Dans la section de restaurant il y avait une aire de service avec des tables froides pour le service de la nourriture

1 i min mmim mmcaZaa A A

VoIc1 les temperatures INTerne et 1€s (UANULES dppPIUALLIAU VED ULd L.

Table froide mets cuisings:
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|-cousc0us a13C ; 3kg

Ide sauce pour le couscous préparé a base de bouillon de poisson & une temperature interne de 19,4C.

Un bol avec une dizaine d’ceufs cuits en coque (molles & l'intérieur) a 20.5C placé sur le rebord de la table froide

|:| Suite sur autre page

|| Agent de la paix ou || Agent de la paix ou
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préparation générale

N° permis :

2052766-0002-01

Emis a (exploitant) :

MARCHE A TUNIS INC.

Date d‘expiration :
£ 2025-01-09 |
J’ai personnellement constaté J’ai personnellement constaté
les faits mentionnés en [X] A [X] B [X] C[X]| D [X] E [X| F les faits mentionnés en ) A [WB [¥/C [ D [ E [JF

Matricule Année Mois Jour Année Mois Jour

Signature

Signature
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En ayant enfreint une ordonnance prise en vertu d'une disposition de la Loi sur les produits alimentaires

Endroit

AVJUALILIL Y WL MWLM D WAL PLWOWLLLA Y WL WU RLILLAWL W W L e d e

- ey N | I

Sionatury

Sionature




Suite de E

Lors de ma vérification, j'ai regardé la zone restauration de la pi¢ce au centre. Devant des tables chaudes et
froides, il y avait des boites de carton empilées (photo #1).
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SUr une taple ae preparation €1 1nox, 11 y avall UlS Passullc ayou Utd 1O U ALV LLALS 6V UL Wil U v
dessons. 1Tn contenant avec environ 4 litres de bouillon était a coté (photo#/7).

Sur le grill il y avait de poélons sales. Des contenants en céramiques sales ¢laient sur la tablette devant le gril |
fnThAatAaHTIN

‘Entre le début de ma visite et 'ordonnance de restriction, aucune extermination n'a été fait. |

d'elimination #U4.2128Y a éte emus.

[C] Agent de la paix ou [ ] Agent de la paix ou
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N° permis :

2052766-0002-1

Emis a (exploitant) :

MARCHE A TUNIS INC.

Date de délivrance :

2023-01-10

les faits mentionnés en [X| A [X| B CIXIDIXIE([XF les faits mentionnésen [ JA[ B[ JCLID[JE[]F

Qionatura
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MARCHE A TUNISINC. ETABL#121781 2023-09-29
2777A MARCEL-LAURIN SAINT-LAURENT QC
ART 45.3
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2777A MARCEL-LAURIN SAINT-LAURENT QC
ART 45.3
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ART 45.3
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2023-09-29 12:20 [] Réglement sur les aliments Article

Description de Iinfraction

| |
Description des lieux (ou du batiment) N° établissement
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77777 - - AL LUt ue proceuaurc penaie (arucic ov/, par. 1)

Le commerce est divisé en 3 parties: a gauche se trouve 'épicerie et la boucherie, au centre, une piéce vitrée
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Lors de mon arrivée sur place, je me suis présentée au responsable, M. Mohammed Ali Mansour. J'ai constaté

Des tables chaudes et froides du restaurant ont été apportés dans ce local. 1l y avait des rétrigérateurs et une

calla & manamar avven ma trantaina da cidaec Tl xr aviait dac fliante attahldc Ani canenammaient dac alimente ot 1in

dessous. Un contenant avec environ 4 litres de bouillon était a coté.

préparation, il y avait un contenant avec environ 1 litre de blanc d’ceufs et des ustensiles de préparation en
utilisation.

J'ai vu un cuisinier aller chercher un couteau dentelé dans un piéce qui le 28 septembre dernier était infestée de
coquerelles. Le cuisinier n'a pas nettoy€ et assaini le couteau, puis il I'a utilisé pour couper des aliments. Il 1'a
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MARCHE A TUNIS INC.

| Date d’expiration :

|2024-01-09 | ‘

| [] Agent de la paix ou | [] Agent de 1a paix ou






Service de I'environnement

Inspection des aliments Rapport d' i nSpeCtiOn

Rapport d'inspection #904389 2023-09-29 11:20

Etablissement # 121781

MARCHE A TUNIS Exploitant : MARCHE A TUNIS INC.
2277A Boulevard Marcel-Laurin Dossier: 2052766-0002
St-Laurent, Québec

H4R 1K4

Loi sur les produits alimentaires (P-29)

Les situations marquées d'un astérisque (*) sont prioritaires et représentent un risque supérieur pour la santé des consommateurs. Veuilez
sans plus tarder prendre toutes les mesures nécessaires pour vous assurer que les régles décrites ci-dessous sont respectées.

SECURITE DES ALIMENTS

Constatations de non-conformités

No Regle(s) et actions exécutées
1 Le lieu ou le véhicule doit étre exempt de contaminants, de polluants, de toute m |nfestation de blattes dans la zone de restauration
espéce d'animaux y compris les insectes et les rongeurs ou de leurs excréments. L'exterminateur s'est présenté pendant l'inspection et

il débutera son traitement une fois le nettoyage fait.

2 | Nul ne peut préparer, recevoir, détenir, donner ou vendre tout produit destiné a la m Aliment impropre a la consommation humaine.

consommation humaine qui est impropre, altéré de maniére a le rendre impropre, Aliments servis et préparés dans les contenants,
dont l'innocuité n'est pas assurée pour cette consommation ou qui n'est pas couteaux, ustensiles et planches a découper alors
conforme aux exigences de la présente loi et des réglements. que la zone restauration est sous une restriction des

opérations di a une infestataion de coquerelles

Action prise :
aliments éliminés procés verbal #0421289

3 | S'assurer que les aliments proviennent d'établissements inspectés ou reconnus par m Aliment dont la provenance n'est pas un fournisseur
le Sous-ministériat a la santé animale et a l'inspection des aliments (SMSAIA) ou approuve.

I'Agence canadienne d'inspection des aliments (ACIA). Le détaillant dans sa section restauration sert un
produit carné qui provient d'un domicile

AUTRES REMARQUES

Constatations de non-conformités

No Regle(s) et actions exécutées
1 Quiconque enfreint une ordonnance prise en vertu de I'un ou l'autre des articles m L'ordonnance de restriction des opération de la zone
33.9.1 a 33.11.1 est passible d'une amende de 10 000$ a 100 000$. de restauration, émise le 2020-09-28, n'a pas été
respectée.

Il'y a préparation et vente de produits de restauration
Les contenants, planche a découper, couteaux utlisés
n'ont pas été néttoyés et assainis

AVIS DE NON-CONFORMITE No 904389

EN VERTU DE LA LOI SUR LES PRODUITS ALIMENTAIRES (L.R.Q., C. P-29) Amende

Loi P-29, art. 45.3 Non respect d'une ordonnance ou d'une suspension de permis 10,0008 a 100,000%
m Une poursuite judiciaire sera recommandée.

EN VERTU DU REGLEMENT OU DE L'ORDONNANCE

DESCRIPTION DETAILLEE DES ARTICLES PRECEDENTS

Loi P-29, art. 45.3 Non respect d'une ordonnance ou d'une suspension de permis

Quiconque enfreint une ordonnance prise en vertu d'une disposition de la présente loi ou exerce une activité visée par l'article 9 tout en étant sous
le coup d'une suspension ou d'une annulation de son permis en vertu de l'article 15 est passible d'une amende de 10 000$ a 100 000$.

Dans les circonstances, nous vous avisons de vous conformer immédiatement aux articles de la loi, du réglement ou de I'ordonnance ci-
dessus. A défaut de ce faire, la Ville de Montréal prendra les mesures qui s'imposent et ce, sans autre avis.

Imprimé le 2023-09-29 14:15 Page 1 de 2



inapoction des aiments. Rapport d'inspection

Rapport d'inspection #904389 2023-09-29 11:20

NOTES

PHOTOS PRISES

COMMENTAIRE DU RESPONSABLE CONCERNANT L'ELIMINATION:
La destruction des aliments est permise.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www.mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis a MOHAMMED ALI MANSOUR.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur : Marc Desautels, Superviseur

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: inspectiondesaliments@ville.montreal.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

Signature

ACCOMPAGNATEUR(S)

Mojgan Nouranian, Inspecteur

Pour toute information concernant la Division de I'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.cal/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

Imprimé le 2023-09-29 14:15 Page 2 de 2



Service de I'environnement

Inspection des aliments Rapport d' i nSpeCtiOn

Rapport d'inspection #917809 2024-08-07 14:05

Loi P-29, r.1, art. 2.2.5 Registres et factures

Toute personne tenue de se munir d'un permis ou de s'enregistrer en vertu de la Loi doit tenir des registres et piéces justificatives de ses opérations
et les garder a la disposition des inspecteurs. Ces registres et pieces justificatives doivent indiquer: la nature et la quantité des produits achetés ou
regus; la date de leur achat ou réception et, dans le cas des mollusques bivalves marins vivants et pour chaque lot, I'espéce, la date de cueillette ou
de récolte et la zone ou le secteur de zone d'ou provient ce lot; les nom et adresse du fournisseur et, dans le cas de I'entreposeur, les nom et
adresse de I'entrepositaire ainsi que le numéro correspondant a un méme lot de produits entreposés avec mention du numéro de I'estampille dans
le cas des viandes et aliments carnés en provenance d'un exploitant autorisé.

Dans les circonstances, nous vous avisons de vous conformer immédiatement aux articles de la loi, du réeglement ou de I'ordonnance ci-
dessus. A défaut de ce faire, la Ville de Montréal prendra les mesures qui s'imposent et ce, sans autre avis.

NOTES

Des photos ont été prises.

Agissons ensemble dans la lutte au gaspillage alimentaire! Pour en savoir plus visitez le www.mapaq.gouv.qc.ca/gaspillage-alimentaire-conseils.

Le rapport d'inspection a été remis a Syrine Attia.

IDENTIFICATION DE L'INSPECTEUR

Nom de l'inspecteur : Mojgan Nouranian

Adresse : 827, boul. Crémazie Est, bureau 301
Montréal (Québec) H2M 2T8
Téléphone: 514 280-4300
Télécopieur: 514 280-4318

Courriel: mojgan.nouranian@ville.montreal.qc.ca

J'ai personnellement constaté les faits et posé les gestes mentionnés dans ce rapport.

ACCOMPAGNATEUR(S)

Paola Betzabeth Bustos Mayuri, Inspecteur

Pour toute information concernant la Division de I'inspection des aliments de la Ville de Montréal, consultez notre site internet a I'adresse
suivante : www.ville.montreal.qc.ca/inspectiondesaliments ou contactez-nous au numéro de téléphone 514 280-4300.

Imprimé le 2024-11-20 08:59 Page 4 de 4





