NOM DU
PRODUIT T

| Nutrition Facts

Valeur nutritive
Per 1/2 cup (55 g) / par 1/2 tasse (55 g)

Amount % Daily Value
| Teneur % valeur quotidienne

Calories / Calories 70
Fat / Lipides 3,59 5%
Saturated / saturés 1,5 g

+ Trans /trans 0,1g 8%
Cholesterol / Cholestérol 10 mg
L Sodium / Sodium 490 mg 20 %
Carbohydrate / Glucides 1g 0%
Fibre / Fibres 0 g 0%
Sugars / Sucres 1g
Protein / Protéines 8 g
Vitamin A / Vitamine A 0%
Vitamin C / Vitamine C 4%
Calcium / Calcium 0%

EXE M P LE D E Description sommaire ST e
Code GTIN: 612121003759
Conservation : Garder congelé Ingrédients
FICHE DE PRODUIT Durée de vie : 6 mois Pate a tarte: farine, gras, eau, ceufs,
Etat : Entierement cuit vinaigre, poudre a pate, sel.

Format de I'unité : 10 po (900 gr) Garniture: pommes, canneberges,
Format de la caisse : 6 unités de 10 po sucre, cassonade, farine

MODE DE CUISSON Recommandation : ne pas décongeler la tarte avant de la réchauffer.

+ ki » -
Four a convection Four traditionnel Foura micro-ondf:s
Température 350°F = 140°C Température 350°F = 140°C Non recommandé
Durée : 20 minutes Durée : 30 minutes
—I— FORMAT DE LA CAISSE

Configuration de la palette

= Caisses par rangée = 8

|\36 cm \I

= Nombre de rangées = 7
= Caisses par palette = 56

g3

ENTREPRISE
Nom de la personne Nom de la compagnie
514-514-1234 123, nom de la rue
adresse@courriel.ca Ville (Province) Code Postal

MINISTERE DE L'AGRICULTURE, DES PECHERIES ET DE L'ALIMENTATION | DIRECTION DE L’ACCES AUX MARCHES ET DE L'INTELLIGENCE D"AFFAIRES | 514 873-4147 | DAM@MAPAQ.GOUV.QC.CA
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